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บทท่ี 6 

สรุปผลการทดลอง 
 

 จากการศึกษาการอบแหงมอลทดวยเคร่ืองอบลมรอน และความรอนจากคล่ืนความถ่ีวิทยุ 
วิธีการลดความช้ืนมอลทดวยเคร่ืองอบลมรอนใชเวลาในการอบแหงมอลทท้ังกระบวนการ เปน
เวลานาน 24 ช่ัวโมง ทําใหมีการใชพลังงานในการอบแหงมาก ซ่ึงเปนการใชเวลาและพลังงานใน
การอบแหงท่ีมากกวาวิธีการอบแหงมอลทดวยความรอนจากคล่ืนความถ่ีวิทยุถึง 21 ช่ัวโมง ดังนั้น
การอบแหงมอลทจึงควรประยุกตวิธีลดความช้ืนมอลทดวยความรอนจากคล่ืนความถ่ีวิทยุรวมกับ
เคร่ืองอบลมรอน โดยวิธีท่ีเหมาะสมท่ีสุดในการประยุกตการลดความชื้นมอลทคือ วิธีการลด
ความช้ืนมอลทดวยเคร่ืองอบลมรอนอุณหภูมิ 50°C จากความช้ืนเร่ิมตน 44% ลดใหเหลือ 30% การ
ลดความชื้นมอลทในระยะแรกควรใชอุณหภูมิต่ํา และเม่ือลดความช้ืนมอลทตอไปเร่ือยๆ จะพบวา 
อัตราการลดความชื้นมอลทลดลง จากนั้นจึงควรเพิ่มอุณหภูมิใหสูงข้ึน โดยการลดความช้ืนตอดวยความ
รอนจากคล่ืนความถ่ีวิทยุ อุณหภูมิ 65°C ท่ีใชเวลาในการลดความชื้นนอยกวาถึง 12 ช่ัวโมง 24 นาที 
และมีคาการใชพลังงานตอหนวยผลผลิตนอยท่ีสุด ซ่ึงการใชอุณหภูมิสูงจะทําใหสีและรสของ
มอลทหอมขึ้นได และคาความเขมของสีมอลทในแตละวิธีมีคาอยูในเกณฑท่ียอมรับไดในทาง
การคา  
 

 


