
 

บทท่ี 5 

วิจารณผลการทดลอง 

 

5.1 การทดลองที ่1 ศึกษาการยอยไดของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟโดยวิธีดั้งเดิมในแกะ 
5.1.1 ราคาอาหารทดลองทั้ง 4 สูตร 

  อาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟในระดับที่สูงสุด คือ 15 เปอรเซ็นต มีราคา

ตอกิโลกรัมถูกที่สุดเมื่อเทียบกับอาหารขนปกติ เนื่องจากกะลาเมล็ดกาแฟเปนเศษเหลือจากการผลิต

เมล็ดกาแฟไมมีราคา ทําใหเมื่อนํามาผสมในอาหารเลี้ยงสัตวจึงชวยลดตนทุน 

 

5.1.2 องคประกอบทางเคมีของอาหารทดลองทั้ง 4 สูตร  

องคประกอบทางเคมีของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับนี้ มี

ปริมาณวัตถุแหง (88.39-88.84 เปอรเซ็นต) ใกลเคียงกับอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง 

(89 เปอรเซ็นต) (สุกัญญา, 2546) และอาหารทดลองที่ผสมกากขาวมอลตแหง (88 เปอรเซ็นต) 

(จีรวัฒน, 2545)  

ท้ังนี้ปริมาณโปรตีนรวมอยูในชวง 17.73- 18.26 เปอรเซ็นต มีคามากกวาอาหาร

ทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง (16 เปอรเซ็นต) (สุกัญญา, 2546) และอาหารทดลองที่ผสมกาก

ขาวมอลตแหง (13.75-14.00 เปอรเซ็นต) (จีรวัฒน, 2545) มีคาใกลเคียงกับอาหารโคนมสําเร็จรูป

จากบริษัทตางๆ ท่ีศึกษาโดยนฤมล (2541) (16.71-18.25 เปอรเซ็นต) แตมีคานอยกวาการศึกษา

อาหารโคนมสําเร็จรูปของบริษัทตางๆ ของเอกสิทธ์ิ (2541) ท่ีมีคาอยูในชวง 16.8-21.4 เปอรเซ็นต   

ปริมาณไขมันโดยรวมไมแตกตางจากการทดลองอื่น แตพบวาเยื่อใยรวมเพิ่ม

สูงขึ้นตามระดับของกะลาเมล็ดกาแฟในอาหารทดลอง สอดคลองกับสุกัญญา (2546) ซ่ึงรายงานวา

อาหารที่ผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง พบวาปริมาณเยื่อใยรวม เยื่อใยท่ีละลายในดาง เยื่อใยท่ีละลาย

ในกรด เฮมิเซลลูโลส และเซลลูโลสมีแนวโนมเพิ่มขึ้นตามระดับของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองใน

อาหารทดลอง 

 

5.1.3 สัมประสิทธิ์การยอยไดของโภชนะ 

สัมประสิทธ์ิการยอยไดของวัตถุแหงของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟใน

ระดับตางๆ ใกลเคียงกัน แตมีแนวโนมลดลงตามระดับของกะลาเมล็ดกาแฟที่เพิ่มขึ้น ซ่ึงอยูในชวง 

56.63-61.20 เปอรเซ็นต พบวามีคาใกลเคียงกับอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง (สุกัญญา
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, 2546) ท่ีอยูในชวง 56.19-57.47 เปอรเซ็นต แตมีคาสูงกวาอาหารทดลองที่ผสมกากขาวมอลตแหง 

(จีรวัฒน, 2545) ท่ีมีคาอยูในชวง 50.63-55.50 เปอรเซ็นต 

 คาสัมประสิทธ์ิการยอยไดของอินทรียวัตถุของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ด

กาแฟในระดับที่ 0 เปอรเซ็นต สูงท่ีสุด (64.19 เปอรเซ็นต) รองลงมาคือ 10, 5 และ 15 เปอรเซ็นต 

(61.70, 59.49 และ 58.71 เปอรเซ็นต) ซ่ึงมีแนวโนมลดลงไปตามระดับกะลาเมล็ดกาแฟที่เพิ่มขึ้น 

พบวามีคานอยกวาอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง (สุกัญญา, 2546) ท่ีอยูในชวง 60.96-

62.65 เปอรเซ็นต และอาหารทดลองที่ผสมกากขาวมอลตแหง (จีรวัฒน, 2545) ท่ีมีคาอยูในชวง 

62.71-63.78 เปอรเซ็นต 

คาสัมประสิทธ์ิการยอยไดโปรตีนของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 

ระดับ พบวาคามีแนวโนมลดลงตามปริมาณกะลาเมล็ดกาแฟที่เพิ่มขึ้น และโปรตีนในอาหารทดลอง

ท่ีลดลง สอดคลองกับที่บุญลอม (2527) รายงานวาสัมประสิทธิการยอยไดของโปรตีนขึ้นอยูกับ

สัดสวนของโปรตีนในอาหาร โดยอาหารที่มีระดับโปรตีนต่ํา สัมประสิทธ์ิการยอยไดของโปรตีน 

ต่ําลงไปดวย แตอาหารที่มีระดับโปรตีนสูงสัมประสิทธ์ิการยอยไดของโปรตีนก็สูงตามไปดวย  

ในสวนขององคประกอบที่เปนเยื่อใยนั้นพบวา คาสัมประสิทธ์ิการยอยไดของเยื่อ

ใยรวม สัมประสิทธ์ิการยอยไดเยื่อใยที่ละลายในดาง และสัมประสิทธ์ิการยอยไดเยื่อใยท่ีละลายใน

กรดมีคาลดลงตามระดับกะลาเมล็ดกาแฟที่ เพ่ิมขึ้นอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  ในสวนของ

สัมประสิทธ์ิการยอยไดคารโบไฮเดรตประเภทที่ยอยไดงายมีคาไมแตกตางกันทางสถิติ แตมี

แนวโนมลดลงตามระดับกะลาเมล็ดกาแฟที่เพิ่มขึ้น 

จากคาสัมประสิทธ์ิการยอยไดของโภชนะในอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ด
กาแฟทั้ง 4 ระดับ พบวาคาสัมประสิทธ์ิการยอยมีแนวโนมลดลงตามระดับกะลาเมล็ดกาแฟที่

เพิ่มขึ้นในอาหารทดลอง สอดคลองกับศศิธร และคณะ (2536) ซ่ึงรายงานวาโดยทั่วไปคาการยอย

ไดของวัตถุแหงของพืชอาหารสัตวในเขตรอนมีคาไมเกิน 65 เปอรเซ็นต เนื่องจากอุณหภูมิท่ีสูง

สงเสริมการเจริญเติบโต การสรางลําตน การออกดอก และทําใหพืชแกเร็ว ซ่ึงสงผลใหมีลิกนินสูง 

และมีคารโบไฮเดรตทีล่ะลายน้ําไดต่ํา จึงทําใหการยอยไดของวัตถุแหงต่ํา 

อยางไรก็ดีการศึกษาครั้งนี้ไดจากอาหารขนที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟ และอาหาร

หยาบที่ใหคือหญาแพงโกลาสด ดังนั้นควรพิจารณาการใชประโยชนไดของหญาแพงโกลารวมดวย 
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5.1.5 โภชนะรวมยอยได (total digestible nutrient ; TDN) พลังงานรวม (gross energy ; 

GE) และพลังงานใชประโยชนได (metabolizable energy ; ME) 

โภชนะรวมยอยได (TDN) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟที่ระดับ 0 

เปอรเซ็น สูงท่ีสุด และมีแนวโนมลดลงตามระดับกะลาเมล็ดกาแฟที่เพิ่มขึ้น ซ่ึงขัดแยงกับสุกัญญา 

(2546) ท่ีรายงานวาอาหารทดลองที่มีการผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองในระดับตางๆ (0, 20, 40 และ 

60 เปอรเซ็นต) มีแนวโนมของคาการยอยไดท่ีเพิ่มขึ้นตามระดับของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองท่ีผสมใน

อาหาร โภชนะรวมยอยไดของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับ อยูในชวง 45.46-

50.84 เปอรเซ็นต มีคานอยกวาอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง (สุกัญญา, 2546) ท่ีอยู

ในชวง 49.64-61.06 เปอรเซ็นต และอาหารทดลองที่ผสมกากขาวมอลตแหง (จีรวัฒน, 2545) ท่ีมีคา

อยูในชวง 52.26-60.00 เปอรเซ็นต 

คาพลังงานรวม (GE) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับ มีคา

ใกลเคียงกัน (19.02-19.08 MJ/kg DM) แตมีแนวโนมเพิ่มขึ้นตามระดับของกะลาเมล็ดกาแฟที่

เพิ่มขึ้น 

คาพลังงานใชประโยชนได (ME) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 

ระดับ มีคาใกลเคียงกัน (10.96-11.49 MJ/kg DM) มีคาใกลเคียงกับอาหารทดลองที่ผสมกากขาว

มอลตแหง (11.59-12.85 MJ/kg DM) ตามรายงานของจีรวัฒน (2545) แตมีคาสูงกวาอาหารทดลอง

ท่ีผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง (7.13-7.66 MJ/kg DM) ตามรายงานของสุกัญญา (2546)  

พลังงานสุทธิเพื่อใชในการใหนม (NEL) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟ

ท้ัง 4 ระดับ มีคาใกลเคียงกัน (5.11-5.86 MJ/kg DM) มีคาใกลเคียงกับอาหารโคนมสําเร็จรูปจาก
บริษัทตางๆ ท่ีพบวามีคาเฉล่ียเทากับ 5.62 MJ/kg DM ตามรายงานของนฤมล (2541) แตมีคาสูงกวา
อาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง (4.43-4.82 MJ/kg DM) ตามรายงานของสุกัญญา (2546) 

 

5.2 การทดลองที่ 2 การศึกษาการยอยไดในกระเพาะรูเมนโดยวิธีเทคนิคถุงไนลอน 

5.2.1 การสลายตัวของวัตถุแหงในอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับ 

 การสลายการสลายตัวของวัตถุแหงในอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 
ระดับ พบวาในชั่วโมงที่ 2, 4 และ 8 คาไมมีความแตกตางกัน แตในชั่วโมงที ่16, 24, 48 และ 72 นั้น
คาของการสลายตัวของวัตถุแหงในอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟที่ระดับ 0 เปอรเซ็นต สูง
กวาในทุกระดับ และการสลายตัวของวัตถุแหงในอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟมีแนวโนม
ลดลงตามระดับของกะลาเมล็ดกาแฟในอาหารที่เพิ่มขึ้น 

 



 
 
 

46 

5.2.2 คาพารามิเตอรของการยอยสลายตัวของวัตถุแหง (DM) ของอาหารทดลองที่ผสม

กะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับ 

คาของสวนที่ละลายไดทันทีของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับ 
นั้นมีคาใกลเคียงกัน (27.44-31.83 เปอรเซ็นต) ซ่ึงมีคาต่ํากวาอาหารทดลองที่ผสมเปลือกเมล็ดถ่ัว
เหลือง (35.53-39.15 เปอรเซ็นต) ตามรายงานของสุกัญญา (2546) และอาหารทดลองที่ผสมกากขาว

มอลตแหงท่ีระดับ 20 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีสวนที่ละลายไดทันทีเทากับ 50.1 เปอรเซ็นต (จีรวัฒน, 2545)  

แตสูงกวาในอาหารโคนมสําเร็จรูปจากบริษัทตางๆ ซ่ึงศึกษาโดยเอกสิทธ์ิ (2541) ท่ีรายงานวาสวนที่

ละลายไดทันทีมีคาอยูในชวง 8.9-17.7 เปอรเซ็นต   

คาสวนที่ไมละลายแตสามารถหมักยอยไดของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ด
กาแฟที่ระดับ 0 เปอรเซ็นต มีคาสูงท่ีสุด โดยคาสวนที่ไมละลายแตสามารถหมักยอยไดของอาหาร
ทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟที่ระดับตางๆ มีแนวโนมลดลงตามระดับของกะลาเมล็ดกาแฟที่
เพิ่มขึ้นในอาหารทดลอง คาสวนท่ีไมละลายแตสามารถหมักยอยไดของอาหารทดลองที่ผสมกะลา
เมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับ (53.29-74.27 เปอรเซ็นต) มีคาสูงกวาอาหารที่ผสมกากขาวมอลตแหงท่ี
ศึกษาโดยจีรวัฒน (2545) มีคาอยูในชวง 36.7-45.3 เปอรเซ็นต แตมีคาต่ํากวาอาหารโคนมสําเร็จรูป
จากบริษัทตางๆ ท่ีพบวาคาท่ีไมละลายแตสามารถหมักยอยไดมีคาอยูในชวง 50.7- 87.9 เปอรเซ็นต

ตามรายงานของเอกสิทธ์ิ (2541) 
สวนที่ละลายไดในอาหารทดลองในการทดลองนี้ (30.51-32.02 เปอรเซ็นต) มีคา

สูงกวาในอาหารโคนมสําเร็จรูปจากบริษัทตางๆ ซ่ึงศึกษาโดยเอกสิทธ์ิ (2541) ท่ีรายงานวาสวนที่
ละลายไดทันทีมีคาอยูในชวง 8.9-17.7 เปอรเซ็นต แตมีคาต่ํากวาอาหารทดลองที่มีการผสมเปลือก
เมล็ดถ่ัวเหลืองในระดับ 0, 20, 40 และ 60 เปอรเซ็นต (39.15, 36.93, 35.70 และ 35.53 เปอรเซ็นต 

ตามลําดับ) (สุกัญญา, 2546) 
คาความสามารถในการถูกยอยสลายของอาหารในการทดลองนี้อยูในชวง 85.12-

99.96 เปอรเซ็นต มีคาสูงกวาอาหารทดลองที่ผสมกากขาวมอลตแหงท่ีมีคาอยูในชวง 78.1-91.3 

เปอรเซ็นต (จีรวัฒน, 2545) แตมีคาโดยรวมต่ํากวาอาหารทดลองที่มีการผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลือง
ท่ีมีคาอยูในชวง 97.43-98.55 เปอรเซ็นต (สุกัญญา, 2546) 

ประสิทธิภาพการยอยสลายท่ีอัตรา 0.05 สวนตอช่ัวโมง ในอาหารทดลองที่ผสม

กะลาเมล็ดกาแฟที่ระดับ 0 เปอรเซ็นต สูงท่ีสุด ซ่ึงมีแนวโนมท่ีลดลงตามระดับที่เพิ่มขึ้นของกะลา

เมล็ดกาแฟในอาหารทดลอง ขัดแยงกับสุกัญญา (2546) ท่ีรายงานวาอาหารทดลองที่มีการผสม

เปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองมีแนวโนมของประสิทธิภาพการยอยสลายท่ีอัตรา 0.05 สวนตอช่ัวโมง สูงขึ้น

ตามระดับที่เพิ่มขึ้นของเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองในอาหารทดลอง 
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  จากคาพารามิเตอรของการยอยสลายตัวของวัตถุแหง และคาการยอยสลายไดของ

วัตถุแหงของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับ พบวาอาหารทดลองที่ผสมกะลา

เมล็ดกาแฟที่ระดับ 0 เปอรเซ็นต มีแนวโนมของคาการยอยไดดีกวาอีกสามกลุมท่ีเหลือ โดย

เรียงลําดับกันตามระดับของกะลาเมล็ดกาแฟที่เพิ่มขึ้นในอาหารทดลอง 

 

5.2.3 การทํานายวัตถุแหงที่กินได (dry matter intake, DMI) ปริมาณวัตถุแหงยอยไดที่สัตวไดรับ 

(digestibility dry matter intake, DDMI) อัตราการเจริญเติบโต (growth rate) และคาดัชนีบงชี้ 

(Index value) 

  การทํานายวัตถุแหงท่ีกินได (DMI) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟที่

ระดับ 0 เปอรเซ็นต มีคาสูงท่ีสุด (10.93 kg DM/day) และสูงกวาทุกระดับ (P<0.05) ซ่ึงมีคาสูงกวา

อาหารทดลองที่มีการผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองในระดับ 0, 20, 40 และ 60 เปอรเซ็นต (7.85, 7.75, 

8.21 และ 8.07 kg DM/day ตามลําดับ) (สุกัญญา, 2546) 

ปริมาณวัตถุแหงยอยไดท่ีสัตวไดรับ (DDMI) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ด

กาแฟที่ระดับ 0 เปอรเซ็นต มีคาสูงท่ีสุด (10.93 kg DM/day) และสูงกวาทุกระดับ (P<0.05) ซ่ึงมีคา

สูงกวาอาหารทดลองที่มีการผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองในระดับ 0, 20, 40 และ 60 เปอรเซ็นต (5.87, 

5.88, 6.38 และ 6.33 kg DM/day ตามลําดับ) (สุกัญญา, 2546) 

อัตราการเจริญเติบโต (growth rate) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟที่

ระดับ 15 เปอรเซ็นต มีคาสูงท่ีสุด (124.50 g/day) และสูงกวาทุกระดับ (P<0.001) แตมีคาต่ํากวา

อาหารทดลองที่มีการผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองในระดับ 0, 20, 40 และ 60 เปอรเซ็นต (540, 560, 

630 และ 630 g/day ตามลําดับ) (สุกัญญา, 2546) 

คาดัชนีบงช้ี (Index value) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟที่ระดับ 0 

เปอรเซ็นต มีคาสูงท่ีสุด (47.30 เปอรเซ็นต) และสูงกวาทุกระดับ (P<0.05) แตมีคาต่ํากวาอาหาร

ทดลองที่มีการผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองในระดับ 0, 20, 40 และ 60 เปอรเซ็นต (60.42, 60.05, 

61.80 และ 61.25 เปอรเซ็นต ตามลําดับ) (สุกัญญา, 2546) 

  อยางไรก็ตามคาการทํานายวัตถุแหงท่ีกินได (DMI) ปริมาณวัตถุแหงยอยไดท่ีสัตว

ไดรับ (DDMI) อัตราการเจริญเติบโต (growth rate) และคาดัชนีบงช้ี (Index value) ท่ีไดออกมานั้น

เปนคาท่ีใชกับโคซ่ึงเปนสัตวใหญ มีปริมาณการกินไดท่ีสูงกวา คาท่ีไดจึงไมสามารถนํามาใชใน

แกะได 
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5.3 การทดลองที่ 3 การประเมินคาการยอยไดและพลังงานโดยวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น (Gas 

production technique) 
5.3.1 ปริมาณแกสในการยอยสลายของกะลาเมล็ดกาแฟ และอาหารทดลองทั้ง 4 ระดับ ใน

กระเพาะรูเมน 

ปริมาณแกสในการยอยสลายกะลาเมล็ดกาแฟ มีปริมาณต่ํา ซ่ึงปริมาณแกสท่ี

เกิดขึ้นนั้นแสดงใหเห็นการยอยสลายไดของกะลาเมล็ดกาแฟ โดยยิ่งมีปริมาณแก็สเกิดขึ้นมากแสดง

ใหเห็นวาเกิดการยอยสลายไดมากตามไปดวย แตจากปริมาณแกสท่ีเกิดจากการยอยกะลาเมล็ด

กาแฟมีปริมาณต่ําแสดงทําใหทราบวากะลาเมล็ดกาแฟมีการยอยไดท่ีต่ํา แตเมื่อใชเวลามากขึ้นกะลา

เมล็ดกาแฟมีการยอยไดมากขึ้นตามไปดวย ซ่ึงการนํากะลาเมล็ดกาแฟไปใชเปนอาหารสัตวควรมี

การนําไปเพิ่มคุณคา เชน การนําไปหมักกับยูเรียเพื่อเพิ่มโปรตีนและการยอยได เชนเดียวกับการนํา

ฟางขาวท่ียอยไดยากและคุณคาทางโภชนะต่ํามาหมักกับยูเรียผสมกับขาวโพดบด กากน้ําตาล รํา

และกากถ่ัวเหลือง ใหโคนมเพื่อเปนอาหารหยาบเสริมโปรตีนและพลังงาน เปรียบเทียบกับ หญารูซ่ี

แหงสับผสมกับกากถ่ัวเหลือง และขาวโพดหมักผสมกับหญารูซ่ีแหงสับ พบวาผลผลิตน้ํานมของโค

นมที่ไดรับอาหารหยาบเปนฟางขาวหมักกับยูเรียผสมกับขาวโพดบด กากน้ําตาล รําและกากถ่ัว

เหลือง มีแนวโนมสูงกวา และองคประกอบของน้ํานมไมแตกตางกัน (อุทัย, 2550) 

ปริมาณแกสท่ียอยสลายของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟทั้ง 4 ระดับ 

ในชั่วโมงแรกๆ มีปริมาณแกสเกิดขึ้นนอย เนื่องจากยังไมมีการทํางานของจุลินทรียที่เริ่มยอย

สวนที่ยอยยาก แตในชั่วโมงตอๆ ไปการเกิดแกสมีอัตราเร็วขึ้น ซึ่งปริมาณแกสมีมากหรือนอย

ขึ้นอยูกับอัตราการยอยไดของอาหาร (บุญลอม, 2541) แสดงใหเห็นวาอาหารขนที่ผสมกะลา

เมล็ดกาแฟที่ระดับ 0 เปอรเซ็นต มีแนวโนมคาการยอยไดสูงกวาอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ด

กาแฟอีก 3 ระดับ 

 

5.3.2 การยอยไดของอินทรียวัตถุ (organic matter digestibility, OMD) พลังงานเมทา

บอไลซ (metabolizable energy, ME) และพลังงานสุทธิเพื่อใชในการใหนม (net energy for 

lactation, NEL) โดยวิธีการวัดปริมาณแกสที่เกิดขึ้น 

 จากการทดลองพบวากะลาเมล็ดกาแฟมีคาการยอยไดของอินทรีวัตถุ (OMD) ต่ํามี

ผลมาจากที่กะลาเมล็ดกาแฟมีสัดสวนของเยื่อใยในปริมาณท่ีสูง สงผลใหคาพลังงานที่ใชประโยชน

ได (ME) และพลังงานสุทธิเพื่อการใหนม (NEL) มีคาต่ําไปดวยเนื่องจากมีการยอยไดต่ํา 

  คาการยอยไดของอินทรียวัตถุ (OMD) ของอาหารทดลองที่มีการผสมกะลาเมล็ด

กาแฟทั้ง 4 ระดับ มีคาอยูในชวง 71.97-87.80 เปอรเซ็นต มีคาลดลงตามระดับที่เพิ่มขึ้นของกะลา

เมล็ดกาแฟในอาหารทดลอง พบวามีคาสูงกวาอาหารโคนมสําเร็จรูปจากบริษัทตางๆ ท่ีศึกษา
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โดยนฤมล (2541), ฟางขาวหมักยูเรีย 6 เปอรเซ็นต (ดํารัส, 2545), กระถินหมัก (วรรณา, 2545) และ

อาหารทดลองที่มีการผสมเปลือกเมล็ดถ่ัวเหลืองในระดับตางๆ (0, 20, 40 และ 60 เปอรเซ็นต) (สุ

กัญญา, 2546) คือมีคาเทากับ 61.21-67.50, 63.32, 62.30 และ 69.13-73.27 เปอรเซ็นต ตามลําดับ แต

มีคาใกลเคียงกับอาหารทดลองที่ผสมกากขาวมอลตแหงท่ีระดับ 0 เปอรเซ็นต (จีรวัฒน, 2545)  

คาพลังงานที่ใชประโยชนได (ME) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟที่

ระดับ 0, 5, 10, 15 เปอรเซ็นต (13.88, 12.37, 11.97 และ 11.22  MJ/kgDM) มีคาลดลงตามระดับที่

เพิ่มขึ้นของกะลาเมล็ดกาแฟในอาหารทดลอง มีคาใกลเคียงกับอาหารทดลองที่ผสมกากขาวมอลต

แหงท่ีศึกษาโดยจีรวัฒน (2545) (10.12-13.24 MJ/kgDM) และอาหารทดลองที่มีการผสมเปลือก

เมล็ดถ่ัวเหลืองในระดับตางๆ (0, 20, 40 และ 60 เปอรเซ็นต) ท่ีศึกษาโดยสุกัญญา (2546) (11.89, 

12.20, 12.00 และ 11.59 MJ/kg DM) แตมีคาสูงกวาอาหารโคนมสําเร็จรูปจากบริษัทตางๆ ท่ีศึกษา

โดยนฤมล (2541) (8.66-9.63 MJ/kg DM)  

พลังงานสุทธิเพื่อการใหนม (NEL) ของอาหารทดลองที่ผสมกะลาเมล็ดกาแฟที่

ระดับ 0, 5, 10, 15 เปอรเซ็นต (8.79, 7.70, 7.41 และ 6.87 MJ/kgDM) มีคาลดลงตามระดับที่เพิ่มขึ้น

ของกะลาเมล็ดกาแฟในอาหารทดลอง มีคาใกลเคียงกับอาหารทดลองที่มีการผสมเปลือกเมล็ดถ่ัว

เหลืองที่ศึกษาโดยสุกัญญา (2546) (7.20-7.64 MJ/kgDM) แตมีคาสูงกวาอาหารโคนมสําเร็จรูปจาก

บริษัทตางๆ ท่ีศึกษาโดยนฤมล (2541) ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 5.56 MJ/kgDM และอาหารทดลองที่

ผสมกากขาวมอลตแหงท่ีศึกษาโดยจีรวัฒน (2545) ท่ีมีคาเฉล่ีย 6.82 MJ/kgDM 

 

   

 
 


