
 
 

บทท่ี 4 
ผลการทดลองและวิจารณผลการทดลอง 

 
  

4.1.  การทดลองครั้งท่ี 1 ศึกษาผลของการใชสัดสวนและอัตราปุยไนโตรเจน ฟอสฟอรัส   และ
โพแทสเซียม 

 
4.1.1.  ผลการวิเคราะหดิน  
ดินบริเวณแปลงทดลองของภาควิชาพืชสวน คณะเกษตรศาสตรมหาวิทยาลัยเชียงใหม เปน

ดินในชุดสันทราย(San Sai Soil Series) ซ่ึงเปนดินอยูในอันดับ Alfisols อันดับยอย Endoaqualfs 
กลุมดินยอย Aeroc วงศดิน Coarse-Loamy, Siliceous, Isohyperthermic ช้ันวินิจฉัยดินบน Ochric 
และช้ันวินิจฉัยดินลาง Argillic มีลักษณะดินลึกมาก ดินบนเปนดินรวนปนทราย หรือดินทรายปน
ดินรวน สีพื้นเปนสีเทา สีน้ําตาลปนเทาหรือสีน้ําตาลเขม มีจุดประสีน้ําตาลปนเหลืองหรือสีน้ําตาล
แก และอาจพบศิลาแลงออน ปฏิกิริยาดินเปนกรดจัดมากถึงปานกลาง(pH 4.5 – 6.0) ดินลางเปนดิน
รวนปนทรายถึงดินรวนเหนียวปนทราย สีเทา สีเทาออน หรือสีเทาปนชมพู มีจุดประสีน้ําตาลปน
เหลือง หรือสีน้ําตาลแก มีปฏิกิริยาดินเปนกรดปานกลางถึงเปนดางปานกลาง(pH 6.0 – 8.0) อาจพบ
ศิลาแลงออนสีแดงบางเล็กนอย ชุดดินสันทรายเกิดจากตะกอนน้ําพัดพาพบบริเวณตะพักลําน้ํา และ
ท่ีราบระหวางภูเขา ลักษณะการระบายน้ําคอนขางเลว มีการซึมผานของนํ้าเขาไปในดินไดชาและ
การไหลบาของน้ําคอนขางชา สภาพพื้นท่ีราบถึงคอนขางราบ มีความลาดชันประมาณ 0-2 % ดินมี
ความอุดมสมบูรณทางธรรมชาติคอนขางตํ่า ขอจํากัดของการใชประโยชนมีความอุดมสมบูรณตํ่า
และใตช้ันไถพรวนมักแนนทึบ รากพืชชอนไชยาก พื้นท่ีท่ีทําการทดลองในคร้ังนี้มีผลการวิเคราะห
ดิน  ดังนี้ 

pH         5.21 
อินทรียวัตถุ (O.M.)       1.72 % 
ไนโตรเจนท้ังหมด (Total N)      0.17  % 
ฟอสฟอรัส (P)     154.42  mg/kg 
โพแทสเซียม (K)    131.30  mg/kg 
ความตองการปูนของดิน (LR)  287.00  kg/rai 
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จากผลการวิเคราะหดิน พบวา มีความเปนกรดจัด แตตนพริกตองการคา pH ท่ีประมาณ 
6.0-6.8 จึงตองทําการปรับสภาพ pH ในดิน โดยการใสปูนขาวลงไปเพ่ือให pH มีคาสูงข้ึนพอเหมาะ
กับการเจริญของตนพริก ปริมาณอินทรียวัตถุอยูในชวงตํ่า ปริมาณไนโตรเจนท้ังหมดตํ่า แตมี
ฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมอยูในปริมาณสูงมาก เนื่องจากพ้ืนท่ีนั้นเปนพื้นท่ีสําหรับการวิจัยท่ีมี
การทดลองเพาะปลูกพืชอยูตลอดเวลา จึงมีการใสปุยธาตุหลักเพื่อบํารุงพืชท่ีปลูก และจากการใสปุย
ลงไปในดินทุกคร้ังท่ีทําการเพาะปลูกพืช ทําใหเกิดการสะสมของธาตุในดิน โดยเฉพาะฟอสฟอรัส
และโพแทสเซียม คาฟอสฟอรัสท่ีวิเคราะหออกมาไดนั้นเปนการวัดปริมาณฟอสฟอรัสบางสวนท่ีมี
อยูในดินซ่ึงเปนสวนท่ีพืชสามารถนํามาใชได(available phosphorus) ซ่ึงอยูท้ังในรูปของท่ีละลายนํ้า
ได(water soluble)และท่ีละลายในกรดซิตริก(citrate soluble) เนื่องจากฟอสฟอรัสเปนธาตุท่ีถูกตรึง
ในดินไดงาย  เ ม่ือใสลงไปในดินจะถูกทําปฏิกิ ริยากับธาตุตาง  ๆ  ท่ีอยูในดินใหกลายเปน
สารประกอบท่ีละลายนํ้าไดยาก สงผลใหความเปนประโยชนท่ีพืชจะนําไปใชไดทันทีลดลง (มุกดา, 
2544) สวนปริมาณโพแทสเซียมท่ีวิเคราะหออกมาในปริมาณที่สูงก็เชนเดียวกันเนื่องมาจากการใส
ปุยเคมีติดตอกันจนสะสมในดิน (สุชาติ, 2546) แตธาตุโพแทสเซียมอาจถูกชะลางหรือถูกตรึงโดย
แรดินเหนียว ทําใหพืชไมสามารถดูดใชไดอยางเต็มประสิทธิภาพ(ไพบูลย, 2546) แตธาตุ
ไนโตรเจนนั้นแมจะมีการเพาะปลูกท่ีตองใสปุยธาตุอาหารหลักติดตอกัน แตในดินมักสูญเสียธาตุ
ไนโตรเจนไดงาย เนื่องจากการชะลางบริเวณหนาดินและการระเหยสูช้ันบรรยากาศในรูปกาซและ
ถูกนําไปใชโดยส่ิงมีชีวิตอ่ืนๆ เชน พวกจุลินทรียดิน จึงเหลือสะสมในดินในปริมาณไมมากและใน
บางคร้ังสูญเสียไปมากกวาท่ีพืชดูดไปใชประโยชนได 

 
4.1.2.  ผลของปุยตอการเจริญของตนพริก 
    
ความสูงของตนพริก  ทําการวัดความสูงของตนพริกในชวงเวลาตางๆ พบวา  ชวงแรกของ

การเจริญเติบโต ตํารับการทดลองตางๆ แทบจะไมทําใหความสูงของตนพริกมีความแตกตางกัน แต
เม่ือถึงระยะ 41 วันหลังการยายปลูก พบวา อิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และ
โพแทสเซียม( N:P:K ) นั้นมีผลตอการเจริญดานความสูงตนพริกอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ตนพริกมี
ความสูงท่ีสุดอยูในตํารับ N2:P0:K0 ท่ีความสูง 55.0 ซม.แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญกับตนพริกท่ีไดรับปุยในตํารับ N0:P0:K0,  N0:P0:K1, N1:P0:K0, N1:P1:K0, N2:P0:K1 
และN2:P1:K1 ท่ีระยะ 57 วันหลังการยายปลูก พบวา ตนพริกท่ีไดปุยในตํารับท่ี N1:P1:K0 มีคา
ความสูงของตนพริกสูงสุด คือ 65.0 ซม. แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญกับตนพริกท่ี
ไดปุย N:P:K ในตํารับ N0:P0:K1, N1:P0:K0, N1:P0:K1, N1:P1:K1, N2:P0:K0, N2:P0:K1, 
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N2:P1:K0 และN2:P1:K1 (ตาราง 5) นอกจากนี้อิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และ
โพแทสเซียม(N:P:K)มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติแลว อิทธิพลของระดับไนโตรเจน
อยางเดียวยังมีผลตอการเจริญเติบโต โดยในตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติกับพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน โดยในระยะแรกความสูงของตนพริกยังไมแตกตาง
กันมากนัก เม่ือระยะ 57 วันหลังการยายปลูก จะพบไดวาตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนจะมีความสูง
ตนพริกท่ีตํ่าท่ีสุด แนวโนมของตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนมีความแตกตางกันระหวางตนพริกท่ี
ไดรับไนโตรเจนและไมไดรับไนโตรเจนเม่ือตนพริกมีอายุเพิ่มข้ึน (ภาพ  3) และเม่ือตนพริกไดรับ
ไนโตรเจนและไดรับฟอสฟอรัสรวมไปดวยจะทําใหความสูงของตนพืชมีความสูงเพิ่มข้ึน ซ่ึง
อิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนและฟอสฟอรัสในตํารับ N0:P1 จะมีความสูงนอยกวาตํารับท่ีไมได
รับปุยไนโตรเจนและฟอสฟอรัสเล็กนอย (ภาพ  4) เม่ือพิจารณาเฉพาะระดับของฟอสฟอรัสและ
โพแทสเซียม พบวาไมมีผลตอการเจริญเติบโตดานความสูงของพริก 

ในชวงแรกของการเก็บขอมูลความสูงของตนพริกยังไมมีความแตกตางกัน และการใสปุย
ไนโตรเจนเร่ิมท่ี 30 วันหลังการยายปลูกเห็นไดวา หลังจากการใสปุยคร้ังแรกความสูงของตนพริก
เร่ิมมีความแตกตางกันโดยเฉพาะอิทธิพลของปุยไนโตรเจนทําใหตนพริกมีความแตกตางกับตน
พริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(ภาพ  3) มุกดา(2544) และสุชาติ(2546) กลาววา 
หากตนพืชไดรับปุยไนโตรเจนจะกระตุนการเจริญเติบโตโดยเฉพาะการเจริญเติบโตดานลําตน 
สวนฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมก็มีผลชวยใหความสูงของตนพืชเพิ่มข้ึน แตในการทดลองพบวา
ตนพริกท่ีไดรับธาตุท้ังสองนั้นไมไดมีความแตกตางกับตนพริกท่ีไมไดรับ เนื่องมาจากพ้ืนท่ีท่ีนํามา
ทําการทดลองมีธาตุฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมในดินมาก และธาตุฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมท่ี
เพิ่มลงไปในดินก็ไมไดสงผลใหความสูงของตนพริกเพิ่มข้ึน 

ซ่ึงมีผลคลายคลึงกับการทดลองของ Naeem (2002) ท่ีศึกษาอิทธิพลของปุยไนโตรเจนและ
ฟอสฟอรัสท่ีมีตอตนพริก(Capsicum annuum L.) พบวา ความสูงของตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนน้ัน
จะสูงกวาและแตกตางกันทางสถิติกับตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน และความสูงตนพริกจะเพิ่มข้ึน
เม่ือใสรวมกับปุยฟอสฟอรัส ซ่ึงเม่ือเทียบตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับเดียวกันแลวตน
พริกท่ีไดรับปุยฟอสฟอรัสลงไปในระดับท่ีมากข้ึนจะมีความสูงของตนพริกมากข้ึน รวมไปถึงการ
ใสปุยไนโตรเจนรวมกับโพแทสเซียมก็มีผลเชนเดียวกัน  Lal and Pundrik(1971) ไดสนับสนุนวา
หากมีการใสปุยไนโตรเจนและมีธาตุอ่ืนเขารวมดวยจะชวยใหความสูงของตนเพิ่มข้ึน สอดคลอง
กับ กฎของปจจัยท่ีมีอยูจํากัด(Law of minimum) ท่ี Justus von Liebig (1803-1873) อางโดยมุกดา 
(2544) กลาววา ปจจัยตาง ๆ ท่ีจําเปนตอการเจริญเติบโตของพืชนั้น ไมสามารถขาดปจจัยใดไปได
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และหากปจจัยใดท่ีพืชไดรับไมเพียงพอกับความตองการแลวจะเปนตัวจํากัดการเจริญเติบโตและ
การใหผลผลิตของพืช แมวาจะมีปจจัยอยางอ่ืนท่ีเพียงพอก็ตาม 
 

ตาราง  5  ความสูงของตนพริก(ซม.) ท่ีไดรับปุยระดับตาง ๆ หลังการยายปลูก 

วิธีการ ระยะเวลาหลังการยายปลูก(วนั) 
13 21 28 35 41 57 

ระดับปุย N:P:K 
N0:P0:K0 12.00 19.50 27.25 40.00 50.25abcd     56.25bc 
N0:P0:K1 13.00 19.25 28.75 40.25    51.25abc   58.62abc 
N0:P1:K0 12.75 19.25 27.75 38.25    47.50bcd     55.37bc 
N0:P1:K1 12.75 18.00 27.00 37.00    46.00cd     53.50c 
N1:P0:K0 12.25 19.50 27.75 39.00    49.75abcd     58.12abc 
N1:P0:K1 11.75 19.25 27.75 38.25    48.50bcd     63.50ab 
N1:P1:K0 13.00 20.25 29.00 41.00    53.75ab     65.00a 
N1:P1:K1 13.25 18.25 25.75 38.25    48.25bcd     58.25abc 
N2:P0:K0 12.75 18.52 28.50 40.75    55.00a     63.50ab 
N2:P0:K1 12.25 19.00 26.75 38.75    49.00abcd     61.12abc 
N2:P1:K0 13.75 19.00 28.00 40.50    44.25d     62.25ab 
N2:P1:K1 13.00 20.00 28.75 41.00    53.50ab     64.75a 

       
เทียบความสัมพันธ 
N ns ns ns ns ns * 
P ns ns ns ns ns ns 
K ns ns ns ns ns ns 
N:P ns ns ns ns ns ns 
N:K ns ns ns ns ns ns 
P:K ns ns ns ns ns ns 
N:P:K ns ns ns ns * * 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
P≤  .05 โดย Least significant difference 

 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  3  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอความสูงของตนพริก 

 

ภาพ  4  อิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสตอความสูงของตนพริก 

 
ความกวางทรงพุมของตนพริก  ในสวนของความกวางทรงพุมของตนพริก ผลของระดับ

ปุย N:P:K ท่ีตนพริกไดรับนั้นมีผลคลายกับผลของความสูงของตนพริก คือในระยะแรกความกวาง
ทรงพุมไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตระยะหลังการยายปลูกแลว 41 วัน พบวา อิทธิพลรวม
ระหวางไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมมีผลตอการเจริญดานความกวางทรงพุมอยางมี
นัยสําคัญ ตนพริกท่ีไดรับปุยท่ีตํารับ N1:P1:K0 มีความกวางทรงพุมสูงสุดท่ี 49.00 ซม. แตไมไดมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับตนพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ท่ีตํารับ N0:P0:K0 
N0:P0:K1 N1:P0:K0 N1:P0:K1 N1:P1:K1 N2:P0:K0 N2:P1:K0 และN2:P1:K1(ตาราง  6)  
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นอกจากนี้ระดับไนโตรเจนท่ีใสลงไปมีผลตอความกวางทรงพุมของตนพริก แตกตางจากตํารับท่ี
ไมไดรับไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพ  5) และเม่ือมีการศึกษาอิทธิพลรวมระหวาง
ไนโตรเจนกับฟอสฟอรัส พบวา ตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนและฟอสฟอรัสท่ีระดับ N1:P1 จะมี
ความกวางทรงพุมมากท่ีสุด สวนท่ีตํารับท่ี N0:P1 จะมีความกวางทรงพุมท่ีนอยท่ีสุดซ่ึงแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(ภาพ  6) 

สวนตนพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับตางๆที่ระยะเวลาหลังการยายปลูก 57 วัน ตนพริก
ท่ีไดรับปุย N:P:K ท่ีระดับ N1:P0:K1 มีความกวางทรงพุมของตนพริกสูงท่ีสุด แตไมไดมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับตนพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P1:K0, N2:P0:K0, 
N2:P1:K0 และN2:P1:K1 (ตาราง  6) ระดับของไนโตรเจนและความสัมพันธของไนโตรเจนกับ
ฟอสฟอรัสมีผลตอความกวางทรงพุมของตนพริกโดยตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีลักษณะความ
กวางทรงพุมท่ีมากกวาตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน(ภาพ  5)  สวนความความสัมพันธของ
ไนโตรเจนกับฟอสฟอรัส พบวา ตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนและฟอสฟอรัสในท่ีระดับสูงท่ีสุด คือ 
N:P ท่ีระดับ N2:P1 มีความกวางทรงพุมท่ีมากท่ีสุดและท่ีระดับ N0:P1 จะมีความกวางทรงพุมท่ี
นอยท่ีสุด(ภาพ  6) 

จากระดับไนโตรเจนท่ีเกี่ยวของกับการเจริญนั้นจะเร่ิมเห็นไดชัดท่ีระยะ 41 วันหลังการยาย
ปลูก เนื่องจากการมีใสปุยไนโตรเจนเม่ือตนพริกมีอายุ 30 วันหลังการยายปลูก และความสัมพันธ
ระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสจะมีผลการเจริญทางความกวางมากข้ึนเม่ือตนพริกไดรับ
ไนโตรเจนรวมกับฟอสฟอรัส และแมจะมีความแปรปรวนในตํารับการทดลองนั้นแตเห็นไดวา 
ตํารับท่ีมีความกวางทรงพุมท่ีนอยกวาตํารับอ่ืนจะเปนตํารับท่ีมีการใสฟอสฟอรัสหรือโพแทสเซียม
ลงไปโดยไมมีปุยไนโตรเจนรวมลงไปดวย เชน การใสฟอสฟอรัสเพียงอยางเดียวในตํารับ N0:P1 
นั้นพบวาการเจริญทางดานทรงพุมจะต่ําท่ีสุดอยางเห็นไดชัดและมีคานอยกวาในระดับท่ีไมไดใส
ปุยฟอสฟอรัสดวย เนื่องดวยจากการวิเคราะหดินนั้นพบวา ปริมาณฟอสฟอรัสอยูในระดับท่ีสูงอยู
แลว หากทําการใสเพิ่มลงไปในขณะท่ีในดินอีกแทนท่ีจะเกิดประโยชนสูงข้ึนกลับทําใหพืชนํา
ใชไดนอยลงและลดการดูดธาตุบางอยางลงไปดวย แตหากทําการใสธาตุไนโตรเจนเพ่ิมลงไปจะ
ชวยในตนพริกท่ีไดรับฟอสฟอรัสนั้นมีการเจริญท่ีดีข้ึน ดังท่ีมุกดา(2544) อางคํากลาวของ 
Mitscherlich นักเคมีชาวเยอรมันวา เม่ือพืชไดรับธาตุอาหารธาตุใดธาตุหนึ่งไมเพียงพอแลว การ
เจริญเติบโตของพืชจะขึ้นอยูกับการเพิ่มธาตุอาหารนั้น แมวาจะมีธาตุอ่ืนอยูอยางเพียงพอก็ตาม 
สอดคลองกับการศึกษาของ Naeem(2002) ท่ีศึกษาถึงความสัมพันธของไนโตรเจนและฟอสฟอรัส
วามีความสัมพันธรวมกันในการเจริญเติบโตของพริก ในดานความกวางทรงพุมนั้น พบวา ตนพริก
ท่ีไดรับไนโตรเจนท่ีระดับสูงและไดรับฟอสฟอรัสในระดับท่ีสูงจะมีความกวางทรงพุมของตนพริก
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ท่ีมากท่ีสุด แตตนพริกท่ีไดรับฟอสฟอรัสหรือไนโตรเจนเพียงอยางเดียวจะมีผลของความกวางทรง
พุมท่ีไมตางกับตนพริกท่ีไมไดรับปุย 

ตาราง  6  ความกวางทรงพุมของตนพริก(ซม.)ท่ีไดรับปุยระดับตาง ๆ หลังการยายปลูก 

วิธีการ ระยะเวลาหลังการยายปลูก(วนั) 
13 21 28 35  41 57 

ระดับปุย N:P:K 
N0:P0:K0 13.75 23.25 29.25 36.25    47.00ab    49.62cdef 
N0:P0:K1 13.75 24.50 31.00 38.75 45.25abc    51.50bcde 
N0:P1:K0 14.00 24.25 31.25 36.50    41.75c    43.87f 
N0:P1:K1 13.25 21.75 29.50 34.00    41.50c    46.62ef 
N1:P0:K0 13.75 24.00 30.50 38.25    46.50ab    50.12bcde 
N1:P0:K1 13.25 21.75 29.00 37.75    44.50abc    58.87a 
N1:P1:K0 13.75 24.00 31.75 39.75    49.00a    55.62ab 
N1:P1:K1 13.75 21.50 30.00 37.75    45.75abc    50.75bcde 
N2:P0:K0 12.75 24.25 31.00 39.00    48.25ab    53.75abcd 
N2:P0:K1 12.50 22.50 30.25 36.25    44.00bc    49.25def 
N2:P1:K0 14.50 24.75 32.25 41.25    47.25ab 54.75abcd 
N2:P1:K1 13.50 23.50 31.75 39.00    46.75ab    55.50abe 

       
เทียบความสัมพันธ 
N ns ns ns ns * * 
P ns ns ns ns ns ns 
K ns ns ns ns * ns 
N:P ns ns ns ns * * 
N:K ns ns ns ns ns ns 
P:K ns ns ns ns ns ns 
N:P:K ns ns ns ns * * 

หมายเหตุ    ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 
P≤  .05 โดย Least significant difference 

 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  5  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอความกวางทรงพุมของตนพริก 

 

 
ภาพ  6  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอความกวางทรงพุมของตนพริก 

 
4.1.3.  ผลของปุยตอผลผลิตของพริก  

 
ขนาดของผลพริก  ความกวางของผลพริกเม่ือทําการสุมผลพริกวัดความกวางของผล

บริเวณที่ใหญท่ีสุด พบวา ผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยท่ีตํารับ N2:P1:K1 นั้นมีคาความกวางของผล
พริกสูงสุด แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยท่ี
ตํารับ N1:P0:K1, N1:P1:K0, N2:P0:K0, N2:P0:K1 และN2:P1:K0 (ตาราง  7) จากการเทียบ
ความสัมพันธของปุย N:P:K นั้นพบวา ขนาดความกวางของผลพริกของตนพริกท่ีไดรับการใสปุย
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ไนโตรเจนท่ีระดับเพิ่มข้ึนนั้นจะมีมากกวาขนาดความกวางของผลพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ สวนระดับของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมไมไดมีผลแตอยางใด (ภาพ  7) สวน
อิทธิพลรวมของไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสและอิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับโพแทสเซียมไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ แตพบวาในไนโตรเจนท่ีมีการใสฟอสฟอรัสรวมลงไป
จะมีความกวางของผลพริกมากข้ึน ซ่ึงมุกดา(2544) และสุชาติ(2546) ไดกลาวกวา ฟอสฟอรัสเปน
ธาตุท่ีเปนองคประกอบของการสรางอาหารแกตนพืชและทําใหผลของพืชมีขนาดใหญ แตในการ
ใสปุยฟอสฟอรัสหรือโพแทสเซียมลงไปโดยไมมีการใสไนโตรเจนลงไป(N0) จะมีความกวางของ
ผลพริกไมตางกับตํารับท่ีไมไดรับปุยเลยเน่ืองจากกฎของปจจัยท่ีมีอยูจํากัด ซ่ึงธาตุไนโตรเจนเปน
ธาตุจํากัดท่ีทําใหตนพริกไมสามารถเพ่ิมขนาดผลผลิตได หากตองการใหไดผลพริกท่ีมีขนาดใหญ
ข้ึนตองใสไนโตรเจนลงไปดวย  

 

 

ภาพ  7  อิทธิพลของระดับไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมตอความกวางของผลพริก 

 
ความยาวของผลพริก  พบวา ในแตละตํารับปุย N:P:K ไมไดมีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ แตอยางไรก็ตาม พบวา ตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนเพิ่มข้ึนมีแนวโนมท่ีมีความ
ยาวของผลพริกท่ีเพิ่มข้ึน สวนอิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัส และอิทธิพลรวม
ระหวางไนโตรเจนกับโพแทสเซียมก็คลายกับความกวางของผลพริก คือหากมีการใสรวมกันของ
ไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสและ/หรือโพแทสเซียมจะทําใหผลพริกมีแนวโนมในความยาวเพ่ิมข้ึน 
และการใสโพแทสเซียมหรือฟอสฟอรัสเพียงอยางเดียวจะทําใหผลพริกมีขนาดความยาวไมตางกัน
กับตํารับควบคุม (ภาพ  8) ซ่ึงสอดคลองกับผลการศึกษาของ Naeem (2002) ท่ีพบวา ผลพริกท่ี
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ไดรับไนโตรเจนควบคูกับฟอสฟอรัสหรือโพแทสเซียมจะใหขนาดของผลพริกท่ีมากท่ีสุด แตหาก
ทําการใสไนโตรเจน ฟอสฟอรัส หรือโพแทสเซียม ลงไปเพียงอยางใดอยางหนึ่งแลวขนาดของผล
พริกจะนอยไมตางกับตนพริกในกลุมควบคุม 

 

 
 

ภาพ  8  อิทธิพลของระดับไนโตรเจน ระดับไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสและระดับไนโตรเจนกับ
โพแทสเซียมตอความยาวของผลพริก 

 
น้ําหนักเฉล่ียตอผล  ตนพริกท่ีไดรับปุยในตํารับ N2:P1:K1 จะมีน้ําหนักเฉล่ียตอผลสูงท่ีสุด 

แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับตนพริกไดรับปุย N:P:K ในตํารับ 
N1:P0:K1, N1:P1:K0 และN2:P0:K1 (ตาราง  7) อยางไรก็ตามตนพริกไดรับไนโตรเจนในระดับ
เพิ่มข้ึนจะมีน้ําหนักเฉล่ียตอผลเพิ่มข้ึน และอิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสก็มีผล
คลายกับผลของความกวางของผลพริก(ภาพ  9) เนื่องจากไนโตรเจนแมวาจะไมใชธาตุอาหารหลักท่ี
ทําใหผลพริกมีน้ําหนักมากข้ึนเหมือนฟอสฟอรัสแตก็เปนปจจัยจํากัดท่ีทําใหตนพริกไมสามารถนํา
ฟอสฟอรัสในดินมาใชได ซ่ึงสอดคลองกับการทดลองของ Naeem(2002) ท่ีไดผลของน้ําหนักเฉล่ีย
ตอผลสูงเม่ือตนพริกไดรับไนโตรเจนรวมกันฟอสฟอรัส 

 
 ผลผลิตรวมท้ังหมด  ดานผลผลิตรวมท้ังหมด พบวา ผลพริกท่ีไดรับปุยในตํารับ N1:P1:K0 
นั้นมีคาผลผลิตรวมเฉล่ียสูงท่ีสุด แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลพริกท่ี
ตนพริกไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P0:K1, N2:P0:K0, N2:P0:K1, N2:P1:K0 และN2:P1:K1 
(ตาราง  7)สวนในตํารับ N0:P1:K1 และN1:P0:K0 ท่ีไดผลผลิตนอยเนื่องจากตนพริกบางสวนตาย
และบางสวนชะงักการเจริญเติบโตไปช่ัวคราว เนื่องจากเกิดน้ําทวมขังอยูชวงหนึ่งทําใหเกิดรากเนา  
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ภาพ  9  อิทธิพลของระดับไนโตรเจน และอิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสตอน้ําหนัก
เฉล่ียของผลพริก 

เนื่องจากหากเกิดภาวะน้ําขังหรือทวมพืชท่ีปลูกนั้นจะทําใหรากพืชขาดออกซิเจนท่ีใชในการหายใจ 
พืชจึงเกิดการหยุดชะงักการเจริญเติบโต ออนแอ งายตอการเกิดโรคและแมลง(สํานักนิเทศและ
ถายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาท่ีดิน, 2550) โดยเฉพาะพริกที่เปนพืชท่ีไมตองการน้ํามากเกินไปหาก
ไดรับน้ําในชวงท่ีกําลังออดดอกและติดผลจะทําใหดอกรวงและผลหลุดออก หากตนพริกอยูในน้ํา
นานเกินรากจะเนาจะตายในท่ีสุด(พิทักษ, 2540) 
 ในสวนของตํารับปุยท่ีมีผลตอผลผลิตพริกนั้นพบวา ไนโตรเจนเปนตัวแปรในการ
เจริญเติบโตของตนพริกและผลพริกท่ีทําใหแตละตํารับมีความแตกตางกัน โดยผลพริกท่ีไดรับ
ไนโตรเจนเพ่ิมข้ึนมีแนวโนมท่ีจะใหผลผลิตเพิ่มข้ึน เนื่องจากไนโตรเจนเปนธาตุท่ีเกี่ยวของกับการ
เจริญของพืชนอกเหนือจากการเจริญทางตนแลวยังเกี่ยวของกับการเจริญเติบโตของผลผลิตอีก 
แมวาไนโตรเจนจะไมมีอิทธิพลโดยตรงกับการเจริญของผลผลิต แตหากในพื้นท่ีท่ีมีไนโตรเจน
สะสมในดินนอย ตํารับท่ีมีการใสไนโตรเจนลงไปอยางพอเพียงกับความตองการของพืชแลว พืชจะ
สามารถดึงไนโตรเจนมาใชไดและชวยใหการเจริญดีกวาตํารับท่ีไมมีการใสไนโตรเจนอยางเห็นได
ชัด รวมไปถึงดานความสัมพันธหากมีการใสไนโตรเจนรวมกับธาตุอ่ืนก็จะทําใหพืชท่ีการเจริญดี
ข้ึน สอดคลองกับการทดลองของ Lozano and Lara (2002) ทําการศึกษาระดับการใสปุยตอผลผลิต
พริกแหง พบวาในการเทียบระดับของไนโตรเจนท่ีใสเพิ่มลงไปนั้น จะมีผลผลิตท่ีมากกวาตนพริกท่ี
ไมไดรับไนโตรเจนและแตกตางอยางมีนัยสําคัญ ซ่ึงสอดคลองกับการศึกษาของ Naeem(2002) ที่
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ตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนมีผลผลิตรวมมากกวา และหากมีการใสรวมกันของปุยไนโตรเจนและ
ฟอสฟอรัสดวยแลวผลลิตท่ีไดจะเพิ่มมากข้ึน 
 
ตาราง  7  ความกวางและ ความยาวของผลพริก น้ําหนักเฉลี่ยตอผล และผลผลิตรวม ของผลผลิต

พริกท่ีไดรับปุยระดับตาง ๆ 

วิธีการ ความกวางของผลพริก 
(ซม.) 

ความยาวของผลพริก 
(ซม.) 

น้ําหนักเฉลี่ย 
(ก/ผล) 

ผลผลิตรวมเฉลีย่ 
(กก./ไร) 

ระดับปุย N:P:K 
N0:P0:K0                  1.54d 12.34  13.09bcde       1,172.3cde 
N0:P0:K1                  1.56cd 12.67      12.98de 1,210.3bcde 
N0:P1:K0                  1.54d 12.59      12.85e       1,012.3de 
N0:P1:K1                  1.56cd 12.70      13.04cde          915.2de 
N1:P0:K0       1.57bcd 12.94  13.21bcde          114.5e 
N1:P0:K1                  1.67ab 13.31  14.51abcd       1,496.5abc 
N1:P1:K0                  1.69a 12.85 14.62abc       1,699.2a 
N1:P1:K1                  1.54d 12.56      13.01de       1,159.5cde 
N2:P0:K0       1.66abc 12.90  13.75bcde       1,398.4abcd 
N2:P0:K1       1.65abc 13.14      14.65ab 1,395.2abcd 
N2:P1:K0                  1.67ab 12.73  14.10bcde       1,435.7abc 
N2:P1:K1                  1.71a 13.79      15.85a       1,589.3ab 

     
เทียบความสัมพันธ 
N * ns * * 
P ns ns ns ns 
K ns ns ns ns 
N:P ns ns ns ns 
N:K ns ns ns ns 
P:K ns ns ns ns 
N:P:K * ns * * 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 
P≤  .05 โดย Least significant difference 

 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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4.1.5.  ผลของปุยตอคุณภาพของผลผลิตพริก 
 
 การศึกษาคุณภาพของผลผลิตจะทําการศึกษาเม่ือทําการเก็บผลผลิตไวท่ีอุณหภูมิหองและท่ี 
8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตาง ๆ 
 

ผลการเก็บรักษาผลพริกในอุณหภูมิต่ําเปรียบเทียบกับอุณหภูมิหอง  เม่ือพิจารณาปจจัยของ
อุณหภูมิท่ีเก็บรักษาตอการสูญเสียน้ําหนักสดของผลพริก ผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศา
เซลเซียส และอุณหภูมิหอง  พบวา การเก็บรักษาผลพริกในอุณหภูมิหองจะมีอายุการเก็บรักษาได
เพียง 7 วัน แตในการเก็บรักษาผลพริกท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส พริกจะมีอายุในการเก็บรักษาได
นานถึง 21 วัน(ภาพ  10 และภาพ  11) เนื่องจากอุณหภูมิจัดเปนปจจัยสําคัญของการเก็บรักษาและ
คงคุณภาพของผลผลิตไว เพราะมีความเกี่ยวของกับกระบวนการตางๆภายในผลผลิต ในอุณหภูมิท่ี
สูงจะเรงการหายใจ การคายน้ํา การสรางเอทิลีน และปฏิกิริยาการเปล่ียนแปลงทางเคมีอ่ืนๆใหเกิด
เร็วข้ึน สงผลใหผลผลิตเนาเสียงาย เพราะฉะน้ันในการเก็บรักษาผลผลิตใหมีอายุการเก็บรักษาท่ี
นานกวาในอุณหภูมิปกติจึงตองทําการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่าท่ีสุดท่ีจะไมเกิดอันตรายหรือ
กอใหเกิดการเปล่ียนแปลงที่ไมพึงประสงคแกผลผลิต จากการศึกษาของจริงแทและธีรนุช (2543) 
พบวา ผลพริกท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5-9 องศาเซลเซียสนั้นจะมีอายุการเก็บรักษาไดนาน 2-3 
สัปดาห แตอยางไรก็ตาม เบญจมาศและคณะ(2547) พบวา ผลพริกจะยังมีคุณภาพดีเปนท่ียอมรับได
เม่ือทําการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่าไมเกิน 14 วัน หากหลังจากนั้น พริกจะเร่ิมเสียคุณภาพและเนาเสีย 
ซ่ึงสอดคลองกับการศึกษาของเพชรดาและดนัย (2540) ท่ีกลาววา การเก็บรักษาผลของพริกหวานท่ี
อุณหภูมิตํ่าจะยังคงรักษาคุณภาพของผลพริกไวไดดีกวาท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิปกติ ซึ่งสามารถเก็บ
รักษาผลผลิตไวไดเพียง 7 วันเทานั้น 
 

การสูญเสียน้ําหนักสดของผลพริก จากภาพ  12 เห็นไดวาวันแรกของการเก็บรักษาท้ังสอง
อุณหภูมิ ผลพริกยังไมมีการสูญเสียน้ําหนักไป แตเม่ือเก็บรักษาเปนเวลานาน 7 วัน พบวา ผลพริกท่ี
เก็บไวท้ังสองอุณหภูมิมีการสูญเสียน้ําหนักไป ปจจัยของอุณหภูมิท่ีเก็บรักษามีผลตอการสูญเสีย
น้ําหนักสดของผลพริกอยางมีนัยสําคัญ กลาวคือ มีการสูญเสียน้ําหนักสดมากกวาผลพริกท่ีเก็บ
รักษาในอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และผลพริกท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส จะมีการ
สูญเสียน้ําหนักสดเพิ่มข้ึนเม่ือเก็บรักษาไว 21 วัน(ตาราง  8) 
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ภาพ  10  ผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับ N0:P0:K0, N0:P0:K1, N0:P1:K0, 

N0:P1:K1, N1:P0:K0 และ N1:P0:K1 ท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง นาน 7 วัน 

 

 

ภาพ  11  ผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับ N1:P1:K0, N1:P1:K1, N2:P0:K0, 
N2:P0:K1, N2:P1:K0 และ N2:P1:K1 ท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง นาน 7 วัน 
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เม่ือพิจารณาปจจัยของระดับปุย N:P:K นั้น พบวา ในวันแรกถึงวันท่ี 7 ระดับปุย N:P:K ไม
มีผลตอการสูญเสียน้ําหนักสดแตอยางใด แตจะมีผลตอผลพริกท่ีเก็บรักษาเปนเวลานาน 21 วัน โดย
ผลพริกท่ีไดรับปุยในตํารับ N1:P1:K1 มีการสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ียมากท่ีสุด คือ 10.69±0.82 
เปอรเซ็นตแตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญกับผลพริกท่ีรับปุย N:P:K ในตํารับ 
N0:P0:K0, N0:P1:K0, N0:P1:K1 และN2:P1:K1 (ตาราง  8) และหากมีการเพิ่มปริมาณไนโตรเจน
จะมีแนวโนมลดการสูญเสียน้ําหนักสดลง สวนการใสฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมลงไปนั้นไมไดมี
ผลกระทบแตอยางใด เม่ือทําการเฉล่ียคาของการสูญเสียน้ําหนักสดในพริกท่ีเก็บรักษาไวท้ังสอง
อุณหภูมิแลว(ท่ีระยะการเก็บรักษา 7 วัน) พบวา ตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนน้ันมีการสูญเสีย
น้ําหนักสดไปมากท่ีสุด(ภาพ  13) สวนตนพริกท่ีไดรับโพแทสเซียมจะการสูญเสียน้ําหนักสด
มากกวาตนพริกท่ีไมไดรับโพแทสเซียม(ภาพ  14) สวนตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนรวมกับ
โพแทสเซียมนั้นในตํารับ N2:K0 จะทําใหมีการสูญเสียน้ําหนักสดนอยท่ีสุดแตก็ไมเห็นความ
แตกตางกันมากนัก(ภาพ  15)  

ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางระดับปุย N:P:K กับอุณหภูมิท่ีใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน 
(ตาราง  8) ซ่ึงการสูญเสียน้ําหนักสดนั้นจะข้ึนอยูกับความแตกตางของ water-vapor pressure ของ
พริกกับบรรยากาศซ่ึงจะข้ึนอยูกับอุณหภูมิและความช้ืนสัมพัทธ(Venderberg and Lentz, 1978) 
ดังนั้นการสูญเสียน้ําหนักสดท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสจึงเกิดข้ึนนอยกวาในอุณหภูมิหอง เพราะวา
ความช้ืนสัมพัทธภายในยังมีอยูเกือบ 100 % (Hall et al., 1975) และมีการคายน้ําท่ีนอยลง การเหี่ยว
จึงเกิดชากวา(Leopold and Kriedemann, 1975) สวนดานตํารับปุยนั้น ตนพริกท่ีไดรับโพแทสเซียม
จะมีการสูญเสียน้ําหนักสดไปมากกวาตํารับอ่ืน เนื่องดวยโพแทสเซียมเปนธาตุท่ีหากไดรับมากแลว
จะเรงการหายใจของผล ทําใหเกิดการสุกแกเร็ว และมีอายุการเก็บรักษานอย 

 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได เม่ือพิจารณาปจจัยของอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาตอปริมาณของ

ของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง 
พบวา วันแรกของการเก็บรักษาท้ังสองอุณหภูมิ ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดยังไมมีความ
แตกตางกัน โดยมีปริมาณของของแข็งท่ีละลายน้ําไดของท้ังสองอุณหภูมิ คือ 6.32±0.55 เปอรเซ็นต 
(ตาราง  9 และภาพ  16) แตเม่ือเก็บรักษาเปนเวลานาน 7 วัน พบวา ปจจัยของอุณหภูมิท่ีเก็บรักษามี
ผลตอปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าของผลพริกแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลพริกท่ี
เก็บรักษาในอุณหภูมิหองมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้านอยกวาผลพริกท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิ 8 
องศาเซลเซียส  คือ 7.20±0.50 และ 7.06±0.47 เปอรเซ็นต และพบวาผลพริกท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิ 
8 องศาเซลเซียส จะมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าลดลงเม่ือเก็บรักษาไวท่ี 21วัน (ตาราง  9) 
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ตาราง 8  การสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ีย (%) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับ
ตางๆเม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน 

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา(วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0 0.00±0.00 6.58±3.99  9.13±0.56abcd 
N0:P0:K1 0.00±0.00 5.75±3.54  8.48±0.92bcde 
N0:P1:K0 0.00±0.00 7.02±5.23          9.72±1.11ab 
N0:P1:K1 0.00±0.00 7.68±4.01          9.49±0.39abc 
N1:P0:K0 0.00±0.00 6.28±3.61 8.94±0.55bcd 
N1:P0:K1 0.00±0.00 6.42±4.27 8.85±0.80bcd 
N1:P1:K0 0.00±0.00 6.21±4.23 7.93±1.38cdef 
N1:P1:K1 0.00±0.00 6.90±4.90          6.68±1.63f 
N2:P0:K0 0.00±0.00 3.07±5.64          6.88±1.13ef 
N2:P0:K1 0.00±0.00 5.88±2.73        10.69±0.82a 
N2:P1:K0 0.00±0.00 6.55±4.51 7.51±0.42def 
N2:P1:K1 0.00±0.00 6.41±4.46 9.76±0.94ab 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 0.00±0.00 2.80±0.61b     8.67±1.43 
อุณหภูมิหอง 0.00±0.00 10.32±1.78a - 

ปจจัยท่ี 1 ns ns * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns ns - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  12  การสูญเสียน้ําหนักสดของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆ 
เม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT – room temperature)และ 8 องศาเซลเซียส  

 
 

 

ภาพ  13  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอการสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ียของผลพริกพันธจอมทอง 2 ท่ี
ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  14  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอการสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ียของผลพริกพันธุจอมทอง 2 
ท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
 

 

ภาพ  15  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอการสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ียของผลพริก
พันธุจอมทอง 2 ท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ผลพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับตางๆ เม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง ในวันแรก(0 วัน) พบวาผลพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P0:K1 มีปริมาณเฉล่ีย
ของของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงท่ีสุด คือ 7.43 ±0.14 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางจากทุกตํารับ และเม่ือ
ระยะเก็บรักษานาน 7 วัน พบวา ผลพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P1:K1 มีปริมาณเฉล่ียของ

ของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด คือ 7.73±0.18 เปอรเซ็นตแตไมแตกตางกับผลพริกในตํารับ 
N1:P0:K0, N1:P0:K1, N1:P1:K0 และ N2:P0:K1 (ตาราง  9) และจะเห็นไดวาผลพริกท่ีตนพริก
ไมไดรับปุยไนโตรเจนจะมีปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าไดนอยกวาผลพริกท่ีตนพริกไดรับ
ปุยไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพ  17) สวนฟอสฟอรัสนั้นจะมีปริมาณเฉล่ียของ
ของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงข้ึนเม่ือตนพริกไมไดรับฟอสฟอรัส(ภาพ  18) ตรงขามกับโพแทสเซียมท่ี
ปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดในผลพริกจะสูงข้ึนเม่ือพริกไดรับโพแทสเซียม(ภาพ  19) 
แตก็ไมไดมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญ อิทธิพลรวมของไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสตนพริกท่ี
ไมไดรับไนโตรเจนแตไดรับฟอสฟอรัส(N0:P1) จะมีปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดตํ่า
ท่ีสุด สวนตํารับ N1:P1 จะมีปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงกวาระดับอ่ืน(ภาพ  20) ดาน
อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียม พบวา ผลพริกในตํารับ N0:K0 มีปริมาณเฉล่ียของ
ของแข็งท่ีละลายน้ําไดตํ่าท่ีสุด แตตํารับ N1:K1 มีปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงท่ีสุด
(ภาพ  21) อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมท่ีตํารับ P0:K1 จะมีปริมาณเฉล่ียของ
ของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด (ภาพ  22) แตอิทธิพลเหลานั้นไมไดมีความแตกตางกันทางสถิติแต
อยางใด สวนผลพริกท่ีระยะ 21 วันของการเก็บรักษา พบวา มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดลด
ตํ่าลงจากระยะเก็บรักษา 7 วัน โดยตํารับ N2:P0:K1 มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดมากท่ีสุด คือ 
7.80 ±0.17 เปอรเซ็นตและแตกตางกับตํารับอ่ืน(ภาพ 16 และตาราง  9)  

ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางระดับปุย N:P:K กับอุณหภูมิท่ีใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน 
(ตาราง  9) โดยท่ัวไปแลวปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดจะเปนการวัดคาน้ําตาลในผลผลิต โดย
สวนใหญคานี้จะมีคาท่ีนอยลงเร่ือยๆเม่ือทําการเก็บรักษานานข้ึน เพราะน้ําตาลท่ีมีอยูถูกดึงไปใช
(ดนัย, 2552) แตในการทดลอง พบวา ผลพริกท้ังสองอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาเปนเวลา 7 วันมีปริมาณ
ของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเพิ่มข้ึน อาจเกิดจากความเขมขนของน้ําตาลในผลพริกมีมากข้ึนเนื่องจาก
ปริมาณนํ้าในผลพริกนั้นมีนอยลง ในการเก็บผลพริกท่ีระยะเวลา 21 วันท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส 
สวนใหญปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดจะมีคาลดลง อาจเกิดจากการเส่ือมสภาพของผลพริกทําให
มีการหายใจเพ่ิมมากข้ึนจึงนําน้ําตาลในผลพริกไปใชมากข้ึน เวนแตผลพริกท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 8 
องศาเซลเซียสในตํารับ  N2:P0:K1 มีคาเพิ่มข้ึนเล็กนอยจากระยะการเก็บรักษา 7 วัน(ตาราง  9) 
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ตาราง  9  ปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าได (%) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย 
N:P:K ในระดับตาง ๆ เม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน 

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0            5.93±0.14f           6.50±0.33e 6.00±0.10d 
N0:P0:K1   5.77±0.05gh           7.08±0.34cd 6.13±0.06d 
N0:P1:K0  5.63±0.10h           6.45±0.14e 6.03±0.21d 
N0:P1:K1   5.80±0.09fg           6.48±0.17e 6.50±0.17c 
N1:P0:K0            6.67±0.23c           7.12±0.33cd 7.13±0.06b 
N1:P0:K1  7.43±0.14a           7.48±0.10ab 7.17±0.06b 
N1:P1:K0  7.13±0.05b           7.52±0.16ab 7.27±0.12b 
N1:P1:K1  6.67±0.21c           7.73±0.18a 7.70±0.44a 
N2:P0:K0  6.13±0.05e           7.40±0.17b 7.20±0.00b 
N2:P0:K1  6.47±0.10d 7.50±0.33ab 7.80±0.17a 
N2:P1:K0 6.16±019e 7.33±0.15bc 7.17±0.06b 
N2:P1:K1 6.10±0.09e           7.00±0.22cd 6.77±0.12c 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 6.32±0.55 7.20±0.50a 6.91±0.62 
อุณหภูมิหอง 6.32±0.55 7.06±0.47b - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns ns - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  16  ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับ
ตางๆ เม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
 

 
ภาพ  17  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าไดท่ีระยะเวลา

ตางกัน 
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ภาพ  18  อิทธิพลของระดับฟอสฟอรัสตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าไดท่ีระยะเวลา

ตางกัน 
 
 

 
ภาพ  19  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดท่ีระยะเวลา

ตางกัน 
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ภาพ  20  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าไดท่ี
ระยะเวลาตางกัน 

 
 

 

ภาพ  21  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดท่ี
ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  22  อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าได
ท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
ปริมาณวิตามินซี  เม่ือพิจารณาปจจัยของระดับปุยท่ีตนพริกไดรับตอปริมาณวิตามินซีของ

ผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสและอุณหภูมิหอง พบวาทุกระดับของปุยท่ีตนพริก
ไดรับมีปริมาณวิตามินซีของผลพริกท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิท้ังสองลดลงเรื่อย ๆ เม่ือระยะเวลาในการ
เก็บรักษานานข้ึน ยกเวนผลพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P0:K0, N2:P0:K1 และ N2:P1:K1 
ท่ีมีปริมาณสูงกวา ผลพริกเม่ือเร่ิมทําการเก็บรักษา(ตาราง  10 และภาพ  24) เนื่องจากวิตามินซีเปน
สารท่ีสลายตัวไดงายเม่ือถูกออกซิไดซและเม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนเพิ่มข้ึนจะทําใหผลพริกมี
ปริมาณวิตามินซีลดลง(ภาพ  25)  เนื่องจากการไดรับไนโตรเจนเพิ่มข้ึนจะทําใหผลพริกมีปริมาณนํ้า
เพิ่มข้ึน ความเขมขนของปริมาณวิตามินซีจึงลดลง สวนอิทธิพลรวมของไนโตรเจนกับฟอสฟอรัส
หรือโพแทสเซียมนั้นมีความแปรปรวนไมสอดคลองกัน(ตาราง  10 และภาพ  26-30) 

เม่ือพิจารณาปจจัยของอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาตอปริมาณวิตามินซีของผลพริก พบวาท่ีการเก็บ
รักษาไว 7 วัน ผลพริกท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสมีการสูญเสียปริมาณวิตามินซีนอยกวาผล
พริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหองเล็กนอย แตไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ และจะ
ลดลงไปมากเม่ือเก็บไวท่ี 21 วัน ปริมาณวิตามินซีท่ีลดลงหลังการเก็บเกี่ยวเนื่องจากวิตามินซีท่ีสกัด
ไดเปน L-ascorbic acid ซ่ึงถูกออกซิไดซไดงายโดยออกซิเจนท้ังในสภาพท่ีมีเอนไซมและในสภาพ
ท่ีไมมีเอนไซม และสภาพท่ีอุณหภูมิสูงทําใหปริมาณวิตามินซีลดลงมากกวาเม่ือเก็บไวท่ีอุณหภูมิตํ่า
(Mapson, 1970) 
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ตาราง  10  ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับ
ปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ เม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน 

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0 21.15±0.00fg        24.18±3.65ab 18.99±1.90abc 
N0:P0:K1          26.28±0.99b        22.88±2.62abcd         18.36±1.10bc 
N0:P1:K0          28.85±0.00a 20.59±4.43bcdef 17.72±1.10bc 
N0:P1:K1 23.72±0.99de        19.94±1.93cdef          21.52±1.09a 
N1:P0:K0          21.15±1.72fg        23.20±1.93abc   17.09±0.00bcd 
N1:P0:K1          26.28±2.63b        24.18±3.43ab  14.56±1.10de 
N1:P1:K0          26.28±0.99b        19.28±2.29def  16.46±2.19cd 
N1:P1:K1 24.36±1.00cd  21.24±2.61abcdef  19.62±4.78ab 
N2:P0:K0 22.44±0.99ef        17.65±5.55f  14.56±1.10de 
N2:P0:K1          19.87±0.99g 21.90±2.61abcde  14.56±1.10de 
N2:P1:K0 23.72±0.99de        18.63±2.06ef 13.29±0.00e 
N2:P1:K1 25.64±2.63bc        24.84±2.95a 12.66±1.10e 

ปจจัยที่ 2 : อุณหภูมิที่เก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 24.15±2.89 21.84±3.98 16.61±3.06 
อุณหภูมิหอง 24.15±2.89 21.40±3.31 - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns ns - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  23  ปริมาณวิตามินซีของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆ เม่ือเก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน  

 

 

 

ภาพ  24  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีไดท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  25  อิทธิพลของระดับฟอสฟอรัสตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
 

 
ภาพ  26  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  27  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ีระยะเวลา

ตางกัน 
 
 

 
ภาพ  28  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ี

ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  29  อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ี

ระยะเวลาตางกัน 
 

สีผิว  เม่ือศึกษาสีผิวของผลพริกจะทําการศึกษาคา Lightness ซ่ึงหมายถึงคาความสวางหรือ
ความเขมของสีผิวของพริกมีคาต้ังแต 0-100 คาท่ีเพิ่มข้ึนจะแสดงวามีความสวางของสีผิวมากข้ึน 
ดานคา Chroma เปนคาความบริสุทธ์ิของสีซ่ึงมีคาอยูในชวง 0-90 หากมีคามากก็จะแสดงถึงสีหลัก
(Hue angle)ท่ีชัดเจนมากข้ึน ดานคา Hue angle เปนคาท่ีบอกถึงสีหลักท่ีมองเห็นในการวัดสีพริก
หากคา Hue angle เขาใกล 90 แสดงวาผลพริกจะมีสีเหลืองแตหากเขาใกล 180 แสดงวาผลพริกมีสี
เขียว 

จากตาราง  11 และภาพ  30 แสดงคา Lightness ของผลพริกเม่ือไดรับปุย  N:P:K ท่ีระดับ
ตาง ๆ และเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสและอุณหภูมิหอง ซ่ึงจะเห็นไดวาผลของปุยท่ีตน
พริกไดรับทําใหคา Lightness ของผลพริกแตกตางกันในทุกระยะของการเก็บรักษา เม่ือตนพริก
ไดรับปุยไนโตรเจน ปุยฟอสฟอรัสและปุยโพแทสเซียมเพิ่มข้ึนจะทําใหคา Lightness ของผลพริก
ลดลง(ภาพ  31-36) เนื่องจากเม่ือผลพริกไดรับธาตุอาหารเหลานี้เพิ่มข้ึนจะทําใหสีผิวมีความเขมข้ึน
โดยเฉพาะธาตุไนโตรเจนซ่ึงเปนองคประกอบของรงควัตถุในผลพริก(สุชาติ, 2546) เม่ือพิจารณา
ระยะเวลาในการเก็บรักษาก็พบวา เม่ือเก็บรักษาไวนานข้ึนคา Lightness ของผลพริกจะมีคาเพิ่มข้ึน
เล็กนอย(ตาราง  11) เนื่องจากเม่ือเก็บรักษานานข้ึนผลพริกจะมีสีเขมหรือคลํ้ามากข้ึน สวนอุณหภูมิ
ในการเก็บรักษาไมมีผลตอคา Lightness ของผลพริกแตอยางใด 
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ตาราง  11  คา Lightness เฉล่ียของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ  

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0         49.42±2.41a          51.09±2.97a        50.15±3.85ab 
N0:P0:K1         44.90±5.38bc  48.06±4.00bcd        50.81±5.06a 
N0:P1:K0 44.78±5.23bcd          48.32±3.82bc        49.95±1.72abc 
N0:P1:K1         49.01±3.28a          49.94±3.03ab        49.16±2.06abc 
N1:P0:K0         43.61±4.91cdef  47.27±5.00bcd        46.36±4.74c 
N1:P0:K1         41.78±4.51ef          44.15±3.32ef        50.57±5.82a 
N1:P1:K0         42.30±2.80def  45.77±2.97cde  47.51±4.70abc 
N1:P1:K1         41.41±4.22f          43.16±2.66f  47.47±4.01abc 
N2:P0:K0         46.19±3.64b 44.95±3.35ef  47.63±1.61abc 
N2:P0:K1 44.33±2.85bcde 44.69±3.38ef  48.43±3.29abc 
N2:P1:K0 42.70±3.29cdef 45.64±3.41de        46.54±3.23bc 
N2:P1:K1 43.45±2.41cdef  45.76±3.50cde        47.45±5.06abc 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส         44.49±4.55          46.95±3.09          48.50±4.08 
อุณหภูมิหอง         44.49±4.55          46.17±4.91 - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns ns - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  30  คา Lightness ของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆ เม่ือเก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน  

 

 

ภาพ  31  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอคาเฉล่ีย Lightness ของผลพริกท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  32  อิทธิพลของระดับฟอสฟอรัสตอคาเฉล่ีย Lightness ของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 

 
 

 

ภาพ  33  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอคาเฉล่ีย Lightness ของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 
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ภาพ  34  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอคา Lightnessท่ีระยะเวลาตางกัน 

 

 

 
ภาพ  35  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอคา Lightness ท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  36  อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมตอคา Lightness ท่ีระยะเวลาตางกัน 
 

 
คา Chroma ของผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางกนัจะมีคา Chroma ตางกัน เม่ือเก็บ

รักษาท่ีระยะ 7 วันท่ีอุณหภมิูหองจะใหคา Chroma ตํ่ากวาท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  12) และเม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลานานข้ึน คา Chroma ของผลพริกมี
แนวโนมเพิ่มข้ึน (ภาพ  37) ท้ังนี้เนื่องจากเม่ือเก็บรักษานานข้ึนผลพริกจะเร่ิมมีการเปล่ียนแปลงของ
สีผิวทําใหสีหลักเขมข้ึน เม่ือศึกษาถึงอิทธิพลของปุยท่ีตนพริกไดรับก็พบวา เม่ือตนพริกไดรับ
ไนโตรเจนเพิม่ข้ึนจะทําใหผลพริกมีคา Chroma ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงแสดงวาสีผิวของ
ผลพริกจะเขมข้ึน (ตาราง  12 และภาพ  38) เนื่องจากธาตุไนโตรเจนมีบทบาทในการสรางรงควัตถุ

ในผลจึงทําใหมีสีเขมข้ึน (สุชาติ, 2546) สวนผลของปุยฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมก็มีผลตอคา 
Chroma ของผลพริกเชนเดยีวกัน เม่ือตนพริกไดรับธาตุเหลานี้เพิ่มข้ึนจะทําใหคา Chroma ของผล
พริกลดลงดวย แตก็ไมมีความแตกตางมากนัก (ภาพ  39 และ 40) สวนความสัมพันธของ N:P:K ท่ี
ระดับตาง ๆ กมี็ผลในลักษณะเดยีวกัน กลาวคือเม่ืออัตราสวนของ N:P:K เพิ่มข้ึนก็ทําใหคา Chroma 
ของผลพริกลดลงเชนเดยีวกนั (ภาพ  41-43) 
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ตาราง  12  คาเฉล่ีย Chroma ของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆเม่ือ
เก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน  

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0          43.19±1.67a         44.08±5.49a         44.53±4.51a 
N0:P0:K1  37.97±5.41bc         39.78±5.2ab         45.74±5.85a 
N0:P1:K0          38.85±4.24b         38.35±7.53bc         44.56±2.05a 
N0:P1:K1          41.82±3.32a         40.11±6.89ab  42.76±3.19ab 
N1:P0:K0   36.45±3.08bcd 36.66±4.85bcd         40.97±6.32ab 
N1:P0:K1          31.64±5.15g         34.49±7.38cd         44.96±9.24a 
N1:P1:K0          33.98±3.45efg         33.74±5.91d   41.00±6.44ab 
N1:P1:K1          33.39±2.74fg         32.82±6.39d   40.88±5.80ab 
N2:P0:K0   37.41±4.53bcd         36.36±7.58bcd   40.48±2.05ab 
N2:P0:K1          36.35±2.09fg         33.47±6.21d   42.92±6.26ab 
N2:P1:K0 33.56±5.13fg 36.67±7.99bcd         38.43±4.94b 
N2:P1:K1 35.03±1.93def 36.11±8.35bcd   40.64±8.99ab 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 36.64±4.97 38.44±4.69a         42.33±6.01 
อุณหภูมิหอง 36.64±4.97 35.33±8.91b - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  37  คา Chroma ของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆ เม่ือเก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT) และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
 

 

ภาพ  38  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  39  อิทธิพลของระดับฟอสฟอรัสตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ีระยะเวลาตางกัน 

 

 

 

ภาพ  40  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 
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ภาพ  41  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ี
ระยะเวลาตางกัน 

 

 

 

ภาพ  42  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ี
ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  43  อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ี
ระยะเวลาตางกัน 

 

คา Hue angle ของผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง  จะ
มีคาลดลงเม่ือเก็บไวท่ีระยะ 7 วัน ดังแสดงไดในตาราง  13  การลดลงของคา Hue angle เนื่องจาก
รงควัตถุท่ีเปนสีเขียวจะเร่ิมเปล่ียนเปนสีเหลืองเพ่ิมข้ึน (ภาพ  44)  สําหรับผลของอุณหภูมิท่ีทําการ
เก็บรักษานั้นพบวา เม่ือเก็บผลพริกไวท่ีอุณหภูมิหองจะทําใหคา Hue angle ลดลงมากกวาท่ีเก็บไวท่ี
อุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  13)  เนื่องจากท่ีอุณหภูมิหองจะทําใหผล
พริกมีการเปล่ียนแปลงทางสรีรวิทยา เชน ทําใหเกิดสีเขียวฉํ่าน้ําเพิ่มข้ึนและเกิดออกซิเดชันของ
คลอโรฟลลโดยเอนไซม Chlorophyllase ทําใหคลอโรฟลลลดลง เร่ิมเกิดรงควัตถุสีเหลืองและแดง
ซ่ึงเปนสารพวก carotenoids เพิ่มข้ึน (Will et al., 1981) สวนอิทธิพลของปุยท่ีตนพริกไดรับไมมีผล
ตอคา Hue angle ของผลพริกแตอยางใด (ตาราง  13) 
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ตาราง  13  คา Hue angle เฉล่ียของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ
เม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน  

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0 118.76±1.14   108.01±26.60       118.27±2.93 
N0:P0:K1 120.98±2.17   104.66±30.51 112.60±17.04 
N0:P1:K0 120.16±1.86   107.21±23.09       117.78±1.41 
N0:P1:K1 119.60±1.89   115.26±12.25       119.18±1.97 
N1:P0:K0 121.31±1.95          119.46±6.51 114.50±16.70 
N1:P0:K1  110.59±36.25            93.86±36.40 110.86±15.39 
N1:P1:K0 122.67±1.60   106.33±25.12 117.77±11.21 
N1:P1:K1 122.71±1.03     98.24±35.72 116.00±16.20 
N2:P0:K0 121.33±2.34     99.76±38.30       120.67±1.46 
N2:P0:K1 121.86±1.84    106.08±30.97 110.34±18.24 
N2:P1:K0 123.63±3.10      96.00±36.09       122.34±2.27 
N2:P1:K1 122.69±1.61    104.99±34.45       114.39±2.25 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 120.52±10.89          121.59±2.22a 116.22±12.89 
อุณหภูมิหอง 120.52±10.89      88.39±34.81b - 

ปจจัยท่ี 1 ns ns ns 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  44  คา Hue angle ของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ 
เม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน  

 
 
ปริมาณคลอโรฟลลรวม   ปริมาณคลอโรฟลลรวมไดจากผลรวมของปริมาณคลอโรฟลล เอ 

และคลอโรฟลล บี ซ่ึงผลของปริมาณปุยท่ีตนพริกไดรับและเม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิและ
ระยะเวลาตางกันใหผลออกมาในลักษณะเดียวกัน กลาวคือเม่ือทําการเก็บรักษาผลพริกนานข้ึนจะ
ทําใหปริมาณคลอโรฟลลลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในขณะเดียวกันเม่ือเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง จะทําใหปริมาณคลอโรฟลลในผลพริกลดลงจากท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเชนเดียวกัน (ตาราง  14)  เนื่องจากเม่ือเก็บรักษาผลพริกไวท่ีอุณหภูมิสูง
และมีระยะเวลานานข้ึน คลอโรฟลลจะถูกออกซิไดซโดยเอนไซม Chlorophyllase มากข้ึนจึงทําให
ปริมาณของคลอโรฟลลลดลง (Will et al., 1981)  เม่ือตนพริกไดรับปุยในอัตราตาง ๆ กันก็สงผลให
ปริมาณคลอโรฟลลในผลพริกแตกตางกันออกไปดวย ดังแสดงไดในตาราง  14 และภาพ  45  ใน
ระยะแรกหลังจากเก็บผลตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีปริมาณคลอโรฟลลผลพริกสูงกวาท่ีไมได
รับไนโตรเจน (ภาพ  46)  เนื่องจากธาตุไนโตรเจนจะชวยในการสรางคลอโรฟลล สวนปริมาณของ
ปุยฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมจะไมมีผลตอปริมาณคลอโรฟลลแตอยางใด และเปนท่ีนาสังเกตวา
เม่ือทําการเก็บผลพริกไวนานข้ึนการลดลงของปริมาณคลอโรฟลลในผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนท่ี
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ระดับสูงจะมากกวาตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนนอยหรือไมไดรับไนโตรเจน  จากตาราง  14  จะ
พบวา ท้ังปริมาณของไนโตรเจนท่ีตนพริกไดรับและอุณหภูมิท่ีทําการเก็บรักษามีผลตอปริมาณ
คลอโรฟลลในผลพริกอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  45  ปริมาณคลอโรฟลลท้ังหมดของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ใน

ระดับตางๆเม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT) และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลา
ตางกัน  

 

 

ภาพ  46  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอปริมาณคลอโรฟลลท้ังหมดของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 
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ตาราง  14  ปริมาณคลอโรฟลลรวม (มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ี
ไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆเม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน  

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0   0.051±0.001cde 0.034±0.016b 0.040±0.008a 
N0:P0:K1   0.047±0.009cde  0.039±0.020ab   0.029±0.006abc 
N0:P1:K0   0.058±0.004abc  0.041±0.022ab 0.039±0.005a 
N0:P1:K1         0.042±0.009f  0.041±0.019ab  0.035±0.004ab 
N1:P0:K0   0.051±0.018cde  0.039±0.020ab 0.038±0.004a 
N1:P0:K1   0.059±0.001abc         0.032±0.027b   0.030±0.008abc 
N1:P1:K0         0.061±0.005ab  0.037±0.027ab  0.032±0.011ab 
N1:P1:K1         0.063±0.003a  0.049±0.025ab  0.036±0.011ab 
N2:P0:K0  0.059±0.006ab  0.041±0.013ab   0.025±0.013bcd 
N2:P0:K1  0.046±0.007ef 0.058±0.009a  0.019±0.006cd 
N2:P1:K0    0.055±0.002abcd  0.048±0.012ab 0.014±0.002d 
N2:P1:K1    0.053±0.005bcde  0.040±0.011ab   0.024±0.004bcd 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 0.054±0.009 0.056±0.011a 0.030±0.010 
อุณหภูมิหอง 0.054±0.009 0.028±0.014b - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ปริมาณสารแคปไซซิน   จากตาราง  15  พบวาปริมาณสารแคปไซซินในผลพริกแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจน ฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมในระดับ
ท่ีแตกตางกัน โดยตนพริกท่ีไดรับปุยท่ีระดับ N1:P0:K1 จะมีปริมาณสารแคปไซซินมากท่ีสุด 
ในขณะท่ีไมไดรับปุย(N0:P0:K0) มีปริมาณสารแคปไซซินนอยที่สุด แตอยางไรก็ตามความแตกตาง
ท่ีเกิดข้ึนแปรปรวนคอนขางมากในระดับปุยตาง ๆ และเม่ือมีการเก็บรักษาผลพริกไวนานข้ึน
ปริมาณสารแคปไซซินจะเพิ่มมากข้ึนอยางชัดเจนในทุกระดับของปุยท่ีตนพริกไดรับ โดยเฉพาะเม่ือ
เก็บไวท่ีระยะเวลา 21 วัน (ภาพ  47)  ในขณะท่ีอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาก็มีผลตอปริมาณสารแคปไซซิน
ในผลพริกเชนเดียวกัน โดยผลพริกท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิหองจะมีปริมาณสารแคปไซซินมากกวาท่ีเก็บ
ไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  15) การเพิ่มข้ึนของปริมาณสาร
แคปไซซินเม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลานานขึ้นและท่ีอุณหภูมิสูง เนื่องจากผลพริกมีการสูญเสีย
ปริมาณนํ้ามากข้ึน จึงทําใหความเขมขนของสารแคปไซซินเพิ่มข้ึน (ดนัย, 2552)  เม่ือพิจารณาถึงผล
ของปุยไนโตรเจนที่ตนพริกไดรับ จะพบวาเม่ือไดรับปุยไนโตรเจนเพ่ิมข้ึนก็จะทําใหมีปริมาณสาร
แคปไซซินในผลพริกเพิ่มข้ึน (ภาพ  48)  เนื่องจากธาตุไนโตรเจนเปนธาตุองคประกอบธาตุหนึ่ง
ของสารแคปไซซิน สวนความสัมพันธระหวางธาตุไนโตรเจนกับธาตุฟอสฟอรัสและธาตุ
ไนโตรเจนกับโพแทสเซียม ก็จะเห็นไดวาเม่ือตนพริกไดรับไนโตรเจนและฟอสฟอรัสหรือ
โพแทสเซียมเพิ่มข้ึน ผลพริกก็จะมีปริมาณสารแคปไซซินเพิ่มข้ึน (ภาพ 49 และ 50)  นั่นแสดงวา
ฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมจะสงเสริมใหตนพริกดูดกลืนไนโตรเจนไปใชในการสรางสารแคปไซ
ซินไดเพิ่มข้ึน 
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ภาพ  47  ปริมาณสารแคปไซซินของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ เม่ือ
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน  
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 ตาราง  15  ปริมาณสารแคปไซซินเฉล่ีย (Scoville unit) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย 
N:P:K ในระดับตาง ๆ เม่ือเก็บไวท่ีระยะเวลาตางกัน 

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0     930±89l 1,970±891d  6,330±140i 
N0:P0:K1    2,020±125j    3,800±1351c  7,580±145d 
N0:P1:K0    4,860±160b   2,760±777cd  7,860±120c 
N0:P1:K1 2,320±98i   3,075±647cd   6,530±110hi 
N1:P0:K0 2,770±13h  3,835±120c          7,370±90e 
N1:P0:K1 5,300±80a  6,175±885b          9,450±130a 
N1:P1:K0   1,830±107k  3,855±115c          6,820±115gf 
N1:P1:K1   3,160±116f    5,140±1460b   6,680±145gh 
N2:P0:K0 3,990±89d    3,910±1623c          6,940±130f 
N2:P0:K1   2,990±111g 6,285±605b          8,016±115c 
N2:P1:K0 4,330±98c 5,245±897b          9,200±80b 
N2:P1:K1   3,620±143e   8,740±1309a          9,650±125a 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส   3,176±1,269  4,122±1,436a 7,702±1,138 
อุณหภูมิหอง   3,176±1,269  5,009±2,404b - 
ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  48  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอปริมาณแคปไซซินของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 

 
 
 

 

 
ภาพ  49  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอปริมาณแคปไซซินเฉล่ียท่ี

ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  50  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอปริมาณแคปไซซินเฉล่ียท่ี

ระยะเวลาตางกัน 

 
 
4.2.  การทดลองคร้ังท่ี 2 ศึกษาผลของอัตราปุยไนโตรเจนท่ีระดับตางๆ ในพริกหนุมพันธุจักรพรรดิ์ 
 
4.2.1.  ผลการวิเคราะหดิน 
   

หลังจากทําการทดลองในคร้ังแรกพบวา ตนพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ท่ีมีผลตอการ
เจริญเติบโต ผลผลิตและคุณภาพผลผลิตจะเกี่ยวของกับปริมาณของธาตุไนโตรเจนเปนสวนใหญ 
ในคร้ังท่ีสองจึงศึกษาเฉพาะระดับของไนโตรเจนเทานั้น โดยทําการศึกษาท่ีแปลงทดลองของ
ศูนยวิจัยเพื่อเพิ่มผลผลิตทางการเกษตร(MCC) คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม ซ่ึงเปนชุด
ดินสันทรายและมีลักษณะคลายคลึงกับการทดลองในคร้ังแรก โดยมีผลการวิเคราะห  ดังนี้ 

 
pH     5.43 
อินทรียวัตถุ(O.M.)   1.21 % 
ไนโตรเจนท้ังหมด(Total N) 0.045 % 
ฟอสฟอรัส(P)    134.80 mg/kg 
โพแทสเซียม(K)   65.26  mg/kg 
ความตองการปูนของดิน   1,300  kg/rai 
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จากผลการวิเคราะหดิน พบวา พื้นท่ีท่ีทําการทดลองมีคาความเปนกรด-เบส(pH) ในระดับ

เปนกรดจัด จึงทําใหมีความตองการปูนของดินในปริมาณท่ีสูงเพื่อจะปรับสภาพของดินใหมีความ
เหมาะสมกับพืชท่ีปลูก ปริมาณอินทรียวัตถุและไนโตรเจนท้ังหมดต่ํามาก แตมีคาฟอสฟอรัสและ
โพแทสเซียมสูง เชนเดียวกับพื้นท่ีท่ีใชในการทดลองคร้ังแรก 
 
4.2.2.  ผลของปุยตอการเจริญของตนพริก   
 

ความสูงของตนพริก เม่ือทําการวัดความสูงของตนพริกในชวงเวลาตางๆ พบวา ตนพริกท่ี
ไดปุยไนโตรเจนในระดับตางๆนั้น  มีการเจริญเติบโตดานความสูงของตนพริกมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือตนพริกมีอายุได 21 วันเปนตนไปหลังการยายปลูก(ตาราง  16) ในชวง
21 และ 28 วันหลังการยายปลูก ตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 30, 45, 60 และ75 กก.N/ไร
จะมีการเจริญเติบโตดานความสูงของตนมากกวาตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนและท่ีไดรับ
ไนโตรเจนท่ี 15 กก.N/ไร และ 49 วันและ 60 วันหลังการยายปลูก ตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจน
จะมีการเจริญเติบโตท่ีแตกตางกับตนพริกในตํารับอ่ืนๆอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีระดับการ
เจริญเติบโตท่ีนอยกวาตํารับอ่ืน ๆ สวนตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 75 กก.N/ไร มีการ
เจริญเติบโตดานความสูงของตนมากท่ีสุดต้ังแตมีอายุได 21 วันหลังการยายปลูกและแตกตางกับตน
พริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  18) 

มุกดา(2544) กลาววา ธาตุไนโตรเจนเปนสวนประกอบสําคัญของการเจริญเติบโตของพืช
ดานลําตน หากไดรับไนโตรเจนท่ีเพียงพอกับความตองการของพริกจะทําใหตนพริกมีการ
เจริญเติบโตดีกวาตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน พบวา พื้นท่ีท่ีทําการทดลองคร้ังนี้ปริมาณ
ไนโตรเจนในระดับท่ีตํ่า จากวันแรกของการวัดความสูงของตนพริก(14 วันหลังการยายปลูก) ความ
สูงของตนพริกยังไมมีความแตกตางกันแตอยางใด แตเม่ือทําการวัดคร้ังท่ี 2 (21  วันหลังการยาย
ปลูก) เห็นไดวาตนพริกแตละระดับเร่ิมมีความแตกตางกัน ซ่ึงเกิดจากมีการใสปุยไนโตรเจนคร้ัง
แรก สงผลใหตนพริกในตํารับท่ีไดรับปุยไนโตรเจนมีธาตุไนโตรเจนเขาไปชวยการเจริญเติบโต
ดานความสูงของตนพริก และเม่ือมีการใสปุยคร้ังท่ี 2 ลงไป พบวา ตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนและ
ไมไดรับไนโตรเจนนั้นเร่ิมมีความแตกตางกัน โดยตนพริกในระดับท่ี 75 กก.N/ไร นั้นมีความ
แตกตางอยางมีนัยสําคัญกับตนพริกท่ีระดับ 0 กก.N/ไร และเม่ือทําการวัดท่ี 60 หลังการยายปลูกก็
พบวา ตนพริกท่ีระดับ 0 กก.N/ไรมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับตนพริกท่ีไดรับ
ไนโตรเจนทุกระดับ สอดคลองกับการทดลองของ Hegde (1997) ไดทําการวัดความสูงตนพริกท่ี
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ไดรับปุยไนโตรเจนที่ระดับตาง ๆ โดยตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนจะมีความสูงนอยกวาระดับท่ี
ใสปุยไนโตรเจนแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนการศึกษาของ Naeem et al.(2002) ก็ใหผล
เชนเดียวกัน ในดานอิทธิพลของไนโตรเจนตอการเจริญเติบโตดานความสูง ตนพริกจะมีความสูงท่ี
เพิ่มข้ึนเม่ือไดรับไนโตรเจนมากข้ึนและแตกตางอยางมีนัยสําคัญกันระหวางตนพริกท่ีไดรับ
ไนโตรเจนและไมไดรับไนโตรเจน 
 
ตาราง  16  ความสูงของตนพริก(ซม.)ท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับตางๆกันหลังการยายปลูก 

ระดับปุยไนโตรเจน
(กก.N/ไร) 

ระยะเวลาหลังการยายปลูก (วนั) 
14 21 28 35 42 49 60 

0 15.00 23.50b 34.50b 47.25b 60.00b  67.50c 71.00c 
15 14.75 23.50b 34.75b 49.25b 61.25b   71.25bc 77.00b 
30 15.00 27.00a 38.50a 51.25ab 62.25ab   73.00ab 78.75ab 
45 14.75 26.75a 38.75a 51.00ab 65.00ab    77.5a 82.00ab 
60 13.87 28.25a 38.50a 50.75ab 62.50ab   74.75ab 79.75ab 
75 14.75 29.50a 42.00a 54.50a 66.75a 78.00a 83.25a 

C.V.(%) 11.71 6.91 6.25 6.74 5.67 4.50 4.24 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤ .05 โดย Least significant difference 

 
 
ความกวางทรงพุมของตนพริก ในสวนของความกวางทรงพุมนั้น ตนพริกท่ีรับปุย

ไนโตรเจนในระดับตางๆนั้นจะมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติหลังจากการยายปลูกไป
แลว 35 วัน โดยตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนนั้นมีแนวโนมท่ีเจริญเติบโตดานความกวางทรงพุม
ท่ีนอยกวาระดับอ่ืน ๆ เนื่องจากมีการใสปุยไนโตรเจนในระยะ 30 วันหลังการยายปลูก สงผลใหตน
พริกมีการดูดใชไนโตรเจนคลายกับผลของความสูงตนพริกท่ีเร่ิมมีความแตกตางระหวางตนพริกท่ี
ไดรับไนโตรเจนและไมไดรับไนโตรเจน ซ่ึงตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนที่ระดับ 45, 60 และ75 
กก.N/ไร จะมีลักษณะการเจริญเติบโตของความกวางทรงพุมท่ีมากกวาระดับอ่ืนๆ แตไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง 17) 

อยางไรก็ตามพบวา ตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 60 และ75 กก.N/ไร การแตกตา
ใบของพริกจะมีมากและเกิดบอยหลังจากการตัดแตงกิ่งไปแลว และจําเปนตองมีการตัดแตงมากกวา
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ตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจน เนื่องจากปุยไนโตรเจนมีอิทธิพลดานการเจริญมากกวาธาตุอ่ืน ๆ 
หากไดรับในปริมาณท่ีมากเกินความจําเปนจะทําใหมีการแตกกิ่งมากกวาปกติและลักษณะของก่ิง
กานจะเปราะและหักงาย (มุกดา, 2544)เม่ือเทียบกับระดับปุยไนโตรเจนในระดับรองลงมา(15, 30 
และ 45 กก.N/ไร) จากการศึกษาของ Naeem et al.(2002) พบวาตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนใน
ระดับท่ีสูงข้ึนจะมีจํานวนกิ่งมากกวาตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนแตกตางอยางมีนัยสําคัญ 
เชนเดียวกับ Hedge (1997) ท่ีพบวา ตนพริกจะมีความกวางทรงพุมมากข้ึนเม่ือไดรับไนโตรเจนใน
ระดับสูงข้ึน 
 
ตาราง  17  ความกวางทรงพุม(ซม.)ของตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับตางๆหลังการยาย

ปลูก 
ระดับปุยไนโตรเจน

(กก.N/ไร) 
ระยะเวลาหลังการยายปลูก (วนั) 

14 21 28 35 42 49 60 
0 16.25 27.00 39.25 45.00c 52.57c 58.50c 65.50c 
15 16.75 27.75 40.00 47.00bc  55.75bc  61.25bc 68.00bc 
30 16.50 27.00 39.00 48.50b  58.75ab  64.75ab 68.50abc 
45 16.00 27.00 39.25 49.00b 59.00ab 65.50a 72.50a 
60 16.00 27.25 40.75 52.25a  59.50ab 67.75a 71.75ab 
75 16.25 26.25 37.75 49.5ab   61.75a 67.25a 72.25a 

C.V.(%) 8.78 6.37 5.57 4.21 4.57 4.12 4.00 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤ .05 โดย Least significant difference 

 
 

4.2.3.  ผลของปุยตอผลผลิตของพริก   
 

ขนาดของผลพริก เม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับตางๆ ผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุย
ไนโตรเจนในตํารับ 75 กก.N/ไร จะมีความกวางของผลพริกมากท่ีสุดและแตกตางจากผลพริกท่ีตน
พริกไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 0, 15 และ 60 กก.N/ไรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในสวนของความ
ยาวของผลพริกก็ใหผลเชนเดียวกัน โดยผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 75 กก.N/ไร 
มีขนาดผลท่ียาวท่ีสุด ซ่ึงทําใหผลพริกในตํารับนี้มีขนาดของผลพริกท่ีใหญท่ีสุด (ตาราง  18) 
เนื่องจากไนโตรเจนมีสวนในการเพิ่มขนาดของผลผลิตหากไดรับในอัตราท่ีเหมาะสม  Naeem 
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(2002) พบวา ผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนเพิ่มข้ึนจะมีขนาดของผลพริกเพิ่มข้ึน นอกจากนี้ตนพริกใน
การทดลองท่ีไดรับไนโตรเจนในระดับสูงจะมีการหลุดรวงของดอกไปมากเนื่องจากการอวบฉ่ําน้ํา
ของตนพริกมีมากเกินไป ทําใหเหลือดอกในแตละกิ่งกานไมมากนักรจึงไมมีการแกงแยงธาตุอาหาร
กันทําใหผลพริกมีขนาดของผลมากกวาระดับไนโตรเจนอ่ืน ๆ  

 
น้ําหนักเฉล่ียตอผล ในสวนของน้ําหนักเฉล่ียตอผล พบวา ตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนใน

ตํารับ 75 กก.N/ไร มีน้ําหนักเฉล่ียตอผลสูงท่ีสุด แตก็ไมไดมีความแตกตางกับท่ีไดรับไนโตรเจนท่ี
ระดับ 30 และ 45 กก.N/ไร เนื่องจากไนโตรเจนท่ีพอเพียงตอความตองการของพืชจะทําใหตนพริก
มีวามสมบูรณและสามารถในผลผลิตท่ีมีคุณภาพได(มุกดา, 2544) 

 

ผลผลิตรวมเฉล่ีย ในดานผลผลิตรวมนั้นตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 60 และ 75 
กก.N/ไร ใหผลผลิตตํ่ากวาท่ีระดับอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยตนพริกไดรับปุยไนโตรเจน
ท่ีระดับ 15 และ45 กก.N/ไรจะใหผลผลิตสูงท่ีสุด มุกดา (2544) กลาววาไนโตรเจนจะมีสวนเรง
อัตราการเจริญเติบโตทางลําตนมากและหากไดรับไนโตรเจนในระดับท่ีมากกวาความตองการของ
พืชสงทําใหตนพริกออกดอกชา ดอกรวงงาย ผลผลิตติดนอย เพราะการเจริญเนนไปทางความสูง
และความกวางทรงพุมของพริกมากวา 

อยางไรก็ตามพบวา ตนพริกท่ีมีไดรับปุยไนโตรเจนนั้นจะมีอายุในการเก็บเกี่ยวผลผลิตนาน
กวาตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจน แตการออกดอกกลับพบวาการใสปุยไนโตรเจนในระดับ 0, 
15, 30 และ45 กก.N/ไรจะมีการออกดอกกอนตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 60 และ75 กก.
N/ไร ประมาณ 1 อาทิตย เนื่องจากตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ60 และ75 กก.N/ไรนั้น จะ
เกิดอาการเฝอใบต้ังแตอาทิตยแรกหลังจากทําการใสปุยไนโตรเจนคร้ังท่ีสองลงไป(42 วันหลังการ
ยายปลูก) และจะมีการแตกกิ่งและใบออกมามากแลวจึงคอยมีการออกดอกพริกตอไป โดยในชวง
แรกของการออกดอกพริกก็ยังมีการแตกตาและใบออกมา แตเม่ือทําการตัดแตงกิ่งแลวการแตกตา
และเฝอใบลดลงแตก็ยังมีการติดผลที่นอยกวาระดับอ่ืน 
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ตาราง 18  ขนาดของผลพริก น้ําหนักเฉล่ียตอผล และผลผลิตท้ังหมดของพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจน
ในระดับตางๆกันหลังการยายปลูก 

ระดับปุยไนโตรเจน
(กก.N/ไร) 

ความกวางผลพริก 
(ซม.) 

ความยาวผลพรกิ 
(ซม.) 

น้ําหนักเฉลี่ย 
(ก./ผล) 

ผลผลิตรวม 
(กก./ไร) 

0 1.73b           13.87bc  13.31bc    2,552.20bc 
15 1.75b 14.53abc 12.84c   3,596.50a 
30 1.81ab           14.68ab   14.31abc 2,694.5b 
45 1.85ab 14.32abc  14.83a 3,925.6a 
60 1.76b           13.48c  13.84bc 2,304.8c 
75 1.89a           14.91a  14.99a 2,311.4c 

C.V.(%) 2.68             2.69 7.43 9.95 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 

 
4.2.4.  ผลของปุยตอคุณภาพของผลผลิตพริก 
 

สีของผลพริก  พบวา สีผิวของผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีสีเขียวและเขมกวาผลพริกท่ี
ไมไดรับไนโตรเจน แตสีเขียวท่ีแสดงออกของผลพริกนั้นไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
แตคา Chroma ท่ีแสดงออกถึงความบริสุทธ์ิของสีผิวนั้นในระดับไนโตรเจน 0 กก.N/ไร นั้นจะมี
ความบริสุทธ์ิมากกวา และคา Lightness นั้นจะมีสีออนกวา ผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจน 

 
คา Lightness ดังแสดงในตาราง  21 เปนคาแสดงวาผลพริกในแตละผลมีสีออนหรือสีเขม 

โดยพบวาในตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนน้ันจะมีคา Lightness ท่ีมากท่ีสุด ซ่ึงแสดงวาสีของผล
พริกมีสีออนกวาผลของตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจน สวนผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 75 
กก.N/ไรมีสีของผลพริกท่ีเขมท่ีสุด แตก็ไมแตกตางจากท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 30 และ 45 
กก.N/ไร เนื่องจากไนโตรเจนจะสงเสริมใหผลผลิตมีสีเขียวเขมเนื่องจากเปนสวนประกอบของรงค
วัตถุสีเขียว หากไดรับไนโตรเจนมากจะทําใหมีสีผิวของพริกมีความเขมมากกวาผลพริกท่ีไมไดรับ
ไนโตรเจน (สุชาติ, 2546) 
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คา Hue angle เปนคาแสดงสีของผลพริกท่ีสามารถมองเห็นได จากตาราง  21 คา Hue angle 
อยูในชวงสีเหลืองถึงเหลืองเขียว และผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 75 กก.N/ไรมี
คาสูงท่ีสุด ซ่ึงหมายถึงมีสีเปนสีเขียวมากกวาระดับอ่ืน ๆ แตก็ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติแตอยางใด เนื่องจากไนโตรเจนเปนสวนประกอบของรงวัตถุสีเขียวเมื่อไดรับไนโตรเจน
มากข้ึนก็ทําใหมีผิวของผลพริกมีสีเขียวกวาผลพริกท่ีระดับ 0 กก.N/ไร 

 
ดานคา Chroma เปนคาแสดงความบริสุทธ์ิของคา Hue angle  หรือความบริสุทธ์ิของสีท่ี

สะทอนออกมา โดยพบวา ผลพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนจะมีสีท่ีบริสุทธ์ิหรือสดใสกวาผลพริกท่ี
ไดรับไนโตรเจนท่ีระดับ 75 กก.N/ไร อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ แตไมมีความแตกตางจากผลพริกท่ี
ไดรับไนโตรเจนท่ีระดับอ่ืน ๆ  เนื่องจากผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีสีผลท่ีคลํ้าทําใหการวัดสีผิว
ของสีผิวจริงแสดงออกมาไดนอยกวาผลพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน 

 
ตาราง  19  คา Lightness, Hue angle และ Chroma ของผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 

ตาง ๆ กัน 

ระดับปุยไนโตรเจน 
(กก.N/ไร) 

Lightness Hue angle(o) Chroma 

0  50.83a 114.22 39.16a 
15   49.49ab 114.73  38.70ab 
30  47.65b 112.87  36.90ab 
45  47.86b 115.59  36.86ab 
60  49.18ab 115.12  38.69ab 
75 47.60b 116.44 36.40b 

C.V.(%) 1.92 2.00 2.77 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีสําคัญทางสถิติที่ระดับ      

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 
ปริมาณน้ํา  จากตาราง  20 พบวา ปริมาณนํ้าในผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนสูงกวาท่ีไมไดรับ

ไนโตรเจนเพียงเล็กนอยแตก็ไมมีความแตกตางกันแตอยางใด มุกดา(2544) กลาววาหากไดรับ
ไนโตรเจนมากข้ึนผลพริกจะมีการอวบน้ํามากข้ึน เนื่องจากโปรโตพลาสซึมในผลพริกประกอบไป
ดวยน้ํา ทําใหผลพริกมีการอวบและฉํ่าน้ํา(สุชาติ, 2546) 
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ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได  ผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ 15 กก.N/ไร

นั้น มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดมากท่ีสุดแตไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญกับผลพริกท่ีตนพริกท่ี
ไดรับปุยไนโตรเจนในระดับอ่ืน ๆ  ยกเวนผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ 60 กก.N/
ไร ท่ีมีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดนอยท่ีสุด แตก็ใกลเคียงกับท่ีไดรับไนโตรเจนที่ 75 กก.N/ไร
(ตาราง  20)   เนื่องจากตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนจะมีการสรางเนื้อเยื่อของผลไดนอยกวาท่ีไดรับ
ไนโตรเจน แตถาหากไดรับไนโตรเจนมากเกินไปก็จะทําใหผิวฉํ่าน้ํา จึงเปนเหตุใหสวนของ
ของแข็งละลายน้ําไดลดลงได  

 
ปริมาณวิตามินซี  จากตาราง  22 พบวา ผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ 45 

กก.N/ไรมีปริมาณวิตามินซีสูงท่ีสุด แตอยางไรก็ตามปริมาณวิตามินซีในผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจน
ในแตละระดับนั้นไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ Das and Mishra (1972) กลาว
วา หากมีการเพิ่มระดับไนโตรเจนสูงข้ึนจะมีปริมาณของวิตามินซีลดลง อาจเกิดจากผลพริกท่ีไดรับ
ไนโตรเจนท่ีระดับสูงนั้นจะมีปริมาณนํ้ามากซ่ึงเปนสวนในการเจือจางปริมาณวิตามินซีท่ีวัดออกมา
ได 

 
ปริมาณสารแคปไซซิน  พบวา  ปริมาณสารแคปไซซินจะมีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ โดยผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ 15 กก.N/ไร จะมีปริมาณแคป
ไซซินสูงท่ีสุดและแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนใน
ระดับ 0 และ 75 กก.N/ไรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  20) แตจะไมแตกตางกับท่ีไดรับ
ไนโตรเจนในระดับ 30, 45 และ 60 กก.N/ไร แตระดับไนโตรเจนท่ี 75 กก.N/ไร ปริมาณแคปไซซิน 
กลับมีคาลดลงจนไมมีความแตกตางกับระดับไนโตรเจนท่ี 0 กก.N/ไร สอดคลองกับการศึกษาของ 
Johnson (1996) ท่ีทําการทดลองปลูกพริกโดยใสปุยเคมี พบวา ตนพริกท่ีไดรับระดับไนโตรเจนท่ี
เพิ่มข้ึนจะมีปริมาณแคปไซซินท่ีมากข้ึนแตเม่ือถึงระดับหนึ่งแลวหากเพ่ิมระดับไนโตรเจนไปอีก
ปริมาณแคปไซซินจะไมเพิ่มข้ึนแตกลับคอยลดลงแทน เนื่องจากในการหาปริมาณแคปไซซินนั้นจะ
นําผลพริกท้ังหมดมาปนรวมกันแลวนําไปสกัดหาปริมาณแคปไซซิน ระดับไนโตรเจน 75 กก.N/ไร 
ในดานของขนาดผลพริกพบวา มีขนาดผลพริกท่ีมากท่ีสุดทําใหเม่ือนําไปวัดปริมาณแคปไซซินนั้น
จะทําใหความเขมขนของแคปไซซินท่ีมีในผลพริกถูกเจือจางไป(ดนัย, 2552) 

จากการทดลอง พบวา ผลพริกท่ีผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับตางๆ นั้น คา
ของปริมาณนํ้าและปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดจะใหผลท่ีสอดคลองกันในแตละตํารับ (ตาราง  
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20) สวนปริมาณวิตามินและปริมาณสารแคปไซซินก็เชนเดียวกันจะมีผลท่ีสอดคลองกันไปในแต
ละตํารับ (ตาราง  20) 

 
ตาราง  20  ปริมาณนํ้า (%) ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (%) ปริมาณวิตามินซี (mg/100g.fw.)              

และปริมาณสารแคบไซซิน (scoville unit) ของผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ
ตางๆกัน 

ระดับปุยไนโตรเจน
(กก.N/ไร) 

ปริมาณน้ํา ปริมาณของแข็ง
ท่ีละลายนํ้าได 

ปริมาณวิตามินซี 
 

ปริมาณสารแคปไซซิน 
 

0 82.94  6.98ab 50.86  4525b 
15 83.60 7.88a 55.31 6855a 
30 83.04  7.20ab 58.55 6545a 
45 83.50  7.550ab 68.17  6440a 
60 82.85 6.85b  49.56  6130a 
75 83.51  7.10ab 49.16  4135b 

C.V.(%) 0.80 5.49 39.87 30.39 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 

 
ปริมาณคลอโรฟลล  ผลจากการวิเคราะหปริมาณของคลอโรฟลล ท้ังคลอโรฟลล เอ 

คลอโรฟลล บี และคลอโรฟลลรวมท้ังหมดในผลพริกไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (ตาราง  21) ถึงแมวาตนพริกไดรับปริมาณไนโตรเจนที่แตกตางกันก็ตาม แมวาไนโตรเจนจะ
เปนสวนประกอบของคลอโรฟลล(สุชาติ, 2546)แตในการทดลองน้ีพบวา ปริมาณของคลอโรฟลล
ของแตละระดับไมไดแตกตางกันเลย อาจเกิดจากปริมาณน้ําท่ีมากข้ึนเม่ือไดรับไนโตรเจนมากข้ึน
ทําใหปริมาณคลอโรฟลลท่ีวัดออกมาไดมีคาไมแตกตางกับผลพริกในระดับ 0 กก.N/ไร 
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ตาราง  21  ปริมาณคลอโรฟลล เอ คลอโรฟลล บี และคลอโรฟลลท้ังหมด(mg./100 g.fw.)
ของผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับตางๆกัน 

ระดับปุยไนโตรเจน 
(กก.N/ไร) 

Chlorophyll a  Chlorophyll b  Total Chlorophyll  

0 0.0455 0.0255 0.0710 
15 0.0425 0.0230 0.0665 
30 0.0420 0.0240 0.0650 
45 0.0410 0.0225 0.0635 
60 0.0435 0.0245 0.0680 
75 0.0455 0.0260 0.0715 

C.V.(%) 7.99 8.13 8.74 

 


