
 
 

บทท่ี 4 
ผลการทดลองและวิจารณผลการทดลอง 

 
  

4.1.  การทดลองครั้งท่ี 1 ศึกษาผลของการใชสัดสวนและอัตราปุยไนโตรเจน ฟอสฟอรัส   และ
โพแทสเซียม 

 
4.1.1.  ผลการวิเคราะหดิน  
ดินบริเวณแปลงทดลองของภาควิชาพืชสวน คณะเกษตรศาสตรมหาวิทยาลัยเชียงใหม เปน

ดินในชุดสันทราย(San Sai Soil Series) ซ่ึงเปนดินอยูในอันดับ Alfisols อันดับยอย Endoaqualfs 
กลุมดินยอย Aeroc วงศดิน Coarse-Loamy, Siliceous, Isohyperthermic ช้ันวินิจฉัยดินบน Ochric 
และช้ันวินิจฉัยดินลาง Argillic มีลักษณะดินลึกมาก ดินบนเปนดินรวนปนทราย หรือดินทรายปน
ดินรวน สีพื้นเปนสีเทา สีน้ําตาลปนเทาหรือสีน้ําตาลเขม มีจุดประสีน้ําตาลปนเหลืองหรือสีน้ําตาล
แก และอาจพบศิลาแลงออน ปฏิกิริยาดินเปนกรดจัดมากถึงปานกลาง(pH 4.5 – 6.0) ดินลางเปนดิน
รวนปนทรายถึงดินรวนเหนียวปนทราย สีเทา สีเทาออน หรือสีเทาปนชมพู มีจุดประสีน้ําตาลปน
เหลือง หรือสีน้ําตาลแก มีปฏิกิริยาดินเปนกรดปานกลางถึงเปนดางปานกลาง(pH 6.0 – 8.0) อาจพบ
ศิลาแลงออนสีแดงบางเล็กนอย ชุดดินสันทรายเกิดจากตะกอนน้ําพัดพาพบบริเวณตะพักลําน้ํา และ
ท่ีราบระหวางภูเขา ลักษณะการระบายน้ําคอนขางเลว มีการซึมผานของนํ้าเขาไปในดินไดชาและ
การไหลบาของน้ําคอนขางชา สภาพพื้นท่ีราบถึงคอนขางราบ มีความลาดชันประมาณ 0-2 % ดินมี
ความอุดมสมบูรณทางธรรมชาติคอนขางตํ่า ขอจํากัดของการใชประโยชนมีความอุดมสมบูรณตํ่า
และใตช้ันไถพรวนมักแนนทึบ รากพืชชอนไชยาก พื้นท่ีท่ีทําการทดลองในคร้ังนี้มีผลการวิเคราะห
ดิน  ดังนี้ 

pH         5.21 
อินทรียวัตถุ (O.M.)       1.72 % 
ไนโตรเจนท้ังหมด (Total N)      0.17  % 
ฟอสฟอรัส (P)     154.42  mg/kg 
โพแทสเซียม (K)    131.30  mg/kg 
ความตองการปูนของดิน (LR)  287.00  kg/rai 
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จากผลการวิเคราะหดิน พบวา มีความเปนกรดจัด แตตนพริกตองการคา pH ท่ีประมาณ 
6.0-6.8 จึงตองทําการปรับสภาพ pH ในดิน โดยการใสปูนขาวลงไปเพ่ือให pH มีคาสูงข้ึนพอเหมาะ
กับการเจริญของตนพริก ปริมาณอินทรียวัตถุอยูในชวงตํ่า ปริมาณไนโตรเจนท้ังหมดตํ่า แตมี
ฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมอยูในปริมาณสูงมาก เนื่องจากพ้ืนท่ีนั้นเปนพื้นท่ีสําหรับการวิจัยท่ีมี
การทดลองเพาะปลูกพืชอยูตลอดเวลา จึงมีการใสปุยธาตุหลักเพื่อบํารุงพืชท่ีปลูก และจากการใสปุย
ลงไปในดินทุกคร้ังท่ีทําการเพาะปลูกพืช ทําใหเกิดการสะสมของธาตุในดิน โดยเฉพาะฟอสฟอรัส
และโพแทสเซียม คาฟอสฟอรัสท่ีวิเคราะหออกมาไดนั้นเปนการวัดปริมาณฟอสฟอรัสบางสวนท่ีมี
อยูในดินซ่ึงเปนสวนท่ีพืชสามารถนํามาใชได(available phosphorus) ซ่ึงอยูท้ังในรูปของท่ีละลายนํ้า
ได(water soluble)และท่ีละลายในกรดซิตริก(citrate soluble) เนื่องจากฟอสฟอรัสเปนธาตุท่ีถูกตรึง
ในดินไดงาย  เ ม่ือใสลงไปในดินจะถูกทําปฏิกิ ริยากับธาตุตาง  ๆ  ท่ีอยูในดินใหกลายเปน
สารประกอบท่ีละลายนํ้าไดยาก สงผลใหความเปนประโยชนท่ีพืชจะนําไปใชไดทันทีลดลง (มุกดา, 
2544) สวนปริมาณโพแทสเซียมท่ีวิเคราะหออกมาในปริมาณที่สูงก็เชนเดียวกันเนื่องมาจากการใส
ปุยเคมีติดตอกันจนสะสมในดิน (สุชาติ, 2546) แตธาตุโพแทสเซียมอาจถูกชะลางหรือถูกตรึงโดย
แรดินเหนียว ทําใหพืชไมสามารถดูดใชไดอยางเต็มประสิทธิภาพ(ไพบูลย, 2546) แตธาตุ
ไนโตรเจนนั้นแมจะมีการเพาะปลูกท่ีตองใสปุยธาตุอาหารหลักติดตอกัน แตในดินมักสูญเสียธาตุ
ไนโตรเจนไดงาย เนื่องจากการชะลางบริเวณหนาดินและการระเหยสูช้ันบรรยากาศในรูปกาซและ
ถูกนําไปใชโดยส่ิงมีชีวิตอ่ืนๆ เชน พวกจุลินทรียดิน จึงเหลือสะสมในดินในปริมาณไมมากและใน
บางคร้ังสูญเสียไปมากกวาท่ีพืชดูดไปใชประโยชนได 

 
4.1.2.  ผลของปุยตอการเจริญของตนพริก 
    
ความสูงของตนพริก  ทําการวัดความสูงของตนพริกในชวงเวลาตางๆ พบวา  ชวงแรกของ

การเจริญเติบโต ตํารับการทดลองตางๆ แทบจะไมทําใหความสูงของตนพริกมีความแตกตางกัน แต
เม่ือถึงระยะ 41 วันหลังการยายปลูก พบวา อิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และ
โพแทสเซียม( N:P:K ) นั้นมีผลตอการเจริญดานความสูงตนพริกอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ตนพริกมี
ความสูงท่ีสุดอยูในตํารับ N2:P0:K0 ท่ีความสูง 55.0 ซม.แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญกับตนพริกท่ีไดรับปุยในตํารับ N0:P0:K0,  N0:P0:K1, N1:P0:K0, N1:P1:K0, N2:P0:K1 
และN2:P1:K1 ท่ีระยะ 57 วันหลังการยายปลูก พบวา ตนพริกท่ีไดปุยในตํารับท่ี N1:P1:K0 มีคา
ความสูงของตนพริกสูงสุด คือ 65.0 ซม. แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญกับตนพริกท่ี
ไดปุย N:P:K ในตํารับ N0:P0:K1, N1:P0:K0, N1:P0:K1, N1:P1:K1, N2:P0:K0, N2:P0:K1, 
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N2:P1:K0 และN2:P1:K1 (ตาราง 5) นอกจากนี้อิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และ
โพแทสเซียม(N:P:K)มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติแลว อิทธิพลของระดับไนโตรเจน
อยางเดียวยังมีผลตอการเจริญเติบโต โดยในตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติกับพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน โดยในระยะแรกความสูงของตนพริกยังไมแตกตาง
กันมากนัก เม่ือระยะ 57 วันหลังการยายปลูก จะพบไดวาตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนจะมีความสูง
ตนพริกท่ีตํ่าท่ีสุด แนวโนมของตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนมีความแตกตางกันระหวางตนพริกท่ี
ไดรับไนโตรเจนและไมไดรับไนโตรเจนเม่ือตนพริกมีอายุเพิ่มข้ึน (ภาพ  3) และเม่ือตนพริกไดรับ
ไนโตรเจนและไดรับฟอสฟอรัสรวมไปดวยจะทําใหความสูงของตนพืชมีความสูงเพิ่มข้ึน ซ่ึง
อิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนและฟอสฟอรัสในตํารับ N0:P1 จะมีความสูงนอยกวาตํารับท่ีไมได
รับปุยไนโตรเจนและฟอสฟอรัสเล็กนอย (ภาพ  4) เม่ือพิจารณาเฉพาะระดับของฟอสฟอรัสและ
โพแทสเซียม พบวาไมมีผลตอการเจริญเติบโตดานความสูงของพริก 

ในชวงแรกของการเก็บขอมูลความสูงของตนพริกยังไมมีความแตกตางกัน และการใสปุย
ไนโตรเจนเร่ิมท่ี 30 วันหลังการยายปลูกเห็นไดวา หลังจากการใสปุยคร้ังแรกความสูงของตนพริก
เร่ิมมีความแตกตางกันโดยเฉพาะอิทธิพลของปุยไนโตรเจนทําใหตนพริกมีความแตกตางกับตน
พริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(ภาพ  3) มุกดา(2544) และสุชาติ(2546) กลาววา 
หากตนพืชไดรับปุยไนโตรเจนจะกระตุนการเจริญเติบโตโดยเฉพาะการเจริญเติบโตดานลําตน 
สวนฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมก็มีผลชวยใหความสูงของตนพืชเพิ่มข้ึน แตในการทดลองพบวา
ตนพริกท่ีไดรับธาตุท้ังสองนั้นไมไดมีความแตกตางกับตนพริกท่ีไมไดรับ เนื่องมาจากพ้ืนท่ีท่ีนํามา
ทําการทดลองมีธาตุฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมในดินมาก และธาตุฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมท่ี
เพิ่มลงไปในดินก็ไมไดสงผลใหความสูงของตนพริกเพิ่มข้ึน 

ซ่ึงมีผลคลายคลึงกับการทดลองของ Naeem (2002) ท่ีศึกษาอิทธิพลของปุยไนโตรเจนและ
ฟอสฟอรัสท่ีมีตอตนพริก(Capsicum annuum L.) พบวา ความสูงของตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนน้ัน
จะสูงกวาและแตกตางกันทางสถิติกับตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน และความสูงตนพริกจะเพิ่มข้ึน
เม่ือใสรวมกับปุยฟอสฟอรัส ซ่ึงเม่ือเทียบตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับเดียวกันแลวตน
พริกท่ีไดรับปุยฟอสฟอรัสลงไปในระดับท่ีมากข้ึนจะมีความสูงของตนพริกมากข้ึน รวมไปถึงการ
ใสปุยไนโตรเจนรวมกับโพแทสเซียมก็มีผลเชนเดียวกัน  Lal and Pundrik(1971) ไดสนับสนุนวา
หากมีการใสปุยไนโตรเจนและมีธาตุอ่ืนเขารวมดวยจะชวยใหความสูงของตนเพิ่มข้ึน สอดคลอง
กับ กฎของปจจัยท่ีมีอยูจํากัด(Law of minimum) ท่ี Justus von Liebig (1803-1873) อางโดยมุกดา 
(2544) กลาววา ปจจัยตาง ๆ ท่ีจําเปนตอการเจริญเติบโตของพืชนั้น ไมสามารถขาดปจจัยใดไปได
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และหากปจจัยใดท่ีพืชไดรับไมเพียงพอกับความตองการแลวจะเปนตัวจํากัดการเจริญเติบโตและ
การใหผลผลิตของพืช แมวาจะมีปจจัยอยางอ่ืนท่ีเพียงพอก็ตาม 
 

ตาราง  5  ความสูงของตนพริก(ซม.) ท่ีไดรับปุยระดับตาง ๆ หลังการยายปลูก 

วิธีการ ระยะเวลาหลังการยายปลูก(วนั) 
13 21 28 35 41 57 

ระดับปุย N:P:K 
N0:P0:K0 12.00 19.50 27.25 40.00 50.25abcd     56.25bc 
N0:P0:K1 13.00 19.25 28.75 40.25    51.25abc   58.62abc 
N0:P1:K0 12.75 19.25 27.75 38.25    47.50bcd     55.37bc 
N0:P1:K1 12.75 18.00 27.00 37.00    46.00cd     53.50c 
N1:P0:K0 12.25 19.50 27.75 39.00    49.75abcd     58.12abc 
N1:P0:K1 11.75 19.25 27.75 38.25    48.50bcd     63.50ab 
N1:P1:K0 13.00 20.25 29.00 41.00    53.75ab     65.00a 
N1:P1:K1 13.25 18.25 25.75 38.25    48.25bcd     58.25abc 
N2:P0:K0 12.75 18.52 28.50 40.75    55.00a     63.50ab 
N2:P0:K1 12.25 19.00 26.75 38.75    49.00abcd     61.12abc 
N2:P1:K0 13.75 19.00 28.00 40.50    44.25d     62.25ab 
N2:P1:K1 13.00 20.00 28.75 41.00    53.50ab     64.75a 

       
เทียบความสัมพันธ 
N ns ns ns ns ns * 
P ns ns ns ns ns ns 
K ns ns ns ns ns ns 
N:P ns ns ns ns ns ns 
N:K ns ns ns ns ns ns 
P:K ns ns ns ns ns ns 
N:P:K ns ns ns ns * * 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
P≤  .05 โดย Least significant difference 

 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  3  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอความสูงของตนพริก 

 

ภาพ  4  อิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสตอความสูงของตนพริก 

 
ความกวางทรงพุมของตนพริก  ในสวนของความกวางทรงพุมของตนพริก ผลของระดับ

ปุย N:P:K ท่ีตนพริกไดรับนั้นมีผลคลายกับผลของความสูงของตนพริก คือในระยะแรกความกวาง
ทรงพุมไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตระยะหลังการยายปลูกแลว 41 วัน พบวา อิทธิพลรวม
ระหวางไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมมีผลตอการเจริญดานความกวางทรงพุมอยางมี
นัยสําคัญ ตนพริกท่ีไดรับปุยท่ีตํารับ N1:P1:K0 มีความกวางทรงพุมสูงสุดท่ี 49.00 ซม. แตไมไดมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับตนพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ท่ีตํารับ N0:P0:K0 
N0:P0:K1 N1:P0:K0 N1:P0:K1 N1:P1:K1 N2:P0:K0 N2:P1:K0 และN2:P1:K1(ตาราง  6)  
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นอกจากนี้ระดับไนโตรเจนท่ีใสลงไปมีผลตอความกวางทรงพุมของตนพริก แตกตางจากตํารับท่ี
ไมไดรับไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพ  5) และเม่ือมีการศึกษาอิทธิพลรวมระหวาง
ไนโตรเจนกับฟอสฟอรัส พบวา ตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนและฟอสฟอรัสท่ีระดับ N1:P1 จะมี
ความกวางทรงพุมมากท่ีสุด สวนท่ีตํารับท่ี N0:P1 จะมีความกวางทรงพุมท่ีนอยท่ีสุดซ่ึงแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(ภาพ  6) 

สวนตนพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับตางๆที่ระยะเวลาหลังการยายปลูก 57 วัน ตนพริก
ท่ีไดรับปุย N:P:K ท่ีระดับ N1:P0:K1 มีความกวางทรงพุมของตนพริกสูงท่ีสุด แตไมไดมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับตนพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P1:K0, N2:P0:K0, 
N2:P1:K0 และN2:P1:K1 (ตาราง  6) ระดับของไนโตรเจนและความสัมพันธของไนโตรเจนกับ
ฟอสฟอรัสมีผลตอความกวางทรงพุมของตนพริกโดยตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีลักษณะความ
กวางทรงพุมท่ีมากกวาตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน(ภาพ  5)  สวนความความสัมพันธของ
ไนโตรเจนกับฟอสฟอรัส พบวา ตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนและฟอสฟอรัสในท่ีระดับสูงท่ีสุด คือ 
N:P ท่ีระดับ N2:P1 มีความกวางทรงพุมท่ีมากท่ีสุดและท่ีระดับ N0:P1 จะมีความกวางทรงพุมท่ี
นอยท่ีสุด(ภาพ  6) 

จากระดับไนโตรเจนท่ีเกี่ยวของกับการเจริญนั้นจะเร่ิมเห็นไดชัดท่ีระยะ 41 วันหลังการยาย
ปลูก เนื่องจากการมีใสปุยไนโตรเจนเม่ือตนพริกมีอายุ 30 วันหลังการยายปลูก และความสัมพันธ
ระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสจะมีผลการเจริญทางความกวางมากข้ึนเม่ือตนพริกไดรับ
ไนโตรเจนรวมกับฟอสฟอรัส และแมจะมีความแปรปรวนในตํารับการทดลองนั้นแตเห็นไดวา 
ตํารับท่ีมีความกวางทรงพุมท่ีนอยกวาตํารับอ่ืนจะเปนตํารับท่ีมีการใสฟอสฟอรัสหรือโพแทสเซียม
ลงไปโดยไมมีปุยไนโตรเจนรวมลงไปดวย เชน การใสฟอสฟอรัสเพียงอยางเดียวในตํารับ N0:P1 
นั้นพบวาการเจริญทางดานทรงพุมจะต่ําท่ีสุดอยางเห็นไดชัดและมีคานอยกวาในระดับท่ีไมไดใส
ปุยฟอสฟอรัสดวย เนื่องดวยจากการวิเคราะหดินนั้นพบวา ปริมาณฟอสฟอรัสอยูในระดับท่ีสูงอยู
แลว หากทําการใสเพิ่มลงไปในขณะท่ีในดินอีกแทนท่ีจะเกิดประโยชนสูงข้ึนกลับทําใหพืชนํา
ใชไดนอยลงและลดการดูดธาตุบางอยางลงไปดวย แตหากทําการใสธาตุไนโตรเจนเพ่ิมลงไปจะ
ชวยในตนพริกท่ีไดรับฟอสฟอรัสนั้นมีการเจริญท่ีดีข้ึน ดังท่ีมุกดา(2544) อางคํากลาวของ 
Mitscherlich นักเคมีชาวเยอรมันวา เม่ือพืชไดรับธาตุอาหารธาตุใดธาตุหนึ่งไมเพียงพอแลว การ
เจริญเติบโตของพืชจะขึ้นอยูกับการเพิ่มธาตุอาหารนั้น แมวาจะมีธาตุอ่ืนอยูอยางเพียงพอก็ตาม 
สอดคลองกับการศึกษาของ Naeem(2002) ท่ีศึกษาถึงความสัมพันธของไนโตรเจนและฟอสฟอรัส
วามีความสัมพันธรวมกันในการเจริญเติบโตของพริก ในดานความกวางทรงพุมนั้น พบวา ตนพริก
ท่ีไดรับไนโตรเจนท่ีระดับสูงและไดรับฟอสฟอรัสในระดับท่ีสูงจะมีความกวางทรงพุมของตนพริก
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ท่ีมากท่ีสุด แตตนพริกท่ีไดรับฟอสฟอรัสหรือไนโตรเจนเพียงอยางเดียวจะมีผลของความกวางทรง
พุมท่ีไมตางกับตนพริกท่ีไมไดรับปุย 

ตาราง  6  ความกวางทรงพุมของตนพริก(ซม.)ท่ีไดรับปุยระดับตาง ๆ หลังการยายปลูก 

วิธีการ ระยะเวลาหลังการยายปลูก(วนั) 
13 21 28 35  41 57 

ระดับปุย N:P:K 
N0:P0:K0 13.75 23.25 29.25 36.25    47.00ab    49.62cdef 
N0:P0:K1 13.75 24.50 31.00 38.75 45.25abc    51.50bcde 
N0:P1:K0 14.00 24.25 31.25 36.50    41.75c    43.87f 
N0:P1:K1 13.25 21.75 29.50 34.00    41.50c    46.62ef 
N1:P0:K0 13.75 24.00 30.50 38.25    46.50ab    50.12bcde 
N1:P0:K1 13.25 21.75 29.00 37.75    44.50abc    58.87a 
N1:P1:K0 13.75 24.00 31.75 39.75    49.00a    55.62ab 
N1:P1:K1 13.75 21.50 30.00 37.75    45.75abc    50.75bcde 
N2:P0:K0 12.75 24.25 31.00 39.00    48.25ab    53.75abcd 
N2:P0:K1 12.50 22.50 30.25 36.25    44.00bc    49.25def 
N2:P1:K0 14.50 24.75 32.25 41.25    47.25ab 54.75abcd 
N2:P1:K1 13.50 23.50 31.75 39.00    46.75ab    55.50abe 

       
เทียบความสัมพันธ 
N ns ns ns ns * * 
P ns ns ns ns ns ns 
K ns ns ns ns * ns 
N:P ns ns ns ns * * 
N:K ns ns ns ns ns ns 
P:K ns ns ns ns ns ns 
N:P:K ns ns ns ns * * 

หมายเหตุ    ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 
P≤  .05 โดย Least significant difference 

 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  5  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอความกวางทรงพุมของตนพริก 

 

 
ภาพ  6  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอความกวางทรงพุมของตนพริก 

 
4.1.3.  ผลของปุยตอผลผลิตของพริก  

 
ขนาดของผลพริก  ความกวางของผลพริกเม่ือทําการสุมผลพริกวัดความกวางของผล

บริเวณที่ใหญท่ีสุด พบวา ผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยท่ีตํารับ N2:P1:K1 นั้นมีคาความกวางของผล
พริกสูงสุด แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยท่ี
ตํารับ N1:P0:K1, N1:P1:K0, N2:P0:K0, N2:P0:K1 และN2:P1:K0 (ตาราง  7) จากการเทียบ
ความสัมพันธของปุย N:P:K นั้นพบวา ขนาดความกวางของผลพริกของตนพริกท่ีไดรับการใสปุย
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ไนโตรเจนท่ีระดับเพิ่มข้ึนนั้นจะมีมากกวาขนาดความกวางของผลพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ สวนระดับของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมไมไดมีผลแตอยางใด (ภาพ  7) สวน
อิทธิพลรวมของไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสและอิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับโพแทสเซียมไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ แตพบวาในไนโตรเจนท่ีมีการใสฟอสฟอรัสรวมลงไป
จะมีความกวางของผลพริกมากข้ึน ซ่ึงมุกดา(2544) และสุชาติ(2546) ไดกลาวกวา ฟอสฟอรัสเปน
ธาตุท่ีเปนองคประกอบของการสรางอาหารแกตนพืชและทําใหผลของพืชมีขนาดใหญ แตในการ
ใสปุยฟอสฟอรัสหรือโพแทสเซียมลงไปโดยไมมีการใสไนโตรเจนลงไป(N0) จะมีความกวางของ
ผลพริกไมตางกับตํารับท่ีไมไดรับปุยเลยเน่ืองจากกฎของปจจัยท่ีมีอยูจํากัด ซ่ึงธาตุไนโตรเจนเปน
ธาตุจํากัดท่ีทําใหตนพริกไมสามารถเพ่ิมขนาดผลผลิตได หากตองการใหไดผลพริกท่ีมีขนาดใหญ
ข้ึนตองใสไนโตรเจนลงไปดวย  

 

 

ภาพ  7  อิทธิพลของระดับไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมตอความกวางของผลพริก 

 
ความยาวของผลพริก  พบวา ในแตละตํารับปุย N:P:K ไมไดมีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ แตอยางไรก็ตาม พบวา ตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนเพิ่มข้ึนมีแนวโนมท่ีมีความ
ยาวของผลพริกท่ีเพิ่มข้ึน สวนอิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัส และอิทธิพลรวม
ระหวางไนโตรเจนกับโพแทสเซียมก็คลายกับความกวางของผลพริก คือหากมีการใสรวมกันของ
ไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสและ/หรือโพแทสเซียมจะทําใหผลพริกมีแนวโนมในความยาวเพ่ิมข้ึน 
และการใสโพแทสเซียมหรือฟอสฟอรัสเพียงอยางเดียวจะทําใหผลพริกมีขนาดความยาวไมตางกัน
กับตํารับควบคุม (ภาพ  8) ซ่ึงสอดคลองกับผลการศึกษาของ Naeem (2002) ท่ีพบวา ผลพริกท่ี



39 

 

ไดรับไนโตรเจนควบคูกับฟอสฟอรัสหรือโพแทสเซียมจะใหขนาดของผลพริกท่ีมากท่ีสุด แตหาก
ทําการใสไนโตรเจน ฟอสฟอรัส หรือโพแทสเซียม ลงไปเพียงอยางใดอยางหนึ่งแลวขนาดของผล
พริกจะนอยไมตางกับตนพริกในกลุมควบคุม 

 

 
 

ภาพ  8  อิทธิพลของระดับไนโตรเจน ระดับไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสและระดับไนโตรเจนกับ
โพแทสเซียมตอความยาวของผลพริก 

 
น้ําหนักเฉล่ียตอผล  ตนพริกท่ีไดรับปุยในตํารับ N2:P1:K1 จะมีน้ําหนักเฉล่ียตอผลสูงท่ีสุด 

แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับตนพริกไดรับปุย N:P:K ในตํารับ 
N1:P0:K1, N1:P1:K0 และN2:P0:K1 (ตาราง  7) อยางไรก็ตามตนพริกไดรับไนโตรเจนในระดับ
เพิ่มข้ึนจะมีน้ําหนักเฉล่ียตอผลเพิ่มข้ึน และอิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสก็มีผล
คลายกับผลของความกวางของผลพริก(ภาพ  9) เนื่องจากไนโตรเจนแมวาจะไมใชธาตุอาหารหลักท่ี
ทําใหผลพริกมีน้ําหนักมากข้ึนเหมือนฟอสฟอรัสแตก็เปนปจจัยจํากัดท่ีทําใหตนพริกไมสามารถนํา
ฟอสฟอรัสในดินมาใชได ซ่ึงสอดคลองกับการทดลองของ Naeem(2002) ท่ีไดผลของน้ําหนักเฉล่ีย
ตอผลสูงเม่ือตนพริกไดรับไนโตรเจนรวมกันฟอสฟอรัส 

 
 ผลผลิตรวมท้ังหมด  ดานผลผลิตรวมท้ังหมด พบวา ผลพริกท่ีไดรับปุยในตํารับ N1:P1:K0 
นั้นมีคาผลผลิตรวมเฉล่ียสูงท่ีสุด แตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลพริกท่ี
ตนพริกไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P0:K1, N2:P0:K0, N2:P0:K1, N2:P1:K0 และN2:P1:K1 
(ตาราง  7)สวนในตํารับ N0:P1:K1 และN1:P0:K0 ท่ีไดผลผลิตนอยเนื่องจากตนพริกบางสวนตาย
และบางสวนชะงักการเจริญเติบโตไปช่ัวคราว เนื่องจากเกิดน้ําทวมขังอยูชวงหนึ่งทําใหเกิดรากเนา  
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ภาพ  9  อิทธิพลของระดับไนโตรเจน และอิทธิพลรวมระหวางไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสตอน้ําหนัก
เฉล่ียของผลพริก 

เนื่องจากหากเกิดภาวะน้ําขังหรือทวมพืชท่ีปลูกนั้นจะทําใหรากพืชขาดออกซิเจนท่ีใชในการหายใจ 
พืชจึงเกิดการหยุดชะงักการเจริญเติบโต ออนแอ งายตอการเกิดโรคและแมลง(สํานักนิเทศและ
ถายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาท่ีดิน, 2550) โดยเฉพาะพริกที่เปนพืชท่ีไมตองการน้ํามากเกินไปหาก
ไดรับน้ําในชวงท่ีกําลังออดดอกและติดผลจะทําใหดอกรวงและผลหลุดออก หากตนพริกอยูในน้ํา
นานเกินรากจะเนาจะตายในท่ีสุด(พิทักษ, 2540) 
 ในสวนของตํารับปุยท่ีมีผลตอผลผลิตพริกนั้นพบวา ไนโตรเจนเปนตัวแปรในการ
เจริญเติบโตของตนพริกและผลพริกท่ีทําใหแตละตํารับมีความแตกตางกัน โดยผลพริกท่ีไดรับ
ไนโตรเจนเพ่ิมข้ึนมีแนวโนมท่ีจะใหผลผลิตเพิ่มข้ึน เนื่องจากไนโตรเจนเปนธาตุท่ีเกี่ยวของกับการ
เจริญของพืชนอกเหนือจากการเจริญทางตนแลวยังเกี่ยวของกับการเจริญเติบโตของผลผลิตอีก 
แมวาไนโตรเจนจะไมมีอิทธิพลโดยตรงกับการเจริญของผลผลิต แตหากในพื้นท่ีท่ีมีไนโตรเจน
สะสมในดินนอย ตํารับท่ีมีการใสไนโตรเจนลงไปอยางพอเพียงกับความตองการของพืชแลว พืชจะ
สามารถดึงไนโตรเจนมาใชไดและชวยใหการเจริญดีกวาตํารับท่ีไมมีการใสไนโตรเจนอยางเห็นได
ชัด รวมไปถึงดานความสัมพันธหากมีการใสไนโตรเจนรวมกับธาตุอ่ืนก็จะทําใหพืชท่ีการเจริญดี
ข้ึน สอดคลองกับการทดลองของ Lozano and Lara (2002) ทําการศึกษาระดับการใสปุยตอผลผลิต
พริกแหง พบวาในการเทียบระดับของไนโตรเจนท่ีใสเพิ่มลงไปนั้น จะมีผลผลิตท่ีมากกวาตนพริกท่ี
ไมไดรับไนโตรเจนและแตกตางอยางมีนัยสําคัญ ซ่ึงสอดคลองกับการศึกษาของ Naeem(2002) ที่
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ตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนมีผลผลิตรวมมากกวา และหากมีการใสรวมกันของปุยไนโตรเจนและ
ฟอสฟอรัสดวยแลวผลลิตท่ีไดจะเพิ่มมากข้ึน 
 
ตาราง  7  ความกวางและ ความยาวของผลพริก น้ําหนักเฉลี่ยตอผล และผลผลิตรวม ของผลผลิต

พริกท่ีไดรับปุยระดับตาง ๆ 

วิธีการ ความกวางของผลพริก 
(ซม.) 

ความยาวของผลพริก 
(ซม.) 

น้ําหนักเฉลี่ย 
(ก/ผล) 

ผลผลิตรวมเฉลีย่ 
(กก./ไร) 

ระดับปุย N:P:K 
N0:P0:K0                  1.54d 12.34  13.09bcde       1,172.3cde 
N0:P0:K1                  1.56cd 12.67      12.98de 1,210.3bcde 
N0:P1:K0                  1.54d 12.59      12.85e       1,012.3de 
N0:P1:K1                  1.56cd 12.70      13.04cde          915.2de 
N1:P0:K0       1.57bcd 12.94  13.21bcde          114.5e 
N1:P0:K1                  1.67ab 13.31  14.51abcd       1,496.5abc 
N1:P1:K0                  1.69a 12.85 14.62abc       1,699.2a 
N1:P1:K1                  1.54d 12.56      13.01de       1,159.5cde 
N2:P0:K0       1.66abc 12.90  13.75bcde       1,398.4abcd 
N2:P0:K1       1.65abc 13.14      14.65ab 1,395.2abcd 
N2:P1:K0                  1.67ab 12.73  14.10bcde       1,435.7abc 
N2:P1:K1                  1.71a 13.79      15.85a       1,589.3ab 

     
เทียบความสัมพันธ 
N * ns * * 
P ns ns ns ns 
K ns ns ns ns 
N:P ns ns ns ns 
N:K ns ns ns ns 
P:K ns ns ns ns 
N:P:K * ns * * 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 
P≤  .05 โดย Least significant difference 

 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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4.1.5.  ผลของปุยตอคุณภาพของผลผลิตพริก 
 
 การศึกษาคุณภาพของผลผลิตจะทําการศึกษาเม่ือทําการเก็บผลผลิตไวท่ีอุณหภูมิหองและท่ี 
8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตาง ๆ 
 

ผลการเก็บรักษาผลพริกในอุณหภูมิต่ําเปรียบเทียบกับอุณหภูมิหอง  เม่ือพิจารณาปจจัยของ
อุณหภูมิท่ีเก็บรักษาตอการสูญเสียน้ําหนักสดของผลพริก ผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศา
เซลเซียส และอุณหภูมิหอง  พบวา การเก็บรักษาผลพริกในอุณหภูมิหองจะมีอายุการเก็บรักษาได
เพียง 7 วัน แตในการเก็บรักษาผลพริกท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส พริกจะมีอายุในการเก็บรักษาได
นานถึง 21 วัน(ภาพ  10 และภาพ  11) เนื่องจากอุณหภูมิจัดเปนปจจัยสําคัญของการเก็บรักษาและ
คงคุณภาพของผลผลิตไว เพราะมีความเกี่ยวของกับกระบวนการตางๆภายในผลผลิต ในอุณหภูมิท่ี
สูงจะเรงการหายใจ การคายน้ํา การสรางเอทิลีน และปฏิกิริยาการเปล่ียนแปลงทางเคมีอ่ืนๆใหเกิด
เร็วข้ึน สงผลใหผลผลิตเนาเสียงาย เพราะฉะน้ันในการเก็บรักษาผลผลิตใหมีอายุการเก็บรักษาท่ี
นานกวาในอุณหภูมิปกติจึงตองทําการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่าท่ีสุดท่ีจะไมเกิดอันตรายหรือ
กอใหเกิดการเปล่ียนแปลงที่ไมพึงประสงคแกผลผลิต จากการศึกษาของจริงแทและธีรนุช (2543) 
พบวา ผลพริกท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5-9 องศาเซลเซียสนั้นจะมีอายุการเก็บรักษาไดนาน 2-3 
สัปดาห แตอยางไรก็ตาม เบญจมาศและคณะ(2547) พบวา ผลพริกจะยังมีคุณภาพดีเปนท่ียอมรับได
เม่ือทําการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่าไมเกิน 14 วัน หากหลังจากนั้น พริกจะเร่ิมเสียคุณภาพและเนาเสีย 
ซ่ึงสอดคลองกับการศึกษาของเพชรดาและดนัย (2540) ท่ีกลาววา การเก็บรักษาผลของพริกหวานท่ี
อุณหภูมิตํ่าจะยังคงรักษาคุณภาพของผลพริกไวไดดีกวาท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิปกติ ซึ่งสามารถเก็บ
รักษาผลผลิตไวไดเพียง 7 วันเทานั้น 
 

การสูญเสียน้ําหนักสดของผลพริก จากภาพ  12 เห็นไดวาวันแรกของการเก็บรักษาท้ังสอง
อุณหภูมิ ผลพริกยังไมมีการสูญเสียน้ําหนักไป แตเม่ือเก็บรักษาเปนเวลานาน 7 วัน พบวา ผลพริกท่ี
เก็บไวท้ังสองอุณหภูมิมีการสูญเสียน้ําหนักไป ปจจัยของอุณหภูมิท่ีเก็บรักษามีผลตอการสูญเสีย
น้ําหนักสดของผลพริกอยางมีนัยสําคัญ กลาวคือ มีการสูญเสียน้ําหนักสดมากกวาผลพริกท่ีเก็บ
รักษาในอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และผลพริกท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส จะมีการ
สูญเสียน้ําหนักสดเพิ่มข้ึนเม่ือเก็บรักษาไว 21 วัน(ตาราง  8) 



43 

 

 

 
ภาพ  10  ผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับ N0:P0:K0, N0:P0:K1, N0:P1:K0, 

N0:P1:K1, N1:P0:K0 และ N1:P0:K1 ท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง นาน 7 วัน 

 

 

ภาพ  11  ผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับ N1:P1:K0, N1:P1:K1, N2:P0:K0, 
N2:P0:K1, N2:P1:K0 และ N2:P1:K1 ท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง นาน 7 วัน 
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เม่ือพิจารณาปจจัยของระดับปุย N:P:K นั้น พบวา ในวันแรกถึงวันท่ี 7 ระดับปุย N:P:K ไม
มีผลตอการสูญเสียน้ําหนักสดแตอยางใด แตจะมีผลตอผลพริกท่ีเก็บรักษาเปนเวลานาน 21 วัน โดย
ผลพริกท่ีไดรับปุยในตํารับ N1:P1:K1 มีการสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ียมากท่ีสุด คือ 10.69±0.82 
เปอรเซ็นตแตไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญกับผลพริกท่ีรับปุย N:P:K ในตํารับ 
N0:P0:K0, N0:P1:K0, N0:P1:K1 และN2:P1:K1 (ตาราง  8) และหากมีการเพิ่มปริมาณไนโตรเจน
จะมีแนวโนมลดการสูญเสียน้ําหนักสดลง สวนการใสฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมลงไปนั้นไมไดมี
ผลกระทบแตอยางใด เม่ือทําการเฉล่ียคาของการสูญเสียน้ําหนักสดในพริกท่ีเก็บรักษาไวท้ังสอง
อุณหภูมิแลว(ท่ีระยะการเก็บรักษา 7 วัน) พบวา ตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนน้ันมีการสูญเสีย
น้ําหนักสดไปมากท่ีสุด(ภาพ  13) สวนตนพริกท่ีไดรับโพแทสเซียมจะการสูญเสียน้ําหนักสด
มากกวาตนพริกท่ีไมไดรับโพแทสเซียม(ภาพ  14) สวนตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนรวมกับ
โพแทสเซียมนั้นในตํารับ N2:K0 จะทําใหมีการสูญเสียน้ําหนักสดนอยท่ีสุดแตก็ไมเห็นความ
แตกตางกันมากนัก(ภาพ  15)  

ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางระดับปุย N:P:K กับอุณหภูมิท่ีใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน 
(ตาราง  8) ซ่ึงการสูญเสียน้ําหนักสดนั้นจะข้ึนอยูกับความแตกตางของ water-vapor pressure ของ
พริกกับบรรยากาศซ่ึงจะข้ึนอยูกับอุณหภูมิและความช้ืนสัมพัทธ(Venderberg and Lentz, 1978) 
ดังนั้นการสูญเสียน้ําหนักสดท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสจึงเกิดข้ึนนอยกวาในอุณหภูมิหอง เพราะวา
ความช้ืนสัมพัทธภายในยังมีอยูเกือบ 100 % (Hall et al., 1975) และมีการคายน้ําท่ีนอยลง การเหี่ยว
จึงเกิดชากวา(Leopold and Kriedemann, 1975) สวนดานตํารับปุยนั้น ตนพริกท่ีไดรับโพแทสเซียม
จะมีการสูญเสียน้ําหนักสดไปมากกวาตํารับอ่ืน เนื่องดวยโพแทสเซียมเปนธาตุท่ีหากไดรับมากแลว
จะเรงการหายใจของผล ทําใหเกิดการสุกแกเร็ว และมีอายุการเก็บรักษานอย 

 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได เม่ือพิจารณาปจจัยของอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาตอปริมาณของ

ของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง 
พบวา วันแรกของการเก็บรักษาท้ังสองอุณหภูมิ ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดยังไมมีความ
แตกตางกัน โดยมีปริมาณของของแข็งท่ีละลายน้ําไดของท้ังสองอุณหภูมิ คือ 6.32±0.55 เปอรเซ็นต 
(ตาราง  9 และภาพ  16) แตเม่ือเก็บรักษาเปนเวลานาน 7 วัน พบวา ปจจัยของอุณหภูมิท่ีเก็บรักษามี
ผลตอปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าของผลพริกแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลพริกท่ี
เก็บรักษาในอุณหภูมิหองมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้านอยกวาผลพริกท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิ 8 
องศาเซลเซียส  คือ 7.20±0.50 และ 7.06±0.47 เปอรเซ็นต และพบวาผลพริกท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิ 
8 องศาเซลเซียส จะมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าลดลงเม่ือเก็บรักษาไวท่ี 21วัน (ตาราง  9) 
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ตาราง 8  การสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ีย (%) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับ
ตางๆเม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน 

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา(วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0 0.00±0.00 6.58±3.99  9.13±0.56abcd 
N0:P0:K1 0.00±0.00 5.75±3.54  8.48±0.92bcde 
N0:P1:K0 0.00±0.00 7.02±5.23          9.72±1.11ab 
N0:P1:K1 0.00±0.00 7.68±4.01          9.49±0.39abc 
N1:P0:K0 0.00±0.00 6.28±3.61 8.94±0.55bcd 
N1:P0:K1 0.00±0.00 6.42±4.27 8.85±0.80bcd 
N1:P1:K0 0.00±0.00 6.21±4.23 7.93±1.38cdef 
N1:P1:K1 0.00±0.00 6.90±4.90          6.68±1.63f 
N2:P0:K0 0.00±0.00 3.07±5.64          6.88±1.13ef 
N2:P0:K1 0.00±0.00 5.88±2.73        10.69±0.82a 
N2:P1:K0 0.00±0.00 6.55±4.51 7.51±0.42def 
N2:P1:K1 0.00±0.00 6.41±4.46 9.76±0.94ab 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 0.00±0.00 2.80±0.61b     8.67±1.43 
อุณหภูมิหอง 0.00±0.00 10.32±1.78a - 

ปจจัยท่ี 1 ns ns * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns ns - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  12  การสูญเสียน้ําหนักสดของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆ 
เม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT – room temperature)และ 8 องศาเซลเซียส  

 
 

 

ภาพ  13  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอการสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ียของผลพริกพันธจอมทอง 2 ท่ี
ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  14  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอการสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ียของผลพริกพันธุจอมทอง 2 
ท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
 

 

ภาพ  15  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอการสูญเสียน้ําหนักสดเฉล่ียของผลพริก
พันธุจอมทอง 2 ท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ผลพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับตางๆ เม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และ
อุณหภูมิหอง ในวันแรก(0 วัน) พบวาผลพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P0:K1 มีปริมาณเฉล่ีย
ของของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงท่ีสุด คือ 7.43 ±0.14 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางจากทุกตํารับ และเม่ือ
ระยะเก็บรักษานาน 7 วัน พบวา ผลพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P1:K1 มีปริมาณเฉล่ียของ

ของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด คือ 7.73±0.18 เปอรเซ็นตแตไมแตกตางกับผลพริกในตํารับ 
N1:P0:K0, N1:P0:K1, N1:P1:K0 และ N2:P0:K1 (ตาราง  9) และจะเห็นไดวาผลพริกท่ีตนพริก
ไมไดรับปุยไนโตรเจนจะมีปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าไดนอยกวาผลพริกท่ีตนพริกไดรับ
ปุยไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพ  17) สวนฟอสฟอรัสนั้นจะมีปริมาณเฉล่ียของ
ของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงข้ึนเม่ือตนพริกไมไดรับฟอสฟอรัส(ภาพ  18) ตรงขามกับโพแทสเซียมท่ี
ปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดในผลพริกจะสูงข้ึนเม่ือพริกไดรับโพแทสเซียม(ภาพ  19) 
แตก็ไมไดมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญ อิทธิพลรวมของไนโตรเจนกับฟอสฟอรัสตนพริกท่ี
ไมไดรับไนโตรเจนแตไดรับฟอสฟอรัส(N0:P1) จะมีปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดตํ่า
ท่ีสุด สวนตํารับ N1:P1 จะมีปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงกวาระดับอ่ืน(ภาพ  20) ดาน
อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียม พบวา ผลพริกในตํารับ N0:K0 มีปริมาณเฉล่ียของ
ของแข็งท่ีละลายน้ําไดตํ่าท่ีสุด แตตํารับ N1:K1 มีปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงท่ีสุด
(ภาพ  21) อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมท่ีตํารับ P0:K1 จะมีปริมาณเฉล่ียของ
ของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด (ภาพ  22) แตอิทธิพลเหลานั้นไมไดมีความแตกตางกันทางสถิติแต
อยางใด สวนผลพริกท่ีระยะ 21 วันของการเก็บรักษา พบวา มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดลด
ตํ่าลงจากระยะเก็บรักษา 7 วัน โดยตํารับ N2:P0:K1 มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดมากท่ีสุด คือ 
7.80 ±0.17 เปอรเซ็นตและแตกตางกับตํารับอ่ืน(ภาพ 16 และตาราง  9)  

ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางระดับปุย N:P:K กับอุณหภูมิท่ีใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน 
(ตาราง  9) โดยท่ัวไปแลวปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดจะเปนการวัดคาน้ําตาลในผลผลิต โดย
สวนใหญคานี้จะมีคาท่ีนอยลงเร่ือยๆเม่ือทําการเก็บรักษานานข้ึน เพราะน้ําตาลท่ีมีอยูถูกดึงไปใช
(ดนัย, 2552) แตในการทดลอง พบวา ผลพริกท้ังสองอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาเปนเวลา 7 วันมีปริมาณ
ของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเพิ่มข้ึน อาจเกิดจากความเขมขนของน้ําตาลในผลพริกมีมากข้ึนเนื่องจาก
ปริมาณนํ้าในผลพริกนั้นมีนอยลง ในการเก็บผลพริกท่ีระยะเวลา 21 วันท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส 
สวนใหญปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดจะมีคาลดลง อาจเกิดจากการเส่ือมสภาพของผลพริกทําให
มีการหายใจเพ่ิมมากข้ึนจึงนําน้ําตาลในผลพริกไปใชมากข้ึน เวนแตผลพริกท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 8 
องศาเซลเซียสในตํารับ  N2:P0:K1 มีคาเพิ่มข้ึนเล็กนอยจากระยะการเก็บรักษา 7 วัน(ตาราง  9) 
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ตาราง  9  ปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าได (%) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย 
N:P:K ในระดับตาง ๆ เม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน 

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0            5.93±0.14f           6.50±0.33e 6.00±0.10d 
N0:P0:K1   5.77±0.05gh           7.08±0.34cd 6.13±0.06d 
N0:P1:K0  5.63±0.10h           6.45±0.14e 6.03±0.21d 
N0:P1:K1   5.80±0.09fg           6.48±0.17e 6.50±0.17c 
N1:P0:K0            6.67±0.23c           7.12±0.33cd 7.13±0.06b 
N1:P0:K1  7.43±0.14a           7.48±0.10ab 7.17±0.06b 
N1:P1:K0  7.13±0.05b           7.52±0.16ab 7.27±0.12b 
N1:P1:K1  6.67±0.21c           7.73±0.18a 7.70±0.44a 
N2:P0:K0  6.13±0.05e           7.40±0.17b 7.20±0.00b 
N2:P0:K1  6.47±0.10d 7.50±0.33ab 7.80±0.17a 
N2:P1:K0 6.16±019e 7.33±0.15bc 7.17±0.06b 
N2:P1:K1 6.10±0.09e           7.00±0.22cd 6.77±0.12c 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 6.32±0.55 7.20±0.50a 6.91±0.62 
อุณหภูมิหอง 6.32±0.55 7.06±0.47b - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns ns - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  16  ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับ
ตางๆ เม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
 

 
ภาพ  17  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าไดท่ีระยะเวลา

ตางกัน 
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ภาพ  18  อิทธิพลของระดับฟอสฟอรัสตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าไดท่ีระยะเวลา

ตางกัน 
 
 

 
ภาพ  19  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดท่ีระยะเวลา

ตางกัน 
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ภาพ  20  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าไดท่ี
ระยะเวลาตางกัน 

 
 

 

ภาพ  21  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายน้ําไดท่ี
ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  22  อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียของของแข็งท่ีละลายนํ้าได
ท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
ปริมาณวิตามินซี  เม่ือพิจารณาปจจัยของระดับปุยท่ีตนพริกไดรับตอปริมาณวิตามินซีของ

ผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสและอุณหภูมิหอง พบวาทุกระดับของปุยท่ีตนพริก
ไดรับมีปริมาณวิตามินซีของผลพริกท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิท้ังสองลดลงเรื่อย ๆ เม่ือระยะเวลาในการ
เก็บรักษานานข้ึน ยกเวนผลพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ในตํารับ N1:P0:K0, N2:P0:K1 และ N2:P1:K1 
ท่ีมีปริมาณสูงกวา ผลพริกเม่ือเร่ิมทําการเก็บรักษา(ตาราง  10 และภาพ  24) เนื่องจากวิตามินซีเปน
สารท่ีสลายตัวไดงายเม่ือถูกออกซิไดซและเม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนเพิ่มข้ึนจะทําใหผลพริกมี
ปริมาณวิตามินซีลดลง(ภาพ  25)  เนื่องจากการไดรับไนโตรเจนเพิ่มข้ึนจะทําใหผลพริกมีปริมาณนํ้า
เพิ่มข้ึน ความเขมขนของปริมาณวิตามินซีจึงลดลง สวนอิทธิพลรวมของไนโตรเจนกับฟอสฟอรัส
หรือโพแทสเซียมนั้นมีความแปรปรวนไมสอดคลองกัน(ตาราง  10 และภาพ  26-30) 

เม่ือพิจารณาปจจัยของอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาตอปริมาณวิตามินซีของผลพริก พบวาท่ีการเก็บ
รักษาไว 7 วัน ผลพริกท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสมีการสูญเสียปริมาณวิตามินซีนอยกวาผล
พริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหองเล็กนอย แตไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ และจะ
ลดลงไปมากเม่ือเก็บไวท่ี 21 วัน ปริมาณวิตามินซีท่ีลดลงหลังการเก็บเกี่ยวเนื่องจากวิตามินซีท่ีสกัด
ไดเปน L-ascorbic acid ซ่ึงถูกออกซิไดซไดงายโดยออกซิเจนท้ังในสภาพท่ีมีเอนไซมและในสภาพ
ท่ีไมมีเอนไซม และสภาพท่ีอุณหภูมิสูงทําใหปริมาณวิตามินซีลดลงมากกวาเม่ือเก็บไวท่ีอุณหภูมิตํ่า
(Mapson, 1970) 
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ตาราง  10  ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับ
ปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ เม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน 

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0 21.15±0.00fg        24.18±3.65ab 18.99±1.90abc 
N0:P0:K1          26.28±0.99b        22.88±2.62abcd         18.36±1.10bc 
N0:P1:K0          28.85±0.00a 20.59±4.43bcdef 17.72±1.10bc 
N0:P1:K1 23.72±0.99de        19.94±1.93cdef          21.52±1.09a 
N1:P0:K0          21.15±1.72fg        23.20±1.93abc   17.09±0.00bcd 
N1:P0:K1          26.28±2.63b        24.18±3.43ab  14.56±1.10de 
N1:P1:K0          26.28±0.99b        19.28±2.29def  16.46±2.19cd 
N1:P1:K1 24.36±1.00cd  21.24±2.61abcdef  19.62±4.78ab 
N2:P0:K0 22.44±0.99ef        17.65±5.55f  14.56±1.10de 
N2:P0:K1          19.87±0.99g 21.90±2.61abcde  14.56±1.10de 
N2:P1:K0 23.72±0.99de        18.63±2.06ef 13.29±0.00e 
N2:P1:K1 25.64±2.63bc        24.84±2.95a 12.66±1.10e 

ปจจัยที่ 2 : อุณหภูมิที่เก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 24.15±2.89 21.84±3.98 16.61±3.06 
อุณหภูมิหอง 24.15±2.89 21.40±3.31 - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns ns - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  23  ปริมาณวิตามินซีของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆ เม่ือเก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน  

 

 

 

ภาพ  24  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีไดท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  25  อิทธิพลของระดับฟอสฟอรัสตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
 

 
ภาพ  26  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  27  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ีระยะเวลา

ตางกัน 
 
 

 
ภาพ  28  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ี

ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  29  อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมตอปริมาณเฉล่ียวิตามินซีท่ี

ระยะเวลาตางกัน 
 

สีผิว  เม่ือศึกษาสีผิวของผลพริกจะทําการศึกษาคา Lightness ซ่ึงหมายถึงคาความสวางหรือ
ความเขมของสีผิวของพริกมีคาต้ังแต 0-100 คาท่ีเพิ่มข้ึนจะแสดงวามีความสวางของสีผิวมากข้ึน 
ดานคา Chroma เปนคาความบริสุทธ์ิของสีซ่ึงมีคาอยูในชวง 0-90 หากมีคามากก็จะแสดงถึงสีหลัก
(Hue angle)ท่ีชัดเจนมากข้ึน ดานคา Hue angle เปนคาท่ีบอกถึงสีหลักท่ีมองเห็นในการวัดสีพริก
หากคา Hue angle เขาใกล 90 แสดงวาผลพริกจะมีสีเหลืองแตหากเขาใกล 180 แสดงวาผลพริกมีสี
เขียว 

จากตาราง  11 และภาพ  30 แสดงคา Lightness ของผลพริกเม่ือไดรับปุย  N:P:K ท่ีระดับ
ตาง ๆ และเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสและอุณหภูมิหอง ซ่ึงจะเห็นไดวาผลของปุยท่ีตน
พริกไดรับทําใหคา Lightness ของผลพริกแตกตางกันในทุกระยะของการเก็บรักษา เม่ือตนพริก
ไดรับปุยไนโตรเจน ปุยฟอสฟอรัสและปุยโพแทสเซียมเพิ่มข้ึนจะทําใหคา Lightness ของผลพริก
ลดลง(ภาพ  31-36) เนื่องจากเม่ือผลพริกไดรับธาตุอาหารเหลานี้เพิ่มข้ึนจะทําใหสีผิวมีความเขมข้ึน
โดยเฉพาะธาตุไนโตรเจนซ่ึงเปนองคประกอบของรงควัตถุในผลพริก(สุชาติ, 2546) เม่ือพิจารณา
ระยะเวลาในการเก็บรักษาก็พบวา เม่ือเก็บรักษาไวนานข้ึนคา Lightness ของผลพริกจะมีคาเพิ่มข้ึน
เล็กนอย(ตาราง  11) เนื่องจากเม่ือเก็บรักษานานข้ึนผลพริกจะมีสีเขมหรือคลํ้ามากข้ึน สวนอุณหภูมิ
ในการเก็บรักษาไมมีผลตอคา Lightness ของผลพริกแตอยางใด 
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ตาราง  11  คา Lightness เฉล่ียของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ  

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0         49.42±2.41a          51.09±2.97a        50.15±3.85ab 
N0:P0:K1         44.90±5.38bc  48.06±4.00bcd        50.81±5.06a 
N0:P1:K0 44.78±5.23bcd          48.32±3.82bc        49.95±1.72abc 
N0:P1:K1         49.01±3.28a          49.94±3.03ab        49.16±2.06abc 
N1:P0:K0         43.61±4.91cdef  47.27±5.00bcd        46.36±4.74c 
N1:P0:K1         41.78±4.51ef          44.15±3.32ef        50.57±5.82a 
N1:P1:K0         42.30±2.80def  45.77±2.97cde  47.51±4.70abc 
N1:P1:K1         41.41±4.22f          43.16±2.66f  47.47±4.01abc 
N2:P0:K0         46.19±3.64b 44.95±3.35ef  47.63±1.61abc 
N2:P0:K1 44.33±2.85bcde 44.69±3.38ef  48.43±3.29abc 
N2:P1:K0 42.70±3.29cdef 45.64±3.41de        46.54±3.23bc 
N2:P1:K1 43.45±2.41cdef  45.76±3.50cde        47.45±5.06abc 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส         44.49±4.55          46.95±3.09          48.50±4.08 
อุณหภูมิหอง         44.49±4.55          46.17±4.91 - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns ns - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  30  คา Lightness ของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆ เม่ือเก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน  

 

 

ภาพ  31  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอคาเฉล่ีย Lightness ของผลพริกท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  32  อิทธิพลของระดับฟอสฟอรัสตอคาเฉล่ีย Lightness ของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 

 
 

 

ภาพ  33  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอคาเฉล่ีย Lightness ของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 
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ภาพ  34  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอคา Lightnessท่ีระยะเวลาตางกัน 

 

 

 
ภาพ  35  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอคา Lightness ท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  36  อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมตอคา Lightness ท่ีระยะเวลาตางกัน 
 

 
คา Chroma ของผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางกนัจะมีคา Chroma ตางกัน เม่ือเก็บ

รักษาท่ีระยะ 7 วันท่ีอุณหภมิูหองจะใหคา Chroma ตํ่ากวาท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  12) และเม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลานานข้ึน คา Chroma ของผลพริกมี
แนวโนมเพิ่มข้ึน (ภาพ  37) ท้ังนี้เนื่องจากเม่ือเก็บรักษานานข้ึนผลพริกจะเร่ิมมีการเปล่ียนแปลงของ
สีผิวทําใหสีหลักเขมข้ึน เม่ือศึกษาถึงอิทธิพลของปุยท่ีตนพริกไดรับก็พบวา เม่ือตนพริกไดรับ
ไนโตรเจนเพิม่ข้ึนจะทําใหผลพริกมีคา Chroma ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงแสดงวาสีผิวของ
ผลพริกจะเขมข้ึน (ตาราง  12 และภาพ  38) เนื่องจากธาตุไนโตรเจนมีบทบาทในการสรางรงควัตถุ

ในผลจึงทําใหมีสีเขมข้ึน (สุชาติ, 2546) สวนผลของปุยฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมก็มีผลตอคา 
Chroma ของผลพริกเชนเดยีวกัน เม่ือตนพริกไดรับธาตุเหลานี้เพิ่มข้ึนจะทําใหคา Chroma ของผล
พริกลดลงดวย แตก็ไมมีความแตกตางมากนัก (ภาพ  39 และ 40) สวนความสัมพันธของ N:P:K ท่ี
ระดับตาง ๆ กมี็ผลในลักษณะเดยีวกัน กลาวคือเม่ืออัตราสวนของ N:P:K เพิ่มข้ึนก็ทําใหคา Chroma 
ของผลพริกลดลงเชนเดยีวกนั (ภาพ  41-43) 
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ตาราง  12  คาเฉล่ีย Chroma ของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆเม่ือ
เก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน  

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0          43.19±1.67a         44.08±5.49a         44.53±4.51a 
N0:P0:K1  37.97±5.41bc         39.78±5.2ab         45.74±5.85a 
N0:P1:K0          38.85±4.24b         38.35±7.53bc         44.56±2.05a 
N0:P1:K1          41.82±3.32a         40.11±6.89ab  42.76±3.19ab 
N1:P0:K0   36.45±3.08bcd 36.66±4.85bcd         40.97±6.32ab 
N1:P0:K1          31.64±5.15g         34.49±7.38cd         44.96±9.24a 
N1:P1:K0          33.98±3.45efg         33.74±5.91d   41.00±6.44ab 
N1:P1:K1          33.39±2.74fg         32.82±6.39d   40.88±5.80ab 
N2:P0:K0   37.41±4.53bcd         36.36±7.58bcd   40.48±2.05ab 
N2:P0:K1          36.35±2.09fg         33.47±6.21d   42.92±6.26ab 
N2:P1:K0 33.56±5.13fg 36.67±7.99bcd         38.43±4.94b 
N2:P1:K1 35.03±1.93def 36.11±8.35bcd   40.64±8.99ab 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 36.64±4.97 38.44±4.69a         42.33±6.01 
อุณหภูมิหอง 36.64±4.97 35.33±8.91b - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  37  คา Chroma ของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆ เม่ือเก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT) และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน 

 
 

 

ภาพ  38  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ีระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  39  อิทธิพลของระดับฟอสฟอรัสตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ีระยะเวลาตางกัน 

 

 

 

ภาพ  40  อิทธิพลของระดับโพแทสเซียมตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 
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ภาพ  41  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ี
ระยะเวลาตางกัน 

 

 

 

ภาพ  42  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ี
ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  43  อิทธิพลรวมของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมตอคาเฉล่ีย Chroma ของผลพริกท่ี
ระยะเวลาตางกัน 

 

คา Hue angle ของผลพริกท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง  จะ
มีคาลดลงเม่ือเก็บไวท่ีระยะ 7 วัน ดังแสดงไดในตาราง  13  การลดลงของคา Hue angle เนื่องจาก
รงควัตถุท่ีเปนสีเขียวจะเร่ิมเปล่ียนเปนสีเหลืองเพ่ิมข้ึน (ภาพ  44)  สําหรับผลของอุณหภูมิท่ีทําการ
เก็บรักษานั้นพบวา เม่ือเก็บผลพริกไวท่ีอุณหภูมิหองจะทําใหคา Hue angle ลดลงมากกวาท่ีเก็บไวท่ี
อุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  13)  เนื่องจากท่ีอุณหภูมิหองจะทําใหผล
พริกมีการเปล่ียนแปลงทางสรีรวิทยา เชน ทําใหเกิดสีเขียวฉํ่าน้ําเพิ่มข้ึนและเกิดออกซิเดชันของ
คลอโรฟลลโดยเอนไซม Chlorophyllase ทําใหคลอโรฟลลลดลง เร่ิมเกิดรงควัตถุสีเหลืองและแดง
ซ่ึงเปนสารพวก carotenoids เพิ่มข้ึน (Will et al., 1981) สวนอิทธิพลของปุยท่ีตนพริกไดรับไมมีผล
ตอคา Hue angle ของผลพริกแตอยางใด (ตาราง  13) 



69 

 

ตาราง  13  คา Hue angle เฉล่ียของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ
เม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน  

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0 118.76±1.14   108.01±26.60       118.27±2.93 
N0:P0:K1 120.98±2.17   104.66±30.51 112.60±17.04 
N0:P1:K0 120.16±1.86   107.21±23.09       117.78±1.41 
N0:P1:K1 119.60±1.89   115.26±12.25       119.18±1.97 
N1:P0:K0 121.31±1.95          119.46±6.51 114.50±16.70 
N1:P0:K1  110.59±36.25            93.86±36.40 110.86±15.39 
N1:P1:K0 122.67±1.60   106.33±25.12 117.77±11.21 
N1:P1:K1 122.71±1.03     98.24±35.72 116.00±16.20 
N2:P0:K0 121.33±2.34     99.76±38.30       120.67±1.46 
N2:P0:K1 121.86±1.84    106.08±30.97 110.34±18.24 
N2:P1:K0 123.63±3.10      96.00±36.09       122.34±2.27 
N2:P1:K1 122.69±1.61    104.99±34.45       114.39±2.25 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 120.52±10.89          121.59±2.22a 116.22±12.89 
อุณหภูมิหอง 120.52±10.89      88.39±34.81b - 

ปจจัยท่ี 1 ns ns ns 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  44  คา Hue angle ของผิวผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ 
เม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน  

 
 
ปริมาณคลอโรฟลลรวม   ปริมาณคลอโรฟลลรวมไดจากผลรวมของปริมาณคลอโรฟลล เอ 

และคลอโรฟลล บี ซ่ึงผลของปริมาณปุยท่ีตนพริกไดรับและเม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิและ
ระยะเวลาตางกันใหผลออกมาในลักษณะเดียวกัน กลาวคือเม่ือทําการเก็บรักษาผลพริกนานข้ึนจะ
ทําใหปริมาณคลอโรฟลลลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในขณะเดียวกันเม่ือเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง จะทําใหปริมาณคลอโรฟลลในผลพริกลดลงจากท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเชนเดียวกัน (ตาราง  14)  เนื่องจากเม่ือเก็บรักษาผลพริกไวท่ีอุณหภูมิสูง
และมีระยะเวลานานข้ึน คลอโรฟลลจะถูกออกซิไดซโดยเอนไซม Chlorophyllase มากข้ึนจึงทําให
ปริมาณของคลอโรฟลลลดลง (Will et al., 1981)  เม่ือตนพริกไดรับปุยในอัตราตาง ๆ กันก็สงผลให
ปริมาณคลอโรฟลลในผลพริกแตกตางกันออกไปดวย ดังแสดงไดในตาราง  14 และภาพ  45  ใน
ระยะแรกหลังจากเก็บผลตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีปริมาณคลอโรฟลลผลพริกสูงกวาท่ีไมได
รับไนโตรเจน (ภาพ  46)  เนื่องจากธาตุไนโตรเจนจะชวยในการสรางคลอโรฟลล สวนปริมาณของ
ปุยฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมจะไมมีผลตอปริมาณคลอโรฟลลแตอยางใด และเปนท่ีนาสังเกตวา
เม่ือทําการเก็บผลพริกไวนานข้ึนการลดลงของปริมาณคลอโรฟลลในผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนท่ี
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ระดับสูงจะมากกวาตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนนอยหรือไมไดรับไนโตรเจน  จากตาราง  14  จะ
พบวา ท้ังปริมาณของไนโตรเจนท่ีตนพริกไดรับและอุณหภูมิท่ีทําการเก็บรักษามีผลตอปริมาณ
คลอโรฟลลในผลพริกอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  45  ปริมาณคลอโรฟลลท้ังหมดของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ใน

ระดับตางๆเม่ือเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT) และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลา
ตางกัน  

 

 

ภาพ  46  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอปริมาณคลอโรฟลลท้ังหมดของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 
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ตาราง  14  ปริมาณคลอโรฟลลรวม (มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ี
ไดรับปุย N:P:K ในระดับตางๆเม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลาตางกัน  

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0   0.051±0.001cde 0.034±0.016b 0.040±0.008a 
N0:P0:K1   0.047±0.009cde  0.039±0.020ab   0.029±0.006abc 
N0:P1:K0   0.058±0.004abc  0.041±0.022ab 0.039±0.005a 
N0:P1:K1         0.042±0.009f  0.041±0.019ab  0.035±0.004ab 
N1:P0:K0   0.051±0.018cde  0.039±0.020ab 0.038±0.004a 
N1:P0:K1   0.059±0.001abc         0.032±0.027b   0.030±0.008abc 
N1:P1:K0         0.061±0.005ab  0.037±0.027ab  0.032±0.011ab 
N1:P1:K1         0.063±0.003a  0.049±0.025ab  0.036±0.011ab 
N2:P0:K0  0.059±0.006ab  0.041±0.013ab   0.025±0.013bcd 
N2:P0:K1  0.046±0.007ef 0.058±0.009a  0.019±0.006cd 
N2:P1:K0    0.055±0.002abcd  0.048±0.012ab 0.014±0.002d 
N2:P1:K1    0.053±0.005bcde  0.040±0.011ab   0.024±0.004bcd 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส 0.054±0.009 0.056±0.011a 0.030±0.010 
อุณหภูมิหอง 0.054±0.009 0.028±0.014b - 

ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ปริมาณสารแคปไซซิน   จากตาราง  15  พบวาปริมาณสารแคปไซซินในผลพริกแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจน ฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมในระดับ
ท่ีแตกตางกัน โดยตนพริกท่ีไดรับปุยท่ีระดับ N1:P0:K1 จะมีปริมาณสารแคปไซซินมากท่ีสุด 
ในขณะท่ีไมไดรับปุย(N0:P0:K0) มีปริมาณสารแคปไซซินนอยที่สุด แตอยางไรก็ตามความแตกตาง
ท่ีเกิดข้ึนแปรปรวนคอนขางมากในระดับปุยตาง ๆ และเม่ือมีการเก็บรักษาผลพริกไวนานข้ึน
ปริมาณสารแคปไซซินจะเพิ่มมากข้ึนอยางชัดเจนในทุกระดับของปุยท่ีตนพริกไดรับ โดยเฉพาะเม่ือ
เก็บไวท่ีระยะเวลา 21 วัน (ภาพ  47)  ในขณะท่ีอุณหภูมิท่ีเก็บรักษาก็มีผลตอปริมาณสารแคปไซซิน
ในผลพริกเชนเดียวกัน โดยผลพริกท่ีเก็บไวท่ีอุณหภูมิหองจะมีปริมาณสารแคปไซซินมากกวาท่ีเก็บ
ไวท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียสอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  15) การเพิ่มข้ึนของปริมาณสาร
แคปไซซินเม่ือเก็บรักษาไวท่ีระยะเวลานานขึ้นและท่ีอุณหภูมิสูง เนื่องจากผลพริกมีการสูญเสีย
ปริมาณนํ้ามากข้ึน จึงทําใหความเขมขนของสารแคปไซซินเพิ่มข้ึน (ดนัย, 2552)  เม่ือพิจารณาถึงผล
ของปุยไนโตรเจนที่ตนพริกไดรับ จะพบวาเม่ือไดรับปุยไนโตรเจนเพ่ิมข้ึนก็จะทําใหมีปริมาณสาร
แคปไซซินในผลพริกเพิ่มข้ึน (ภาพ  48)  เนื่องจากธาตุไนโตรเจนเปนธาตุองคประกอบธาตุหนึ่ง
ของสารแคปไซซิน สวนความสัมพันธระหวางธาตุไนโตรเจนกับธาตุฟอสฟอรัสและธาตุ
ไนโตรเจนกับโพแทสเซียม ก็จะเห็นไดวาเม่ือตนพริกไดรับไนโตรเจนและฟอสฟอรัสหรือ
โพแทสเซียมเพิ่มข้ึน ผลพริกก็จะมีปริมาณสารแคปไซซินเพิ่มข้ึน (ภาพ 49 และ 50)  นั่นแสดงวา
ฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมจะสงเสริมใหตนพริกดูดกลืนไนโตรเจนไปใชในการสรางสารแคปไซ
ซินไดเพิ่มข้ึน 
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ภาพ  47  ปริมาณสารแคปไซซินของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย N:P:K ในระดับตาง ๆ เม่ือ
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง(RT)และ 8 องศาเซลเซียสท่ีระยะเวลาตางกัน  
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 ตาราง  15  ปริมาณสารแคปไซซินเฉล่ีย (Scoville unit) ของผลพริกพันธุจอมทอง 2 ท่ีไดรับปุย 
N:P:K ในระดับตาง ๆ เม่ือเก็บไวท่ีระยะเวลาตางกัน 

วิธีการ 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) 

0 7 21 
ปจจัยท่ี 1 : ระดับปุย (N:P:K) 

N0:P0:K0     930±89l 1,970±891d  6,330±140i 
N0:P0:K1    2,020±125j    3,800±1351c  7,580±145d 
N0:P1:K0    4,860±160b   2,760±777cd  7,860±120c 
N0:P1:K1 2,320±98i   3,075±647cd   6,530±110hi 
N1:P0:K0 2,770±13h  3,835±120c          7,370±90e 
N1:P0:K1 5,300±80a  6,175±885b          9,450±130a 
N1:P1:K0   1,830±107k  3,855±115c          6,820±115gf 
N1:P1:K1   3,160±116f    5,140±1460b   6,680±145gh 
N2:P0:K0 3,990±89d    3,910±1623c          6,940±130f 
N2:P0:K1   2,990±111g 6,285±605b          8,016±115c 
N2:P1:K0 4,330±98c 5,245±897b          9,200±80b 
N2:P1:K1   3,620±143e   8,740±1309a          9,650±125a 

ปจจัยท่ี 2 : อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา 
8 องศาเซลเซียส   3,176±1,269  4,122±1,436a 7,702±1,138 
อุณหภูมิหอง   3,176±1,269  5,009±2,404b - 
ปจจัยท่ี 1 * * * 
ปจจัยท่ี 2 ns * - 

ปจจัยท่ี 1×2 ns * - 
หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 *    คือ   มีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ns  คือ   ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ภาพ  48  อิทธิพลของระดับไนโตรเจนตอปริมาณแคปไซซินของผลพริกท่ีระยะเวลา
ตางกัน 

 
 
 

 

 
ภาพ  49  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและฟอสฟอรัสตอปริมาณแคปไซซินเฉล่ียท่ี

ระยะเวลาตางกัน 
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ภาพ  50  อิทธิพลรวมของไนโตรเจนและโพแทสเซียมตอปริมาณแคปไซซินเฉล่ียท่ี

ระยะเวลาตางกัน 

 
 
4.2.  การทดลองคร้ังท่ี 2 ศึกษาผลของอัตราปุยไนโตรเจนท่ีระดับตางๆ ในพริกหนุมพันธุจักรพรรดิ์ 
 
4.2.1.  ผลการวิเคราะหดิน 
   

หลังจากทําการทดลองในคร้ังแรกพบวา ตนพริกท่ีไดรับปุย N:P:K ท่ีมีผลตอการ
เจริญเติบโต ผลผลิตและคุณภาพผลผลิตจะเกี่ยวของกับปริมาณของธาตุไนโตรเจนเปนสวนใหญ 
ในคร้ังท่ีสองจึงศึกษาเฉพาะระดับของไนโตรเจนเทานั้น โดยทําการศึกษาท่ีแปลงทดลองของ
ศูนยวิจัยเพื่อเพิ่มผลผลิตทางการเกษตร(MCC) คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม ซ่ึงเปนชุด
ดินสันทรายและมีลักษณะคลายคลึงกับการทดลองในคร้ังแรก โดยมีผลการวิเคราะห  ดังนี้ 

 
pH     5.43 
อินทรียวัตถุ(O.M.)   1.21 % 
ไนโตรเจนท้ังหมด(Total N) 0.045 % 
ฟอสฟอรัส(P)    134.80 mg/kg 
โพแทสเซียม(K)   65.26  mg/kg 
ความตองการปูนของดิน   1,300  kg/rai 
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จากผลการวิเคราะหดิน พบวา พื้นท่ีท่ีทําการทดลองมีคาความเปนกรด-เบส(pH) ในระดับ

เปนกรดจัด จึงทําใหมีความตองการปูนของดินในปริมาณท่ีสูงเพื่อจะปรับสภาพของดินใหมีความ
เหมาะสมกับพืชท่ีปลูก ปริมาณอินทรียวัตถุและไนโตรเจนท้ังหมดต่ํามาก แตมีคาฟอสฟอรัสและ
โพแทสเซียมสูง เชนเดียวกับพื้นท่ีท่ีใชในการทดลองคร้ังแรก 
 
4.2.2.  ผลของปุยตอการเจริญของตนพริก   
 

ความสูงของตนพริก เม่ือทําการวัดความสูงของตนพริกในชวงเวลาตางๆ พบวา ตนพริกท่ี
ไดปุยไนโตรเจนในระดับตางๆนั้น  มีการเจริญเติบโตดานความสูงของตนพริกมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือตนพริกมีอายุได 21 วันเปนตนไปหลังการยายปลูก(ตาราง  16) ในชวง
21 และ 28 วันหลังการยายปลูก ตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 30, 45, 60 และ75 กก.N/ไร
จะมีการเจริญเติบโตดานความสูงของตนมากกวาตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนและท่ีไดรับ
ไนโตรเจนท่ี 15 กก.N/ไร และ 49 วันและ 60 วันหลังการยายปลูก ตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจน
จะมีการเจริญเติบโตท่ีแตกตางกับตนพริกในตํารับอ่ืนๆอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีระดับการ
เจริญเติบโตท่ีนอยกวาตํารับอ่ืน ๆ สวนตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 75 กก.N/ไร มีการ
เจริญเติบโตดานความสูงของตนมากท่ีสุดต้ังแตมีอายุได 21 วันหลังการยายปลูกและแตกตางกับตน
พริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  18) 

มุกดา(2544) กลาววา ธาตุไนโตรเจนเปนสวนประกอบสําคัญของการเจริญเติบโตของพืช
ดานลําตน หากไดรับไนโตรเจนท่ีเพียงพอกับความตองการของพริกจะทําใหตนพริกมีการ
เจริญเติบโตดีกวาตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน พบวา พื้นท่ีท่ีทําการทดลองคร้ังนี้ปริมาณ
ไนโตรเจนในระดับท่ีตํ่า จากวันแรกของการวัดความสูงของตนพริก(14 วันหลังการยายปลูก) ความ
สูงของตนพริกยังไมมีความแตกตางกันแตอยางใด แตเม่ือทําการวัดคร้ังท่ี 2 (21  วันหลังการยาย
ปลูก) เห็นไดวาตนพริกแตละระดับเร่ิมมีความแตกตางกัน ซ่ึงเกิดจากมีการใสปุยไนโตรเจนคร้ัง
แรก สงผลใหตนพริกในตํารับท่ีไดรับปุยไนโตรเจนมีธาตุไนโตรเจนเขาไปชวยการเจริญเติบโต
ดานความสูงของตนพริก และเม่ือมีการใสปุยคร้ังท่ี 2 ลงไป พบวา ตนพริกท่ีไดรับไนโตรเจนและ
ไมไดรับไนโตรเจนนั้นเร่ิมมีความแตกตางกัน โดยตนพริกในระดับท่ี 75 กก.N/ไร นั้นมีความ
แตกตางอยางมีนัยสําคัญกับตนพริกท่ีระดับ 0 กก.N/ไร และเม่ือทําการวัดท่ี 60 หลังการยายปลูกก็
พบวา ตนพริกท่ีระดับ 0 กก.N/ไรมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับตนพริกท่ีไดรับ
ไนโตรเจนทุกระดับ สอดคลองกับการทดลองของ Hegde (1997) ไดทําการวัดความสูงตนพริกท่ี
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ไดรับปุยไนโตรเจนที่ระดับตาง ๆ โดยตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนจะมีความสูงนอยกวาระดับท่ี
ใสปุยไนโตรเจนแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนการศึกษาของ Naeem et al.(2002) ก็ใหผล
เชนเดียวกัน ในดานอิทธิพลของไนโตรเจนตอการเจริญเติบโตดานความสูง ตนพริกจะมีความสูงท่ี
เพิ่มข้ึนเม่ือไดรับไนโตรเจนมากข้ึนและแตกตางอยางมีนัยสําคัญกันระหวางตนพริกท่ีไดรับ
ไนโตรเจนและไมไดรับไนโตรเจน 
 
ตาราง  16  ความสูงของตนพริก(ซม.)ท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับตางๆกันหลังการยายปลูก 

ระดับปุยไนโตรเจน
(กก.N/ไร) 

ระยะเวลาหลังการยายปลูก (วนั) 
14 21 28 35 42 49 60 

0 15.00 23.50b 34.50b 47.25b 60.00b  67.50c 71.00c 
15 14.75 23.50b 34.75b 49.25b 61.25b   71.25bc 77.00b 
30 15.00 27.00a 38.50a 51.25ab 62.25ab   73.00ab 78.75ab 
45 14.75 26.75a 38.75a 51.00ab 65.00ab    77.5a 82.00ab 
60 13.87 28.25a 38.50a 50.75ab 62.50ab   74.75ab 79.75ab 
75 14.75 29.50a 42.00a 54.50a 66.75a 78.00a 83.25a 

C.V.(%) 11.71 6.91 6.25 6.74 5.67 4.50 4.24 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤ .05 โดย Least significant difference 

 
 
ความกวางทรงพุมของตนพริก ในสวนของความกวางทรงพุมนั้น ตนพริกท่ีรับปุย

ไนโตรเจนในระดับตางๆนั้นจะมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติหลังจากการยายปลูกไป
แลว 35 วัน โดยตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนนั้นมีแนวโนมท่ีเจริญเติบโตดานความกวางทรงพุม
ท่ีนอยกวาระดับอ่ืน ๆ เนื่องจากมีการใสปุยไนโตรเจนในระยะ 30 วันหลังการยายปลูก สงผลใหตน
พริกมีการดูดใชไนโตรเจนคลายกับผลของความสูงตนพริกท่ีเร่ิมมีความแตกตางระหวางตนพริกท่ี
ไดรับไนโตรเจนและไมไดรับไนโตรเจน ซ่ึงตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนที่ระดับ 45, 60 และ75 
กก.N/ไร จะมีลักษณะการเจริญเติบโตของความกวางทรงพุมท่ีมากกวาระดับอ่ืนๆ แตไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง 17) 

อยางไรก็ตามพบวา ตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 60 และ75 กก.N/ไร การแตกตา
ใบของพริกจะมีมากและเกิดบอยหลังจากการตัดแตงกิ่งไปแลว และจําเปนตองมีการตัดแตงมากกวา
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ตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจน เนื่องจากปุยไนโตรเจนมีอิทธิพลดานการเจริญมากกวาธาตุอ่ืน ๆ 
หากไดรับในปริมาณท่ีมากเกินความจําเปนจะทําใหมีการแตกกิ่งมากกวาปกติและลักษณะของก่ิง
กานจะเปราะและหักงาย (มุกดา, 2544)เม่ือเทียบกับระดับปุยไนโตรเจนในระดับรองลงมา(15, 30 
และ 45 กก.N/ไร) จากการศึกษาของ Naeem et al.(2002) พบวาตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนใน
ระดับท่ีสูงข้ึนจะมีจํานวนกิ่งมากกวาตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนแตกตางอยางมีนัยสําคัญ 
เชนเดียวกับ Hedge (1997) ท่ีพบวา ตนพริกจะมีความกวางทรงพุมมากข้ึนเม่ือไดรับไนโตรเจนใน
ระดับสูงข้ึน 
 
ตาราง  17  ความกวางทรงพุม(ซม.)ของตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับตางๆหลังการยาย

ปลูก 
ระดับปุยไนโตรเจน

(กก.N/ไร) 
ระยะเวลาหลังการยายปลูก (วนั) 

14 21 28 35 42 49 60 
0 16.25 27.00 39.25 45.00c 52.57c 58.50c 65.50c 
15 16.75 27.75 40.00 47.00bc  55.75bc  61.25bc 68.00bc 
30 16.50 27.00 39.00 48.50b  58.75ab  64.75ab 68.50abc 
45 16.00 27.00 39.25 49.00b 59.00ab 65.50a 72.50a 
60 16.00 27.25 40.75 52.25a  59.50ab 67.75a 71.75ab 
75 16.25 26.25 37.75 49.5ab   61.75a 67.25a 72.25a 

C.V.(%) 8.78 6.37 5.57 4.21 4.57 4.12 4.00 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤ .05 โดย Least significant difference 

 
 

4.2.3.  ผลของปุยตอผลผลิตของพริก   
 

ขนาดของผลพริก เม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับตางๆ ผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุย
ไนโตรเจนในตํารับ 75 กก.N/ไร จะมีความกวางของผลพริกมากท่ีสุดและแตกตางจากผลพริกท่ีตน
พริกไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 0, 15 และ 60 กก.N/ไรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในสวนของความ
ยาวของผลพริกก็ใหผลเชนเดียวกัน โดยผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 75 กก.N/ไร 
มีขนาดผลท่ียาวท่ีสุด ซ่ึงทําใหผลพริกในตํารับนี้มีขนาดของผลพริกท่ีใหญท่ีสุด (ตาราง  18) 
เนื่องจากไนโตรเจนมีสวนในการเพิ่มขนาดของผลผลิตหากไดรับในอัตราท่ีเหมาะสม  Naeem 
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(2002) พบวา ผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนเพิ่มข้ึนจะมีขนาดของผลพริกเพิ่มข้ึน นอกจากนี้ตนพริกใน
การทดลองท่ีไดรับไนโตรเจนในระดับสูงจะมีการหลุดรวงของดอกไปมากเนื่องจากการอวบฉ่ําน้ํา
ของตนพริกมีมากเกินไป ทําใหเหลือดอกในแตละกิ่งกานไมมากนักรจึงไมมีการแกงแยงธาตุอาหาร
กันทําใหผลพริกมีขนาดของผลมากกวาระดับไนโตรเจนอ่ืน ๆ  

 
น้ําหนักเฉล่ียตอผล ในสวนของน้ําหนักเฉล่ียตอผล พบวา ตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนใน

ตํารับ 75 กก.N/ไร มีน้ําหนักเฉล่ียตอผลสูงท่ีสุด แตก็ไมไดมีความแตกตางกับท่ีไดรับไนโตรเจนท่ี
ระดับ 30 และ 45 กก.N/ไร เนื่องจากไนโตรเจนท่ีพอเพียงตอความตองการของพืชจะทําใหตนพริก
มีวามสมบูรณและสามารถในผลผลิตท่ีมีคุณภาพได(มุกดา, 2544) 

 

ผลผลิตรวมเฉล่ีย ในดานผลผลิตรวมนั้นตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 60 และ 75 
กก.N/ไร ใหผลผลิตตํ่ากวาท่ีระดับอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยตนพริกไดรับปุยไนโตรเจน
ท่ีระดับ 15 และ45 กก.N/ไรจะใหผลผลิตสูงท่ีสุด มุกดา (2544) กลาววาไนโตรเจนจะมีสวนเรง
อัตราการเจริญเติบโตทางลําตนมากและหากไดรับไนโตรเจนในระดับท่ีมากกวาความตองการของ
พืชสงทําใหตนพริกออกดอกชา ดอกรวงงาย ผลผลิตติดนอย เพราะการเจริญเนนไปทางความสูง
และความกวางทรงพุมของพริกมากวา 

อยางไรก็ตามพบวา ตนพริกท่ีมีไดรับปุยไนโตรเจนนั้นจะมีอายุในการเก็บเกี่ยวผลผลิตนาน
กวาตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจน แตการออกดอกกลับพบวาการใสปุยไนโตรเจนในระดับ 0, 
15, 30 และ45 กก.N/ไรจะมีการออกดอกกอนตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 60 และ75 กก.
N/ไร ประมาณ 1 อาทิตย เนื่องจากตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ60 และ75 กก.N/ไรนั้น จะ
เกิดอาการเฝอใบต้ังแตอาทิตยแรกหลังจากทําการใสปุยไนโตรเจนคร้ังท่ีสองลงไป(42 วันหลังการ
ยายปลูก) และจะมีการแตกกิ่งและใบออกมามากแลวจึงคอยมีการออกดอกพริกตอไป โดยในชวง
แรกของการออกดอกพริกก็ยังมีการแตกตาและใบออกมา แตเม่ือทําการตัดแตงกิ่งแลวการแตกตา
และเฝอใบลดลงแตก็ยังมีการติดผลที่นอยกวาระดับอ่ืน 
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ตาราง 18  ขนาดของผลพริก น้ําหนักเฉล่ียตอผล และผลผลิตท้ังหมดของพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจน
ในระดับตางๆกันหลังการยายปลูก 

ระดับปุยไนโตรเจน
(กก.N/ไร) 

ความกวางผลพริก 
(ซม.) 

ความยาวผลพรกิ 
(ซม.) 

น้ําหนักเฉลี่ย 
(ก./ผล) 

ผลผลิตรวม 
(กก./ไร) 

0 1.73b           13.87bc  13.31bc    2,552.20bc 
15 1.75b 14.53abc 12.84c   3,596.50a 
30 1.81ab           14.68ab   14.31abc 2,694.5b 
45 1.85ab 14.32abc  14.83a 3,925.6a 
60 1.76b           13.48c  13.84bc 2,304.8c 
75 1.89a           14.91a  14.99a 2,311.4c 

C.V.(%) 2.68             2.69 7.43 9.95 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 

 
4.2.4.  ผลของปุยตอคุณภาพของผลผลิตพริก 
 

สีของผลพริก  พบวา สีผิวของผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีสีเขียวและเขมกวาผลพริกท่ี
ไมไดรับไนโตรเจน แตสีเขียวท่ีแสดงออกของผลพริกนั้นไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
แตคา Chroma ท่ีแสดงออกถึงความบริสุทธ์ิของสีผิวนั้นในระดับไนโตรเจน 0 กก.N/ไร นั้นจะมี
ความบริสุทธ์ิมากกวา และคา Lightness นั้นจะมีสีออนกวา ผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจน 

 
คา Lightness ดังแสดงในตาราง  21 เปนคาแสดงวาผลพริกในแตละผลมีสีออนหรือสีเขม 

โดยพบวาในตนพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนน้ันจะมีคา Lightness ท่ีมากท่ีสุด ซ่ึงแสดงวาสีของผล
พริกมีสีออนกวาผลของตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจน สวนผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 75 
กก.N/ไรมีสีของผลพริกท่ีเขมท่ีสุด แตก็ไมแตกตางจากท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 30 และ 45 
กก.N/ไร เนื่องจากไนโตรเจนจะสงเสริมใหผลผลิตมีสีเขียวเขมเนื่องจากเปนสวนประกอบของรงค
วัตถุสีเขียว หากไดรับไนโตรเจนมากจะทําใหมีสีผิวของพริกมีความเขมมากกวาผลพริกท่ีไมไดรับ
ไนโตรเจน (สุชาติ, 2546) 
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คา Hue angle เปนคาแสดงสีของผลพริกท่ีสามารถมองเห็นได จากตาราง  21 คา Hue angle 
อยูในชวงสีเหลืองถึงเหลืองเขียว และผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับ 75 กก.N/ไรมี
คาสูงท่ีสุด ซ่ึงหมายถึงมีสีเปนสีเขียวมากกวาระดับอ่ืน ๆ แตก็ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติแตอยางใด เนื่องจากไนโตรเจนเปนสวนประกอบของรงวัตถุสีเขียวเมื่อไดรับไนโตรเจน
มากข้ึนก็ทําใหมีผิวของผลพริกมีสีเขียวกวาผลพริกท่ีระดับ 0 กก.N/ไร 

 
ดานคา Chroma เปนคาแสดงความบริสุทธ์ิของคา Hue angle  หรือความบริสุทธ์ิของสีท่ี

สะทอนออกมา โดยพบวา ผลพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนจะมีสีท่ีบริสุทธ์ิหรือสดใสกวาผลพริกท่ี
ไดรับไนโตรเจนท่ีระดับ 75 กก.N/ไร อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ แตไมมีความแตกตางจากผลพริกท่ี
ไดรับไนโตรเจนท่ีระดับอ่ืน ๆ  เนื่องจากผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนจะมีสีผลท่ีคลํ้าทําใหการวัดสีผิว
ของสีผิวจริงแสดงออกมาไดนอยกวาผลพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจน 

 
ตาราง  19  คา Lightness, Hue angle และ Chroma ของผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 

ตาง ๆ กัน 

ระดับปุยไนโตรเจน 
(กก.N/ไร) 

Lightness Hue angle(o) Chroma 

0  50.83a 114.22 39.16a 
15   49.49ab 114.73  38.70ab 
30  47.65b 112.87  36.90ab 
45  47.86b 115.59  36.86ab 
60  49.18ab 115.12  38.69ab 
75 47.60b 116.44 36.40b 

C.V.(%) 1.92 2.00 2.77 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีสําคัญทางสถิติที่ระดับ      

P≤  .05 โดย Least significant difference 
 
ปริมาณน้ํา  จากตาราง  20 พบวา ปริมาณนํ้าในผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจนสูงกวาท่ีไมไดรับ

ไนโตรเจนเพียงเล็กนอยแตก็ไมมีความแตกตางกันแตอยางใด มุกดา(2544) กลาววาหากไดรับ
ไนโตรเจนมากข้ึนผลพริกจะมีการอวบน้ํามากข้ึน เนื่องจากโปรโตพลาสซึมในผลพริกประกอบไป
ดวยน้ํา ทําใหผลพริกมีการอวบและฉํ่าน้ํา(สุชาติ, 2546) 
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ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได  ผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ 15 กก.N/ไร

นั้น มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดมากท่ีสุดแตไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญกับผลพริกท่ีตนพริกท่ี
ไดรับปุยไนโตรเจนในระดับอ่ืน ๆ  ยกเวนผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ 60 กก.N/
ไร ท่ีมีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดนอยท่ีสุด แตก็ใกลเคียงกับท่ีไดรับไนโตรเจนที่ 75 กก.N/ไร
(ตาราง  20)   เนื่องจากตนพริกท่ีไมไดรับไนโตรเจนจะมีการสรางเนื้อเยื่อของผลไดนอยกวาท่ีไดรับ
ไนโตรเจน แตถาหากไดรับไนโตรเจนมากเกินไปก็จะทําใหผิวฉํ่าน้ํา จึงเปนเหตุใหสวนของ
ของแข็งละลายน้ําไดลดลงได  

 
ปริมาณวิตามินซี  จากตาราง  22 พบวา ผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ 45 

กก.N/ไรมีปริมาณวิตามินซีสูงท่ีสุด แตอยางไรก็ตามปริมาณวิตามินซีในผลพริกท่ีไดรับไนโตรเจน
ในแตละระดับนั้นไมไดมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ Das and Mishra (1972) กลาว
วา หากมีการเพิ่มระดับไนโตรเจนสูงข้ึนจะมีปริมาณของวิตามินซีลดลง อาจเกิดจากผลพริกท่ีไดรับ
ไนโตรเจนท่ีระดับสูงนั้นจะมีปริมาณนํ้ามากซ่ึงเปนสวนในการเจือจางปริมาณวิตามินซีท่ีวัดออกมา
ได 

 
ปริมาณสารแคปไซซิน  พบวา  ปริมาณสารแคปไซซินจะมีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ โดยผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ 15 กก.N/ไร จะมีปริมาณแคป
ไซซินสูงท่ีสุดและแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนใน
ระดับ 0 และ 75 กก.N/ไรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตาราง  20) แตจะไมแตกตางกับท่ีไดรับ
ไนโตรเจนในระดับ 30, 45 และ 60 กก.N/ไร แตระดับไนโตรเจนท่ี 75 กก.N/ไร ปริมาณแคปไซซิน 
กลับมีคาลดลงจนไมมีความแตกตางกับระดับไนโตรเจนท่ี 0 กก.N/ไร สอดคลองกับการศึกษาของ 
Johnson (1996) ท่ีทําการทดลองปลูกพริกโดยใสปุยเคมี พบวา ตนพริกท่ีไดรับระดับไนโตรเจนท่ี
เพิ่มข้ึนจะมีปริมาณแคปไซซินท่ีมากข้ึนแตเม่ือถึงระดับหนึ่งแลวหากเพ่ิมระดับไนโตรเจนไปอีก
ปริมาณแคปไซซินจะไมเพิ่มข้ึนแตกลับคอยลดลงแทน เนื่องจากในการหาปริมาณแคปไซซินนั้นจะ
นําผลพริกท้ังหมดมาปนรวมกันแลวนําไปสกัดหาปริมาณแคปไซซิน ระดับไนโตรเจน 75 กก.N/ไร 
ในดานของขนาดผลพริกพบวา มีขนาดผลพริกท่ีมากท่ีสุดทําใหเม่ือนําไปวัดปริมาณแคปไซซินนั้น
จะทําใหความเขมขนของแคปไซซินท่ีมีในผลพริกถูกเจือจางไป(ดนัย, 2552) 

จากการทดลอง พบวา ผลพริกท่ีผลพริกท่ีตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนในตํารับตางๆ นั้น คา
ของปริมาณนํ้าและปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดจะใหผลท่ีสอดคลองกันในแตละตํารับ (ตาราง  
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20) สวนปริมาณวิตามินและปริมาณสารแคปไซซินก็เชนเดียวกันจะมีผลท่ีสอดคลองกันไปในแต
ละตํารับ (ตาราง  20) 

 
ตาราง  20  ปริมาณนํ้า (%) ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (%) ปริมาณวิตามินซี (mg/100g.fw.)              

และปริมาณสารแคบไซซิน (scoville unit) ของผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับ
ตางๆกัน 

ระดับปุยไนโตรเจน
(กก.N/ไร) 

ปริมาณน้ํา ปริมาณของแข็ง
ท่ีละลายนํ้าได 

ปริมาณวิตามินซี 
 

ปริมาณสารแคปไซซิน 
 

0 82.94  6.98ab 50.86  4525b 
15 83.60 7.88a 55.31 6855a 
30 83.04  7.20ab 58.55 6545a 
45 83.50  7.550ab 68.17  6440a 
60 82.85 6.85b  49.56  6130a 
75 83.51  7.10ab 49.16  4135b 

C.V.(%) 0.80 5.49 39.87 30.39 
หมายเหตุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ 

P≤  .05 โดย Least significant difference 

 
ปริมาณคลอโรฟลล  ผลจากการวิเคราะหปริมาณของคลอโรฟลล ท้ังคลอโรฟลล เอ 

คลอโรฟลล บี และคลอโรฟลลรวมท้ังหมดในผลพริกไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (ตาราง  21) ถึงแมวาตนพริกไดรับปริมาณไนโตรเจนที่แตกตางกันก็ตาม แมวาไนโตรเจนจะ
เปนสวนประกอบของคลอโรฟลล(สุชาติ, 2546)แตในการทดลองน้ีพบวา ปริมาณของคลอโรฟลล
ของแตละระดับไมไดแตกตางกันเลย อาจเกิดจากปริมาณน้ําท่ีมากข้ึนเม่ือไดรับไนโตรเจนมากข้ึน
ทําใหปริมาณคลอโรฟลลท่ีวัดออกมาไดมีคาไมแตกตางกับผลพริกในระดับ 0 กก.N/ไร 
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ตาราง  21  ปริมาณคลอโรฟลล เอ คลอโรฟลล บี และคลอโรฟลลท้ังหมด(mg./100 g.fw.)
ของผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนในระดับตางๆกัน 

ระดับปุยไนโตรเจน 
(กก.N/ไร) 

Chlorophyll a  Chlorophyll b  Total Chlorophyll  

0 0.0455 0.0255 0.0710 
15 0.0425 0.0230 0.0665 
30 0.0420 0.0240 0.0650 
45 0.0410 0.0225 0.0635 
60 0.0435 0.0245 0.0680 
75 0.0455 0.0260 0.0715 

C.V.(%) 7.99 8.13 8.74 

 


