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บทคัดยอ 

 
 

การศึกษาผลของระดับปุยไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมตอการเจริญเติบโต 
ผลผลิตและคุณภาพผลผลิตของพริกหนุมในดินชุดสันทราย โดยการใชสัดสวนและอัตราปุย
ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมตางๆกัน ดําเนินการทดลอง 2 คร้ัง  

คร้ังแรกไดทดลองศึกษาโดยใชอัตรา N:P2O:K2O ท้ังหมด 12 ตํารับการทดลอง คือ 0:0:0, 
0:0:25, 0:25:0, 30:0:0, 30:0:25, 30:25:0, 30:25:25, 60:0:0, 60:0:25 และ 60:25:25  กก./ไร พบวา 
การเจริญของตนพริกในดานความสูงของตนและความกวางของทรงพุมในตํารับทดลองท่ีตนพริก
ไดรับปุยไนโตรเจนเติบโตไดดีกวา ซ่ึงเห็นไดชัดเจนเมื่อตนพริกมีอายุได 6-8 สัปดาหหลังยายปลูก 
ในสวนผลผลิตในดานขนาดของผล น้ําหนักเฉล่ียของผล และผลผลิตท้ังหมด พบวา ในตํารับ
ทดลองท่ีมีการใสปุยไนโตรเจนใหผลผลิตสูงกวาท่ีไมไดใสปุยไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
สวนปริมาณของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมท่ีระดับตางๆไมทําใหมีการเจริญและผลผลิตมีความ
แตกตางกันแตอยางใด  

ดานการศึกษาคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลพริกโดยเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตํ่า (8 องศา
เซลเซียส) เปรียบเทียบกับอุณหภูมิหอง (25±3 องศาเซลเซียส) พบวา การเก็บรักษาผลพริกไวท่ี



จ 

อุณหภูมิตํ่าสามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดนานกวาในอุณหภูมิหอง นอกจากนี้ยังชวย
ลดการสูญเสียน้ําหนักสด ชะลอการสูญเสียคลอโรฟลลและการเปล่ียนแปลงสีผิว แตทําใหผล
พริกมีปริมาณสารแคปไซซินตํ่ากวาการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง อุณหภูมิในการเก็บรักษา
ไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงของปริมาณวิตามินซีและของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลพริก และ
อัตราสวนของปุย N:P:K ท่ีพริกไดรับไมมีผลกระทบตอการสูญเสียน้ําหนักสด และคา Hue angle 
เม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุม   ผลพริกท่ีไดรับปุยในอัตราสวน 60:25:25 กก./ไร มีปริมาณสารแคป
ไซซินสูงท่ีสุด ในขณะท่ีผลพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนจะมีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดตํ่ากวา
ผลพริกท่ีไดรับปุยในอัตราสวนอ่ืนๆ ผลพริกสวนใหญมีสีผิวใกลเคียงกัน สวนปริมาณคลอโรฟลล
เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 7 วัน พบวา ผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนที่ระดับ 30 กก.N/ไรจะมีการ
สูญเสียปริมาณคลอโรฟลลไปมากกวาตํารับอ่ืน อิทธิพลรวมของระดับปุย N:P:K กับการเก็บรักษา 
ไมมีผลตอการสูญเสียน้ําหนักสด ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได ปริมาณคลอโรฟลลเอ 

ในการทดลองท่ี 2 ใชแผนการทดลองแบบ  Randomized Complete Block Design ศึกษาถึง
ผลของการใชปุยไนโตรเจน 6 ตํารับทดลอง คือ  0, 15, 30, 45, 60 และ75 กก.N/ไร  ผลการทดลอง
พบวา ตนพริกเร่ิมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในดานความสูงเม่ือมีอายุได 21 วันหลัง
ยายปลูก  ตนพริกท่ีไดรับปุยในอัตรา 30, 45, 60 และ75 กก.N/ไร มีความสูงของตนพริกมากกวาตน
พริกท่ีรับปุยไนโตรเจนในอัตรา 0 และ15 กก.N/ไร อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในขณะท่ีความกวาง
ของทรงพุม ตนพริกมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือมีอายุได 35 วันหลังยายปลูก  โดย
ตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนจะมีความกวางทรงพุมมากกวาตนท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจน และมี
ความกวางมากท่ีสุดเม่ือไดรับปุยไนโตรเจนที่ระดับ 60 และ75 กก.N/ไร เม่ือตนพริกไดรับปุย
ไนโตรเจนท่ีระดับ 75 กก.N/ไร จะมีขนาดผลใหญท่ีสุดและมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติกับตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับอ่ืนๆ สวนผลผลิตท้ังหมดกลับพบวา เม่ือตนพริก
ไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 60 และ75 กก.N/ไร มีผลผลิตตํ่าท่ีสุดและแตกตางจากระดับอ่ืนๆอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ และพบวาเม่ือไดรับปุยไนโตรเจนท่ี 45 กก.N/ไร ตนพริกสามารถใหผลผลิตได
สูงท่ีสุด 

ดานคุณภาพของผลผลิตนั้น  พบวา  สีผลจะมีความแตกตางอยางนัยสําคัญทางสถิติสําหรับ
คา Lightness และChroma เม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 75 กก.N/ไร  สวนปริมาณนํ้าใน
ผล  ปริมาณวิตามินซี  และปริมาณคลอโรฟลลก็ไมมีความแตกตางกันเม่ือตนพริกไดรับปุย
ไนโตรเจนท่ีระดับตางๆกัน  แตเม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 15 กก.N/ไร จะมีปริมาณ
ของของแข็งท่ีละลายน้ําไดและแคปไซซินสูงท่ีสุดและแตกตางจากระดับอ่ืนๆอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ 
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Abstract 
 
 

The studies on  “the effects of fertilizers on growth, yield and yield quality of green chili”  
were carried out in 2 experiments by using different ratio of fertilizers. 

The first trail composed of 12 ratio or treatment of  N:P2O:K2O were set at 0:0:0, 0:0:25, 
0:25:0, 30:0:0, 30:0:25, 30:25:0, 30:25:25, 60:0:0, 60:0:25 and  60:25:25 kg./rai  and  Factorial in 
Randomized Complete Block Design was used.  Results showed that plant  growth as plant height 
and width of canopy were with nitrogen application had better  growth than other treatments 
without nitrogen application,  especially at  6-8 weeks  after transplanting (WAT).  Yields as size 
of fruit, average weight per fruit and total  yield of treatments with nitrogen application gave 
higher yields than other treatments without nitrogen application. The differences were  
statistically significance.  Levels of  phosphorus  and potassium applications had no effects on 
growth, yield and yield qualities of  green chilies. 



ช 

Green chili fruits from all treatments were stored  at  low temperature (8 ºC) and  room 
temperature (25±3 ºC).  Results showed that low  temperature storage extended storage life,  
reduced fresh weight loss and delayed  chlorophyll loss and color peel changes.  However, green 
chili fruits had lower capsaicin content than those stored at room temperature.  Storage 
temperatures had no effects on  changes of vitamin C and total soluble solids content of green 
chili.  The rate of N:P:K fertilizers had no effects on fresh weight loss and Hue angle when 
compare  with the control.  When N:P:K at 60:25:25 kg/rai was applied green chili  fruits showed  
the highest capsaicin content.  Green chili fruits without nitrogen application treatments had  
lower  total soluble solids content than other ratios.  Green chili fruits that  received nitrogen level 
at  30 kgN/rai lost more chlorophylls contents than other ratios.  When they were stored for 7 
days. Interaction of  storage temperature and  rate of fertilizers  had  no effects on fresh weight 
loss,  total soluble solids  and  chlorophyll a. 

The  second trail composed with  6  levels  of  nitrogen fertilizers  at  0, 15, 30, 45, 60 
and 75 kgN/rai.  The Randomized Complete Block Design was used.  Results showed that green 
chili plants had significant different in height  after  3 WAT.  Green chili plants which received 
nitrogen at the rates of 30, 45, 60 and 75 kgN/rai showed significantly differences in height when 
compared with green chili plants which received nitrogen at the rates of 0 and 15 kgN/rai.  Plant 
width also showed the same trends,  there were significantly differences between green chili 
which received high rates of nitrogen and the ones which received 0 and 15 kgN/rai.  The 
differences showed at 5 WAT. The widest canopy was  found in green chili plants when nitrogen 
was applied at the  rates  of 60  and 75 kgN/rai.  The  biggest  fruit of green chili was found when 
nitrogen was applied at the rate of 75 kgN/rai.  It was statistically significant from other rates.  
However,  when  the  green  chilies  received  the nitrogen fertilizer at 60 and 75 kgN/rai they 
gave  the  lowest  total yield.  It was found that the rate of 45 kgN/rai, green chili plants gave the 
highest total  yield. 

Color of fruits was significant different only in Lightness and Chroma  values when 
green chili plants received nitrogen fertilizer at 75 KgN/rai.  Water  content, Vitamin C  and  
Chlorophyll contents of all treatments were not significant different.  Green  chili which received 
nitrogen fertilizer at 15 kgN/rai showed the highest total soluble  solids and capsaicin contents.  
The differences were significantly different from the other rates. 


