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บทคัดยอ 

 
 

การศึกษาผลของระดับปุยไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมตอการเจริญเติบโต 
ผลผลิตและคุณภาพผลผลิตของพริกหนุมในดินชุดสันทราย โดยการใชสัดสวนและอัตราปุย
ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และโพแทสเซียมตางๆกัน ดําเนินการทดลอง 2 คร้ัง  

คร้ังแรกไดทดลองศึกษาโดยใชอัตรา N:P2O:K2O ท้ังหมด 12 ตํารับการทดลอง คือ 0:0:0, 
0:0:25, 0:25:0, 30:0:0, 30:0:25, 30:25:0, 30:25:25, 60:0:0, 60:0:25 และ 60:25:25  กก./ไร พบวา 
การเจริญของตนพริกในดานความสูงของตนและความกวางของทรงพุมในตํารับทดลองท่ีตนพริก
ไดรับปุยไนโตรเจนเติบโตไดดีกวา ซ่ึงเห็นไดชัดเจนเมื่อตนพริกมีอายุได 6-8 สัปดาหหลังยายปลูก 
ในสวนผลผลิตในดานขนาดของผล น้ําหนักเฉล่ียของผล และผลผลิตท้ังหมด พบวา ในตํารับ
ทดลองท่ีมีการใสปุยไนโตรเจนใหผลผลิตสูงกวาท่ีไมไดใสปุยไนโตรเจนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
สวนปริมาณของฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมท่ีระดับตางๆไมทําใหมีการเจริญและผลผลิตมีความ
แตกตางกันแตอยางใด  

ดานการศึกษาคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผลพริกโดยเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตํ่า (8 องศา
เซลเซียส) เปรียบเทียบกับอุณหภูมิหอง (25±3 องศาเซลเซียส) พบวา การเก็บรักษาผลพริกไวท่ี



จ 

อุณหภูมิตํ่าสามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดนานกวาในอุณหภูมิหอง นอกจากนี้ยังชวย
ลดการสูญเสียน้ําหนักสด ชะลอการสูญเสียคลอโรฟลลและการเปล่ียนแปลงสีผิว แตทําใหผล
พริกมีปริมาณสารแคปไซซินตํ่ากวาการเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง อุณหภูมิในการเก็บรักษา
ไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงของปริมาณวิตามินซีและของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลพริก และ
อัตราสวนของปุย N:P:K ท่ีพริกไดรับไมมีผลกระทบตอการสูญเสียน้ําหนักสด และคา Hue angle 
เม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุม   ผลพริกท่ีไดรับปุยในอัตราสวน 60:25:25 กก./ไร มีปริมาณสารแคป
ไซซินสูงท่ีสุด ในขณะท่ีผลพริกท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจนจะมีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดตํ่ากวา
ผลพริกท่ีไดรับปุยในอัตราสวนอ่ืนๆ ผลพริกสวนใหญมีสีผิวใกลเคียงกัน สวนปริมาณคลอโรฟลล
เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 7 วัน พบวา ผลพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนที่ระดับ 30 กก.N/ไรจะมีการ
สูญเสียปริมาณคลอโรฟลลไปมากกวาตํารับอ่ืน อิทธิพลรวมของระดับปุย N:P:K กับการเก็บรักษา 
ไมมีผลตอการสูญเสียน้ําหนักสด ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได ปริมาณคลอโรฟลลเอ 

ในการทดลองท่ี 2 ใชแผนการทดลองแบบ  Randomized Complete Block Design ศึกษาถึง
ผลของการใชปุยไนโตรเจน 6 ตํารับทดลอง คือ  0, 15, 30, 45, 60 และ75 กก.N/ไร  ผลการทดลอง
พบวา ตนพริกเร่ิมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในดานความสูงเม่ือมีอายุได 21 วันหลัง
ยายปลูก  ตนพริกท่ีไดรับปุยในอัตรา 30, 45, 60 และ75 กก.N/ไร มีความสูงของตนพริกมากกวาตน
พริกท่ีรับปุยไนโตรเจนในอัตรา 0 และ15 กก.N/ไร อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในขณะท่ีความกวาง
ของทรงพุม ตนพริกมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือมีอายุได 35 วันหลังยายปลูก  โดย
ตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนจะมีความกวางทรงพุมมากกวาตนท่ีไมไดรับปุยไนโตรเจน และมี
ความกวางมากท่ีสุดเม่ือไดรับปุยไนโตรเจนที่ระดับ 60 และ75 กก.N/ไร เม่ือตนพริกไดรับปุย
ไนโตรเจนท่ีระดับ 75 กก.N/ไร จะมีขนาดผลใหญท่ีสุดและมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติกับตนพริกท่ีไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับอ่ืนๆ สวนผลผลิตท้ังหมดกลับพบวา เม่ือตนพริก
ไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 60 และ75 กก.N/ไร มีผลผลิตตํ่าท่ีสุดและแตกตางจากระดับอ่ืนๆอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ และพบวาเม่ือไดรับปุยไนโตรเจนท่ี 45 กก.N/ไร ตนพริกสามารถใหผลผลิตได
สูงท่ีสุด 

ดานคุณภาพของผลผลิตนั้น  พบวา  สีผลจะมีความแตกตางอยางนัยสําคัญทางสถิติสําหรับ
คา Lightness และChroma เม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 75 กก.N/ไร  สวนปริมาณนํ้าใน
ผล  ปริมาณวิตามินซี  และปริมาณคลอโรฟลลก็ไมมีความแตกตางกันเม่ือตนพริกไดรับปุย
ไนโตรเจนท่ีระดับตางๆกัน  แตเม่ือตนพริกไดรับปุยไนโตรเจนท่ีระดับ 15 กก.N/ไร จะมีปริมาณ
ของของแข็งท่ีละลายน้ําไดและแคปไซซินสูงท่ีสุดและแตกตางจากระดับอ่ืนๆอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ 
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Abstract 
 
 

The studies on  “the effects of fertilizers on growth, yield and yield quality of green chili”  
were carried out in 2 experiments by using different ratio of fertilizers. 

The first trail composed of 12 ratio or treatment of  N:P2O:K2O were set at 0:0:0, 0:0:25, 
0:25:0, 30:0:0, 30:0:25, 30:25:0, 30:25:25, 60:0:0, 60:0:25 and  60:25:25 kg./rai  and  Factorial in 
Randomized Complete Block Design was used.  Results showed that plant  growth as plant height 
and width of canopy were with nitrogen application had better  growth than other treatments 
without nitrogen application,  especially at  6-8 weeks  after transplanting (WAT).  Yields as size 
of fruit, average weight per fruit and total  yield of treatments with nitrogen application gave 
higher yields than other treatments without nitrogen application. The differences were  
statistically significance.  Levels of  phosphorus  and potassium applications had no effects on 
growth, yield and yield qualities of  green chilies. 



ช 

Green chili fruits from all treatments were stored  at  low temperature (8 ºC) and  room 
temperature (25±3 ºC).  Results showed that low  temperature storage extended storage life,  
reduced fresh weight loss and delayed  chlorophyll loss and color peel changes.  However, green 
chili fruits had lower capsaicin content than those stored at room temperature.  Storage 
temperatures had no effects on  changes of vitamin C and total soluble solids content of green 
chili.  The rate of N:P:K fertilizers had no effects on fresh weight loss and Hue angle when 
compare  with the control.  When N:P:K at 60:25:25 kg/rai was applied green chili  fruits showed  
the highest capsaicin content.  Green chili fruits without nitrogen application treatments had  
lower  total soluble solids content than other ratios.  Green chili fruits that  received nitrogen level 
at  30 kgN/rai lost more chlorophylls contents than other ratios.  When they were stored for 7 
days. Interaction of  storage temperature and  rate of fertilizers  had  no effects on fresh weight 
loss,  total soluble solids  and  chlorophyll a. 

The  second trail composed with  6  levels  of  nitrogen fertilizers  at  0, 15, 30, 45, 60 
and 75 kgN/rai.  The Randomized Complete Block Design was used.  Results showed that green 
chili plants had significant different in height  after  3 WAT.  Green chili plants which received 
nitrogen at the rates of 30, 45, 60 and 75 kgN/rai showed significantly differences in height when 
compared with green chili plants which received nitrogen at the rates of 0 and 15 kgN/rai.  Plant 
width also showed the same trends,  there were significantly differences between green chili 
which received high rates of nitrogen and the ones which received 0 and 15 kgN/rai.  The 
differences showed at 5 WAT. The widest canopy was  found in green chili plants when nitrogen 
was applied at the  rates  of 60  and 75 kgN/rai.  The  biggest  fruit of green chili was found when 
nitrogen was applied at the rate of 75 kgN/rai.  It was statistically significant from other rates.  
However,  when  the  green  chilies  received  the nitrogen fertilizer at 60 and 75 kgN/rai they 
gave  the  lowest  total yield.  It was found that the rate of 45 kgN/rai, green chili plants gave the 
highest total  yield. 

Color of fruits was significant different only in Lightness and Chroma  values when 
green chili plants received nitrogen fertilizer at 75 KgN/rai.  Water  content, Vitamin C  and  
Chlorophyll contents of all treatments were not significant different.  Green  chili which received 
nitrogen fertilizer at 15 kgN/rai showed the highest total soluble  solids and capsaicin contents.  
The differences were significantly different from the other rates. 


