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สมเปนไมผลท่ีมีความสําคัญชนิดหนึ่งของโลก เปนท่ีนิยมบริโภคของคนท่ัวไป และ
สามารถปลูกไดท่ัวทุกภูมิภาคของประเทศไทยและใหผลผลิตตลอดป สามารถซ้ือหามารับประทาน
ไดงาย และราคาไมสูงมากนัก ผลิตผลสวนใหญท่ีใชบริโภคภายในประเทศอยูในรูปผลสดและ
น้ําสมสด สําหรับพันธุท่ีนิยมปลูกไดแก พันธุสายนํ้าผ้ึง ซ่ึงเปนสมเปลือกลอนท่ีมีเปลือกบาง จึงเกิด
การสูญ เสียน้ําออกจากผลไดงาย การสูญเสียน้ําภายหลังการเก็บเกี่ยวเปนสาเหตุสําคัญอยางหนึ่งท่ี
ทําใหเกิดความเสียหายตอผลสมขณะเก็บรักษา โดยมีผลกระทบตอการสูญเสียน้ําหนัก คุณภาพของ
ผลสม และทําใหรูปรางเปล่ียนไป (ดนัย, 2540) การยืดอายุการเก็บรักษาผลิตผลทําไดโดยการลด
อัตราการหายใจ ลดการสูญเสียน้ําตลอดจนลดอัตราการเจริญเติบโตของเช้ือสาเหตุของโรคหลังการ
เก็บเกี่ยว (วิลาวัลย, 2549) การเคลือบผลิตผลดวยสารเคลือบผิวจะชวยลดการสูญเสียน้ําและลด
อัตราการหายใจของผลิตผล สงผลใหกระบวนการหายใจชาลง ชวยทําใหผลไมมีลักษณะปรากฏท่ีดี 
ผลไมเหี่ยว และยังสามารถดึงดูดผูบริโภคได สารเคลือบผิวบางชนิดยังมีคุณสมบัติในการชวยลด
การเนาเสียท่ีมีสาเหตุมาจากการเขาทําลายของเช้ือจุลินทรียตางๆ ดวย (ดนัยและนิธิยา, 2548) 
นอกจากนี้ยังพบวาไคโตซานมีคุณสมบัติในการยับยั้งการเกิดเช้ือราได ซ่ึงเช้ือราท่ีทําความเสียหาย
อยางมากภายหลังการเก็บเกี่ยวของพืชตระกูลสม ไดแก Penicillium digitatum (Porat et al., 2000)  

สารเคลือบผิวในปจจุบันท่ีใชในการเคลือบผิวนั้นมีดวยกันหลายสูตร และหลายชนิด และมี
หลายบริษัทท่ีผลิตจําหนาย แตชนิดและสัดสวนของแวกซกับตัวทําละลายท่ีใชเตรียมยังคงเปน
ความลับทางการคา นอกจากนี้บางคร้ังผูบริโภคอาจพบกล่ินผิดปกติในผลสมท่ีผานการเคลือบผิว
อีกดวย เนื่องจากผลสมภายหลังการเก็บเกี่ยวยังคงมีชีวิตอยู ทําใหมีการหายใจ ใชแกสออกซิเจน
และคายแกสคารบอนไดออกไซดอยูตลอดเวลา การเคลือบผิวทําใหแกสเหลานี้ไมสามารถผานเขา-
ออกไดเหมือนปกติ สงผลใหมีปริมาณแกสคารบอนไดออกไซดสะสมอยูมากเกินไป และมีปริมาณ
แกสออกซิเจนภายในผลไมเพียงพอสําหรับการหายใจ ทําใหเกิดสภาวะการหายใจแบบไมใช
ออกซิเจนและมีการสังเคราะหแอซีทัลดีไฮดและเอทานอลภายในผลสม สงผลใหเกิดกล่ินและ
รสชาติท่ีผิดปกติ ซ่ึงจะเกิดเร็วข้ึนเม่ือเก็บรักษาสมท่ีเคลือบผิวไวท่ีอุณหภูมิสูง ดังนั้นการพัฒนา
เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวโดยการหาชนิดของสารเคลือบผิวท่ีเหมาะสมจึงยังเปนส่ิงท่ีจําเปน
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วัตถุประสงคของการศึกษา 

1. เพื่อศึกษาผลชนิดของสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดท่ีเหมาะสมสําหรับการยืดอายุการเก็บ
รักษาผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง 

2. เปรียบเทียบสารเคลือบผิวท่ีเตรียมได และสารเคลือบผิวทางการคาตอการเปล่ียนแปลง
ทางกายภาพ ทางสรีรวิทยา และทางเคมีของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงระหวางการเก็บรักษา 

 


