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สารบาญตาราง 

 

 

ตาราง  หนา 
1 การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและ 

สารเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 34 
2 ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง  

ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 36 
3 ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุม

และสารเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 38 
4 ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง

ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 40 
5 ความแนนเนื้อ (กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง 

ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 42 
6 คา L* ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บ

รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 44 
7 คา chroma ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิดตางๆ 

เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 46 
8 คา hue angle ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิดตางๆ 

เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 48 
9 ปริมาณแกสคารบอนไดออกไซด (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง  

ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 50 
10 การเกิดโรคของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิดตาง 

เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 52 
11 รสชาติ (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและสารเคลือบผิวชนิด 

ตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 54 
12 กล่ินหมัก (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและสารเคลือบผิว 

ชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 56 
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 สารบาญตาราง (ตอ) 
 

 

ตาราง  หนา 
13 ลักษณะปรากฏ (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและสาร 

เคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 58 
14 การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและ

ความเขมขนของไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 61 

15 ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุม
และความเขมขนของไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 63 

16 ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง 
ชุดควบคุมและความเขมขนของไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 65 

17 ความแนนเนื้อ (กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง  
ชุดควบคุมและความเขมขนของไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 67 

18 คา L* ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของไคโตซาน
รวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 69 

19 คา chroma ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของไคโตซาน
รวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 71 

20 คา hue angle ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของ 
ไคโตซาน รวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 73 

21 การเกิดโรคของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของไคโตซาน
รวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 75 

22 รสชาติ (คะแนน) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของ 
ไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 77 

23 กล่ินหมัก (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของ
ไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 79 
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 สารบาญตาราง (ตอ) 
 

 

ตาราง  หนา 
24 ลักษณะปรากฏ (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงชุดควบคุมและความ

เขมขนของไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได เก็บรักษาไว ท่ี
อุณหภูมิหอง 81 

25 การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและ
ความเขมขนของสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 84 

26 ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุม
และความเขมขนของสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 86 

27 ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง 
ชุดควบคุมและความเขมขนของสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซาน
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 88 

28 ความแนนเนื้อ (กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง 
ชุดควบคุมและความเขมขนของสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซาน
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 90 

29 คา L* ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของสารเคลือบผิว
ท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 92 

30 คา chroma ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของสาร
เคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 94 

31 คา hue angle ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม และความเขมขนของสาร
เคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 96 

32 การเกิดโรคของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของสาร
เคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 98 

33 รสชาติ (คะแนน) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของ   
สารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 100 
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 สารบาญตาราง (ตอ) 
 

 

ตาราง  หนา 
34 กล่ินหมัก (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและความเขมขนของ

สารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 102 
35 ลักษณะปรากฏ (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและความ

เขมขนของสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดรวมกับไคโตซานเก็บรักษาไว ท่ี
อุณหภูมิหอง 104 

36 การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมไคโตซาน 
รวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 107 

37 ปริมาณวิตามินซี (มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง  
ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิว ทาง
การคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 109 

38 ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุม  
ไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 111 

39 ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง 
ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทาง
การคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 113 

40 ความแนนเนื้อ (กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุด
ควบคุม ไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทาง
การคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 115 

41 คา L* ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิว 
ท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 117 

42 คา chroma ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับสารเคลือบ
ผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 119 

43 คา hue angle ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับสาร
เคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 121 

 



 
 

 

ฏ 

 สารบาญตาราง (ตอ) 
 

 

ตาราง  หนา 
44 ปริมาณแกสคารบอนไดออกไซด (เปอรเซ็นต) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง  

ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทาง
การคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 123 

45 ปริมาณเอทานอล (ppm) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม ไคโตซาน
รวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 125 

46 การเกิดโรคของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับสารเคลือบ
ผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 127 

47 รสชาติ (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับสาร
เคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 129 

48 กล่ินหมัก (คะแนน) ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม ไคโตซานรวมกับ
สารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไว ท่ี
อุณหภูมิหอง 131 

49 ลักษณะปรากฏ (คะแนน) ของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุม ไคโตซาน
รวมกับสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดและสารเคลือบผิวทางการคาเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 133 
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สารบาญภาพ 

 

 

ภาพ  หนา 
1 ลักษณะโครงสรางของผลสม 8 
2 อัตราการหายใจของผลไมประเภท climacteric และ non- climacteric 10 
3 สูตรโครงสรางของไคตินเปรียบเทียบกับไคโตซาน 12 
4 แผนภาพของสีท่ีอานคาเปน L*, a* และ b* 22 
5 The Temperature controlled chamber for Tangerine Quality Monitoring. 23 
6 The system for non-destructive quality monitoring of the Tangerine. 23 
7 ชนิดของสารเคลือบผิว 25 
8 ลักษณะของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึงชุดควบคุม (A) ชุดท่ีเคลือบผิวดวย Chitosan 

1.0% + Carnauba 8.5% (B), Chitosan 1.0% + Candelilla 8.5% (C) และ Chitosan 
1.0% + Shellac 4.0% (D) เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 27±2 องศาเซลเซียส 
ภายหลังการเก็บรักษาไวเปนเวลา 12 วัน 32 

9 การเปลี่ยนแปลงการสูญเสียน้ําหนักของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 33 

10 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซีของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 35 

11 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม
และเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 37 

12 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดของผลสมพันธุ 
สายนํ้าผ้ึงชุดควบคุมและเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 39 

13 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 41 

14 การเปล่ียนแปลงคา L* ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว
ชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 43 

15 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว
ชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 45 

   



 
 

 

ฑ

สารบาญภาพ (ตอ) 
 

ภาพ  หนา 
16 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบ

ผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 47 
17 การเปล่ียนแปลงปริมาณแกสคารบอนไดออกไซดของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุด

ควบคุมและเคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 49 
18 การเปล่ียนแปลงการเกิดโรคของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบ

ผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 51 
19 การเปล่ียนแปลงรสชาติของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว

ชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 53 
20 การเปล่ียนแปลงกล่ินหมักของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว

ชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 55 
21 การเปล่ียนแปลงลักษณะปรากฏของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและ

เคลือบผิวชนิดตางๆ เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 57 
22 ลักษณะของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึงชุดควบคุม (A) ชุดท่ีเคลือบผิวดวย Chitosan 

0.5% + Carnauba 8.5% (B), Chitosan 1.0% + Carnauba 8.5% (C) และ 
Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5% (D) เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 25±2 องศา
เซลเซียส ภายหลังการเก็บรักษาไวเปนเวลา 10 วัน 59 

23 การเปลี่ยนแปลงการสูญเสียน้ําหนักของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษา
ไวท่ีอุณหภูมิหอง 60 

24 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม
และเคลือบผิวดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 62 

25 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดของผลสมพันธุ 
สายน้ําผ้ึงชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ 
Carnauba 8.5% เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 64 
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 สารบาญภาพ (ตอ) 
 

 

ภาพ  หนา 
26 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ

เคลือบผิวดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษา
ไวท่ีอุณหภูมิหอง 66 

27 การเปล่ียนแปลงคา L* ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย 
Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 68 

28 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว
ดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 70 

29 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบ
ผิวดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 72 

30 การเปล่ียนแปลงการเกิดโรคของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบ
ผิวดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 74 

31 การเปล่ียนแปลงรสชาติของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย 
Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 76 

32 การเปล่ียนแปลงกล่ินหมักของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว
ดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 78 

33 การเปล่ียนแปลงลักษณะปรากฏของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 0.5, 1.0 และ 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5% เก็บรักษา
ไวท่ีอุณหภูมิหอง 80 
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 สารบาญภาพ (ตอ) 
 

 

ภาพ  หนา 
34 ลักษณะของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึงชุดควบคุม (A) ชุดท่ีเคลือบผิวดวย Chitosan 

0.5% + Carnauba 8.5% (B), Chitosan 2.0% + Carnauba 10.5% (C) และ 
Chitosan 2.0% + Carnauba 12.5% (D) เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง (23±2 องศา
เซลเซียส) ภายหลังการเก็บรักษาไวเปนเวลา 10 วัน 82 

35 การเปลี่ยนแปลงการสูญเสียน้ําหนักของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 83 

36 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม
และเคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 85 

37 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผลสมพันธุสาย
น้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 
และ 12.5% เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 87 

38 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 89 

39 การเปล่ียนแปลงคา L* ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย 
 Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 91 

40 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว
ดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 93 

41 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบ
ผิวดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 95 
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 สารบาญภาพ (ตอ) 
 

 

ภาพ  หนา 
42 การเปล่ียนแปลงการเกิดโรคของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบ

ผิวดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 97 

43 การเปล่ียนแปลงรสชาติของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย 
Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 99 

44 การเปล่ียนแปลงกล่ินหมักของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว
ดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิหอง 101 

45 การเปล่ียนแปลงลักษณะปรากฏของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% รวมกับ Carnauba 8.5, 10.5 และ 12.5% เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 103 

46 ลักษณะของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึงชุดควบคุม (A) ชุดท่ีเคลือบผิวดวย Chitosan 
2.0% + Carnauba 8.5% (B), CITRA SHINE (C) และ ROSY PLUS (D) เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง  27±2 องศาเซลเซียส ภายหลังการเก็บรักษาไวเปนเวลา 
10 วัน 105 

47 การเปลี่ยนแปลงการสูญเสียน้ําหนักของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY 
PLUS เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 106 

48 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซีของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY 
PLUS เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 108 

49 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุม
และ เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ 
ROSY PLUS เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 110 
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 สารบาญภาพ (ตอ) 
 

 

ภาพ  หนา 
50 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผลสมพันธุสาย

น้ําผ้ึงชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA 
SHINE และ ROSY PLUS เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 112 

51 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY 
PLUS เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 114 

52 การเปล่ียนแปลงคา L* ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย 
Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY PLUS เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 116 

53 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว
ดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY PLUS เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 118 

54 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบ
ผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY PLUS 
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 120 

55 การเปล่ียนแปลงปริมาณแกสคารบอนไดออกไซดของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุด
ควบคุมและเคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE 
และ ROSY PLUS เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 122 

56 การเปล่ียนแปลงปริมาณเอทานอลของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY 
PLUS เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 124 

57 การเปล่ียนแปลงการเกิดโรคของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบ
ผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY PLUS 
เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 126 

58 การเปล่ียนแปลงรสชาติของผลสมพันธุสายนํ้าผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิวดวย  
 Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY PLUS เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 128 
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ภาพ  หนา 
59 การเปล่ียนแปลงกล่ินหมักของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและเคลือบผิว

ดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY PLUS เก็บ
รักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 130 

60 การเปล่ียนแปลงลักษณะปรากฏของผลสมพันธุสายน้ําผ้ึง ชุดควบคุมและ
เคลือบผิวดวย Chitosan 2.0% + Carnauba 8.5%, CITRA SHINE และ ROSY 
PLUS เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหอง 132 

 


