
 
บทที่ 4 

การผลิต การตลาด และมาตรการที่เกี่ยวของกับสมเขียวหวาน 
 
4.1 สภาพทั่วไปและการผลิตสมเขียวหวาน 

 
 สมเขียวหวานเปนผลไมที่มีคุณคาทางอาหารสูง อุดมดวยแรธาตุและวิตามินที่มี
ประโยชนตอรางกาย สามารถปองกันอาการของโรคบางชนิดได เชน โรคหวัด โรคเลือดออกตาม
ไรฟน เปนตน นอกจากนี้ในสวนของเสนใยของสม ยังชวยลดอาการทองผูกจึงเปนที่นิยมบริโภคทัง้
ผลสดและน้ําสมคั้น โดยมีสวนประกอบของสารอาหารมากมายหลายชนิด เชน โปรตีน ไขมัน คาร-
โบไฮเดรท แรธาตุและวิตามินตางๆ (อุราภรณ และคณะ, 2546)  ผลของการวิเคราะหสารอาหารจาก
สมเขียวหวาน 100 กรัม โดยกองโภชนาการ กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข พบวา ประกอบดวย
สารอาหารตางๆ ที่เปนประโยชนตอรางกายจํานวนมาก กลาวคือ คารโบไฮเดรต 9.90 กรัม, โปรตีน 
0.60 กรัม, ไขมัน 0.20 กรัม, แคลเซียม 31 มิลลิกรัม, เหล็ก 0.80 มิลลิกรัม, ฟอสฟอรัส 18 มิลลิกรัม, 
วิตามินเอ 4,000 หนวยสากล, วิตามินบี 10.04 มิลลิกรัม, วิตามินบี 20.05 มิลลิกรัม, วิตามินซี 18 
มิลลิกรัม, เสนใย 0.02 กรัม, ความชื้น 88.70 กรัม, แคลอรี 44 หนวย ดังนั้น ผลสมเขียวหวานหนัก 
100 กรัม ซ่ึงเปนน้ําหนักเฉลี่ยของผลสมเพียง 1 ผล จะประกอบดวยสารอาหารที่สําคัญ คือ 
แคลเซียม 31 มิลลิกรัม ฟอสฟอรัส 18 มิลลิกรัม วิตามินซี 18 มิลลิกรัม วิตามินเอ 4,000 หนวย จึงจัด
วาสมเปนผลไมเพื่อสุขภาพชนิดหนึ่งที่มีราคาไมแพง และเหมาะสําหรับการบริโภคประจําวัน 
(สารานุกรมไทยสําหรับเยาวชน เลมที่ 26, 2545) 
 สมเขียวหวาน เปนไมผลชนิดหนึ่งที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศไทย โดย
ปริมาณการผลิตสมเขียวหวานมีแนวโนมเพิ่มขึ้น ในป 2547 และ 2548 มีปริมาณผลผลิตทั้งประเทศ 
622,123 และ 765,195 ตัน ตามลําดับ และในป 2549 เพิ่มขึ้นเปน 871,644 ตัน แต ในป 2550 ที่ผาน
มามีปริมาณผลผลิตลดลงเล็กนอยเหลือ 757,328 ตัน ดังตารางที่ 4.1 ผลผลิตสมเขียวหวานสวนใหญ 
รอยละ 99 เพื่อใชในการบริโภคภายในประเทศ (สํานักงานเศรษฐกิจเกษตร, 2550) แตอยางไรก็ตาม
ปริมาณการสงออกก็ยังมีแนวโนมเพิ่มขึ้น กลาวคือในป 2550 มีปริมาณการสงออกสมเขียวหวาน
สดเพิ่มขึ้นประมาณ 7.5 เทา (ตารางที่ 4.2) ประเทศคูคาสมเขียวหวานสดที่สําคัญไดแก เมียนมาร 
ลาว จีน และอินโดนีเซีย กรณีของน้ําสมนั้นไดแกประเทศ ลาว กัมพูชา และเมียนมาร ขณะเดียวกัน
ก็มีประเทศคูแขงที่สําคัญ คือ จีน เวียดนาม และฟลิปปนส (สํานักงานเศรษฐกิจเกษตร, 2550) 
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เนื่องจากสมเขียวหวานเปนไมผลกึ่งเมืองรอน ปลูกไดดีในดินทุกประเภทของประเทศไทย สมเริ่ม
ใหผลผลิตเมื่ออายุ 3 ป และใหผลผลิตไมต่ํากวา 15 ป ชวงที่ใหผลผลิตมากอยูระหวางเดือน
กันยายน-ธันวาคม แตโดยทั่วไปสามารถผลิตสมไดตลอดป (กรมวิชาการเกษตร, 2545) และใน
ประเทศไทยมีพื้นที่ปลูกสมเขียวหวานกระจายอยูทุกภูมิภาคของประเทศ โดยสวนใหญแลว
ภาคเหนือจะเปนภูมิภาคที่มีพื้นที่เพาะปลูกและผลผลิตสมเขียวหวานมากที่สุดโดยเฉพาะ เชียงใหม 
สุโขทัย กําแพงเพชร แพร และเชียงราย ตามลําดับ (กรมสงเสริมการเกษตร, 2549) โดยภาคเหนือมี
เนื้อที่ใหผลผลิตและปริมาณผลผลิต รอยละ 89 และ 92 ของทั้งประเทศ (ตามลําดับ) ดังตารางที่ 4.3 
(สํานักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, 2551) 
 จากรายงานสถานการณการผลิตสมเขียวหวาน ป 2550/2551 ของ สํานักงานเกษตร
จังหวัดเชียงใหม (2551) พบวาจังหวัดเชียงใหม มีเกษตรกรปลูกสมเขียวหวาน จํานวน 4,201 ราย มี
พื้นที่ปลูกทั้งหมด 92,207 ไร เปนพื้นที่ใหผลผลิตแลว 91,282 ไร (ประมาณรอยละ 29.27 ของเนื้อที่
ใหผลผลิตทั้งประเทศ) พื้นที่ปลูกสมเขียวหวาน สวนใหญ อยูในเขตอําเภอฝาง แมอาย และไชย
ปราการ ประมาณรอยละ 93 ในปการผลิต 2550/51 นี้ สํานักงานเกษตรจังหวัดเชียงใหม คาดการณ
วาจะมีปริมาณผลผลิตออกสูตลาด ประมาณ 396,955 ตัน ผลผลิตสมเขียวหวานสวนใหญจะออกสู
ตลาดตั้งแตเดือนตุลาคมไปจนถึงเดือนพฤษภาคมของทุกป (ภาพ 4.1) ชวงที่ผลผลิตออกมากจะอยู
ในชวง เดือนธันวาคม - กุมภาพันธ (รอยละ 51.63) (สํานักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, 2551) 
 สําหรับพันธุสมที่มีการปลูกเปนการคาในประเทศไทยและเกษตรกรสวนใหญนิยมปลกู 
ไดแก  
  1) สมเขียวหวานแหลมทอง สมเขียวหวานชนิดนี้มีลําตนขนาดใหญ ออกผลผลิต
คอนขางยากผลมีขนาดปานกลาง รสชาติหวานจัด แมผลที่ยังมีอายุไมถึงกําหนดการเก็บเกี่ยวก็มี
รสชาติไมเปรี้ยวมากซึ่งตางจากสมทั่วไป สมชนิดนี้เดิมมีการปลูกกันมากในแถบวัดเพลง จังหวัด
ราชบุรี แตปจจุบันความนิยมในการปลูกลดลงเนื่องจากปญหาเรื่องการจัดการผลผลิตซึ่งทําไดยาก
กวา 
 2) สมเขียวหวานชนิดผิวเรียบ สมพันธุนี้มีชื่อเรียกอีกอยางหนึ่งวา “สมบางลาง” หรือ 
“สมบางมด” เปนชนิดที่เกษตรกรนิยมปลูกมากที่สุดเนื่องจากเปนสมที่ใหผลดก ผลมีขนาดปาน
กลาง ทรงผลคอนขางกลมถึงแปนเล็กนอย กนผลราบหรือเวาเล็กนอย เปลือกบาง ผิวสีเหลืองเขม
หรือเขียวอมเหลือง สีผิวสมํ่าเสมอ เนื้อผลสีสม ชานนิ่ม ตัวกุงมีขนาดสั้น ฉํ่าน้ํา รสชาติหวานอม
เปรี้ยวเล็กนอย สมพันธุนี้เดิมปลูกกันมากในเขตกรุงเทพมหานคร แถบบางมดและบางขุนเทียน แต
ปจจุบันสมชนิดนี้ไดถูกนําไปปลูกในหลายพื้นที่ทั่วประเทศ โดยเฉพาะในเขตภาคกลาง และ
ภาคเหนือเรียกสมผิวทอง สวนในแหลงปลูกเดิมนั้นเนื่องจากพื้นที่ไดมีการพัฒนาและแปรสภาพ
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ไปเปนแหลงที่อยูอาศัยและเขตอุตสาหกรรม รวมถึงการไดรับผลกระทบจากนํ้าทวมจึงเหลือพื้นที่
ปลูกนอยมาก ๆ 
 3) สมเขียวหวานชนิดเปลือกคอนขางหนาหรือที่เรียกกันวา “สมบางบน” สมชนิดนี้มีผล 
คอนขางใหญ ทรงผลคอนขางกลม ผลมีจุกนูนเล็กนอย เปลือกคอนขางหนา ผิวมีสีเขียวหรือเขียว
อมเหลือง เนื้อผลสีสม รสชาติหวานปานกลาง สมชนิดนี้เดิมนิยมปลูกกันมากในเขตกรุงเทพฯ เขต
บางขุนนนท และเขตนนทบุรีในอําเภอบางกรวย แตตอมาไดมีการนําไปปลูกในเขตรังสิต จังหวัด
ปทุมธานี และนครปฐมจนเปนที่รูจักมาจนถึงปจจุบัน 
 4) สมสายนํ้าผ้ึง หรือเรียกอีกอยางวา สมโชกุน หรือเพชรยะลา เปนพันธุสมในกลุมสม
เขียวหวานที่กําลังไดรับความนิยมและเปนที่ รู จักกันมากขึ้นในปจจุบันสมพันธุ นี้สามารถ
เจริญเติบโตไดดีใกลเคียงกับสมเขียวหวาน ทั้งยังมีลักษณะทรงตน และขนาดตนใกลเคียงกับส
มเขียวหวานมากอีกดวย แตที่ตางไปจากสมเขียวหวานก็คือทรงพุมของสมโชกุนจะคอนขางหนาแน
นกวา และมีลักษณะของกิ่งและใบตั้งขึ้น (Erect Form) ในขณะที่สมเขียวหวานจะมีลักษณะของกิ่ง 
และใบหอยลง (Weeping from and Willow Leaf) นอกจากนี้ใบของสมโชกุนจะมีขนาดเล็กกวา 
และมีสีเขียวเขมมาอีกดวย ลักษณะของผลสมโชกุนจะมีขนาด และสีผิวใกลเคียงกับสมเขียวหวาน
แตกนผลจะมีสะดืออันเปนลักษณะพิเศษ ผลเมื่อแกจัดจะเปลี่ยนเปนสีเหลืองสมยกเวนสมที่ปลูกใน
เขตภาคใตจะมีสีผิวออกเขียวมาก เปลือกลอนและมีกล่ินหอมคลายสมจีนหรือสมพองแกน เนื้อมี
ลักษณะแนนกวาสมเขียวหวาน ชานนิ่มมากและใหนํ้าสมในปริมาณมาก รสชาติหวานแหลมและ
อมเปรี้ยวเล็กนอย คุณสมบัติตางๆ เหลานี้ถือเปนจุดเดนที่ทําใหสมพันธุนี้ไดรับความนิยมในการ
บริโภคเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็ว อยางไรก็ตาม สมโชกุนก็มีขอดอย คือ ผลแตกและรวงงายโดยเฉพาะ
เขตพื้นที่ดินเหนียว การปลูกสมชนิดนี้จึงตองเนนเขตดินระบายน้ําดีเทานั้น (เปรมปรีย  ณ สงขลา, 
2544)  
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ตารางที่ 4.1 เนื้อที่ใหผลผลิต ผลผลิต ผลผลลิตเฉล่ียตอไร และจํานวนครัวเรือนเกษตรกรผูผลิต
สมเขียวหวาน ในป 2547-2550 

ปการเพาะปลกู รายการ หนวย 
2547 2548 2549 2550 

เนื้อที่ใหผลผลิต  ไร 341,020 367,698 362,204 311,851 
ผลผลิต  ตัน 622,123 765,195 871,644 757,328 
ผลผลลิตเฉลี่ยตอไร  ก.ก./ไร 1,824 2,081 2,407 2,428 
ครัวเรือนเกษตรกร ครัวเรือน 32,482 34,106 32,587 23,361 

ที่มา : สํานักงานเศรษฐกิจเกษตร, 2550 
 
ตารางที่ 4.2 มูลคา และปริมาณการสงออกสมเขียวหวาน ในป 2547-2550 

2547 2548 2549 2550 รายการ 
ปริมาณ 

(ตัน) 
มูลคา 
(ลบ.) 

ปริมาณ 
(ตัน) 

มูลคา 
(ลบ.) 

ปริมาณ 
(ตัน) 

มูลคา 
(ลบ.) 

ปริมาณ 
(ตัน) 

มูลคา 
(ลบ.) 

สมเขียวหวานสด  552 5.92 809 19.05 1,750 30.00 13,289 218.00 
น้ําสมแชแข็ง  327 5.58 142 2.20 80 1.50 275 5.77 
น้ําสมอื่นๆ  4,492 78.06 4,334 87.43 4,400 88.00 5,599 129.00 
น้ําผลไมจําพวกสม  1,510 17.33 1,148 15.60 1,300 20.00 4,666 106.00 

ที่มา : กรมศุลกากร, 2550 อางใน สํานักงานเศรษฐกิจเกษตร, 2550 

 
ตารางที่ 4.3 ปริมาณการผลิตสมเขียวหวานจําแนกเปนรายภาค ป 2550 

ภาค เนื้อที่ใหผล (ไร) ผลผลิต (ตัน) ผลผลิตเฉลี่ย (กก./ไร) 
เหนือ 277,500 700,300 2,524 
ตะวนัออกเฉียงเหนือ 9,073 16,959 1,869 
กลาง 11,209 13,175 1,175 
ใต 14,069 29,894 1,912 

รวม  311,851 757,328 2,428 
ที่มา : สํานักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, 2551 
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ภาพ 4.1 แผนภาพปริมาณผลผลิตสมเขียวหวานจําแนกเปนรายเดือน ในป 2550 
ที่มา : สํานักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, 2551 

 

4.2 สภาพการตลาดและการจัดจําหนายสมเขียวหวาน 
  

 4.2.1 วิทยาการหลังการเก็บเก่ียว 
 

 หลังจากเกษตรกรผูผลิตสมเขียวหวานเก็บเกี่ยวผลสมออกจากตนแลว จะคัดขนาดผลใน
แปลงกอนขนสงสูตลาดหรือโรงงาน โดยการคัดผลนั้นจะคัดผลที่เนาเสียออก คัดขนาดผลที่เล็ก
หรือใหญเกินไปไมไดขนาด ผลที่ยังมีสีเขียวมากหรือผลที่สุกเกินไป ผลที่มีตําหนิออก โดยกอนจะ
นําสมเขียวหวานไปจัดจําหนายยังตลาดตองผานกรรมวิธีตางๆดังนี้  (พาวิน, 2550) 
 1) การลดอุณหภูมิ (pre-cooling) เพื่อลดความรอนของผลผลิตที่เก็บจากสวน สําหรับ
สมเขียวหวาน นิยมใชวิธีการลดความรอนผลผลิต โดยการแชน้ําเย็น (hydro-cooling)  
 2) การทําความสะอาดผลผลิต (washing) การลางทําความสะอาดผลผลิตมีวัตถุประสงค
เพื่อขจัดคราบสารเคมี ที่ฉีดปองกันกําจัดโรคและแมลง คราบโคลนดินหรือพวกราดํา 
 3) การใชสารเคมีการเคลือบไขและการเพิ่มสีสรร (chemical treatment waxing and color 
adding) การเคลือบผิวผลมีวัตถุประสงคเพื่อปองกันการกระทบกระเทือนผิวผลในระหวาง การ
ขนสง และทําใหผลมีสีสรรสะดุดตาแกผูบริโภคดวย ชนิดขี้ผ้ึงที่ใชมี ชูการเคนแวกซ คารนัว
บาแวกซ เทอรโมพลาสติกเทพีนเรซินเชลแลค และเรซิน โดยมีสารไตรทาโนลามีน และมีกรดโอเล
อิก เปนตัวทําละลาย ในการเคลือบผิวผลอาจเติมสารเคมีปองกันเชื้อรา เชน เบนโนมิล หรือไทอะ
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เบนดาโซล เปนตน วิธีการเคลือบผิวผลทําไดหลายแบบเชนฉีดพน จุม หรือแปรงก็ได วิธีการที่นิยม
มากที่สุดคือ การฉีดพนใหสารขี้ผ้ึงเปนฟอง แลวปลอยใหฟองนี้เคลือบผิวผล วิธีนี้จะเคลือบผิว
ผลไดบางและไมส้ินเปลืองขี้ผ้ึงมาก เหมือนวิธีแบบจุมหรือพนธรรมดา 
 4) การบมผลสม (degreening) การบมผลสมมีวัตถุประสงคเพื่อใหสีผลเปลี่ยนจากสีเขียว
เปนสีเหลืองหรือสีสมเพื่อดึงดูดผูบริโภคโดยทั่วไปแกสเอทธิลีนเปนตัวเรงการสลายตัวของ
คลอโรฟลล  
 5) การเก็บรักษา การเก็บรักษาโดยใชอุณหภูมิต่ําเพื่อตองการใหผลิตผลมีการเปลี่ยน 
แปลงนอยที่สุดในขณะเดียวกันก็ยับยั้งการเจริญเติบโตของ จุลินทรียที่จะเขาทําลายผลิตผล ปจจัยที่
สําคัญคือ อุณหภูมิทั้งนี้เพราะการเปลี่ยนแปลงตาง ๆ ภายในผลิตผลตลอดจนกระบวนการ
เจริญเติบโตของจุลินทรียตาง ๆ มีอัตราผันแปรตามอุณหภูมิ ถาอุณหภูมิสูงอัตราปฎิกิริยาก็สูงทําให
เกิดการทําใหเกิดการเปลี่ยนแปลงได รวดเร็วข้ึนสงผลทําใหผลผลิตมีอายุการเก็บรักษา ส้ันลง 

 แตอยางไรก็ตามผูผลิตสมเขียวหวานในจังหวัดเชียงใหมบางราย หลังจากเก็บเกี่ยว
สมเขียวหวานจากตนแลวจะทําการคัดบรรจุ แลวนําออกจัดจําหนายเลย โดยไมผานกระบวนการ 
การบมผลสม และการเก็บรักษา โดยมีขั้นตอนตางๆ โดยสังเขป ดังนี้ (แตละสวนมีวิธีการที่แตกตาง
กันออกไป) (อุราภรณ และคณะ, 2546) 
 1) ลางน้ํา หรือ น้ําผสมคลอรีนขัดผิว 
             2) คัดเอาผลสมฟามออกโดยดูจากการลอยน้ํา (พบเฉพาะบางสวน) 
              3) เปาใหแหงดวยลมรอนอุณหภูมิประมาณ 40-50 องศาเซลเซียส 
 4) เคลือบไข  
 5) เปาใหแหงดวยลมรอน 
 6) คัดเกรดโดยใชคนคัด แบงเปนเกรดได 3-4 เกรด หรือใชระบบคอมพิวเตอร  
 7) คัดขนาด คือ ใชเครื่องคัดขนาดแบบหมุน 
 8) ติดสติกเกอร 
 9) บรรจุ ภาชนะบรรจุมี 3 ประเภทคือ กลอง ถุงตาขาย และตะกรา  
           ในกรณีที่ใชระบบคอมพิวเตอรคัดบรรจุ ขั้นตอนการคัดขนาดและการติดสติกเกอรจะ
เกิดขึ้นกอน แลวจึงสงสมเขาไปยังขั้นตอนการคัดเกรด การคัดเกรดดวยคอมพิวเตอรมีขอดีในแง
ความสะดวก สามารถคัดไดทั้งสมที่มีตําหนิและสมที่น้ําหนักไมไดมาตรฐานออกไดอยางรวดเร็ว 
          สวนที่มีขนาดเล็กหรือมีผลผลิตปริมาณนอย การเปดใชเครื่องจักรอาจจะทําใหคาใชจาย
เพิ่มมากขึ้น จึงใชวิธีการเคลือบไขสมดวยมือ ซ่ึงเปนวิธีที่ทําไดงายแตมีขอเสีย คือไขที่เคลือบบนผิว
อาจจะไมแหง เพราะไมไดผานขั้นตอนการอบผิว ซ่ึงอาจจะเกิดการปนเปอนขณะรับประทานได 
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 4.2.2 วิถีการตลาด 
 
 วิถีการตลาดสมเขียวหวาน เปนการไหลเวียนของสมเขียวหวานจากผูผลิตไปสูผูบริโภค 
โดยผานผูทําหนาที่การตลาดในแตละประเภทและระดับตางๆ ซ่ึงวิถีการตลาดสมเขียวหวานของ
ผลิตในจังหวัดเชียงใหมนั้นเริ่มจาก ชาวสวนสมเก็บผลผลิตและทําการคัดขนาดเบื้องตน แวกซ ติด
สติ๊กเกอร และเขาเครื่องคัดขนาดอีกครั้งหนึ่ง หลังจากนั้นจะมาสูผูคาสงในพื้นที่ โดยจะเปนผู
รวบรวมผลผลิตทั้งจากรายยอยและรายใหญ โดยอาจรับซื้อจากสวนแลวนําไปจําหนายขายสงให
ผูคาสงอีกทอดหนึ่ง ซ่ึงผูคาสงในพื้นที่นี้จะเปนชองทางหนึ่งที่ไปหาผูบริโภคที่ตองการซื้อ
สมเขียวหวานในปริมาณมาก อยางไรก็ตามสมเขียวหวานจากผูคาสงในพื้นที่บางสวนจะถูก
จําหนายไปใหผูคาปลีกที่จะเปนผูจําหนายใหผูบริโภคผานตลาดสด 
 ชองทางการนําสมเขียวหวานไปสูผูบริโภคอีกทางหนึ่ง ที่ผลผลิตสมเขียวหวานจะถูก
จําหนายจากเกษตรกรผูผลิตไปสูผูบริโภคโดยตรง โดยเกษตรกรจะนําสมเขียวหวานมาจําหนายที่
ตลาดขายผลไมขางทาง นอกจากนั้นแลวผูบริโภคสามารถซื้อสมเขียวหวานจากซุปเปอรมารเก็ต 
โดยผลผลิตจากเกษตรกรหรือผูคาสงในพื้นที่จะถูกสงมายังผูรวบรวมและจัดสงแกซุปเปอรมารเก็ต 
และถูกจําหนายใหผูบริโภคตอไป บางครั้งผลผลิตสมเขียวหวานของผูผลิตจะถูกสงมาใหซุปเปอร
มารเก็ตโดยตรง โดยไมผานผูคาสงในพื้นที่และผูรวบรวมและจัดสงซุปเปอรมารเก็ต นอกจากผลิต
สมเขียวหวานในจังหวัดเชียงใหมจะถูกจัดจําหนายใหผูบริโภคในจังหวัดเชียงใหมเองแลว ผลผลิต
สวนหนึ่งจะถูกนําไปจัดจําหนายใหผูบริโภคในจังหวัดอื่นๆ ไดเชนกัน โดยผานผูคาสงในจังหวัด
ใกลอ่ืนๆ ผานผูคาปลีกและถึงผูบริโภค สวนอีกทางหนึ่งนั้นจะผานทางผูคาสงในพื้นที่ ผูคาสงใน
จังหวัดอื่นๆ  ผานผูคาปลีกและถึงผูบริโภคในจังหวัดอื่นๆ  ไดเชนกัน  สําหรับการสงออก
สมเขียวหวานนั้นทําไดโดย เกษตรผูผลิตทําการสงออกผานผูสงออก และผูคาสงตางจังหวัด 
นอกจากนี้ยังมีผูผลิตบางสวน ที่ทําการสงออกเองโดยตรง (ภาพที่ 4.1) 
 
 4.2.3 การวางจําหนายสมเขยีวหวาน    
     

 การวางจําหนายสมเขียวหวานในตลาดตางๆ นั้นมีหลายลักษณะดวยกัน ซ่ึงจากการ
สํารวจตลาด 17 แหง ของอุราภรณ และคณะ (2546) ซ่ึงไดแก ตลาดในจังหวดัเชยีงใหม 11 แหง 
ตลาดในจังหวดัอื่นๆ 6 แหง หางสรรพสินคาในเขตภาคเหนือ 8 แหงและตลาดขนาดใหญในเขต
กรุงเทพมหานคร 6 แหง พบวา วิธีการวางจําหนายนั้นมี 5 วิธีดังนี ้
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 1)  กองซอนกนัเปนรูปพีรามิด กองไวกับพื้นโตะ หรือ อยูในตะกรา ผูจําหนายบางรายใช
พลาสติกใสคลุมดานบนเพือ่ความสวยงาม และไมใหสมเหี่ยว 
          2) ใสกระบะหรือวางบนพื้นเอียง 
          3) ใสกลอง เปดฝากลองใหลูกคาเห็นสมทีบ่รรจุอยูภายใน 
           4) วางจําหนายในตะกรา ผูจําหนายบางรายมีการนําหนังสือพิมพหรือผาวางรองกน
ตะกรา เพื่อปองกันไมใหสมเสียหายเนื่องจากเหลี่ยม หรือมุมของตะกรา  
          5) ใสถุงตาขาย  

 สมเขียวหวานที่วางจําหนายนั้น มักจะพบความเสียหายที่เกิดขึ้นหลังการเก็บเกี่ยวบาง 
โดยเกิดขึ้นไดจากหลายขั้นตอนไมวาจะเปนการเก็บเกี่ยว การขนสง หรือในระหวางการวางจํา 
หนาย โดยสามารถแบงความเสียหายที่เกิดขึ้นได 4 กลุมตามสาเหตุไดแก ความเสียหายจากโรค 
ความเสียหายจากแมลง ความเสียหายจากสาเหตุทางกายภาพ และความเสียหายอื่นๆ 

        

ภาพ 4.2 วิถีการตลาดของสมเขียวหวาน 
ที่มา: ดัดแปลงมาจาก อัจฉรา (2545) และสมพร และคณะ (2545) 

 

ผูคาสง
ตางจังหวัด 

ผูคาสงในพื้นที่ ผูสงออก ตลาดขางทาง 

ผูคาปลีก
ตางจังหวัด 

ผูบริโภคใน 
จ. เขียงใหม 

ตางประเทศ 

ผูรวบรวม
และจัดสง

ผูบริโภค
ตางจังหวัด 

ผูคาสงใน  
จ. เชียงใหม 

ผูคาปลีกใน  
จ. เชียงใหม 

ซุปเปอร
มารเก็ต 

เกษตรกรผูผลิต
สมเขียวหวาน 
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 4.2.4 ราคาสมเขียวหวาน      
 
 จากการศึกษาของ สมพร  และคณะ (2545) การกําหนดราคาสมเขียวหวานของอําเภอฝาง
จังหวัดเชียงใหมนั้น จะขึ้นอยูกับสถานการณการตลาดสมที่ปากคลองตลาดและสี่แยกมหานาค 
ราคาในแตละวันจะเริ่มจาก 2 ตลาดนี้ เพราะการขายสมเริ่มตั้งแต 2.00 น. และมักจะไปสิ้นสุดใน
เวลา 6.00 น. หรือ 7.00 น. ตลาดนี้ตองการสินคาที่มีคุณภาพ ลูกคาไมคอยเกี่ยงเรื่องราคา และถาเลย
เวลาดังกลาวไปแลว การจราจรจะติดขัดและรถบรรทุกเขาไปไมสะดวก ตลาดอื่นจะกําหนดราคา
ขายตามราคาแตละวันของทั้งสองตลาด นอกจากตลาดสมที่ปากคลองตลาด ส่ีแยกมหานาคแลว ยัง
พบวาตลาดสี่มุมเมือง ตลาดไท และตลาดองคการตลาดเพื่อเกษตรกร (อตก.) นั้นเปนตลาดขายสง
สมที่มีขนาดใหญอีกดวย 
 ราคาของสมเขียวหวานนั้นจะมีการเปลี่ยนแปลงขึ้นลงไปตามฤดูกาล และเทศกาล คือ 
ในชวงตนฤดูกาลและปลายฤดูกาลนั้นจะมีปริมาณผลผลิตสมเขียวหวานออกสูตลาดนอย ทําให
ราคาสมเขียวหวานในชวงนั้นจะมีราคาคอนขางสูง สวนชวงกลางฤดูกาล (ชวงเดือนธันวาคม – 
กุมภาพันธ) ผลผลิตของสมเขียวหวานจะออกสูตลาดมาก ทําใหสมเขียวหวานในชวงนี้มีราคาที่
คอนขางต่ํา (ตารางที่ 4.4) บางครั้งพบวามีผลผลิตออกสูตลาดมาก แตราคาก็ไมตกต่ํามากนัก และ
บางชวงที่มีผลผลิตนอยแตตรงกับเทศกาลซึ่งทําใหความตองการของสมเขียวหวานเพิ่มขึ้นมาก จึง
ทําใหราคาสมยิ่งสูงขึ้น เชนในชวงเดือนธันวาคมถึงมกราคม ซ่ึงมีปริมาณผลผลิตสมเขียวหวานมาก 
แตเปนชวงเวลาที่ตรงกับเทศกาลปใหม ความตองการสมเขียวหวานจึงเพิ่มขึ้น ทําใหราคาในชวง
นั้นไมตกต่ํามากนัก สวนในชวงเดือนกุมภาพันธนั้น ซ่ึงอยูในชวงปลายฤดูกาลของสมเขียวหวาน 
ทําใหมีปริมาณสมเขียวหวานนอย แตตลาดมีความตองการสมเขียวหวานมาก เนื่องจากเปนชวง
เทศกาลตรุษจีน จึงทําใหราคาสมเขียวหวานในชวงนั้นมีราคาที่สูงที่สุดในรอบป 
 
 4.2.5 ผลตอบแทนและแนวโนมการผลิตสมเขียวหวาน 
  
 จากรายงานสํานักงานเศรษฐกิจเกษตร (2550) และสํานักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร 
(2551) ดังตารางที่ 4.5 พบวาในป 2550 ราคาผลผลิตที่เกษตรกรขายได โดยเฉลี่ยทั้งประเทศ 11.76 
บาทตอกิโลกรัม โดยมีตนทุนการผลิตเฉล่ีย 6.83 บาทตอกิโลกรัม จึงทําใหเกษตรกรมีผลตอบแทน
สุทธิโดยเฉลี่ย 4.90 บาทตอกิโลกรัม หรือประมาณ ไรละ 11,309 บาท (ผลผลิตเฉลี่ย 2,428 กิโลกรัม
ตอไร ดังตารางที่ 4.1) เมื่อพิจารณาแนวโนมตั้งแตป 2547 เปนตนมาพบวา ตนทุนการผลิตของ
เกษตรกรลดลง และผลผลิตเฉลี่ยตอไรก็มีแนวโนมที่เพิ่มขึ้นดวย แตเมื่อพิจารณาถึงแนวโนมของ
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ราคาที่เกษตรกรขายไดกลับมีแนวโนมลดลงทุกป (ภาพที่ 4.3) จึงทําใหผลตอบแทบที่เกษตรกร
ไดรับโดยเฉลี่ยมีแนวโนมลดลงไปดวย ทั้งนี้อาจจะเนื่องมาจากชวงกอนหนานั้นมีการขยายพื้นที่
เพาะปลูกสมเขียวหวานมากขึ้น (ในป 2548) จึงทําใหราคาผลผลิตสมเขียวหวานในปตอมา ลดลงถึง
รอยละ 20 และทําใหผลตอบแทนของเกษตรกรผูผลิตลดลงไปดวย สงผลใหพื้นที่เพาะปลูกในป 
2550 ลดลง เนื่องจากเกษตรกรผูผลิตสมเขียวหวานบางรายไดเปลี่ยนอาชีพหรือเปลี่ยนไปเพาะปลูก
พืชอยางอื่นๆ  ทดแทนเปนจํานวนมาก  โดยในป  2550 จํานวนครัวเ รือนเกษตรกรผูผลิต
สมเขียวหวานลดลงจากปกอนหนานั้น รอยละ 28.31 (สํานักงานเศรษฐกิจเกษตร, 2550)  
  
 
 





 

 

ตารางที่ 4.4 ราคาสมเขียวหวานเกรดคละที่เกษตรขายไดจําแนกเปนรายเดือน ป 2547-2550 
   หนวย : บาท/กิโลกรัม 

เดือน ป 
ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. 

เฉลี่ย 

2547 13.40 14.63 16.81 18.50 15.66 12.62 17.00 22.20 20.25 17.75 12.10 8.19 16.65 
2548 10.56 9.86 11.45 14.83 13.40 14.75 19.50 19.40 17.00 12.00 12.22 8.97 14.32 
2549 7.16 8.53 11.87 11.70 11.90 10.57 10.19 10.00 13.50 16.60 12.50 10.04 11.67 
2550 9.80 12.28 11.35 14.20 15.16 13.75 - - - 9.33 8.20 - 11.76 

เฉลี่ย 10.23 11.33 12.87 14.81 14.03 12.92 15.56 17.20 16.92 13.92 11.26 9.07 13.59 
ที่มา : สํานักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, 2551 
 
ตารางที่ 4.5 ราคาที่เกษตรกรขายได ตนทุนการผลิต และผลตอบแทนสุทธิของการผลิตสมเขียวหวานในป 2547-2550 

ป รายการ 
2547 2548 2549 2550 

ราคาที่เกษตรกรขายได (บาท/กก.) 16.65 14.32 11.67 11.76 
ตนทุนการผลิต (บาท/กก.) 7.92 7.41 6.98 6.86 
ผลตอบแทนสุทธิ (บาท/ไร) 15,923 14,379 11,273 11,309 
ผลตอบแทนสุทธิ (บาท/กก.) 8.73 6.91 4.69 4.90 

ที่มา : สํานักงานเศรษฐกิจเกษตร, 2550 และสํานักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, 2551 
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ภาพ 4.3 แผนภาพราคาขายสงสมเขียวหวานเฉลี่ย ณ ตลาดกลางสี่มุมเมือง ประจําป 2542-2550 
ที่มา : ตลาดกลางสี่มุมเมือง, 2551 
 

4.3 สภาพปญหาการผลิตสมเขียวหวาน 
 
 จากรายงานสถานการณการผลิตสมเขียวหวาน ป 2550/2551 ของ สํานักงานเกษตร
จังหวัดเชียงใหม (2551) สํานักงานเศรษฐกิจเกษตร (2550) และ สํานักสงเสริมและจัดการสินคา
เกษตร (2551) พบวาปจจุบันการผลิตสมเขียวหวานของประเทศไทย ยังคงประสบปญหาในเรื่อง
ของกิ่งพันธุไมมีคุณภาพ มีโรคและแมลงมาก และเทคโนโลยีการผลิตขาดความเหมาะสมทําให
ตนทุนการผลิตสูงกวาประเทศคูแขง ผลผลิตสมเขียวหวานกวารอยละ 99 ของผลผลิตสดทั้งหมด ใช
เพื่อการบริโภคภายในประเทศ และปริมาณการสงออกในรูปของผลสดมีนอย สวนใหญจะสงออก
เปนผลิตภัณฑจําพวกน้ําสมตางๆ นอกจากนั้นยังมีสมเขียวหวานจากตางประเทศเขามาแยงชิงตลาด
ดวย โดยสวนใหญแลวจะนําเขามาจากประเทศสาธารณรัฐประชาชนจีน 
 ผลผลิตสมเขียวหวานมักจะกระจุกตัวในชวงเดือนพฤศจิกายน-มกราคม (รอยละ  60 ของ
ผลผลิตทั้งหมด) เนื่องจากเกษตรกรเก็งราคากักสมเขียวหวานไวรอเทศกาลตรุษจีน แตอยางไรก็ตาม
ราคาสมเขียวหวานก็มักจะตกต่ําในชวงที่ผลผลิตออกสูตลาดมาก เกษตรผูผลิตสมเขียวหวานสวน
ใหญยังประสบปญหาในเรื่องของปจจัยการผลิตที่มีราคาแพงขึ้น ทําใหตนทุนการผลิตสูงขึ้นไปดวย 
นอกจากนั้นผูผลิตบางสวนยังขาดแคลนแรงงานในการดูแลสวนสมอีกดวย และปญหาที่สําคัญอีก
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ประการหนึ่งนั้นคือ ความรูสึกของผูบริโภคที่มีตอการใชสารเคมีในสวนสม จึงทําใหผูบริโภคไม
อยากรับประทานหรือลดการบริโภคสมเขียวหวานลง 
 
4.4 แนวทางการพัฒนาและแกไขปญหา 
   
 สํานักงานเศรษฐกิจเกษตร (2550) ไดวางกรอบนโยบายในการพัฒนาสมเขียวหวาน 
โดยสังเขป ดังนี้ 
 1) ปรับโครงสรางการผลิตสมเขียวหวานใหมีคุณภาพ 
 2) สรางมาตรฐานสุขอนามัยและระบบรับรองคุณภาพสมเขียวหวาน 
 3) สรางมูลคาเพิ่ม (Value Creation) โดยพฒันาการแปรรปูผลิตภัณฑใหม 
 4) สรางระบบการบริหารจัดการใหมีประสิทธิภาพทั้งการผลิตแลการตลาด 
  

 โดยมีเปาหมายของการพัฒนาเพื่อใหเกดิการผลิตสมเขียวหวานที่มีคณุภาพไดมาตรฐาน 
ปลอดภัยตอผูบริโภคและสิ่งแวดลอม รวมทั้งรักษาเกษตรกรและอุตสาหกรรมสมใหมีความยั่งยืน 
 
 ในสวนของสาํนักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร (2551) ไดมีการกําหนดแนวทางใน
การไขปญหาสมเขียวหวานดังนี้  
 1) กระจายผลผลิตออกนอกแหลงผลิตในชวงผลผลิตกระจุกตวั (เดือนพฤศจิกายน ถึง
เดือนมกราคม) 
   2) ลดการนําเขาสมเขียวหวานจากตางประเทศ 
   3) ผลักดันการสงออกสมเขียวหวานไปตางประเทศใหมากขึ้น 
   4) สงเสริมการปลูกสมเขียวหวาน ใหมีความสะอาด ปลอดภัย และไดมาตรฐาน GAP 
  5) สงเสริมการแปรรูปสมเขียวหวานใหมากขึ้น 
   6) ผลิตสมเขียวหวานใหมีผลผลิตออกสูตลาดไดทั้งป 
   7) รณรงคหรือประชาสัมพันธใหมีการบริโภคสมเขียวหวาน  
  8) ลดตนทุนการผลิตสมเขียวหวานลง 
  
 สําหรับจังหวัดเชียงใหมที่ถือไดวาเปนจังหวัดที่มีการผลิตสมเขียวหวานมากที่สุดนั้น
สํานักงานเกษตรจังหวัดเชียงใหม (2551) ไดมีแนวทางในแกไขปญหาสมเขียวหวานตางๆ 
โดยสังเขปดังนี้ 
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 1) วางแผนการกระจายการผลิตใหเหมาะสม 
 2) สงเสริมการผลิตสมเขียวหวานตามหลักเกษตรดีที่เหมาะสม (GAP) 
 3) ภาครัฐควรใหการสนับสนุนการสงออกใหมากขึ้น 
 4) ประชาสัมพันธการบริโภคภายในประเทศใหมากขึ้น 
 5) การปลูกพืชอ่ืนทดแทนสวนสมเขียวหวานที่เสื่อมโทรม 
 
4.5 มาตรการในการพัฒนาสมเขียวหวานใหมีคุณภาพและความปลอดภัย 
 
 ในป พ.ศ. 2547 ที่ผานมา รัฐบาลไดประกาศใหเปนปแหงความปลอดภัยดานอาหาร 
"Food Safety Year 2004" ของประเทศไทย เพื่อรณรงคและเผยแพรคุณภาพและมาตรฐานสินคา
อาหารชนิดตาง ๆ ของไทยใหเปนที่ รูจักแพรหลาย และกวางขวางออกไป  เปนการเพิ่มขีด
ความสามารถในการแขงขันสินคาอาหารของไทยในตลาดโลก และเพิ่มคุณภาพชีวิตของคนไทยให
ไดบริโภคอาหารที่มีคุณภาพ มาตรฐานเทาเทียมกับสินคาสงออก การดําเนินงานตาม Road Map of 
Food Safety นี้ ดําเนินการในลักษณะบูรณาการโดยมีหนวยงานเจาภาพหลัก 2 หนวยงาน ไดแก 
กระทรวงเกษตรและสหกรณรับผิดชอบดานสินคาเพื่อการสงออก และระบบการผลิตในฟารมเปน
หลัก รวมทั้งระบบการผลิตในโรงงานเพื่อการสงออกดวย สําหรับกระทรวงสาธารณสุข รับผิดชอบ
สินคาที่จําหนายในประเทศเปนหลัก 
                กระทรวงเกษตรและสหกรณไดมอบหมายให สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและ
อาหารแหงชาติ (มกอช.) เปนหนวยงานกลางในการประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของ เชน กรม
วิชาการเกษตร  กรมปศุสัตว กรมประมง  ซ่ึงเปนหนวยงานปฏิบัติงานหลัก และจัดทําแผน
ยุทธศาสตรความปลอดภัยดานอาหารป 2547 เพื่อดําเนินงานอยางครบวงจรจากไรนาสูโตะอาหาร 
(From farm to table) ทั้งดานพืช ประมง ปศุสัตวและผลิตภัณฑโดยดําเนินการตั้งแตตนน้ําถึงปลาย
น้ํา คือดําเนินงานครอบคลุมยุทธศาสตร 5 ดาน ทั้งดานปจจัยการผลิต ดานฟารม ดานโรงงาน ดาน
ผลผลิต และตลาด ทั้งนี้มีการประสานกับหนวยงานสนับสนุนที่เกี่ยวของ เชน กรมสงเสริม
การเกษตร เปนตน (สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ, 2550) ปจจุบันมีมาตรการ 
นโยบาย และขอกําหนดมาตรฐานตางๆ ที่จะกอใหเกิดการพัฒนาการผลิตสมเขียวหวานใหมี
คุณภาพและมีความปลอดภัยเปนที่ยอมรับในระดับสากล และลดผลกระทบตอผูบริโภค และ
ส่ิงแวดลอม ดังนี้ 
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 4.5.1 การผลิตตามระบบเกษตรดีท่ีเหมาะสม  
 
 ระบบการผลิตเกษตรดีที่เหมาะสม (Good Agricultural Practice: GAP) นั้นเปนระบบ
การจัดการกระบวนการผลิตทางการเกษตร เพื่อใหไดผลิตผลที่ปลอดภัยมีคุณภาพ ปราศจากศัตรูพืช 
และจุลินทรีย เปนที่พึงพอใจของผูบริโภคในประเทศไทย การตรวจประเมิน และรับรองระบบการ
จัดการโดยกรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ โดยปจจัยที่ใชในการตรวจประเมิน
แปลงผลิตของเกษตรกรเพื่อใหไดตามระบบการจัดการคุณภาพพืช “เกษตรดีที่เหมาะสม” (GAP) มี
การตรวจสอบอยางนอย 8 ปจจัย คือ  
 - แหลงน้ํา  
 - พื้นที่ปลูก  
 - การใชวัตถุอันตรายทางการเกษตร  

- การเก็บรักษาและขนยายผลผลิตภายในแปลง  
 - การบันทึกขอมูล  
 - การผลิตใหปลอดจากศัตรูพชื  
 - การจัดกระบวนการผลิตเพือ่ใหไดผลิตผลคุณภาพ 
 - การเก็บเกี่ยวและการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยว  
 
 เมื่อเกษตรกรปฏิบัติตามทั้ง 8 ปจจัยแลว จะไดรับหนังสือแหลงผลิตพืช “เกษตรดีที่
เหมาะสม” (GAP) ภายใตสัญลักษณ “Q” ขณะนี้กรมวิชาการเกษตรกําลังรณรงคใหเกษตรกรเขา
รวมโครงการ โดยขอรับการจดทะเบียนแปลงเกษตรกร ซ่ึงสามารถสงแบบฟอรมพรอมกับยื่นใบคํา
ขอได ณ สํานักวิจัยและพัฒนาการเกษตร (สวพ.) ทั้ง 8 เขต เพื่อใหผูตรวจสอบแปลง GAP 
(Inspector) ซ่ึงมีอยู 400 รายทั่วประเทศ เขาไปทําการตรวจสอบได  
 ในสวนของสมเขียวหวานนั้นมีเกษตรผูผลิตสมเขียวหวานทั้งประเทศที่ผานการ
ตรวจสอบและไดรับการรับรองเปนผูผลิตสมเขียวหวานตามระบบเกษตรดีที่เหมาะสม (GAP) และ
ไดรับสัญลักษณ “Q” เพียง 3,342 ราย (ยอด ณ ธันวาคม 2550) (กรมวิชาการเกษตร, 2551) จาก
จํานวนครัวเรือนผูผลิตสมเขียวหวานในป 2550 จํานวน 23,361 ครัวเรือน (สํานักงานเศรษฐกิจ
การเกษตร. 2550) หรือประมาณ รอยละ 14 เทานั้น การผลิตเพื่อใหไดตามระบบเกษตรดีที่
เหมาะสมสําหรับการผลิตสมเขียวหวาน (Good Agricultural Practice (GAP) for Tangerine) นั้น
สามารถดูรายละเอียดไดตามประกาศของกรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ 
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 4.5.2 การผลิตตามระบบเกษตรอินทรีย 
 
 เกษตรอินทรียเปนระบบการผลิตที่คํานึงถึงสภาพแวดลอม รักษาสมดุลของธรรมชาติ
และความหลากหลายทางชีวภาพ โดยมีระบบการจัดการนิเวศวิทยาที่คลายคลึงกับธรรมชาติ และ
หลีกเลี่ยงการใชสารสังเคราะห ที่อาจกอใหเกิดมลพิษในสภาพแวดลอม รวมถึงการนําภูมิปญญา
ชาวบานมาใชประโยชนดวย ประเทศไทยในฐานะที่เปนผูผลิตและสงออกสินคาอาหารที่สําคัญแหง
หนึ่งของโลก มีความเหมาะสมและมีศักยภาพที่จะเปนแหลงผลิตอาหารที่ระบบเกษตรอินทรีย เพื่อ
เสริมสรางขีดความสามารถในการแขงขันในระดับนานาชาติ แนวโนมความตองการสินคาเกษตร
อินทรีย ทั้งในและตางประเทศ เร่ิมมีอัตราการขยายตัวเพิ่มขึ้นรอยละ 20 ตอป ทั้งนี้เนื่องจากผูผลิตและ
ผูบริโภคผลิตภัณฑอาหารเริ่มคํานึงถึงสุขอนามัย ความปลอดภัยและมลพิษในสิ่งแวดลอมมากขึ้น 
 ในปจจุบัน มีขอกําหนดมาตรฐานการผลิตเกษตรอินทรียในระดับสากล และใชบังคับอยู
แลวในประเทศ เชน ประเทศสหรัฐอเมริกาไดประกาศใชพระราชบัญญัติผลิตภัณฑอาหารอินทรีย 
(Organic Food Production Act-OFPA) ตั้งแตป พ.ศ.2533 และแกไขเพิ่มเติมในป พ.ศ.2539 ตลาด
รวมยุโรป (European Union-EU) ไดรวบรวมขอกําหนดของผลิตผลเกษตรอินทรียไวในขอกําหนด
ของสภาตลาดยุโรป (EEC No.2092/91) และฉบับแกไข องคการการคาโลกยังไมมีขอกําหนดการ
ผลิตเกษตรอินทรีย แตใชการปฏิบัติตามขอแนะนําของ Codex Alimentarius สมาพันธผูผลักดัน
สินคาเกษตรอินทรียนานาชาติ (International Federation of Organic Agriculture Movement –
IFOAM) ซ่ึงเปนองคกรเอกชนที่มีสมาชิกทั่วโลกมากกวา 100 ประเทศ ไดจัดพิมพมาตรฐาน
เบื้องตนสําหรับเกษตรอินทรียและการแปรรูป ตั้งแตป พ.ศ.2523 และไดพัฒนาอยางตอเนื่องจนได
มาตรฐานที่ใชเปนแนวทางผลิตเกษตรอินทรีย เพื่อใหเกษตรอินทรียเปนที่ยอมรับในระดับชาติและ
ระดับสากล ประเทศไทยจําเปนตองสรางมาตรฐานการผลิตเกษตรอินทรีย ใหสอดคลองกับ
มาตรฐานสากลดังกลาวขางตน ดังนั้นในป พ.ศ.2542 สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหง
ประเทศไทย โดยการสนับสนุนของกรมสงเสริมการสงออก กระทรวงพาณิชย ไดจัดทํามาตรฐาน
การผลิตพืชอินทรียฉบับรางขึ้น ซ่ึงตอมาไดมีการพิจารณารางดังกลาวรวมกัน โดยสถาบันวิจัย
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย กรมสงเสริมการสงออก และกรมวิชาการเกษตร 
เพื่อใหไดมาตรฐานการผลิตพืชอินทรียที่เหมาะสมในการใชเปนคูมือการผลิตพืชอินทรียของ
ประเทศไทยตอไป ทั้งนี้ไดมีการสงมอบรางมาตรฐานการผลิตพืชอินทรียใหแกกรมวิชาการเกษตร 
เมื่อวันที่ 17 กันยายน 2542 และกรมวิชาการเกษตรไดทําประชาพิจารณรางดังกลาวเมื่อวันที่ 11 
พฤษภาคม 2543 หลังจากผานการปรับปรุงแกไขครั้งสุดทายเมื่อวันที่ 18 ตุลาคม 2543 โดย
คณะทํางานเฉพาะกิจปรับปรุงมาตรฐานการผลิตพืชอินทรียของประเทศไทย และผานความ
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เห็นชอบของคณะกรรมการบริหารงานวิจัยและพัฒนาเกษตรอินทรีย กรมวิชาการเกษตร ใหใชเปน
มาตรฐานการผลิตพืชอินทรียของประเทศไทย และผานความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหาร
งานวิจัยและพัฒนาเกษตรอินทรีย กรมวิชาการเกษตร ใหใชเปนมาตรฐานการผลิตพืชอินทรียของ
ประเทศไทย (กรมวิชาการเกษตร, 2543) 
 ศูนยวิจัยกสิกรไทย (2547) ไดกลาวถึงปญหาและขอเสนอแนะในการดําเนินมาตรการ
การผลิตตามระบบเกษตรอินทรียไววา ปญหาในระยะที่ผานมาสําหรับการผลิตสินคาเกษตรอินทรีย
ในประเทศไทยนั้น ประกอบไปดวย 1) ความสับสนของเกษตรกรและผูบริโภคในเรื่องมาตรฐาน
ผลผลิตของเกษตรอินทรียและอาหารสุขภาพอื่นๆ โดยเฉพาะความแตกตางของมาตรฐานผลผลิต
เกษตรปลอดภัยจากสารพิษหรือสินคาเกษตรอนามัยและเกษตรอินทรีย ซ่ึงผูบริโภคสวนใหญยังมี
ความเขาใจวาผลิตภัณฑปลอดสารพิษหรือไรสารพิษคือผลิตภัณฑเกษตรอินทรีย เนื่องจากเกษตรกร
และผูบริโภคยังไมมีความรูเพียงพอในการผลิตสินคาเกษตรอินทรีย ซ่ึงในประเด็นนี้ทางหนวย
ราชการที่เกี่ยวของและภาคเอกชนตองเรงดําเนินการสงเจาหนาที่ออกไปใหคําแนะนําและให
คําปรึกษากับเกษตรกร รวมทั้งการใหความรูที่ถูกตองแกผูบริโภค ทั้งนี้เพื่อสงเสริมใหมีการผลิต
และการบริโภคสินคาเกษตรอินทรีย นอกจากนี้การเรงประชาสัมพันธใหผูบริโภคเขาใจในเรื่อง
สินคาเกษตรอินทรีย ทั้งนี้เพื่อขยายฐานผูบริโภคสินคาเกษตรอินทรียในประเทศใหเพิ่มมากขึ้น 
นอกจากนี้การประชาสัมพันธ ถึงหลักเกณฑการผลิตสินคา เกษตรอินทรียของไทยที่ อิง
มาตรฐานสากลก็จะมีสวนชวยอยางมากตอการขยายการสงออกสินคาเกษตรอินทรียของไทย  2) 
ปจจุบันมีการผลิตสินคาเกษตรอินทรียเพียงไมกี่ชนิด เนื่องจากประเทศไทยยังอยูในชวงระยะ
เร่ิมตนของการพัฒนาเกษตรอินทรีย การผลิตจึงยังเปนการผลิตแบบงายๆที่ไมไดใชเทคโนโลยีที่
ซับซอน และเปนการผลิตสินคาเกษตรพื้นฐาน เชน ขาว ผัก ผลไมสด เปนตน การแปรรูป
ผลิตภัณฑยังมีอยูนอย เพราะวัตถุดิบมีปริมาณไมมากและปริมาณการผลิตยังขาดความตอเนื่อง 
ดังนั้นหนวยงานที่เกี่ยวของตองเรงใหการสงเสริมและคําปรึกษา ทั้งนี้เพื่อใหเกษตรกรมีความมั่นใจ
ทั้งในดานการผลิตและการตลาด ซ่ึงการเพิ่มความหลากหลายของสินคาและการผลิตสินคาเกษตร
อินทรียใหตรงกับความตองการของผูบริโภคจะเปนการชวยในการเจาะขยายตลาดสินคาเกษตร
อินทรียทั้งในประเทศและตางประเทศ  3) ราคาสินคาเกษตรอินทรียอยูในเกณฑสูง เมื่อเปรียบเทียบ
แลวราคาสินคาเกษตรอินทรียแพงกวาสินคาเกษตรทั่วไปเฉลี่ยประมาณรอยละ 15-30 ในกรณีของ
เกษตรกรรายยอย และประมาณรอยละ 5-10 ในกรณีของเกษตรกรรายใหญหรือเกษตรกรที่รวมตัว
กันเปนเครือขายหรือสหกรณ ทําใหตลาดยังจํากัดอยูเฉพาะในกลุมผูมีรายไดสูง สาเหตุที่สินคา
เกษตรอินทรียมีราคาแพงก็เพราะตนทุนการผลิตอยูในเกณฑสูง อันเปนผลจากผลผลิตเฉลี่ยตอไรอยู
ในเกณฑที่ต่ํากวาการทําเกษตรกรรมปกติ และตองใชแรงงานในการดูแลโดยเฉพาะในเรื่องการ
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กําจัดแมลงศัตรูมากกวา นอกจากนี้การผลิตสินคาเกษตรอินทรียมีโอกาสที่จะถูกศัตรูพืชสรางความ
เสียหายไดงายถาเกษตรกรไมรูจักวิธีปองกันอยางถูกวิธี ทําใหเมื่อคํานวณตนทุนการผลิตแลวจะสูง
กวาสินคาเกษตรทั่วไป อยางไรก็ตามคาดวาเมื่อมีการสงเสริมการผลิตสินคาเกษตรอินทรียเพิ่มมาก
ขึ้น ราคาสินคาเกษตรอินทรียมีแนวโนมจะลดลง และมีความหลากหลายมากยิ่งขึ้น  
 การผลิตสมเขียวหวานตามระบบเกษตรอินทรียนั้น ยังไมไดรับความนิยมเทาที่ควรจึงไม
สามารถระบุปริมาณการผลิตสมเขียวหวานอินทรียได สวนในจังหวัดเชียงใหมนั้นพบเพียงเครือขาย
วิสาหกิจชุมชนคลัสเตอรสม อําเภอฝาง จังหวัดเชียงใหม เทานั้น ที่มีการรวมกลุมกันผลิต
สมเขียวหวานอินทรีย โดยมีเกษตรกรที่อยูในกลุมวิสาหกิจชุมชนเกษตรออรแกนิคเพียง 13 ราย 
พื้นที่รวม 109 ไร ในป 2550 ที่ผานมามีผลผลิตออกสูตลาดรวม 412,500 กิโลกรัม (เครือขาย
วิสาหกิจชุมชน คลัสเตอรสม เชียงใหม, 2550) ซ่ึงการผลิตสมเขียวหวานอินทรียของเกษตรในกลุม
ดังกลาวนี้ เปนการผลิตภายใตหลักการของมาตรฐานเกษตรอินทรียไทย โดยมีการควบคุมการใชปุย 
อาหารเสริม และสารกําจัดแมลงศัตรูพืชจากธรรมชาติทั้งหมดเชน สะเดา ตะไคร และฮอรโมน
ธรรมชาติ (เครือขายวิสาหกิจชุมชน คลัสเตอรสม เชียงใหม, 2550) ในการผลิตสมเขียวหวานเพื่อให
ไดตามมาตรฐานเกษตรอินทรียไทยนั้น มีความแตกตางจากการผลิตสินคาเกษตรปลอดสารพิษ 
สินคาเกษตรปลอดภัย และสินคาเกษตรทั่วๆไป กลาวคือสินคาเกษตรอินทรียนั้นจะตองไมใช
ปุยเคมีและสารเคมีใดๆ ทั้งสิ้น ในขณะที่สินคาเกษตรประเภทอื่นๆ ยังคงใชไดบาง (ตารางที่ 4.7) 
 
ตารางที่ 4.6 เปรียบเทียบความแตกตางระหวางสินคาอินทรียกับสินคาเกษตรประเภทอื่นๆ 

กระบวนการผลิต สินคา
เกษตร
อินทรีย 

สินคาเกษตร 
ปลอดสารพิษ 
/ไรสารพิษ* 

สินคาเกษตร
ปลอดภัยจาก
สารพิษ/สินคา
เกษตรอนามยั* 

สินคา
เกษตร 
ทั่วๆไป 

การใชปุยเคมี  ไมใช  ใชได ใชได  ใชได 
การใชสารเคมีกําจัดแมลง  ไมใช  ไมใช ใชได  ใชได 
การใชสารเคมีกําจัดเชื้อรา  ไมใช  ใชได ใชได  ใชได 
การใชสารเคมีกําจัดวัชพืช  ไมใช  ไมใช ใชได ใชได 
การใชฮอรโมนสังเคราะห  ไมใช ใชได ใชได ใชได 

ที่มา : เครือขายสีเขียว (Green Net) อางใน ศูนยวิจัยกสิกรไทย (2547) 
หมายเหตุ : * ผลผลิตมีสารพิษตกคางไมเกินปริมาณที่กําหนดไวเพื่อความปลอดภัยของผูบริโภคตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุขฉบับที่ 163 พ.ศ. 2538 
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 4.5.3 มาตรฐานสมเขียวหวานของประเทศไทย 
 

 สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ (2551) โดยคณะกรรมการ
มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ไดเล็งเห็นวาสมเปลือกลอนหรือสมเขียวหวานเปน
ผลไมที่ประเทศไทยมีการผลิตในปริมาณมากและมีศักยภาพในการสงออก การกําหนดมาตรฐาน
สมเปลือกลอน จึงมีความสําคัญที่จะชวยสนับสนุนพัฒนาคุณภาพในการผลิต เพื่อสงเสริมให
สมเขียวหวานมีคุณภาพและไดมาตรฐาน เปนที่ยอมรับทั้งในประเทศและการคาระหวางประเทศ 
ขณะเดียวกันประเทศไทยมีการนําเขาสมเขียวหวานจากหลายประเทศในมูลคาใกลเคียงกับการ
สงออก ดังนั้นเพื่อใหมีเกณฑในการคาสําหรับสมเขียวหวานที่ผลิตเพื่อจําหนายและที่นําเขาจาก
ตางประเทศ กระทรวงเกษตรและสหกรณ จึงเห็นสมควรจัดทํามาตรฐานสมเขียวหวานขึ้น ซ่ึง
สามารถสรุปในประเด็นตางๆไดดังนี้ 
 โดยมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาตินี้เปนการกําหนดมาตรฐานสําหรับสม
เปลือกลอน  ซ่ึงหมายถึงสมที่สามารถปอกเปลือกไดงายดวยมือ  หรือที่ รูจักกันในชื่อของ
สมเขียวหวาน สมสายน้ําผ้ึงหรือสมโชกุน สมฟรีมองต ซ่ึงมีช่ือสามัญวา แมนดาริน (Mandarins) 
หรือ แทนเจอรีน (Tangerines) พันธุที่ผลิตเปนการคาซึ่งมีช่ือวิทยาศาสตรวา Citrus reticulata 
Blanco รวมทั้งสมที่มีช่ือวิทยาศาสตรอ่ืนที่อยูในกลุมสมเปลือกลอน และอยูในวงศ Rutaceae 
สําหรับการบริโภคสด และไมรวมสมที่จะนําไปแปรรูป โดยมาตรฐานนี้ ไดกําหนดในเรื่องของ
คุณภาพ ขนาด เกณฑความคลาดเคลื่อน การบรรจุและการจัดเรียงเสนอ เครื่องหมายและฉลาก วัตถุ
เจือปนอาหาร สารปนเปอน สารพิษตกคาง สุขลักษณะ และวิธีวิเคราะหและชักตัวอยาง ซ่ึง
รายละเอียดโดยสังเขปในประเด็นตางๆ เปนดังนี้ 
 1) คุณภาพ 

 1.1) คุณภาพขัน้ต่ํา 
 1.1.1) สมทุกชั้นคุณภาพตองมีคุณภาพดังตอไปนี้ (เวนแตจะมีขอกําหนดเฉพาะของแต

ละชั้นและเกณฑความคลาดเคลื่อนที่ยอมใหมีไดตามที่ระบุไว) (1) เปนสมทั้งผล (2) เนื้อแนน สด 
และคงรูป (3) มีรูปทรง สี รสชาติ ตรงตามพันธุ สภาพภูมิประเทศ และฤดูกาล (4) ไมเนาเสีย ไมมี
รอยชํ้าหรือตําหนิที่เห็นเดนชัดที่ผิวผล และ/หรือเสื่อมคุณภาพที่ทําใหไมเหมาะสมกับการบริโภค 
(5) สะอาด และไมมีส่ิงแปลกปลอมที่มองเห็นได (6) ไมมีศัตรูพืชที่มีผลกระทบตอรูปลักษณทั่วไป
ของผลิตผล และตอการยอมรับของผูบริโภค (7) ไมมีความเสียหายอันเนื่องมาจากศัตรูพืช ที่มี
ผลกระทบตอคุณภาพผลิตผล (8) ไมมีความชื้นภายนอกที่ผิดปกติ โดยไมรวมถึงหยดน้ําที่เกิดจาก
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การนําผลิตผลออกจากหองเย็น (9) ไมมีความเสียหายตอคุณภาพผลิตผล เนื่องจากอุณหภูมิต่ําและ/
หรืออุณหภูมิสูง (10) ไมมีกล่ินแปลกปลอม และ/ หรือรสชาติผิดปกติ  
 1.1.2) สมตองมีความแกไดที่ เหมาะสมกับพันธุและสภาพภูมิประเทศ โดยไดรับการเก็บ
เกี่ยว การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว และขนสงอยางถูกตอง เพื่อใหผลิตผลอยูในสภาพที่ยอมรับได
เมื่อถึงปลายทาง 

 1.1.3) การพิจารณาความแกไดที่ของสม อาจพิจารณาจากลักษณะอยางใดอยางหนึ่ง
ดังตอไปนี้ (1) ปริมาณน้ําคั้น ไมนอยกวา 35% โดยคํานวณจากน้ําหนักน้ําคั้นตอน้ําหนักผล (W/W) 
(2) ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดทั้งหมด (total soluble solids) (มักเรียกกันทั่วไปวา ความหวาน) 
ตั้งแต 9.0 องศาบริกซ (Obrix) ขึ้นไป สําหรับสมสายน้ําผ้ึง/สมโชกุน และ 8.0 องศาบริกซ ขึ้นไป 
สําหรับสมเปลือกลอนอื่นๆ (3) อัตราสวนขององศาบริกซและเปอรเซ็นตกรด (brix: acid ratio) ไม
นอยกวา 13:1  

 1.1.4) การบมผิว เพื่อขจัดสีเขียว (degreening) สามารถทําได แตตองไมมีผลกระทบตอ
คุณภาพของผลิตผล 

 1.1.5) การเคลือบผิวสมเพื่อใหผิวสมเปนเงา (waxing) สามารถทําได แตตองไมมีผล 
กระทบตอคุณภาพของผลิตผล 

 1.2) การแบงชัน้คุณภาพ โดยสมตามมาตรฐานนี ้แบงเปน 3 ช้ันคุณภาพ ดังนี ้
 1.2.1) ช้ันพิเศษ (extra class) โดยสมชั้นนี้ตองมีคุณภาพดีที่สุดตรงตามพันธุ มีขั้ว (fruit 

stem) ติดชิดผล ผลไมมีตําหนิ ในกรณีที่มีตําหนิตองเปนตําหนิผิวเผินเล็กนอย (very slight 
superficial defects) ที่ไมมีผลกระทบตอรูปลักษณทั่วไปของผลิตผลคุณภาพผลิตผล คุณภาพการ
เก็บรักษา และการจัดเรียงเสนอในภาชนะบรรจุ 

 1.2.2) ช้ันหนึ่ง (class I) ซ่ึงสมชั้นนี้ตองมีคุณภาพดีตรงตามพันธุ ผลมีตําหนิไดเล็กนอย 
(slight defects) ในดานรูปทรง สีผิว ความสม่ําเสมอของผิวเปลือก และรอยตําหนิที่เกิดจากแรง
กระทําภายนอก โดยไมมีผลกระทบตอรูปลักษณทั่วไปของผลิตผล คุณภาพผลิตผล คุณภาพการเก็บ
รักษา และการจัดเรียงเสนอในภาชนะบรรจุ ซ่ึงตําหนิโดยรวมตอผลมีพื้นที่ไมเกิน 10% ของพื้นที่
ผิวทั้งหมด และไมมีผลกระทบตอคุณภาพผลิตผล 

 1.2.3) ช้ันสอง (class II) โดยสมชั้นนี้รวมผลสมที่ไมเขาขั้นชั้นที่สูงกวา แตมีคุณภาพขั้น
ต่ําดังขอ 2.1 ผลสมในชั้นนี้มีตําหนิไดเล็กนอยในดานรูปทรง สีผิว ความสม่ําเสมอของผิวเปลือก 
และรอยตําหนิที่เกิดจากแรงกระทําภายนอก โดยยังคงคุณภาพผลิตผล คุณภาพการเก็บรักษา และ
การจัดเรียงเสนอในภาชนะบรรจุ ซ่ึงตําหนิโดยรวมตอผล มีพื้นที่ไมเกิน 20% ของพื้นที่ผิวทั้งหมด 
และไมมีผลกระทบตอคุณภาพผลิตผล 
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 2) ขนาด 
 ขนาดของสมพิจารณาจากเสนผาศูนยกลาง บริเวณกึ่งกลางผลที่กวางที่สุด หรือจํานวน

ผลตอภาชนะบรรจุ อยางใดอยางหนึ่ง แตการแบงชั้นคุณภาพและขอกําหนดเรื่องขนาดในมาตรฐาน
นี้ สามารถนําไปใชพิจารณาในทางการคา โดยนําขอกําหนดการแบงชั้นคุณภาพไปใชรวมกับ
ขอกําหนดเรื่องขนาด เพื่อกําหนดเปนชั้นทางการคา ซ่ึงคูคาอาจมีการเรียกชื่อช้ันทางการคาที่
แตกตางกันขึ้นกับความตองการของคูคาหรือตามขอจํากัดที่มี เนื่องมาจากฤดูกาล ซ่ึงสามารถ
พิจารณาขอมูลการเทียบรหัสขนาดของสมตามที่กําหนดในมาตรฐานกับสมเขียวหวาน และสม
เปลือกลอนอื่นที่ใชทางการคาในปจจุบันไดดังตารางที่ 4.8 

 3) เกณฑความคลาดเคลื่อน 
 เกณฑความคลาดเคลื่อนเรื่องคุณภาพและขนาดที่ยอมใหมีไดในแตละภาชนะบรรจุ

สําหรับผลิตผลที่ไมเขาชั้นที่ระบุไวมดีังนี ้
 3.1) เกณฑความคลาดเคลื่อนเรื่องคุณภาพ 
 3.1.1) ช้ันพิเศษ (extra class) ซ่ึงไมเกิน 10% โดยจํานวนหรือน้ําหนักของสมที่มีคุณภาพ

ไมเปนไปตามขอกําหนดของชั้นพิเศษ แตเปนไปตามคุณภาพชั้นหนึ่ง หรือคุณภาพยังอยูในเกณฑ
ความคลาดเคลื่อนของคุณภาพชั้นหนึ่ง 

 3.1.2) ช้ันหนึ่ง (class I) โดยไมเกิน 10% โดยจํานวนหรือน้ําหนักของสมที่มีคุณภาพไม
เปนไปตามขอกําหนดของชั้นหนึ่ง แตเปนไปตามคุณภาพชั้นสอง หรือคุณภาพยังอยูในเกณฑความ
คลาดเคลื่อนของคุณภาพชั้นสอง 

 3.1.3) ช้ันสอง (class II) นั้นไมเกิน 15% โดยจํานวนหรือน้ําหนักของสมที่มีคุณภาพไม
เปนไปตามขอกําหนดของชั้นสองหรือไมไดคุณภาพขั้นต่ํา โดยไมมีผลเนาเสียหรือมีสภาพไม
เหมาะสมตอการบริโภค 

 3.2) เกณฑความคลาดเคลื่อนเรื่องขนาด 
 สมทุกรหัสขนาดมีสมขนาดที่ใหญหรือเล็กกวาชั้นถัดไปหนึ่งชั้นปนมาไดไมเกิน 5% 

โดยจํานวนหรือน้ําหนักของสม 
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ตารางที่ 4.7 ขอมูลการเทียบรหัสขนาดของสมตามที่กําหนดในมาตรฐานกับสมเขียวหวาน และสม
เปลือกลอนอื่นที่ใชทางการคาในปจจุบัน 

รหัสขนาดที่กาํหนด
ในมาตรฐาน 

รหัสขนาดของ 
สมเขียวหวาน 

รหัสขนาดของ  
สมเปลือกลอนอื่น 

เสนผาศูนยกลาง 
(mm) 

จํานวนผลตอ
ภาชนะบรรจุ* 

1 - 11 >90 30 
2 - 10 >85 ถึง 90 36 
3 - 9 >80 ถึง 85 45 
4 000 8 >75 ถึง 80 54 
5 00 7 >70 ถึง 75 60 
6 0 6 >65 ถึง 70 72 
7 1 5 >60 ถึง 65 84 
8 2 4 >57 ถึง 60 105 
9 3 3 >52 ถึง 57 - 
10 - 2 47 ถึง 52 - 
11 - 1 <47 - 

หมายเหตุ * สมเปลือกลอนรหัสขนาดตางๆ ในทางการคามีการบรรจุจํานวนผลตอภาชนะบรรจุ (ประมาณ 10 kg) 

 
 4) การบรรจุและการจัดเรียงเสนอ  
 4.1) ความสม่ําเสมอ โดยสมที่บรรจุในแตละภาชนะบรรจุตองเปนพันธุเดียวกัน มีความ

สม่ําเสมอทั้งในเรื่องของคุณภาพ และขนาดสวนของผลที่มองเห็นไดตองเปนตัวแทนของผลิตผล
ทั้งหมด 

 4.2) การบรรจุนั้นตองบรรจุสมในลักษณะที่สามารถเก็บรักษาสมไดเปนอยางดี วัสดุที่ใช
ภายในภาชนะบรรจุตองใหม สะอาดและมีคุณภาพ เพื่อปองกันความเสียหายอันจะมีผลตอคุณภาพ
ของสม และการปนเปอนที่จะมีผลตอความปลอดภัยของผูบริโภค 

 4.3) รายละเอียดของภาชนะบรรจุนั้น ภาชนะบรรจุตองมีคุณภาพ ถูกสุขลักษณะ มีการ
ระบายอากาศที่ดี ไมมีกล่ินและสิ่งแปลกปลอม และมีคุณสมบัติทนทานตอการขนสง และรักษาผล
สมได 

 5) เครื่องหมายและฉลาก 
 5.1) ภาชนะบรรจุสําหรับผูบริโภคอยางนอย ตองมีขอความแสดงรายละเอียดที่ภาชนะ

บรรจุสมใหเห็นไดงาย ชัดเจน ไมเปนเท็จหรือหลอกลวงดังตอไปนี้ (1) ประเภทของผลิตผลกรณีที่
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ไมสามารถมองเห็นผลิตผลจากภายนอกภาชนะบรรจุได ใหระบุขอความวา “สม” และ/หรือ “ช่ือ
พันธุสม” (2) น้ําหนักสุทธิเปนกรัม หรือกิโลกรัม (3) ขอมูลผูผลิตและผูจําหนายใหระบุช่ือและที่ตั้ง
ของสถานที่ผลิต หรือแบงบรรจุ หรือจัดจําหนาย ทั้งนี้อาจแสดงชื่อและที่ตั้งสํานักงานใหญของ
ผูผลิต หรือผูแบงบรรจุก็ได กรณีสมนําเขาใหระบุช่ือและที่ตั้งของผูนําเขา (4) ขอมูลแหลงผลิต ให
ระบุประเทศผูผลิต ยกเวนกรณีสมที่ผลิตเพื่อจําหนายในประเทศ (5) ภาษา กรณีที่ผลิตเพื่อจําหนาย
ในประเทศตองใชขอความเปนภาษาไทย กรณีที่ผลิตเพื่อการสงออกใหแสดงขอความเปน
ภาษาตางประเทศได 

 5.2) ภาชนะบรรจุสําหรับขายสงนั้น แตละภาชนะบรรจุตองมีขอความที่ระบุในเอกสาร
กํากับสินคา ฉลาก หรือแสดงไวที่ภาชนะบรรจุ โดยขอความตองอานไดชัดเจน ไมหลุดลอก ไมเปน
เท็จหรือหลอกลวง โดยมีรายละเอียดดังตอไปนี้ (1) ประเภทของผลิตผล กรณีที่ไมสามารถมองเห็น
ผลิตผลจากภายนอกภาชนะบรรจุได ใหระบุขอความวา “สม” และ/หรือ “ช่ือพันธุสม” (2) ช้ัน
คุณภาพ (3) รหัสขนาด ในกรณีที่มีการคัดขนาด หรือจํานวนผลตอภาชนะบรรจุ โดยนับจํานวนผล 
(4) น้ําหนักสุทธิเปนกรัม หรือกิโลกรัม (5) ขอมูลผูผลิตและผูจําหนายใหระบุช่ือและที่ตั้งของ
สถานที่ผลิต หรือแบงบรรจุ หรือจัดจําหนาย และหมายเลขรหัสขนาดสินคา (ถามี) ทั้งนี้อาจแสดง
ช่ือและที่ตั้งสํานักงานใหญของผูผลิต หรือผูแบงบรรจุก็ได กรณีสมนําเขาใหระบุช่ือและที่ตั้งของผู
นําเขา (6) ขอมูลแหลงผลิต ใหระบุประเทศผูผลิต ยกเวนกรณีสมที่ผลิตเพื่อจําหนายในประเทศ (7) 
ภาษา กรณีที่ผลิตเพื่อจําหนายในประเทศตองใชขอความเปนภาษาไทย กรณีที่ผลิตเพื่อสงออกให
แสดงขอความเปนภาษาตางประเทศได 

 5.3) การแสดงเครื่องหมายการตรวจรับรองจากทางราชการ โดยการแสดงเครื่องหมาย
การตรวจรับรองใหเปนไปตามหลักเกณฑและเงื่อนไขของหนวยตรวจหรือหนวยรับรองและ
เปนไปตามมาตรฐานนี้ และไดรับการยอมรับจากคณะกรรมการมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหาร
แหงชาติ 

 6) วัตถุเจือปนอาหาร 
 นั้นใหเปนไปตามขอกําหนดในกฎหมายที่เกี่ยวของ และขอกําหนดของมาตรฐานสินคา

เกษตรและอาหารแหงชาติ เร่ือง วัตถุเจือปนอาหาร 
 7) สารปนเปอน 
 ใหเปนไปตามขอกําหนดในกฎหมายที่เกี่ยวของ และขอกําหนดของมาตรฐานสินคา

เกษตรและอาหารแหงชาติเร่ือง สารปนเปอน 
 8) สารพิษตกคาง 
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 ใหเปนไปตามขอกําหนดในกฎหมายทีเ่กีย่วของ และขอกําหนดของมาตรฐานสินคา
เกษตรและอาหารแหงชาตเิร่ือง สารพิษตกคาง 

 9) สุขลักษณะ 
 การเก็บเกี่ยว การปฏิบัติตอผลสมในขั้นตอนตางๆ รวมถึงการเก็บรักษา การบรรจุ และ

การขนสงสม ตองปฏิบัติอยางถูกสุขลักษณะ เพื่อปองกันการปนเปอนที่จะกอใหเกิดอันตรายตอ
ผูบริโภค 

 10) วิธีวิเคราะหและชกัตัวอยาง 
 โดยใหเปนไปตามขอกําหนดในกฎหมายที่เกี่ยวของ และขอกําหนดของมาตรฐานสินคา

เกษตรและอาหารแหงชาติ เร่ือง วิธีวิเคราะหและชักตัวอยาง 
 
  4.5.4 มาตรฐานปริมาณสารพิษตกคางสูงสุด (Maximum Residue Limits: MRLs) 
 

 สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ (2549) ไดใหนิยามของวัตถุ
อันตรายทางการเกษตร สารพิษตกคาง ชนิดสารพิษตกคาง ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุด และคา
ต่ําสุดที่วิเคราะหไดในเชิงปริมาณ ไวดังนี้ 1) วัตถุอันตรายทางการเกษตร6 หมายถึง สารที่
จุดมุงหมายใชเพื่อปองกัน ทําลาย ดึงดูด ขับไล หรือควบคุมศัตรูพืชและสัตว หรือพืชและสัตวไมพึง
ประสงค ไมวาจะเปนการใชระหวางการเพาะปลูก การเก็บรักษา การขนสง การจําหนาย หรือ
ระหวางกระบวนการผลิตสินคา อาหาร หรืออาหารสัตว หรือเปนสารที่อาจใชกับสัตวเพื่อควบคุม
ปรสิตภายนอก (ectoparasites) และใหหมายความรวมถึง สารควบคุมการเจริญเติบโตของพืช สาร
ทําใหใบรวง สารทําใหผลรวง สารยับยั้งการแตกยอดออน และสารที่ใชกับพืชผลกอนหรือหลังการ
เก็บเกี่ยว เพื่อปองกันการเสื่อมเสียระหวางการเก็บรักษาและการขนสง แตไมรวมถึงปุยสารอาหาร
ของพืชและสัตว วัตถุเจือปนอาหาร วัตถุที่เติมในอาหารสัตว วัตถุเจือปนอาหาร วัตถุที่เติมในอาหาร
สัตว (feed additive) และยาสําหรับสัตว 2) สารพิษตกคาง7 หมายถึง สารตกคางใดในสินคาที่เกิด
จากการใชวัตถุอันตรายทางการเกษตร และใหหมายความรวมถึงกลุมอนุพันธของวัตถุอันตรายทาง
การเกษตรนั้น ไดแก สารที่เกิดจากกระบวนการเปลี่ยนแปลง (conversion) กระบวนการสรางและ
สลาย (metabolites) เกิดจากการทําปฏิกิริยา (reaction) หรือส่ิงปลอมปนในวัตถุอันตรายทาง
การเกษตรที่มีความเปนพิษ 3) ชนิดสารพิษตกคาง (definition of residues) หมายถึง สารพิษตกคาง 
และสารเคมีที่เกี่ยวของ ซ่ึงอาจเปนชนิดเดียวหรือหลายชนิดรวมกัน ที่กําหนดใหตรวจวิเคราะหเพื่อ

                                                 
6 ความหมายของคํานี้ตรงกับคําวา pesticide ตามความหมายที่ใชในการกําหนดมาตรฐาน Codex 
7  ความหมายของคํานี้ตรงกับคําวา pesticide residue ตามความหมายที่ใชในการกําหนดมาตรฐาน Codex 
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แสดงความสอดคลองกับปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดที่กําหนดในมาตรฐาน 4) ปริมาณสารพิษ
ตกคางสูงสุด (Maximum Residue Limit : MRL) หมายถึง ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดที่มีไดใน
สินคา กําหนดโดยคณะกรรมการมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ หรือหนวยงานที่มี
อํานาจหนาที่ตามกฎหมาย มีหนวยเปนมิลลิกรัมสารพิษตกคางตอกิโลกรัมสินคา เพื่อใชเปนเกณฑ
อางอิงในการผลิต การคา และการควบคุม ตรวจสอบสินคาที่ผลิต นําเขา และสงออกไปตางประเทศ 
5) คาต่ําสุดที่วิเคราะหไดในเชิงปริมาณ (Limit of Determination: LOD) หรือ (Limit of Quantitation: 
LOQ) หมายถึง ความเขมขนที่ต่ําที่สุดของสารพิษตกคางชนิดหนึ่งในสินคาแตละชนิด ที่สามารถ
ตรวจวิเคราะหในเชิงปริมาณดวยระดับความเชื่อมั่นที่ยอมรับได 

  อยางไรก็ตาม คาระดับผลตกคางสูงสุด หรือ MRL ที่เปนระดับสูงสุดของปริมาณสารเคมี
เกษตรที่อนุญาตใช  ซ่ึงอาจมีตกคางอยูบนพืชอาหารได ณ จุดขาย  หรือเปนคาความเขมขนสูงสุด
ของสารตกคางใน หรือบนสินคาอาหารที่ยอมไดตามกฎหมาย  ซ่ึงประเทศไทยกําหนดโดย
สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ในกรณีที่มีการอนุมัติใหใชสารเคมีเกษตร
นั้นๆ ได   คา MRL จึงไมใชคาที่ช้ีถึงระดับความปลอดภัย  เปนเพียงคาที่ถูกนํามาใชเพื่อกําหนด
ขอจํากัดดานการคาตามกฎหมาย  มิใชเปนดัชนีที่บอกถึงความเสี่ยงตอสุขภาพแตอยางใด  คา MRL 
ที่จัดเปนหลายระดับนั้นอาจจะมีผลตอการบริโภคได ในกรณีของสารเคมีเกษตร สารตกคางแตละ
ชนิด จะตองมีคาต่ํากวาระดับที่ยอมรับไดตอวัน (Acceptable Daily Intake: ADI)8 หรือ คาอางอิง
วิกฤติ (Acute Reference Dose: ARfD)9 มากๆ และถาสารเคมีเกษตรใดมีคา  MRL ในระดับสูงที่
อาจเกินกวาคา  ADI  หรือ ARfD สารเคมีเกษตรชนิดนั้นก็จะไมไดรับอนุมัติใหจําหนายหรือใชใน
การเกษตรได (Asian Food Information Centre, 2005) 
  คณะกรรมการมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ในการประชุมครั้งที่ 1/2549 มี
มติเห็นชอบใหกําหนดมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ เรื่อง สารพิษตกคาง : ปริมาณ
สารพิษตกคางสูงสุด เพื่อประโยชนตอการควบคุมคุณภาพและตรวจสอบคุณภาพ การอํานวยความ
สะดวกทางการคาและการคุมครองผูบริโภค ในกรณีของสมเขียวหวานนั้นมีการกําหนด ปริมาณ

                                                 
8  คาของระดับที่ยอมรับไดตอวัน (ADI)  ของสารเคมีเกษตรใดๆก็ตามคํานวณจาก ปริมาณสารเคมีบางชนิด ที่อยู
ในอาหาร ซึ่งถาตองบริโภคเขาไปในรางกายทุกวันเปนระยะเวลาหนึ่ง ยังไมพบผลกระทบที่เปนอันตรายตอ
สุขภาพ  คา ADI นี้คํานวณโดยสัมพันธกับน้ําหนักตัว คา ADI นี้ บอกเปนเปอรเซ็นต ของน้ําหนักตัว  
9  คาอางอิงวิกฤติ (ARJD) เปนการประมาณคาปริมาณของสารใดสารหนึ่งในอาหาร หรือน้ําดื่ม ที่สามารถบริโภค
ได ในชวงระยะเวลาสั้นๆ เชนตอมื้อหรือตอวัน โดยไมเปนอันตรายตอสุขภาพ โดยคํานวณเปนเปอรเซ็นต (หรือ
รอยละ) ของน้ําหนักตัว 
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สารพิษตกคางสูงสุด โดยเรียงลําดับตามชนิดวัตถุอันตรายทางการเกษตร และชนิดสารพิษตกคาง 
ดังตารางที่ 4.9 
 อยางไรก็ตามปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดดังกลาว เปนขอกําหนดที่เกิดจากการใชวัตถุ
อันตรายทางการเกษตรที่ขึ้นทะเบียนใชอยางถูกตองตามกฎหมาย โดยไมเกินปริมาณสารพิษตกคาง
สูงสุด (Maximum Residue Limit: MRL) ที่กําหนด และตองไมพบสารพิษตกคางที่เกิดจากการใช
วัตถุอันตรายทางการเกษตรที่ประกาศใหเปนวัตถุอันตรายชนิดที่ 410 ยกเวนในกรณีของวัตถุ
อันตรายทางการเกษตร ที่ถูกยกเลิกการขึ้นทะเบียนใชในประเทศมาเปนระยะเวลานานแลว ซ่ึง
สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ไดมีการกําหนดปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดที่
ปนเปอนจากสาเหตุที่ไมอาจหลีกเลี่ยงได (Extraneous Maximum Residue Limit: EMRL) อีกดวย 
ซ่ึงเปนการกําหนดปริมาณสารพิษตกคางสูงสุด ที่จํากัดเฉพาะสารพิษตกคางที่ปนเปอนจาก
ส่ิงแวดลอม ซ่ึงรวมถึงสารพิษตกคางจากการใชวัตถุอันตรายทางการเกษตรในอดีต ที่ถูกยกเลิกการ
ขึ้นทะเบียนใชในประเทศมาเปนระยะเวลานานแลว แตยังมีความจําเปนตองกําหนดปริมาณสารพิษ
ตกคางสูงสุดไว เนื่องจากยังคงมีการตรวจพบสารพิษตกคางในสินคาอยู ซ่ึงไดประกาศไวตาม
มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ เร่ือง สารพิษตกคาง : ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดที่
ปนเปอนจากสาเหตุที่ไมอาจหลีกเลี่ยงได (มกอช. 9003) ในกรณีสมเขียวหวานซึ่งเปนสินคาเกษตร
ในกลุมของผลไมนั้น จะตองมีปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดที่ปนเปอนจากสาเหตุที่ไมอาจหลีกเลี่ยง
ได ดังนี ้ 
  1) อัลดรินและดีลดริน (aldrin and dieldrin) ซ่ึงเปนผลรวมของเอชเอชดีเอ็น (HHDN) 
และเอชอีโอดี (HEOD) ที่ละลายในไขมัน ตองมีไมเกิน 0.05 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม 
  2) คลอรเดน (chlordane) ซ่ึงเปนผลรวมของซิส และทรานส คลอรเดน (cis- and trans- 
chlordane) ที่ละลายในไขมัน ตองมีไมเกิน 0.02* มิลลิกรัมตอกิโลกรัม  
 3) ดีดีที (DDT) ซ่ึงเปนผลรวมของพารา พารา ดีดีที (p, p’-DDT), ออรโท พารา ดีดีที
(o,p’-DDT), พารา พารา ดีดีอี (p,p’-DDE) และพารา พารา ทีดีอี (ดีดีดี) (p,p’-TDE (DDD)) ที่ละลาย
ในไขมัน ตองมีไมเกิน 0.01* มิลลิกรัมตอกิโลกรัม  
  4) เอนดริน (endrin) ซ่ึงเปนผลรวมของเอนดริน (endrin) และเดลตา คีโตเอนดริน (delta-
keto-endrin)  ที่ละลายในไขมัน ตองมีไมเกิน 0.01* มิลลิกรัมตอกิโลกรัม  

                                                 
10  วัตถุอันตรายชนิดที่ 4 หมายถึง วัตถุอันตรายที่หามมิใหมีการผลิต การนําเขา การสงออก หรือการมีไวใน
ครอบครอง โดยเปนไปตามประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม เรื่อง บัญชีรายชื่อวัตถุอันตราย ออกตามความใน
พระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ.2535 
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 5) เฮปทาคลอร (heptachlor) ซ่ึงเปนผลรวมของเฮปตาคลอร (heptachlor) และเฮปตา
คลอรอีพ็อกไซด (heptachlor epoxide) ที่ละลายในไขมัน ตองมีไมเกิน 0.01* มิลลิกรัมตอกิโลกรัม  
 
 โดยเครื่องหมาย (*) ที่ตามหลังคาปริมาณสารพิษตกคางบางคานั้น หมายถึง คานั้น
กําหนดที่ระดบัคาปริมาณต่าํสุดที่วิเคราะหไดในเชิงปรมิาณ (Limit of Quantitation: LOQ)  
 
4.5.5 มาตรฐานการสงออกสมเขียวหวาน 
 
  ในขณะนี้ยังไมมีการกําหนดมาตรฐานสําหรับสมเขียวหวานเพื่อการสงออกของประเทศ
ไทยไวเปนการเฉพาะ และสมเขียวหวานไมถูกกําหนดใหเปนสินคาเกษตรที่ตองตรวจวิเคราะหสาร
ตกคางกอนการสงออก (ศูนยบริการทางวิชาการแบบเบ็ดเสร็จ กรมวิชาการเกษตร, 2551) เวนแต
ประเทศผูนําเขาตองการการรับรองปลอดโรคพืช สารตกคาง หรือแมลง ซ่ึงผูสงออกก็สามารถขอ
ใบรับรองจากกองควบคุมพืชและวัสดุการเกษตร กรมวิชาการเกษตรได นอกจากนั้นถาประเทศผู
นําเขา ตองการหนังสือรับรองคุณภาพอาหาร หรือผลิตผลเกษตรเพื่อการสงออกจากภาครัฐดวย 
ผูประกอบการการสงออกก็สามารถติดตอผานศูนยตรวจสอบ และออกใบรับรองคุณภาพสินคา
เกษตรเพื่อการสงออกไดเชนกัน (ศูนยสารสนเทศการคาระหวางประเทศ, 2545) แตอยางไรก็ตาม
เพื่อปองกันปญหาสารตกคางในสินคาผักและผลไมที่สงออกไปนอกราชอาณาจักรและเพื่อพัฒนา
คุณภาพของสินคาพืชผักผลไมไทยใหเปนที่ยอมรับของนานาประเทศ อันจะเปนผลดีตอเศรษฐกิจ
ของประเทศโดยรวมนั้น กระทรวงพาณิชยมีประกาศกําหนดใหผูสงออกสินคาผักและผลไมที่
สงออกไปแตละประเทศตามชนิดหรือประเภทที่กรมการคาตางประเทศตองปฏิบัติตามหลักเกณฑ
วิธีการ และเงื่อนไขในการควบคุมสารตกคาง ผักและผลไมเปนสินคาที่ตองมีหนังสือรับรองสาร
ตกคางของกรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ ในเบื้องตน เพื่อแสดงตอกรมศุลกากร
ประกอบพิธีการสงออกไปนอกราชอาณาจักร (กระทรวงพาณิชย, 2546) ซ่ึงการออกใบรับรองสาร
ตกคาง (Pesticide Residue Certificate) กรมวิชาการเกษตรกําหนดวาจะตองตรวจสอบสินคา
ทุกลอต (100%) สินคาหนึ่งลอต (lot) มิไดหมายความวาตองสงหนึ่งเที่ยว (shipment) ดังนั้น
ผูประกอบการจะสงสินคากี่เที่ยวก็ไดในสินคาลอตนั้น โดยกรมวิชาการเกษตรจะออกใบรับรองสาร
ตกคางใหกับสินคาลอตที่ตรวจเปนจํานวนเทากับจํานวนเที่ยวที่สง (1 ใบรับรองตอ 1 เที่ยว) กรม
วิชาการเกษตรจะหามสงออกเฉพาะสินคาลอตที่พบสารตกคางเกินคามาตรฐาน (MRL) โดยมีการ
พิจารณาคายอมรับของสารพิษตกคางในผักและผลไมสงออกโดยใหใชคา MRL ของประเทศผูซ้ือ
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ถาประเทศผูซ้ือไมไดกําหนดคา MRL ของสินคาหรือสารเคมีนั้นไวใหถือตามคา Codex MRL เปน
เกณฑ 
 ดังนั้นผูประกอบการการสงออกสมเขียวหวาน ควรยึดขอกําหนดในประเด็นตางๆ อาทิ
เชน ขนาด รสชาติ สีผิว การบรรจุและการจัดเรียงเสนอ เครื่องหมายและฉลาก วัตถุเจือปนอาหาร
สารปนเปอน สารพิษตกคาง และสุขลักษณะ เปนตน ตามมาตรฐานสมบรรจุกระปองเพื่อการ
สงออก ของ Codex  ซ่ึงมาตรฐาน Codex นั้นเปนมาตรฐานที่องคการการคาโลก(World Trade 
Organization: WTO) ใหการยอมรับ ตามความตกลงวาดวยอุปสรรคเทคนิคตอการคา(Agreement 
on Technical Barrier to Trade: TBT) และความตกลงวาดวยการบังคับมาตรการสุขอนามัยและ
สุขอนามัยพืช (Agreement on the Application of Sanitary and Phytosanitary Measure: SPS) ที่ให
ความสําคัญกับการเขารวมกําหนดมาตรฐานระหวางประเทศ และแนะนําใหประเทศตางๆ ใช
มาตรฐานระหวางประเทศเพื่อการกําหนดมาตรการของประเทศตนเอง และจะใชเปนมาตรการที่จะ
เปนขอตัดสินในกรณีที่เกิดขอพิพาททางการคาระหวางประเทศ ซ่ึงการดําเนินงานกําหนดมาตรฐาน
ของ Codex มีหลักการความสอดคลอง (Harmonization) ความเทาเทียม (Equivalence) การประเมิน
ความเสี่ยงและตรวจสอบระดับของความคุมครองสุขอนามัยและสุขอนามัยพืช และหลักการของ
ความโปรงใส (Transparency) มาตรฐาน Codex จึงเปนมาตรการที่เหมาะสมทางดานความปลอดภัย
อาหารในการปกปองความปลอดภัยของผูบริโภคและอํานวยความสะดวกตอการคา (สํานัก
มาตรฐานสินคาและระบบคุณภาพ, 2551) 
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ตารางที่ 4.8 ปริมาณสารพิษตกคางสูงสุดสําหรับสมเขียวหวาน 

วัตถุอันตรายทางการเกษตร ชนิดสารพิษตกคาง ปริมาณสารพิษ
สูงสุด (mg/kg) 

คารบาริล (carbaryl) คารบาริล 15 
คารโบซัลแฟน  
(carbosulfan) 

ผลรวมของคารโบฟูราน (carbofuran), 3- 
ไฮดรอกซีคารโบฟูราน (3-hydroxy 
carbofuran) และ คอนจูเกตเต็ด 3-ไฮดรอกซี 
คารโบฟูราน (conjugated 3- 
Hydroxycarbofuran) รายงานผลเปนคารโบฟู
ราน (carbofuran)  

0.1 

คารโบซัลแฟน (carbosulfan) คารโบซัลแฟน 0.1 
ไซเปอรเมทริน (cypermethrin) ไซเปอรเมทริน 2 
ไดคลอรวอส (dichlorvos) ไดคลอรวอส 0.2 
ไดไทโอคารบาเมต 
(dithiocarbamates) 

กลุมไดไทโอคารบาเมต ไดแก ไซแนบ 
(zineb),ไทแรม (thiram), โพรพิแนบ 
(propineb), มาแนบ (maneb) และ แมนโคเซบ 
(mancozeb) ไดไทโอคารบาเมตวิเคราะหและ
รายงานผลเปนคารบอนไดซัลไฟด (CS2) 

2 

ไดเมโทเอต (dimethoate) ไดเมโทเอต 5 
พาราควอท (paraquat) พาราควอท แคทไอออน (paraquat cation) 0.02 
โพรฟโนฟอส (profenofos) โพรฟโนฟอส 0.1 
โฟซาโลน (phosalone) โฟซาโลน 1 
มาลาไทออน (malathion) มาลาไทออน 7 
เมทาแลกซิล (metalaxyl) เมทาแลกซิล 5 
เมทิดาไทออน (methidathion) เมทิดาไทออน 0.5 
เมโทมิล (methomyl) ผลรวมของเมโทมิลและ ไทโอดิคารบ 

(thiodicarb) รายงานผลเปนเมโทมิล  
1 

อะบาเมคทิน (abamectin) อะบาเมคทิน 0.01 
อีไทออน (ethion) อีไทออน 1 

ที่มา : สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ (2549) 


