
 บทที่ 5  
 

สรุปผลการทดลอง 
 

ขาวโพดน่ึงบีบแตกบดซ่ึงทําโดยนําเมล็ดขาวโพดไปแชน้ําเปนเวลา 24 ช่ัวโมง แลวนํามา
นึ่งใหสุกเปนเวลา 15 นาทีแลวนํามาบีบใหแตกดวยลูกกล้ิง 2 ลูกท่ีต้ังใหมีระยะหางกัน 1.5 มม. 
จากนั้นนํามาตากแดดใหแหงแลวนํามาบดผานตะแกรงขนาด 2 มม. ซ่ึงถือเปนตัวแทนของขาวโพด
นึ่งบีบแตกที่ถูกเคี้ยวโดยตัวสัตว เมื่อนํามาศึกษาการยอยสลายในกระเพาะรูเมนโดยใชเทคนิค
ถุงไนลอน พบวาขาวโพดนึ่งบีบแตกบดมีสวนท่ีถูกยอยสลายในกระเพาะรูเมนท้ังในรูปของโปรตีน
ท่ียอยสลายไดและคารโบไฮเดรตท่ียอยสลายไดสูงกวาขาวโพดบดและขาวโพดนึ่งบีบแตกท่ีไมบด 
เนื่องจากผลของการทําเม็ดแปงใหสุก (gelatinization) และการบดทําใหมีพื้นท่ีผิวเพิ่มข้ึน สะดวก
ตอการยอยสลายของจุลินทรียในรูเมน และการยอยดวยเอนไซมในลําไสเล็ก 

คาพลังงาน ME และ NEL ของขาวโพดนึ่งบีบแตกท่ีประเมินดวยวิธีวัดปริมาตรแกสเทากับ 
3.25 และ 2.10 Mcal/kgDM ตามลําดับ ในขณะท่ีของถ่ัวเหลืองไขมันเต็ม อาหารขนชนิดเม็ดทาง
การคา หญารูซ่ีแหงและหญารูซ่ีสดมีคา ME คือ 2.83, 2.66, 2.11, 2.35 และ NEL คือ 1.80, 1.66, 
1.24 และ 1.41 Mcal/kgDM ตามลําดับ 

เม่ือนําขาวโพดน่ึงบีบแตกมาผสมกับถ่ัวเหลืองไขมันเต็มรวมท้ังวิตามิน และแรธาตุเพื่อใช
ทดแทนบางสวนของอาหารเม็ดทางการคา พบวาโคมีการกินไดของอาหารขนลดลง แตไดรับ
โภชนะคือ คารโบไฮเดรตท่ีใชเยื่อใย (NFC) และมีสัดสวนของ NFC/DIP ตอวันสูงกวาเม่ือให
อาหารเม็ดทางการคา จากการท่ีโคนมกลุมท่ีไดรับอาหารที่มีขาวโพดน่ึงบีบแตกเปนสวนผสมมี
ความสมดุลระหวางโปรตีนและคารโบไฮเดรตมากวากลุมที่ไดรับอาหารเม็ดทางการคา ทําใหผล
ผลิตน้ํานม และประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารมีแนวโนมดีข้ึน โดยมีผลกําไรตอน้ํานม 1 กิโลกรัม
ใกลเ คียงกับกลุมท่ีได รับอาหารเม็ดทางการคา  เ ม่ือพิจารณาปจจัยท่ีมีผลตอการผลิตและ
สวนประกอบน้ํานมพบวา ปริมาณโภชนะท่ีไดรับในแตละวันคือ CP, DIP, NFC, DCHO, UCHO, 
SCP และDCP ท่ีเพิ่มข้ึนสงผลใหปริมาณผลผลิตน้ํานมเพิ่มข้ึน แสดงวาการทดแทนอาหารเม็ดทางการ
คาดวยอาหารขนผสมเองท่ีมีขาวโพดนึ่งบีบแตกเปนสวนผสมในระดับ 50 – 75 % สามารถทําใหโค
เพิ่มผลผลิตน้ํานมไดดีข้ึน 


