
เอกสารอางอิง 
 
กิติยา กิจควรดี, ไพฑูรย อุไรวงศ, นิพนธ มาฆทาน, ศิริวรรณ ตั้งวิสุทธิจิต, ยุวดา เกิดโกมุติ,   

เครือวัลย อัตตะวิริยะสุข และกัมปทาน มุขดี. 2539. คุณภาพเมล็ดขาวโคชิฮิการิเมื่อเก็บ
เกี่ยวอายุตางๆ, รายงานการประชุมทางวิชาการป 2539 ศูนยวิจัยขาวปทุมธานี 21-22 
กุมภาพันธ 2539. สถาบันวิจัยขาว กรมวิชาการเกษตร. 111 หนา. 

เกียรติศักดิ์ อินราษฎร. 2549. แอคติวิตีในการตานปฎิกิริยาออกซิเดชัน ปริมาณวิตามินซี 
วิตามินอีและแอนโทไซยานินในสารสกัดหยาบจากเมล็ดขาวบางสายพันธุ. ปญหาพิเศษ
วิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 99 หนา.    

กรรณิการ นามวงศ. 2545. ผลของระบบการจัดการธาตุไนโตรเจนและธาตุเหล็กตอผลผลิต 
คุณภาพการสี และคุณคาทางโภชนาการของขาว. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
(เกษตรศาสตร)  สาขาวิชาพืชไร บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 173 หนา.  

กัมปนาท สุขนิตย. 2548. สารประกอบฟนอลิคในสารสกัดหยาบของเมล็ดขาวเจาบางสาย
พันธุและแอคติวิตีในการตานปฏิกิริยาออกซิเดชัน. ปญหาพิเศษวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 95 หนา. 

แขสุมาลย จันทรเครือญาติ. 2543. อิทธิพลของปุยไนโตรเจนและโพแทสเซียมไอโอไดดที่มี
ตอคุณภาพการสีและคุณภาพทางโภชนาการของขาว. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
(เกษตรศาสตร)  สาขาวิชาพืชไร บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 125 หนา.  

เครือวัลย อัตตะวิริยะสุข, ศรีสุดา อนุสรณพานิช, ศรีศักดิ์ ธานี, ศุภวัตร ทิพยรักษ,               
รุจี  กุลประสูติ และศิริพร ล่ิมปติกุล. 2528. อิทธิพลของความชื้นขณะเก็บเกี่ยวตอคุณภาพ
การสีของขาว. ศูนยวิจัยขาวปทุมธานี สถาบันวิจัยขาว กรมวิชาการเกษตร. 18 หนา. 

งามชื่น คงเสรี. 2538. การปรับปรุงคุณภาพขาวสารเพื่อการบริโภคและสงออก. การฝกอบรม
หลักสูตรการวิเคราะหคุณภาพขาวทางเคมี 1-2 และ 15-16 มิถุนายน 2538. ศูนยวิจัยขาว
ปทุมธานี อําเภอธัญบุรี จังหวัดปทุมธานี. 23 หนา. 

จิรวัฒน เวชแพศย. 2539. ปจจัยในระบบการผลิตที่ เกี่ยวของกับคุณภาพการสีขาว. เอกสาร
ประกอบการสัมนา พร. 881. ภาควิชาพืชไร คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 20 
กันยายน 2539. 
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จักรกฤษณ ขันทอง. 2550. ความหลากหลายทางพันธุกรรมของคุณภาพเมล็ดในขาวเหนียวก่ํา
พันธุพื้นเมือง. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เกษตรศาสตร)  สาขาวิชาพืชไร 
บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 54 หนา.  

เฉลิมพล  แซมเพชร .  2542. สรีรวิทยาการผลิตพืชไร .  ภาควิชาพืชไร . คณะเกษตรศาสตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 285 หนา. 

ธีรเดช ปญญาแกว. 2542. การตอบสนองของขาวดอกมะลิ 105 ตอปุยไนโตรเจนภายใตสภาวะ
การเตรียมดินนอย. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เกษตรศาสตร)  สาขาวิชาพืชไร 
บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 43 หนา.  

นิยม ปุราคํา และคณะ. 2519. อัตราการสีขาวเปลือกเปนขาวสาร. รายงานการวิจัยของสํานักสถิติ
แหงชาติ กรุงเทพมหานคร. 

นิรมล มาลัย. 2548. ผลของสารสกัดหยาบจากเมล็ดขาวเหนียวบางสายพันธุในการตานปฏิกิริยา
ออกซิเดชัน. ปญหาพิเศษวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 91 หนา. 

เนตรวราภรณ มัจฉานอย. 2548. ผลของอุณหภูมิขาวกลองกอนการสีและระยะเวลาการเก็บรักษา
ตอคุณภาพการสีของขาวพันธุชัยนาท 1. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชา
วิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 86 หนา 

เนาวรัตน  ศวิศิลป. 2527.  คูมือการปฏิบัติการวิเคราะหดนิ พืช และปุย.  ภาควิชาปฐพศีาสตรและ 
อนุรักษศาสตร คณะเกษตรศาสตร  มหาวทิยาลัยเชยีงใหม. 138 หนา. 

นวลศรี รักอริยะธรรม และ อัญชนา เจนวิถีสุข. 2545. แอนติออกซิแดนท สารตานมะเร็งในผัก
สมุนไพรไทย.นพบุรีการพิมพ.เชียงใหม. 

ณัฐพงศ  ศรีภูมั่น. 2544. การประเมินอัตราใหปุยไนโตรเจนแตงหนาที่เหมาะสมในการผลิตขาว 
โดยพิจารณาจากความเขมขนของไนโตรเจนและคลอโรฟลลในใบออน. วิทยานิพนธ
วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  ( เ กษตรศาสตร )   สาขาวิชาพืชไร  บัณฑิตวิทยาลั ย 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 100 หนา.  

บุญลักษณ วงศสุทธาชิน, ชอบ คณะฤกษ, งามชื่น คงเสรี, เครือวัลย อัตตะวิริยะสุข. 2517. 
อิทธิพลของปุยไนโตรเจนอัตราตางๆ ตอคุณภาพของเมล็ดขาว. ศูนยวิจัยขาวปทุมธานี
สถาบันวิจัยขาว. 
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ประสูติ สิทธิสรวง, วิจารณ วิทยศิริ, นิทัศน สิทธิวงศ และพรชัย เตจะ. 2539. การตอบสนองของ
ขาวบาสมาติตออัตราปุยไนโตรเจนโดยวิธีปกดําในนาเกษตรกรในเขตศูนยวิจัยขาวแพร 
ผลงานวิจัยขาวและธัญพืชเมืองหนาว เร่ืองเต็มป 2539 (ป 2535-2539). ศูนยวิจัยขาวแพร
และสถานีทดลองเครือขาย สถาบันวิจัยขาว กรมวิชาการเกษตร. 778-783. 

รายงานความกาวหนา. 2546. ผลของระบบการจัดการธาตุไนโตรเจนและธาตุเหล็กตอผลผลิต 
คุณภาพการสีและคุณคาทางโภชนาการของขาว. ภาควิชาพืชไร คณะเกษตรศาสตร.  

วราภรณ เกลี้ยงกล่ิน .  2549. การสกัดแยกสารกลุมฟลาโวนอยดในรําขาวหอมนิล       
(Oryza sativa) พรอมศึกษาการออกฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ. ปญหาพิเศษวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 51 หนา. 

สาธิต ทิพยมงคลชัย. 2549. การหาปริมาณและทดสอบฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระของ anthocyanins 
ในข าวหอมมะลิกลายพันธุ .  ปญหาพิ เ ศษวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิช า เคมี                   
คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 53 หนา. 

สายบัว  เข็มเพ็ชร. 2548. ผลของสารโพแทสเซียมไอโอไดด จิบเบอเรลลิน และไดเมทธีพิน ตอ
คุณภาพขาว. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว  
บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 176 หนา. 

สํานักวิจัยเศรษฐกิจการเกษตร. 2542. การผลิตและการตลาดขาวหอมมะลิ. สํานักงานเศรษฐกิจ
การเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ. เอกสารเศรษฐกิจการเกษตรเลขที่ 23/2542. 
สิงหาคม 2542. 85 หนา. 

สุชาติ จิรพรเจริญ. 2530. การใสปุยไนโตรเจนสําหรับขาวในดินนาชุดสันทราย. วารสารเกษตร 
3(2). น. 130-146. 

สุณิสา สุนะรินทร. 2542. ลักษณะทางเซลลพันธุศาสตรและการถายทอดทางพันธุกรรมของสีใน
ขาวเหนียวดํา. ภาควิชาพืชไร คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม. หนา 58-59. 

สุมาลี จิตรคํา. 2550. คุณภาพการสีของขาวภายใตการจัดการสารโพแทสเซียมไอโอไดดใน
วิธีการปลูกแบบนาหวานน้ําตมและนาดํา. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
(เกษตรศาสตร)  สาขาวิชาพืชไร บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 145 หนา.  

สุรีรัตน  ปงยา, 2548. ผลของโพแทสเซียมไอโอไดดและระยะเวลาเก็บเกี่ยวตอการเปลี่ยนแปลง
คุณภาพขาวในระหวางการเก็บรักษา. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชา
วิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 158 หนา. 

สรศักดิ์ เหลียวไชยพันธุ. 2531. ตําราเภสัชเวช เร่ืองพฤษศาสตร. กลัยโคไซด เลม 2. พิมพคร้ังที่ 1. 
คณะเภสัชศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม. หนา 265. 
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โสพิศ ใจปาละ. 2548. ผลของการจัดการน้ําและปุยไนโตรเจนตอผลผลิต และคุณภาพการสีของ
ขาวดอกมะลิ 105. วิทยานิพนธวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เกษตรศาสตร)  สาขาวิชาพืชไร 
บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 61 หนา.  

ศักดิ์ดา จงแกววัฒนา. 2548. “ระบบภายในตนพืชที่ เกี่ยวของกับการพัฒนาแบบจําลองการ
เจริญเติบโตของพืช”. เอกสารการสอนชุดวิชาสารสนเทศเพื่อการจัดการการผลิตพืช. 
สาขาวิชาการสง เสริมการเกษตรและสหกรณ  มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมธิราช .              
หนา 189-212. 

ศิริวรรณ สุนทรจิตต และสุวรรณา เวชอภิกุล. 2527. สารประกอบฟนอลิค. เอกสาร
ประกอบการสอนกระบวนวิชาเภสัชเวชชั้นสูง 2. ภาควิชาเภสัชเวช คณะเภสัชศาสตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม. 

อรุณชัย แกวศรีงาม. 2543. การศึกษาระยะเวลาการเก็บเกี่ยวและระยะเวลาในการเก็บรักษามีผลตอ
คุณภาพขาวเปลือกหอมมะลิ. วิทยานิพนธปริญญาโท มหาวิทยาลัยขอนแกน. 

อรอนงค นัยวิกุล. 2547. ขาว วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี. ภาควิชาวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 366 หนา. 

อัญชลี  ชมภู.  2546. พฤกษเคมีของฟลาโวนอยดจากใบหมอน .  ภาควิชาเภสัชเวช                      
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