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บทนํา 
 

 ในระยะท่ีผานมา วัฏจักรราคามะนาวจะเร่ิมสูงข้ึนในชวงปลายเดือนมีนาคมและสูงข้ึนไป
เร่ือยๆไปจนปลายเดือนพฤษภาคม หลังจากนั้นในเดือนมิถุนายนราคามะนาวจะเร่ิมลดลง แตในชวง
ป 2549 ราคามะนาวไดเพิ่มสูงข้ึนต้ังแตฤดูหนาวคือชวงธันวาคม สงผลทําใหราคามะนาวขายปลีก
ตามตลาดสดตางๆเร่ิมปรับตัวสูงข้ึนตามไปดวย อยูท่ีระดับ 5 – 8 บาทตอผล 
 มะนาวท่ีเกษตรกรผลิตไดท้ังหมดใชบริโภคโดยตรงในประเทศรอยละ 81.0 สงเขาโรงงาน
แปรรูปรอยละ 19.0 ซ่ึงในปจจุบันมะนาวเปนสวนประกอบสําคัญในการผลิตเคร่ืองสําอางประเภท
สมุนไพร และสวนผสมในการผลิตภัณฑประเภทซักลางเพือ่ใหมีประสิทธิภาพในการทําความ
สะอาด โดยมีคุณสมบัติชวยถนอมมือของผูใชสินคา เชน ผงซักฟอก น้ํายาลางจานเปนตน 
 ผลจากการที่ราคามะนาวสูงข้ึนในปจจุบันผูท่ีไดรับผลกระทบโดยตรง ผูบริโภคตองซ้ือ
มะนาวแพงข้ึน และตองยอมรับการปรับราคาอาหารท่ีใชมะนาวเปนเคร่ืองปรุงหลัก ซ่ึงไมสามารถ
หาส่ิงอ่ืนมาทดแทนหรือถานํามาทดแทนแลวรสชาติอาหารนั้นเปล่ียนแปลงไป นอกจากนี้ทางเลือก
ในยุคมะนาวแพงอีกทางเลือกหนึ่งก็คือ การหันมาบริโภคมะนาวสําเร็จรูป ซ่ึงวางจาํหนายในตลาด 
2 ประเภท คือ น้ํามะนาวเทียม และผงมะนาวดอง แตส่ิงท่ีผูบริโภคจะตองระวังอยางมากคือ น้ํา
มะนาวเทียมท่ีผสมกรดซิตริก ซ่ึงมีอันตรายตอระบบทางเดินอาหาร และเส่ียงตอการบูดไดงาย หาก
วามีกรรมวิธีการผลิตไมถูกสุขอนามัย (นิรนาม, 2547)  
 ในการเก็บรักษามะนาว ปญหาท่ีสําคัญท่ีพบคือมะนาวมีอายกุารเก็บรักษาส้ัน ไมเพียงพอ
ตอระยะเวลาที่ผลผลิตมะนาวลดลงในชวงฤดูแลง และเม่ือนํามาเก็บรักษาในหองเย็นเพื่อรอการ
ขนสง หรือ รอการจําหนาย จะพบอาการ ปริมาณนํ้าค้ันลดลง ผลมีสีเหลืองและผิวผลเปล่ียนเปนสี
น้ําตาลตลอดจนมีอาการผิดปกติอ่ืนๆ เชนรสชาติของมะนาวเปล่ียนไป ดังนั้นจึงมีความจําเปนท่ี
จะตองศึกษาหาวิธีการจัดการภายหลังการเกบ็เกี่ยวใหเหมาะสม เพื่อยืดอายุการเก็บรักษาของมะนาว 
การวิจยัคร้ังนีจ้ึงเปนการศึกษาผลของโอโซนและสารเคลือบผิวท่ีมีตอการเก็บรักษามะนาว     เพื่อ
ยืดอายกุารเก็บรักษาไดของมะนาว 


