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สารบาญตาราง 
ตาราง                      หนา 
ตารางท่ี 1   เปรียบเทียบอายุการเก็บรักษาของผลไมบางชนิดในหองเย็นธรรมดา        12 

และหองเย็นภายใตความดันตํ่า 
ตารางท่ี 2    ผลของสารลางผลตออายุการเก็บรักษาของผลมะนาวแปนเม่ือลาง    32 

ดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ  2 เปอรเซ็นต 
และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษา 
ท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 3    ผลของสารลางผลตอเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัของผลมะนาว    34 
                           แปนเม่ือลางดวยน้าํเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2  

เปอรเซ็นต และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม.  
แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 4     ผลของสารลางตอคาสี Chroma (C*) ของผลมะนาวแปนเม่ือลาง    37 
ดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 

                          และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษา    
ท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 5    ผลของสารลางตอคาสี hue (h°) ของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย   39 
น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 

                           และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษา 
ท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 6    ผลของสารลางผลตอการเกิดสีน้ําตาลท่ีผลของผลมะนาวแปนเม่ือ    40 
ลางดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 

                            และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 7    ผลของสารลางผลตอการเนาเสียของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย    43 
น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต และสาร 
ละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

 
 



 ซ

สารบาญตาราง (ตอ) 
ตาราง                      หนา 
ตารางท่ี 8    ผลของสารลางตอความแนนเนื้อของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย    44 

น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต  
และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษา 
ท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 9    ผลของสารลางตอปริมาณคลอโรฟลลเอของผลมะนาวแปนเม่ือลาง    47 
ดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นตและ 
สารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 10    ผลของสารลางตอปริมาณคลอโรฟลลบีของผลมะนาวแปนเม่ือลาง    50 
ดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 

                           และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 11    ผลของสารลางตอปริมาณนํ้าค้ันของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย    51 
น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 

                            และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 12    ผลของสารลางตอปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลมะนาวแปน    52 
เม่ือลางดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 

                         และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 13    ผลของสารลางตอปริมาณวติามินซีของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย    55 
น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นตและสาร 
ละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 14    ผลของสารลางตอปริมาณกรดของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย    56 
น้ําเปลาสารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต และ 
สารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 



 ฌ

สารบาญตาราง (ตอ) 
ตาราง                      หนา 
ตารางท่ี 15  ผลของสารลางผลตออายุการเก็บรักษาของผลมะนาวแปนเม่ือ    58 

เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
กรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 16    ผลของสารเคลือบผิวตอเปอรเซ็นตสูญเสียน้ําหนกัของผลมะนาว    60 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                         และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 16     ผลของสารเคลือบผิวตอเปอรเซ็นตสูญเสียน้ําหนกัของผลมะนาว    61 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                          และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางท่ี 16     ผลของสารเคลือบผิวตอเปอรเซ็นตสูญเสียน้ําหนกัของผลมะนาว    62 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                          และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางท่ี 17    ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี Chroma (C*) ของผลมะนาวแปนเม่ือ    64 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                            และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 
ตารางท่ี 17    ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี Chroma (C*) ของผลมะนาวแปนเม่ือ    65 

เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนบูา 
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางท่ี 17    ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี Chroma (C*) ของผลมะนาวแปนเม่ือ    66 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

 
 



 ญ

สารบาญตาราง (ตอ) 
ตาราง                      หนา 
ตารางท่ี 18     ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี hue (hº) ของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบ    67 

ผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 
              และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 18      ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี hue (hº) ของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบ    68 
ผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางท่ี 18     ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี hue (hº) ของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบ    69 
ผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางท่ี 19     ผลของสารเคลือบผิวตอการเกิดสีน้ําตาลท่ีผิวของผลมะนาวแปนเม่ือ    70 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                           และกรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 20     ผลของสารเคลือบผิวตอการเนาเสียของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิว    71 
ดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                           และกรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 21     ผลของสารเคลือบผิวตอความแนนเนื้อของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบ    73 
ผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                           และกรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 22 ผลของสารเคลือบผิวตอปริมาณคลอโรฟลลเอของผลมะนาวแปน    74 
เม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                           และกรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

 
 
 



 ฎ

สารบาญตาราง (ตอ) 
ตาราง                       หนา 
ตารางท่ี 23     ผลของสารเคลือบผิวตอปริมาณคลอโรฟลลบีของผลมะนาวแปน    76 

เม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 
                           และกรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง  

(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 24     ผลของสารเคลือบผิวตอปริมาณนํ้าค้ันของผลมะนาวแปนเม่ือ    77 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                           และกรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 25    ผลของสารเคลือบผิวตอปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดท้ังหมด    78 
ของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา  
แคนเดลิลลาผสมคารนูบาและกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 26      ผลของสารเคลือบผิวตอปริมาณวิตามินซีของผลมะนาวแปนเม่ือ    79 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                           และกรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 27     ผลของสารเคลือบผิวตอปริมาณกรดของผลมะนาวแปนเม่ือ     81 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 

                           และกรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 28    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอเปอรเซ็นตสูญเสีย     84 
น้ําหนกัของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  
10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และ 
แคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(27 – 28 องศาเซลเซียส) 

 
 
 
 



 ฏ

สารบาญตาราง (ตอ) 
ตาราง                       หนา 
ตารางท่ี 28    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอเปอรเซ็นตสูญเสีย     85 

น้ําหนกัของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  
10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และ 
แคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
 (27 – 28 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางท่ี 29    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี Chroma (C*) ของผล    87 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
และแคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 29    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี Chroma (C*) ของผล    88 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(27 – 28 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางท่ี 30    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี hue (h°) ของผลมะนาว   91 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล. 
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 30    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี hue (h°) ของผลมะนาว   92 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  

                           (27 – 28 องศาเซลเซียส) (ตอ) 
ตารางท่ี 31  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอการเกิดสีน้ําตาลท่ีผิวของ    93 

ผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล. 
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภมิูหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

 



 ฐ

สารบาญตาราง (ตอ) 
ตาราง                       หนา 
ตารางท่ี 32    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอความแนนเนื้อของผล    94 

มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 33    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณคลอโรฟลลเอ    95 
ของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  
10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และ 
แคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 34    ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณคลอโรฟลลบี    97 
ของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  
10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และ 
แคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  

                           (27 – 28 องศาเซลเซียส) 
ตารางท่ี 35  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณนํ้าค้ันของผล    98 

มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน    10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ตารางท่ี 36  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้า    99 
ไดท้ังหมดของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  
10 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  

                           (27 – 28 องศาเซลเซียส) 
ตารางท่ี 37  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณวิตามินซีของผล   100 

มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

 



 ฑ

สารบาญตาราง (ตอ) 
ตาราง                       หนา 
ตารางท่ี 38 ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณกรดของผลมะนาว   101 

แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ฒ

สารบาญภาพ 
ภาพ                      หนา 
ภาพท่ี 1  วิธีการสลายตัวของคลอโรฟลล         5 
ภาพท่ี 2     ระบบสีของ Munsell          7 
ภาพท่ี 3   ภาพไดอะแกรม CIELAB          7 
ภาพท่ี 4  การหายใจแบบไมใชออกซิเจน (anaerobic respiration)      10 
ภาพท่ี 5  โครงสรางของกรดไมริสติก         21 
ภาพท่ี 6   คา L*, a*, b*, C* และ hº         26 
ภาพท่ี 7    การเปล่ียนสีของสารละลายทดสอบวิตามินซี      29 
ภาพท่ี 8  ผลของสารลางผิวตอเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัของผลมะนาว    35   

แปนเม่ือลางดวยน้าํเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2  
เปอรเซ็นตและสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม.  
แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 9    ผลของสารลางผิวตอคาสี Chroma (C*) ของผลมะนาวแปนเม่ือลาง    35 
ดวย น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 
และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษา 
ท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 10    ผลของสารลางผิวตอคาสี hue (hº) ของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย    41 
น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นตและสาร 
ละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 11   ผลของสารลางตางๆตอการเกิดสีน้ําตาลท่ีผลของผลมะนาวแปนเม่ือ    41 
ลางดวย น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 
และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 12    ผลของสารลางผลชนิดตางๆตอการเกิดโรคของผลมะนาวแปนเม่ือ    45 
ลางดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 
และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

 



 ณ

สารบาญภาพ (ตอ) 
ภาพ                       หนา 
ภาพท่ี 13    ผลของสารลางผิวท่ีมีผลตอความแนนเนื้อของผลมะนาวแปนเมื่อ     45 

ลางดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 
และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 14    ผลของสารลางผิวตอปริมาณคลอโรฟลลเอของผลมะนาวแปนเม่ือ    48 
ลางดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นตและ 
สารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 15    ผลของสารลางผิวตอปริมาณคลอโรฟลลบีของผลมะนาวแปนเม่ือ    48 
ลางดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 
และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี  16   ผลของสารลางผิวตอปริมาณนํ้าค้ันของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย     53 
น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นตและสาร 
ละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 17   ผลของสารลางผิวตอปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของผลมะนาว    53 
แปนเม่ือลางดวยน้าํเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2  
เปอรเซ็นตและสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลว 
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 18   ผลของสารลางผิวตอปริมาณวิตามินซีของผลมะนาวแปนเม่ือลาง    57 
ดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นตและ 
สารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพท่ี 19   ผลของสารลางผิวตอปริมาณกรดของมะนาวของผลมะนาวแปนเม่ือ    57 
ลางดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 
และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 



 ด

สารบาญภาพผนวก 
ภาพผนวก                      หนา 
ภาพผนวกท่ี 1 ผลของสารลางผิวตอคาสี L* ของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย   122 

น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต 
                           และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษา 

ท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 
ภาพผนวกท่ี 2   ผลของสารลางผิวตอคาสี a* ของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวยน้ําเปลา   123  

สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต และสารละลาย 
โอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 3    ผลของสารลางผิวตอคาสี b* ของผลมะนาวแปนเม่ือลางดวย    124 
น้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2 เปอรเซ็นต และสาร 
ละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100 มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 4    ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผล   125 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา  
แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 5   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอการเกิดโรคของผลมะนาวแปนเม่ือ   126 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และ 
กรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 6   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอการเกิดสีน้าํตาลท่ีผิวของผลมะนาว   127 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนบูา  
แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส 

ภาพผนวกท่ี 7   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอคาสี L* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   128 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และ 
กรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

 
 



 ต

สารบาญภาพผนวก (ตอ) 
ภาพผนวก                หนา 
ภาพผนวกท่ี 8   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอคาสี a* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   129 

เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และ 
กรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 9   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอคาสี b* ของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบ   130 
ผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และกรด 
ไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส 

ภาพผนวกท่ี 10  ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอคาสี Chroma (C*) ของผลมะนาวแปน   131 
เม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และ 
กรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 11   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอคาสี hue (h°) ของผลมะนาวแปนเม่ือ   132 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และ 
กรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 12   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอความแนนเนื้อของผลมะนาวแปนเม่ือ   133 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และ 
กรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 13   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอปริมาณคลอโรฟลลเอของผลมะนาว   134 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 14   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอปริมาณคลอโรฟลลบีของผลมะนาว   135 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 15   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอปริมาณนํ้าค้ันของผลมะนาวแปนเม่ือ   136 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และ 
กรดไมริสติก แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 16   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดท้ังหมด   137 
ของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา  

                           แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 



 ถ

สารบาญภาพผนวก (ตอ) 
ภาพผนวก                      หนา 
ภาพผนวกท่ี 17   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอปริมาณวิตามินซีของผลมะนาว   138 

แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา 
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 18   ผลของสารเคลือบผิวท่ีมีผลตอปริมาณกรดของผลมะนาวแปนเม่ือ   139 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และ 
กรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 19   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอเปอรเซ็นตการสูญเสีย  140 
น้ําหนกัของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  
10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และ 
แคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 20   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอการเกิดสีน้ําตาลท่ีผิวของ   141 
ผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล. 
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 21   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี L* ของผลมะนาวแปน   142 
เม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลา 
เขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล.  
แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 22   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี a* ของผลมะนาวแปน   143 
เม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  10 กรัม /500 มล. แคนเดลิลลา 
เขมขน  20 กรัม /500 มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  30 กรัม /500 มล. แลว 
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง ( 27 –  28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 23   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี b* ของผลมะนาวแปน   144 
เม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลา 
เขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลว 
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 



 ท

สารบาญภาพผนวก (ตอ) 
ภาพผนวก          หนา 
ภาพผนวกท่ี 24   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี Chroma (C*) ของผล   145 

มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 25   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี hue (h ํ) ของผลมะนาว   146 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง 27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 26   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอความแนนเนื้อของผล   147 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 27   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณคลอโรฟลลเอของ   148 
ผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 28   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณคลอโรฟลลบีของ   149 
ผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 29   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณนํ้าค้ันของผล   150 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

                            
 
 
 



 ธ

สารบาญภาพผนวก (ตอ) 
ภาพผนวก                      หนา 
ภาพผนวกท่ี 30   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณของแข็งท่ีละลาย   151 

น้ําไดท้ังหมดของผลมะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา 
เขมขน 10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  
และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  

ภาพผนวกท่ี 31  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณวิตามินซีของผล   152 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 32   ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอปริมาณกรดของผลมะนาว   153 
แปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน 10 กรัม/500มล.  
แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล. และแคนเดลิลลาเขมขน  
30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 33   สภาพของผลมะนาวเม่ือลางดวยสารลางผลตางๆเม่ือเก็บรักษา   154 
ไว 3 วนั ณ อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 34   สภาพของผลมะนาวเม่ือลางดวยสารลางผลตางๆเม่ือเก็บรักษา   155 
ไว 9 วนั ณ อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 35   สภาพของผลมะนาวเม่ือลางดวยสารลางผลตางๆเม่ือเก็บรักษา   156 
ไว 12 วนั ณ อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 36   สภาพของผลมะนาวเม่ือลางดวยสารลางผลตางๆเม่ือเก็บรักษา   157 
ไว 15 วนั ณ อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 37   สภาพของผลมะนาวเม่ือลางดวยสารลางผลตางๆเม่ือเก็บรักษา   158 
ไว 18 วนั ณ อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 38   สภาพของผลมะนาวเม่ือลางดวยสารลางผลตางๆเม่ือเก็บรักษา   159 
ไว 21 วนั ณ อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 39   สภาพของผลมะนาวเม่ือลางดวยสารลางผลตางๆเม่ือเก็บรักษา   160 
ไว 24 วนั ณ อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 40   สภาพของผลมะนาวเม่ือลางดวยสารลางผลตางๆเม่ือเก็บรักษา   161 
ไว 27 วนั ณ อุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 



 น

สารบาญภาพผนวก (ตอ) 
ภาพผนวก                      หนา 
ภาพผนวกท่ี 41   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได   162 

ชนิดตางๆเม่ือเก็บรักษาไว 0 วัน ณ อุณหภมิูหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 42  สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได   163 
ชนิดตางๆเม่ือเก็บรักษาไว 3 วัน ณ อุณหภมิูหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 43  สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได   164 
ชนิดตางๆเม่ือเก็บรักษาไว 6 วัน ณ อุณหภมิูหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 44   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได   165 
ชนิดตางๆเม่ือเก็บรักษาไว 9 วัน ณ อุณหภมิูหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 45   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภคได   166 
ชนิดตางๆเม่ือเก็บรักษาไว 12 วัน ณ อุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 46   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   167 
ไดชนิดตางๆเมื่อเก็บรักษาไว 15 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 47   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   168 
ไดชนิดตางๆเมื่อเก็บรักษาไว 18 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 48   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   169 
ไดชนิดตางๆเมื่อเก็บรักษาไว 21 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 49   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   170 
ไดชนิดตางๆเมื่อเก็บรักษาไว 24 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

 



 บ

สารบาญภาพผนวก (ตอ) 
ภาพผนวก          หนา 
ภาพผนวกท่ี 50   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   171 

ไดชนิดตางๆเมื่อเก็บรักษาไว 27 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 51   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   172 
ไดความเขมขนตางๆเม่ือเกบ็รักษาไว 0 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
 (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 52   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   173 
ไดความเขมขนตางๆเม่ือเกบ็รักษาไว 2 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
 (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 53   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   174 
ไดความเขมขนตางๆเม่ือเกบ็รักษาไว 4 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
 (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 54   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   175 
ไดความเขมขนตางๆเม่ือเกบ็รักษาไว 6 วนั ณ อุณหภูมิหอง  
 (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 55   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   176 
ไดความเขมขนตางๆเม่ือเกบ็รักษาไว 8 วนั ณ อุณหภูมิหอง  

  (27 – 28 องศาเซลเซียส) 
ภาพผนวกท่ี 56   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   177 

ไดความเขมขนตางๆเม่ือเกบ็รักษาไว 10 วัน ณ อุณหภมิูหอง  
 (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 57   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   178 
ไดความเขมขนตางๆเม่ือเกบ็รักษาไว 12 วัน ณ อุณหภมิูหอง  
 (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ภาพผนวกท่ี 58   สภาพของผลมะนาวเม่ือเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวท่ีบริโภค   179 
ไดความเขมขนตางๆเม่ือเกบ็รักษาไว 14 วัน ณ อุณหภมิูหอง  
 (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

 



 ป

สารบาญตารางภาคผนวก 
ตารางภาคผนวก          หนา 
ตารางภาคผนวกท่ี  1  ผลของสารลางตอคาสี L* ของผลมะนาวแปนเม่ือลาง   180 

ดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2  
เปอรเซ็นต และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100  
มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางภาคผนวกท่ี  2    ผลของสารลางตอคาสี a* ของผลมะนาวแปนเม่ือลาง   181 
ดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2  
เปอรเซ็นต และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100  
มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางภาคผนวกท่ี  3   ผลของสารลางตอคาสี b* ของผลมะนาวแปนเม่ือลาง   182 
ดวยน้ําเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5 และ 2  
เปอรเซ็นต และสารละลายโอโซนเขมขน 40, 70 และ 100  
มก./ชม. แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง (15 – 26 องศาเซลเซียส) 

ตารางภาคผนวกท่ี 4  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี L* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   183 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางภาคผนวกท่ี 4  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี L* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   184 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางภาคผนวกท่ี 4  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี L* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   185 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางภาคผนวกท่ี 5  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี a* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   186 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 



 ผ

สารบาญตารางภาคผนวก (ตอ) 
ตารางภาคผนวก          หนา 
ตารางภาคผนวกท่ี 5  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี a* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   187 

เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางภาคผนวกท่ี 5  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี a* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   188 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางภาคผนวกท่ี 6  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี b* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   189 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) 

ตารางภาคผนวกท่ี 6  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี b* ของผลมะนาวแปนเม่ือ   190 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางภาคผนวกท่ี 6  ผลของสารเคลือบผิวตอคาสี bของผลมะนาวแปนเม่ือ   191 
เคลือบผิวดวยแคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา  
และกรดไมริสติก แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง  
(26 – 27 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางภาคผนวกท่ี 7  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี L* ของผล   192 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  

              10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  
และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

 
 
 



 ฝ

สารบาญตารางภาคผนวก (ตอ) 
ตารางภาคผนวก          หนา 
ตารางภาคผนวกท่ี 7  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี L* ของผล   193 

มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  
              10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  

และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางภาคผนวกท่ี 8  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี a* ของผล   194 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  

              10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  
และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ตารางภาคผนวกท่ี 8  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี a* ของผล   195 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  

              10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  
และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) (ตอ) 

ตารางภาคผนวกท่ี 9  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี b* ของผล   196 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  

              10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  
และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) 

ตารางภาคผนวกท่ี 9  ผลของความเขมขนของสารเคลือบผิวตอคาสี b* ของผล   197 
มะนาวแปนเม่ือเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาเขมขน  

              10 กรัม/500มล. แคนเดลิลลาเขมขน 20 กรัม/500มล.  
และแคนเดลิลลาเขมขน 30 กรัม/500มล. แลวเก็บรักษาท่ี 
อุณหภูมิหอง (27 – 28 องศาเซลเซียส) (ตอ) 


