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สารบาญตาราง 

 
ตาราง           หนา 
1    โรคแมลงศัตรูท่ีสําคัญในระยะตางๆ ของการเจริญเติบโต    5 
2     ปริมาณผลผลิตตอเอเคอรของการปลูกพืชในดินและไมใชดิน    8 
3     คาสูงสุดของปริมาณไนเตรท (มิลลิกรัมตอกิโลกรัมน้ําหนกัสด) ท่ียอมใหมีไดในพืชผัก 10 
4     ลักษณะปรากฏของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและใน 49 
       ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ  นาน 2 วัน 
5     การสูญเสียน้ําหนักของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและ 50 
       ในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิูตางๆ นาน 2 วัน 
6     คา L*, chroma และ hue ของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติ 51 
       และในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 2 วัน 
7     ปริมาณวติามินซีของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและใน 52 
       ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิูตางๆ นาน 2 วัน 
8     ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูก 53 
       ในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 2 วนั 
9     ปริมาณคลอโรฟลลเอ คลอโรฟลลบี และคลอโรฟลลท้ังหมดของผักกาดหอมพันธุ             54 
       Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไว 
        ท่ีอุณหภมิูตางๆ นาน 2 วัน  
10    ปริมาณไนเตรทของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและใน 55 
        ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 2 วัน  
11    อายุการเก็บรักษาของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและใน 56 
        ระบบไฮโดรโพนิกส  
12    การสูญเสียน้ําหนกัของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกในระบบ 69 
        ปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 3 วัน 
13    คา L*, chroma และ hue ของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกใน 70 
        ระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส  
        นาน 3 วนั 

 



 ญ 

      สารบาญตาราง (ตอ) 
 

ตาราง                       หนา 
14    คุณภาพทางประสาทสัมผัสของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกใน 71 
        ระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส  
        นาน 3 วนั 
15    ปริมาณวติามินซีของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติ 72 
        และในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิู 4 องศาเซลเซียส นาน 3 วนั 
16    ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf พรอมปรุง    73 
        ท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส  
        นาน 3 วนั  
17    ปริมาณคลอโรฟลลเอ คลอโรฟลลบี และคลอโรฟลลท้ังหมดของผักกาดหอมพันธุ 74  
        Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เกบ็รักษา 
        ไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 3 วัน 
18    ปริมาณไนเตรทของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติ 75 
        และในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิู 4 องศาเซลเซียส นาน 3 วนั 
19    ปริมาณจุลินทรียท้ังหมดของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกใน 76 
        ระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส  
        นาน 7 วนั 
20    อายุการเก็บรักษาของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกในระบบ 77 
        ปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส 
21    อัตราการหายใจของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและใน 89 
        ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน 
22    อัตราการหายใจของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf ท้ังหัวและพรอมปรุง  90  
        แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน 
23    อัตราการหายใจของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf พรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติ 91 
        และในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน  
 
  
 



 ฎ 

สารบาญภาพ 
 

ภาพ           หนา 
1     แผนภาพของสีท่ีอานคาเปนคา L*, a* และ b*      25 
2     คาความอ่ิมตัว (chroma) และความสวาง (Lightness) ของสี    25 
3     ชุดแผงควบคุมการไหลของอากาศ       27 
4      ชุดวัดอัตราการไหลของอากาศ       28 
5      แสดงการเตรียมสารละลายมาตรฐานในการวิเคราะหไนเตรท    35 
6     กราฟมาตรฐานของปริมาณไนเตรท       37 
7     ลักษณะปรากฏของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและใน 57 
       ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 10 วัน 
8     ลักษณะปรากฏของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและใน 57 
       ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 10 วัน 
9     คา L* ของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบ  58        
       ไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 10 วัน 
10    คา chroma ของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและใน  58 
        ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 10 วนั 
11    คา hue ของผักกาดหอมพันธุ Green Oak  Leaf   ท่ีปลูกในระบบปกติและใน  59 
        ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ  นาน 10 วนั 
12    ปริมาณวติามินซีของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและ  59 
        ในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิูตางๆ  นาน 10 วัน 
13    ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูก 60 
        ในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 10 วนั 
14    ปริมาณคลอโรฟลลเอของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและ 60 
        ในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิูตางๆ  นาน 10 วัน 
15    ปริมาณคลอโรฟลลบีของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติ  61 
        และในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 10 วนั 
16    ปริมาณคลอโรฟลลท้ังหมดของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบ 61 
        ปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ นาน 10 วนั 
 



 ฏ 

สารบาญภาพ (ตอ) 
 

ภาพ           หนา 
17    ปริมาณไนเตรทของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและ  62 
        ในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิูตางๆ นาน 10 วัน 
18    อายุการเก็บรักษาของผักกาดหอมพันธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูกในระบบปกติและ  62 
        ในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิูตางๆ 
19    ลักษณะของผักกาดหอมท่ีปลูกในระบบปกติและระบบไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษา 63 
        ไวท่ีอุณหภูมิ 0, 4, 8 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิหอง นาน 2 วนั 
20    การสูญเสียน้ําหนกัของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบ  78 
        ไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
21    คา L* ของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส 78 
        แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
22    คา chroma  ของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบ  79 
        ไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
23    คา hue ของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส 79  
        แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
24    การเกิดสีน้ําตาลท่ีบริเวณรอยของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและ  80 
        ในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิู 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วนั 

25    การเกิดกล่ินผิดปกติของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบ  80 
        ไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
26    การสูญเสียความกรอบของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบ 81 
        ไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
27    คุณภาพการยอมรับโดยรวมของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและใน 81 
        ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วนั 
28    ปริมาณวติามินซีของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบ  82 
        ไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
29    ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าไดของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติ 82 
        และในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
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สารบาญภาพ (ตอ) 
 

ภาพ           หนา 
30    ปริมาณคลอโรฟลลเอของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและใน  83 
        ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วนั 

31    ปริมาณคลอโรฟลลบีของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและใน  83 
        ระบบ ไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วนั 
32    ปริมาณคลอโรฟลลท้ังหมดของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและ  84 
        ในระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิู 4 องศาเซลเซียส นาน 7 วนั 

33    ปริมาณไนเตรทของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบ  84        
        ไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาไวท่ีอุณหภูมิ  4 องศาเซลเซียส  นาน 7 วัน 
34    ปริมาณจุลินทรียท้ังหมดของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและใน  85 
        ระบบไฮโดรโพนิกส แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 
35    อายุการเก็บรักษาของผักกาดหอมพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบ  85 
        ไฮโดรโพนิกส แลวเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส   
36    ลักษณะของผักกาดหอมพรอมปรุง แลวเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส   86 
        นาน 5 วนั 
37    การเปล่ียนแปลงอัตราการหายใจของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf ท่ีปลูก  92 
        ในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ีอุณหภมิู 4 องศาเซลเซียส  
         นาน 10 วัน  
38    การเปล่ียนแปลงอัตราการหายใจของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf ท้ังหัว   92 
        และพรอมปรุงท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ี 
        อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 10 วัน 
39    การเปล่ียนแปลงอัตราการหายใจของผักกาดหอมพนัธุ Green Oak Leaf พรอมปรุง 93 
        ท่ีปลูกในระบบปกติและในระบบไฮโดรโพนิกส เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส   
        นาน 9 วนั 
 
 
  
 


