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บทท่ี 4 
ผลการทดลอง 

 
การทดลองที่ 1 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด  ตอการเจริญเติบโตและคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ 

4.1.1   จํานวนผล และเปอรเซ็นตการรวงหลนของผล 
                      จํานวนผลของลําไย เร่ิมมีความแตกตางกันตั้งแต 2 ถึง 8 สัปดาหหลังจากทําการ
ทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยกรรมวิธีควบคุมมีการรวงหลนนอยที่สุด ทําใหมีจํานวนผล
คงเหลือตอชอในแตละสัปดาหสูงที่สุด ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิดทุกความเขมขน
มีผลตอการรวงหลนของผลลําไยอยางตอเนื่องในทุกสัปดาห การรวงหลนเพิ่มขึ้นตามความเขมขน
ของจิบเบอเรลลิค แอซิดที่สูงขึ้น สงผลใหจํานวนผลคงเหลือตอชอ มีจํานวนนอยกวากรรมวิธี
ควบคุม และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.1) 
                       เปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาห มีเปอรเซ็นตผลรวงรวมเพิ่มขึ้น ตามกรรมวิธี   
ที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิดที่ความเขมขนสูงขึ้น 

  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตท่ีอายุผล 20 สัปดาห กรรมวิธีควบคุมมีจํานวนผลเฉลี่ยตอชอ   
สูงที่สุด คือ 34 ผล และมีเปอรเซ็นตการรวงหลนของผลที่ 15 เปอรเซ็นต รองลงมา คือ กรรมวิธี     
ที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. มีจํานวนผลเฉลี่ยตอชอท่ี 29 ผล และเปอรเซ็นตการรวงหลน  
ของผลที่ 27.5 เปอรเซ็นต กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. มีจํานวนผลเฉลี่ยตอชอที่     
20 ผล และมีเปอรเซ็นตการรวงหลนของผลที่ 50 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิด 75 สตล. มีจํานวนผลเฉลี่ยตอชอนอยที่สุดคือ 12 ผล โดยมีเปอรเซ็นตการรวงหลนของผลที่          
70 เปอรเซ็นต และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.1)  
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ตารางที่ 4.1  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห และเปอรเซ็นตผล 
รวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     

 

จํานวนผลเฉลี่ยแตละสัปดาห(ผล) 
กรรมวีธี 

01/ 2 4 6 82/ 

เปอรเซ็นตผล
รวงรวมเมื่อ 8 
สัปดาห2/ 

น้ํากลั่น (control) 40 39a 37a 36a 34a 15.0 
GA3 25 สตล. 40 38a 35b 30b 29b 27.5 
GA3 50 สตล. 40 34b 30c 28c 20c 50.0 
GA3 75 สตล. 40 30c 20d 16d 12d 70.0 
Significant ns * * * *  

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
* คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.1.2 ขนาดผล 
                       ทุกกรรมวิธีมีการเจริญเติบโตของผล ทั้งดานความสูง ความกวาง และความยาว     
ของผลมีการเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่อง ตั้งแตทําการทดลองเมื่อผลอายุ 12 สัปดาห จนกระทั่งเก็บเกี่ยว
ผลผลิตที่อายุผล 20 สัปดาห และไมมีความแตกตางกันทางสถิติในแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง 
โดยขนาดผลเมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิต ความสูงของผลอยูระหวาง 25.0-26.5 มิลลิเมตร (ตารางที่ 
4.2 และภาพที่ 6) ความกวางของผลอยูระหวาง 26.5-27.2 มิลลิเมตร (ตารางที่ 4.3 และภาพที่ 6) 
ความยาวของผลอยูระหวาง 27.2-27.9 มิลลิเมตร (ตารางที่ 4.4 และภาพที่ 6) และทุกกรรมวิธีไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ตารางที่ 4.2 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความสูงของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
 

ความสูงผลแตละสัปดาห (มลิลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 19.2 21.1 22.3 24.2 25.0 
GA3 25 สตล. 19.3 21.2 23.1 25.0 26.0 
GA3 50 สตล. 19.6 21.2 23.4 25.3 26.0 
GA3 75 สตล. 19.6 21.4 23.6 25.8 26.5 
Significant ns ns ns ns ns 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 
ตารางที่ 4.3 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความกวางของผล ในแตละสัปดาหหลังทาํการทดลอง 

 
ความกวางผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวีธี 

01/ 2 4 6 82/ 
น้ํากลั่น (control) 18.5 20.8 23.0 24.7 26.5 
GA3 25 สตล. 18.7 20.9 22.8 25.2 26.5 
GA3 50 สตล. 18.6 20.7 22.9 25.1 26.9 
GA3 75 สตล. 18.2 21.3 23.2 26.5 27.2 
Significant ns ns ns ns ns 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.4 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความยาวของผล ในแตละสปัดาหหลังทําการทดลอง 
 

ความยาวผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 19.8 22.5 24.7 26.3 27.5 
GA3 25 สตล. 19.9 22.2 24.0 25.9 27.2 
GA3 50 สตล. 19.8 22.7 24.8 26.0 27.2 
GA3 75 สตล. 19.6 22.8 24.5 26.2 27.9 
Significant ns ns ns ns ns 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
   1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
   2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.1.3 เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ 
         เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชสารจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. และกรรมวิธีควบคุม      

มีเปอร เซ็นตผลในเกรด  AA มากที่ สุด  และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ                
เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 และ 25 สตล. ที่มีเปอรเซ็นตผลในเกรด 
AA นอยที่สุด (ตารางที่ 4.5)  

 เกรด A : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ใหเปอรเซ็นตผลในเกรด A 
มากที่สุด รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. และกรรมวิธีควบคุม ที่มี
เปอรเซ็นตผลในเกรด A นอยที่สุด (ตารางที่ 4.5) 

 เกรด B : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. มีเปอรเซ็นตผลตอชอในเกรด B 
มากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. และมีความแตกตางกันอยาง      
มีนัยสําคัญทางสถิติกับกรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชสารจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ที่มี
เปอรเซ็นตผลในเกรด B นอยที่สุด (ตารางที่ 4.5)   

 เกรด C : กรรมวิธีควบคุมมีเปอรเซ็นตผลตอชอในเกรด C มากที่สุด รองลงมาคือ 
กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับ
กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. และกรรมวิธีที่ใชสารจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. ที่มี
เปอรเซ็นตผลตอชอในเกรด C นอยที่สุด (ตารางที่ 4.5)   
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ตารางที่ 4.5 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอเมื่อทําการเก็บเกี่ยว    
ผลผลิตที่ 20 สัปดาห 

 
เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ (เปอรเซ็นต) กรรมวิธี 

 AA A B C 
น้ํากลั่น (control) 21.84a 31.88c 14.97c 31.3a 
GA3 25 สตล. 15.70b 35.61c 38.04a 10.65c 
GA3 50 สตล. 18.86b 50.55a 12.91c 18.18b 
GA3 75 สตล. 22.13a 43.91b 20.63b 13.33c 
Significant * * * * 

* คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 

4.1.4 จํานวนผลเฉลี่ยแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉล่ียแต
ละเกรดตอผล 
 เมื่อพิจารณาถึงจํานวนผลเฉลี่ยของแตละเกรดตอชอ  

 เกรด AA : กรรมวิธีควบคุมมีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันอยาง           
มีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25, 50 และ 75 สตล.         
มีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.6) 

 กรรมวิธีควบคุมมีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิด 25, 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด 
และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.6) ในขณะที่น้ําหนักผล
เฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 10.23-12.46 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.6) 
และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

 เกรด A พบวา กรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 และ 50 สตล. 
มีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิด 75 สตล. ซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.6)  

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 และ 50 สตล. มีน้ําหนักผลรวม
สูงที่สุดตามลําดับ รองลงมาคือ กรรมวิธีควบคุม ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด          
75 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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(ตารางที่ 4.6) น้ําหนักผลโดยเฉลี่ยตอผล พบวา ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉล่ียเฉล่ียตอผลอยูระหวาง 
7.38-9.89 กรัมตอผล  และไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (ตารางที่ 4.6) 

 เกรด B : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. มีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม ,  กรรมวิ ธีที่ใช                 
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 และ 75 สตล. ซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.6) 

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล. มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด 
รองลงมาคือ กรรมวิธีควบคุม ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 และ 75 สตล.              
มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.6) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 6.20-7.98 กรัมตอผล และ
ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.6)   

 เกรด  C : กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันอยาง             
มีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50, 25 และ 75 สตล.        
มีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.6)  

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช
จิบเบอเรลลิค แอซิด 25 และ 50 สตล.  ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล.            
มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.6) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 2.50-4.42 กรัมตอผล 
(ตารางที่ 4.6)  และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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ตารางที่ 4.6 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *       คาเฉลีย่ที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชือ่มั่น 95 เปอรเซ็นต 
 
 
 

เกรด AA เกรด A เกรด B เกรด C 
กรรมวิธี จํานวน 

ผลตอชอ 
น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก 
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวนผล
ตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

น้ํากลั่น (control) 7.43a 76a 10.23 10.84a 80b 7.38 5.09b 36b 7.07 10.64a 47a 4.42 
GA3 25 ppm 4.55b 50b 10.98 10.33a 100a 9.68 11.03a 88a 7.98 3.09b 13b 4.21 
GA3 50 ppm 3.77b 47b 12.46 10.11a 100a 9.89 2.58b 16c 6.20 3.64b 10b 2.75 
GA3 75 ppm 2.66b 30c 11.30 5.27b 47c 8.92 2.48b 16c 6.46 1.60b 4c 2.50 
Significant * * ns * * ns * * ns * * ns 27 
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4.1.5 ความหนาของเปลือกผล เนื้อผล และเสนผาศูนยกลางเมลด็ 
 ความหนาของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 0.77-0.96 มิลลิเมตร ในดาน  ความ

หนาของเนื้อผลในทุกกรรมวิธีเฉล่ียอยูระหวาง 4.10-4.54 มิลลิเมตร  และเสนผาศูนยกลางเมล็ดใน
ทุกกรรมวิธีเฉล่ียอยูระหวาง 13.23-13.64 มิลลิเมตร และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยาง        
มีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.7 และภาพที่ 6)  
 
ตารางที่ 4.7 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยว            

ผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

ความหนา (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เสนผาศูนยกลางเมล็ด 

น้ํากลั่น (control) 0.77 4.10 13.23 
GA3 25 สตล. 0.84 4.10 13.35 
GA3 50 สตล. 0.90 4.30 13.64 
GA3 75 สตล. 0.96 4.54 13.23 
Significant ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

 
 

ภาพที่6 ผลลําไยที่ไดรับจิบเบอเรลลิค แอซิดเมื่อ 20 สัปดาห 

28 
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4.1.6 น้ําหนักเปลือก เนื้อ เมล็ด และเฉลี่ยตอผล 
 น้ําหนักเปลือกผล ในทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 1.12-1.24 กรัมตอผล และทุกกรรมวิธี

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.8) 
 ดานน้ําหนักเนื้อผล ในทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 5.80-6.22 กรัมตอผล และทุกกรรมวิธี

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.8) 
 ดานน้ําหนักเมล็ด กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. มีน้ําหนักของเมล็ด

มากที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใช            
จิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล., กรรมวิธีควบคุม, และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 25 สตล.    
ซ่ึงมีน้ําหนักเมล็ดนอยที่สุด (ตารางที่ 4.8)   

 น้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล  ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง  8.24-9.00 กรัมตอผล  และ              
ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.8) 
 
ตารางที่ 4.8  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอน้ําหนักของผลลําไยในแตละสวน และน้ําหนักโดย

เฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
 

น้ําหนกั (กรัม) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เมล็ด เฉลี่ยตอผล 

น้ํากลั่น (control) 1.12 6.22 1.14b 8.48 
GA3 25 สตล. 1.24 5.80 1.10b 8.24 
GA3 50 สตล. 1.20 6.50 1.29a 9.00 
GA3 75 สตล. 1.16 5.92 1.20ab 8.28 
Significant ns ns * ns 

ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 

4.1.7 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดและปริมาณกรดที่ไตเตรทได 
 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ในทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ โดยคาของปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 21.61-22.30        
องศา บริกซ (ตารางที่ 4.9) 
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 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 75 สตล. มีปริมาณกรด  
ที่ไตเตรทไดสูงที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่
ใชสารจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด         
25 สตล. ซ่ึงมีปริมาณกรดที่ไตเตรทไดนอยที่สุด (ตารางที่ 4.9) 
 
ตารางที่ 4.9  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรด

ที่ไตเตรทได (TA) ของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

กรรมวิธี TSS 
(oBrix) 

TA 
(เปอรเซ็นต) 

น้ํากลั่น (control) 21.73 0.128b 
GA3 25 สตล. 21.90 0.128b 
GA3 50 สตล. 22.30 0.136b 
GA3 75 สตล. 21.61 0.162a 
Significant ns * 

 ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *   คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      

 
4.1.8 สีผิวเปลือกผลลําไย 
 คาการเปลี่ยนแปลงสีผิวเปลือกลําไยในสวนของคา L ซ่ึงเปนคาที่แสดงถึงความสวาง

ของสีผิวเปลือกผล โดยระดับของคา L มีคาอยูระหวาง 54.64-55.16 ในขณะที่คา *a ซ่ึงเปนคาที่    
บงบอกถึงสีแดงและสีเขียวของเปลือกผลมีคาอยูระหวาง 5.38-6.09 เชนเดียวกันกับคา *b ซ่ึงเปน
คาที่บงบอกถึงสีเหลืองและสีน้ําเงินของเปลือกผลมีคาอยูระหวาง 19.86-20.50 และทุกกรรมวิธีไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.10) 
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ตารางที่ 4.10    ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมี
อายุ20 สัปดาห 

 
สีผิวเปลือกผล กรรมวิธี คา L คา *a คา *b 

น้ํากลั่น (control) 55.12 6.09 20.50 
GA3 25 สตล. 54.80 5.38 20.22 
GA3 50 สตล. 54.64 5.54 19.86 
GA3 75 สตล. 55.16 5.47 20.25 
Significant ns ns ns 

 ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *     คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
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การทดลองที่ 2 ผลของซีพพีียู ตอการเจริญเติบโตและคุณภาพผลลําไยพันธุดอ 
4.2.1 จํานวนผล 

 จํ านวนผลของลํ าไย  มีการร วงหลนอย างตอ เนื่ องตั้ งแต  2  ถึง  8  สัปดาห            
หลังจากทําการทดลองแตมีปริมาณที่คอนขางนอย และใกลเคียงกันในทุกกรรมวิธี ซ่ึงไมพบความ
แตกตางกันทางสถิติเม่ือเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม โดยการใชซีพีพียู ทุกความเขมขนไมมีผล
ตอการรวงหลนของผล  ทําใหจํานวนผลคงเหลือตอชอมีจํานวนผลคงเหลือที่ใกลเคียงกับ      
กรรมวิธีควบคุม  

 เปอร เซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาห กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู  10 และ  20 สตล .                
มีเปอรเซ็นตผลรวงรวมที่สูงกวากรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล.    

 เมื่อการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาหหลังจากติดผล จํานวนผลคงเหลือตอชอ        
ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 30-35 ผลตอชอ และมีเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 20 สัปดาหอยูระหวาง 
12.5-25.0 เปอรเซ็นต และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.11) 

 
ตารางที่ 4.11    ผลของซีพีพียู ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห และเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 

8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
 

จํานวนผลเฉลี่ยแตละสัปดาห(ผล) 
กรรมวีธี 

01/ 2 4 6 82/ 

เปอรเซ็นตผลรวง
รวมเมื่อ 8  
สัปดาห2/ 

น้ํากลั่น (control) 40 38 38 35 33 17.5 
CPPU 10 สตล. 40 38 35 30 30 25.0 
CPPU 20 สตล. 40 39 36 32 30 25.0 
CPPU 30 สตล. 40 37 37 37 35 12.5 
Significant ns ns ns ns ns  

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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4.2.2 ขนาดผล 
 ความสู งของผล  มีการ เจริญ เติบโต เพิ่ มขึ้ นอย า งตอ เนื่ อ งในทุก สัปดาห                    

โดยทุกกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู มีการเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธี
ควบคุม จนถึงเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู  20 และ 30 สตล.      
ใหคาความสูงของผลมากที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับ
กับกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 สตล. และกรรมวิธีควบคุม ที่มีความสูงของผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.12 
และภาพที่ 7) 

 ความกวางผล เร่ิมมีความแตกตางกันในสัปดาหที่ 18 ถึง 20 โดยการใชสารซีพีพียู   
มีแนวโนมตอการเพิ่มการเจริญเติบโตของผลดานความกวางผล และเมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิต
ขณะที่ผลลําไยมีอายุ 20 สัปดาห พบวา กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. ใหคาความกวางของผลมาก
ที่สุด ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 10 สตล. มีความกวางผลรองลงมา โดยกรรมวิธีควบคุม
มีความกวางของผลนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.13 และภาพที่ 7) 

 ความยาวผล  มีการเพิ่มขึ้นในแตละสัปดาห แตการใชสารซีพีพียูมีแนวโนม             
ตอการเพิ่มการเจริญเติบโตของผลดานความยาวของผลเชนเดียวกับการเจริญเติบโตของผล         
ดานความกวางผล และเมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตเมื่อผลลําไยมีอายุ 20 สัปดาห  พบวา กรรมวิธี    
ที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีความยาวผลมากที่สุด กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 10 สตล. มีความยาวผล
รองลงมาตามลําดับ และกรรมวิธีควบคุม มีความยาวผลนอยที่สุด โดยทุกกรรมวิธีมีความแตกตาง
กันอยาง    มีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.14 และภาพที่ 7) 
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ตารางที่ 4.12 ผลของซีพีพียู ตอความสูงของผล ในแตละสัปดาหหลังทาํการทดลอง  
 

ความสูงผลแตละสัปดาห (มลิลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 19.0 20.5b 22.21b 23.5b 24.8b 
CPPU 10 สตล. 19.8 21.9a 22.95a 24.0b 25.2b 
CPPU 20 สตล. 19.8 21.9a 23.92a 25.1a 27.0a 
CPPU 30 สตล. 19.8 21.8a 23.21a 25.3a 27.0a 
Significant ns * * * * 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
    *  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต   
  1/     เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
    2/     ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 
ตารางที่ 4.13 ผลของซีพีพียู ตอความกวางของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง  
 

ความกวางผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 18.6 21.0 22.7 24.0b 25.3c 
CPPU 10 สตล. 18.6 22.0 22.9 24.6b 26.0bc 
CPPU 20 สตล. 18.4 21.9 23.6 25.5a 28.0ab 
CPPU 30 สตล. 18.3 21.9 23.4 26.0a 30.2a 
Significant ns ns ns * * 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.14 ผลของซีพีพียู ตอความยาวของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง  
 

ความยาวผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวีธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 18.8 22.4 23.0c 24.9b 26.8c 
CPPU 10 สตล. 19.7 23.4 24.3b 25.9a 27.5bc 
CPPU 20 สตล. 19.5 23.3 25.0a 26.2a 28.0ab 
CPPU 30 สตล. 20.6 23.3 25.2a 26.5a 30.2a 
Significant ns ns * * * 

  ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
   *  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.2.3 เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ 
 เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20, 30 และ 10 สตล. มีเปอรเซ็นตผลในเกรด AA     

มากที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุมที่มี
เปอรเซ็นตผลในเกรด AA นอยที่สุด (ตารางที่ 4.15)  

 เกรด A : ทุกกรรมวิธีใหเปอรเซ็นตผลในเกรด A อยูระหวาง 23.25-29.70 เปอรเซ็นต 
และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.15)   

 เกรด B : ทุกกรรมวิธีใหเปอรเซ็นตผลในเกรด B อยูระหวาง 9.20-17.64 เปอรเซ็นต 
และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.15) 

 เกรด C :  กรรมวิธีควบคุม ใหเปอรเซ็นตผลในเกรด C สูงที่สุด และมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชสารซีพีพียู 10, 20 และ 10 สตล.           
ที่มีเปอรเซ็นตผลในเกรด C นอยที่สุด ตามลําดับ (ตารางที่ 4.15) 
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ตารางที่ 4.15  ผลของซีพีพียู ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 
20  สัปดาห 

  
เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ (เปอรเซ็นต) กรรมวิธี 

 AA A B C 
น้ํากลั่น (control) 23.74b 29.7 17.64 28.92a 
CPPU 10 สตล. 54.06a 24.68 9.2 12.06b 
CPPU 20 สตล. 55.09a 23.25 14.63 7.03b 
CPPU 30 สตล. 55.07a 28.64 10.87 5.42b 
Significant * ns ns * 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
* คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      

 
4.2.4 จํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ย

แตละเกรดตอผล 
 เมื่อพิจารณาถึงจํานวนผลเฉลี่ยของแตละเกรดตอชอ  

 เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10, 20 และ 30 สตล. มีจํานวนผลมากที่สุด            
และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม ซ่ึงมีจํานวนผล
นอยที่สุด (ตารางที่ 4.16) 

 กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10, 20 และ 30 สตล.มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม ซ่ึงมีน้ําหนักผลรวม      
นอยที่สุด (ตารางที่ 4.16) ในขณะที่น้ําหนักผลเฉลี่ยตอผล กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10, 20 และ 30 สตล.        
มีน้ําหนักเฉลี่ยตอผลมากที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับ
ทุกกรรมวิธีควบคุมซึ่งมีน้ําหนักเฉลี่ยตอผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.16) 

 เกรด A พบวา กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. และกรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผล       
มากที่สุด และมีความแตกตางกันทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีซีพีพียู 20 และ 10 สตล.         
ซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.16)  

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับกรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 และ 20 สตล.       
มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด (ตารางที่ 4.16) น้ําหนักผลโดยเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยตอ
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ผลอยูระหวาง 8.77-10.18 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.16) และไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ   

 เกรด B : จํานวนผลตอชอ ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 2.76-5.82 ผลตอชอ และไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.16) 

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใช
ซีพีพียู 10 และ 20 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด          
และ    ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.16) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล 
กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 สตล.มีน้ําหนักเฉลี่ยตอผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันทางสถิติเมื่อ
เปรียบเทียบกับ กรรมวิธีควบคุม, กรรมวีธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 30 สตล.(ตารางที่ 4.16)    

 เกรด  C : กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลสูงที่สุด และมีความแตกตางกันอยาง             
มีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10, 20 และ 30 สตล.มีจํานวนผล       
นอยที่สุด (ตารางที่ 4.16)  

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช
ซีพีพียู 20 และ 10 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด และ   
ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.16) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล 
กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20  และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ     
เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 และ 30 สตล. ซ่ึงมีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด (ตารางที่ 
4.16)  
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ตารางที่ 4.16 ผลของซีพีพียูตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
 

เกรด AA เกรด A เกรด B เกรด C 
กรรมวิธี จํานวน 

ผลตอชอ 
น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก 
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวนผล
ตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

น้ํากลั่น (control) 7.83b 76b 9.70b 9.80a 86b 8.77 5.82 42a 7.22b 9.54a 50a 5.24a 
CPPU 10 ppm 16.22a 200a 12.33a 7.40b 73b 9.86 2.76 30b 10.87a 3.62b 9b 2.49b 
CPPU 20 ppm 16.53a 200a 12.10a 6.98b 71b 10.18 4.39 30b 6.84b 2.11b 10b 4.74a 
CPPU 30 ppm 19.27a 195a 10.12a 10.02a 100a 9.98 3.80 23c 6.05b 1.90b 3c 1.58b 
Significant * * * * * ns ns * * * * * 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *       คาเฉลีย่ที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชือ่มั่น 95 เปอรเซ็นต 
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4.2.5 ความหนาของเปลือกผล เนื้อผล และเสนผาศูนยกลางเมลด็ 
 ความหนาของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 0.81-0.88 มิลลิเมตร และไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.17 และภาพที่ 7) 
 ความหนาเนื้อผล กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 และ 20 สตล. มีความหนาเนื้อผลมากที่สุด 

และมีความแตกตางกันทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 10 
สตล. ซ่ึงมีความหนาเนื้อผลนอยที่สุด  (ตารางที่ 4.17 และภาพที่ 7) 

 เสนผาศูนยกลางเมล็ด ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 12.02-13.41 มิลลิเมตร และไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.17 และภาพที่ 7) 

 
ตารางท่ี 4.17  ผลของซีพีพียู ตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผล

มีอายุ 20 สัปดาห 
 

ความหนา (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เสนผาศูนยกลางเมล็ด 

น้ํากลั่น (control) 0.81 5.98b 12.02 
CPPU 10 สตล. 0.87 5.52b 13.41 
CPPU 20 สตล. 0.86 7.06a 12.74 
CPPU 30 สตล. 0.88 8.56a 12.35 
Significant ns * ns 

ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่7 ผลลําไยที่ไดรับซีพพีียูเมื่อ 20 สัปดาห 
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 4 0

4.2.6 น้ําหนักสดของเปลือก เนื้อ เมล็ด และเฉลี่ยตอผล 
 น้ําหนักของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 1.00-1.19 กรัมตอผล และไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.18) 
 น้ําหนักเนื้อผล  กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู  30, 20 และ  10 สตล .  มีน้ําหนักเนื้อผล            

มากตามลําดับ และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม 
ซ่ึงมีน้ําหนักเนื้อผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.18) 

 น้ํ าหนักเมล็ด  กรรมวิ ธีที่ ใช ซีพีพียู  10 สตล .  มีน้ํ าหนักเมล็ดมากที่ สุด  และ                 
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 30 สตล. ตามลําดับ 
ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีน้ําหนักเนื้อผลนอยที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติทุกกรรมวิธี (ตารางที่ 4.18) 

 น้ําหนักเฉลี่ยตอผล กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30, 20 และ 10 สตล. มีน้ําหนักเฉลี่ยตอผล
มากที่สุดตามลําดับ และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธี
ควบคุมมีน้ําหนักเฉลี่ยตอผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.18) 
 
ตารางที่ 4.18   ผลของซีพีพียู ตอความน้ําหนักของผลลําไยในสวนตางๆ และน้ําหนักโดยเฉลี่ยตอ

ผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
 

น้ําหนกั (กรัม) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เมล็ด เฉลี่ยตอผล 

น้ํากลั่น (control) 1.00 4.87b 1.07c 6.94b 
CPPU 10 สตล. 1.27 5.95a 1.37a 8.59a 
CPPU 20 สตล. 1.18 6.33a 1.24b 8.75a 
CPPU 30 สตล. 1.19 6.48a 1.19b 8.86a 
Significant ns * * * 

ns ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
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4.2.7 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได และปริมาณกรดที่ไตเตรทได 
 กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมากที่สุด รองลงมาคือ 

กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 20 และ 10 สตล.ตามลําดับ  ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีปริมาณของแข็ง          
ที่ละลายน้ําไดนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.19) 

 ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได ทกุกรรมวิธีอยูระหวาง 0.119-0.128 เปอรเซ็นต และไมมี
ความแตกตางกันอยางมนีัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.19) 
 
ตารางที่ 4.19 ผลของซีพีพียู ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรดที่ไตเตรทได 

(TA) ของผลลําไย เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

กรรมวิธี TSS 
(oBrix) 

TA 
(เปอรเซ็นต) 

น้ํากลั่น (control) 22.54c 0.119 
CPPU 10 สตล. 23.55bc 0.119 
CPPU 20 สตล. 24.41ab 0.128 
CPPU 30 สตล. 25.12a 0.128 
Significant * ns 

ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*     คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 

4.2.8 สีผิวเปลือกผลลําไย 
 สีผิวเปลือกลําไย คา  L ซ่ึงเปนคาที่แสดงถึงความสวางของสีผิวเปลือกผล โดยระดับ

ของคา L มีคาอยูระหวาง 55.79-56.30 คา *a ซ่ึงเปนคาที่บงบอกถึงสีแดงและสีเขียวของเปลือกผล 
โดยระดับของคา *a มีคาอยูระหวาง 5.53-5.64 คา *b ซ่ึงเปนคาที่บงบอกถึงสีเหลืองและสีน้ําเงิน
ของเปลือกผล โดยระดับของคา *b มีคาอยูระหวาง 20.21-20.83 โดยทั้งคา L, a* และ b ทุกกรรมวิธี
ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.20) 
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ตารางที่ 4.20 ผลของซีพีพียู ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
 

สีผิวเปลือกผล กรรมวิธี คา L คา *a คา *b 
น้ํากลั่น (control) 55.79 5.60 20.21 
CPPU 10 สตล. 56.30 5.64 20.83 
CPPU 20 สตล. 56.00 5.53 20.63 
CPPU 30 สตล. 56.01 5.57 20.33 
Significant ns ns ns 

 ns   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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การทดลองที่ 3 ผลของวิตามินอี ตอการเจริญเติบโตและคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ  
4.3.1 จํานวนผล 
 จํ านวนผลของลํ าไย  มีการร วงหลนอย างตอ เนื่ องตั้ งแต  2  ถึง  8  สัปดาห           

หลังจากทําการทดลองแตมีปริมาณที่คอนขางนอย และใกลเคียงกันในทุกกรรมวิธี ซ่ึงไมพบความ
แตกตางกันทางสถิตเิมื่อเปรียบเทียบกับในทุกกรรมวิธี โดยการใชวิตามินอีทุกความเขมขนไมมีผล
ตอการรวงหลนของผล  ทําใหจํานวนผลคงเหลือตอชอมีจํานวนผลคงเหลือที่ใกลเคียงกับ        
กรรมวิธีควบคุม  

 เปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาห มีคาใกลเคียงกันในทุกกรรมวิธี ทําใหมี     
จํานวนผลคงเหลือตอชอเมื่อทําการเก็บเกี่ยวที่ใกลเคียงกัน และมีปริมาณผลผลิตที่สูงเชนเดียวกับ
กรรมวิธีควบคุม   

 เมื่อการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาหหลังจากติดผล พบวา จํานวนผลคงเหลือตอชอ
อยูระหวาง 35-37 ผลตอชอ และมีเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 20 สัปดาหอยูระหวาง 7.5-12.5 
เปอรเซ็นต โดยทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.21) 
 
ตารางที่ 4.21   ผลของวิตามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห และเปอรเซ็นตผลรวงรวม  

เมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
 

จํานวนผลเฉลี่ยแตละสัปดาห(ผล) 
กรรมวีธี 

01/ 2 4 6 82/ 

เปอรเซ็นตผล
รวงรวมเมื่อ 8  
สัปดาห2/ 

น้ํากลั่น (control) 40 39 36 35 35 12.5 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 40 39 38 38 35 12.5 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 40 39 38 36 36 10.0 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 40 40 39 37 37 7.5 
Significant ns ns ns ns ns  

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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4.3.2 ขนาดผล  
 การเจริญเติบโตของผล ดานความสูง ความกวาง และความยาวของผลมีการเพิ่มขึ้น

อยางตอเนื่องในทุกกรรมวิธี ตั้งแตใหสารเมื่อผลอายุ 12 สัปดาห จนกระทั่งเก็บเกี่ยวผลผลิต         
เมื่อ   อายุผล 20 สัปดาห ความสูงของผลอยูระหวาง 24.0-24.8 มิลลิเมตร(ตารางที่ 4.22 และภาพที่ 
8) ความกวางของผลอยูระหวาง 25.9-26.8 มิลลิเมตร (ตารางที่ 4.23 และภาพที่ 8) ความยาวของผล
อยูระหวาง   27.6-28.6 มิลลิเมตร (ตารางที่ 4.24 และภาพที่ 8) และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 
ตารางที่ 4.22 ผลของวิตามินอี ตอความสูงของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  

ความสูงผลแตละสัปดาห (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 19.5 21.2 22.1 22.9 24.0 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 19.8 21.3 22.0 23.2 24.8 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 19.8 21.1 22.3 23.0 24.0 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 19.5 21.4 22.2 23.3 24.7 
Significant ns ns ns ns ns 

ns   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.23 ผลของวิตามินอี ตอความกวางของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  

ความกวางผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวิธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 18.6 21.4 23.0 25.0 26.1 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 18.4 21.3 23.2 25.0 26.8 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 18.8 21.9 22.7 24.7 25.9 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 18.8 21.6 23.3 25.2 26.2 
Significant ns ns ns ns ns 

ns   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 
ตารางที่ 4.24 ผลของวิตามินอีตอความยาวของผล ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  

ความยาวผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวิธี 
01/ 2 4 6 82/ 

น้ํากลั่น (control) 20.0 22.9 24.3 26.0 27.6 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 19.7 22.5 24.0 26.4 27.9 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 20.2 23.2 25.2 26.9 28.6 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 20.0 23.0 24.8 26.5 28.5 
Significant ns ns ns ns ns 

ns   ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.3.3 เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ 
 เกรด AA : ทุกกรรมวิธี มีเปอรเซ็นตผลในเกรด AA อยูระหวาง 33.86-38.00 

เปอรเซ็นต และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.25)  
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 เกรด A : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด A มากที่สุด 
และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี           
0.25 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต (ตารางที่ 4.25)  

 เกรด B : กรรมวิธีควบคุม มีเปอรเซ็นตผลในเกรด B มากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธี
ที่ใชวิตามินอี 0.25 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันทางสถิติ ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 
0.50 และ 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด B นอยที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับทุกกรรมวิธี (ตารางที่ 4.25) 

 เกรด C : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด C มากที่สุด 
รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.25 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันทางสถิติ ในขณะที่
กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด A นอยที่สุด      
แตพบวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับทุกกรรมวิธี (ตารางที่ 4.25) 
 
ตารางท่ี 4.25   ผลของวิตามินอี ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมี

อายุ 20 สัปดาห 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
* คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
 

4.3.4 จํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ย
แตละเกรดตอ 
 เมื่อพิจารณาถึงจํานวนผลเฉลี่ยของแตละเกรดตอชอ  

 เกรด AA : จํานวนผลตอชอทุกกรรมวิธีอยูระวาง 11.64-14.06 ผลตอชอ และไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) 

เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ (เปอรเซ็นต) 
กรรมวิธี 

AA A B C 
น้ํากลั่น (control) 33.86 25.06b 27.82a 13.26b 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 33.25 26.63b 21.4b 18.72ab 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 37.16 24.52b 14.81c 23.51a 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 38.00 38.43a 11.17c 12.40b 
Significant ns * * * 
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 น้ําหนักผลรวมทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 120-140 กรัม และไมมีความแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) น้ําหนักเฉลี่ยตอผลทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 9.96-10.31           
กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) 

 เกรด A พบวา กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีจํานวนผลสูงที่สุด และ         
มีความแตกตางกันทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.50 และ 
0.25 เปอรเซ็นตซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.26)  

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นตมีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด และ
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใช
วิตามินอี 0.25 และ 0.50 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด (ตารางที่ 4.26) น้ําหนักผลโดย
เฉลี่ยตอผล พบวา ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลระหวาง 6.80-9.12 กรัมตอผล (ตารางที่ 
4.26) และไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ   

 เกรด  B : จํ านวนผลตอชอ  กรรมวิ ธีควบคุม  และกรรมวิ ธีที่ ใช วิ ตามิน อี                  
0.25 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใช
วิตามินอี 0.50 และ 1.00 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.26) 

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใช
วิตามินอี 0.25 และ 0.50 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีน้ําหนัก
ผลรวมนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) 
น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 6.68-7.91 กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกนัทางสถิต ิ
(ตารางที่ 4.26)    

 เกรด C : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต มีจํานวนผลมากที่สุด รองลงมาคือ 
กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.25 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมและกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี         
1.00 เปอรเซ็นตมีจํานวนผลนอยที่สุด (ตารางที่ 4.26) และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ      
ทางสถิติ 

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีทีใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด 
รองลงมาคือ  กรรมวิ ธีที่ ใชวิตามินอี  0 .25 เปอร เซ็นต  ในขณะที่กรรมวิ ธีที่ ใชวิตามินอี                    
1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด โดยทุกกรรมวิธีมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 3.88-4.73 
กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.26)  
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ตารางที่ 4.26 ผลของวิตามินอีตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนกัผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนกัเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
 

เกรด AA เกรด A เกรด B เกรด C 
กรรมวิธี จํานวน 

ผลตอชอ 
น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก 
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

น้ํากลั่น (control) 11.85 120 10.13 8.77b 80b 9.12 9.74a 77a 7.91 4.64b 18c 3.88 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 11.64 120 10.31 9.32b 68b 7.30 7.49a 50b 6.68 6.55ab 28b 4.27 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 13.38 134 10.02 8.83b 60b 6.80 5.33b 40b 7.50 8.46a 40a 4.73 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 14.06 140 9.96 14.22a 120a 8.44 4.13b 29c 7.02 4.59b 18c 3.92 
Significant ns ns ns * * ns * * ns * * ns 
ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *       คาเฉลีย่ที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชือ่มั่น 95 เปอรเซ็นต 
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4.3.5 ความหนาของเปลือกผล  เนื้อผล และเสนผาศูนยกลางเมล็ด 
 ความหนาของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 0.81-0.87 มิลลิเมตร และ       

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดย (ตารางที่ 4.27 และภาพที่ 8) 
 ความหนาเนื้อผล  ทุกกรรมวิ ธีมีค าอยู ระหวาง  4 .83-5 .13 มิลลิ เมตร  และ                   

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคญัทางสถิติ (ตารางที่ 4.27 และภาพที่ 8) 
 เสนผาศูนยกลางเมล็ด ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 13.06-13.55 มิลลิเมตร และไมมี

ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.27 และภาพที่ 8) 
 

ตารางที่ 4.27   ผลของวิตามินอี ตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะ
ผลมีอายุ 20 สัปดาห 

 
ความหนา (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 

เปลือก เนื้อ เสนผาศูนยกลางเมล็ด 
น้ํากลั่น (control) 0.86 5.03 13.06 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 0.85 4.91 13.06 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 0.87 4.83 13.38 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 0.81 5.13 13.55 
Significant ns ns ns 

ns    ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ 8 ผลลําไยที่ไดรับวิตามินอีเมื่อ 20 สัปดาห 
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4.3.6 น้ําหนักสดของเปลือก เนื้อ เมล็ด และเฉลี่ยตอผล 
 น้ําหนักเปลือก ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 1.29-1.39 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.28) 

น้ําหนักเนื้อผล ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 5.89-6.30 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.28) ดานน้ําหนักเมล็ด 
ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 1.32-1.39 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.28) ในขณะที่น้ําหนักเฉลี่ยตอผล     
ทุกกรรมวิธีมีคาอยูระหวาง 8.55-9.05 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.28) และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 
ตารางที่ 4.28  ผลของวิตามินอี ตอความน้ําหนักของแตละสวนของผลลําไย และน้ําหนักโดยเฉลี่ย

ตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

น้ําหนกั (กรัม) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เมล็ด เฉลี่ยตอผล 

น้ํากลั่น (control) 1.29 6.06 1.37 8.73 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 1.36 6.30 1.37 9.04 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 1.39 5.89 1.32 8.55 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 1.34 6.30 1.39 9.05 
Significant ns ns ns ns 

ns     ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      

 
4.3.7 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดและปริมาณกรดที่ไตเตรทได 
 ทุกกรรมวิธี มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดอยูระหวาง 23.36-24.12 องศาบริกซ 

และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.29)  
 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได กรรมวิธีควบคุมมีคามากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช

วิตามินอี ความเขมขน 0.50 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ในขณะที่
กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.25 เปอรเซ็นต และกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี ความเขมขน 1.00 เปอรเซ็นต    
ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.29) 
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ตารางที่ 4.29  ผลของวิตามินอี ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรด                
ที่ไตเตรท ได (TA) ของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  

 

กรรมวิธี TSS 
(oBrix) 

TA 
(เปอรเซ็นต) 

น้ํากลั่น (control) 23.60 0.199a 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 23.36 0.136c 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 23.60 0.162b 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 24.12 0.119c 
Significant ns * 

ns     ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      

 
4.3.8 สีผิวเปลือกผลลําไย 
 สีผิวเปลือกลําไยในสวนของคา L ซ่ึงเปนคาที่แสดงถึงความมืดและความสวาง     

ของสีผิวเปลือกผล กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี ใหคา L ที่มากกวากรรมวิธีควบคุม โดยกรรมวิธีที่ใช
วิตามินอี  0.50 เปอรเซ็นตมีคา  L มากที่ สุด  รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี  1.00 และ               
0.25 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีคา L นอยที่สุด การวิเคราะหผลการทดลอง
ทางสถิติ กรรมวิธีควบคุม และกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.50 เปอรเซ็นต มีความแตกตางกัน          
อยาง มีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบกับทุกกรรมวิธี ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 0.25 และ       
1.00 เปอรเซ็นต ไมพบวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.30) 

 คา *a ซ่ึงเปนคาที่บงบอกถึงสีแดงและสีเขียวของเปลือกผล ทุกกรรมวิธีไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยระดับของคา *a อยูระหวาง 5.09-5.77  และคา *b ซ่ึงเปน
คาที่บ งบอกถึงสี เหลืองและสีน้ํ า เงินของเปลือกผล  ทุกกรรมวิ ธีไมมีความแตกตางกัน                  
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยระดับของคา *b อยูระหวาง 20.08-20.71 (ตารางที่ 4.30) 
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ตารางที่ 4.30  ผลของวิตามินอี ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ           
20 สัปดาห  

 
สีผิวเปลือกผล กรรมวิธี คา L คา *a คา *b 

น้ํากลั่น (control) 55.52b 5.22 20.71 
VITAMIN E 0.25 เปอรเซ็นต 57.07ab 5.97 20.08 
VITAMIN E 0.50 เปอรเซ็นต 58.15a 5.77 20.50 
VITAMIN E 1.00 เปอรเซ็นต 57.75ab 5.09 20.27 
Significant * ns ns 

ns     ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*  คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต      
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การทดลองที่ 4  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ูและวิตามินอ ีตอการเจริญเติบโตและคุณภาพ 
ของผลลําไยพนัธุดอ และการเปลี่ยนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในใบ
ลําไย  

 หลังจากทําการทดลองที่ 1, 2 และ 3 เพื่อเปรียบเทียบการใชสารเคมีในกรรมวิธี     
ตางๆ สามารถไดความเขมขนของสารเคมีที่ใชในการทดลองที่ เหมาะสม เพื่อที่สามารถนํา        
ความเขมขนที่ เหมาะสมดังกล าวมาศึกษาผลของสารที่มีผลตอการพัฒนาคุณภาพผล                    
และกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในการทดลองที่ 4 ทําการทดลองในชวงเดือน มกราคม – มีนาคม 
พ.ศ. 2549 หรือชวงฤดูหนาวถึงฤดูรอน  

 
4.4.1  จํานวนผลและเปอรเซ็นตการรวงหลนของผล 

 จํ านวนผลของลํ าไย  มีการร วงหลนอย างตอ เนื่ องตั้ งแต  2  ถึง  8  สัปดาห             
หลังจากทําการทดลองแตเปนปริมาณที่คอนขางนอย และมีเปอรเซ็นตการรวงหลนในแตละสัปดาห
ที่ใกลเคียงกันในทุกกรรมวิธี โดยสัปดาหที่ 0 ถึง 4 หลังจากทําการทดลอง จํานวนผลตอชอไมมี
ความแตกตางกันทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม แตในสัปดาหที่ 6 ถึง 8 หลังจากทํา
การทดลอง  เริ่มมีการเปลี่ ยนแปลงของจํานวนผล  โดยในสัปดาหที่  8  หลังการทดลอง                   
การใชกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู  30 สตล.มีจํานวนผลคงเหลือตอชอสูงที่ สุด  และกรรมวิธีที่ใช               
จิบเบอเรลลิค แอซิดมีจํานวนผลคงเหลือตอชอนอยที่สุด และมีเปอรเซ็นตผลรวงหลนที่สูงกวา    
ทุกกรรมวิธี และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับทุกกรรมวิธี (ตาราง
ที่ 4.31) 
 เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่อายุผล 20 สัปดาห กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี ความเขมขน 
1.00 เปอรเซ็นต, ซีพีพียู 30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, 
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธี
ควบคุม, จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. 
รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีจํานวนผลคงเหลือตอชอสูงที่สุด และมีความแตกตางกัน         
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ซ่ึงมีจํานวน
ผลคงเหลือตอชอนอยที่สุด (ตารางที่ 4.31) 
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ตารางที่ 4.31  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอ และ
เปอรเซ็นตผลรวงรวม เมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง 

 

จํานวนผลเฉลี่ยแตละสัปดาห(ผล) 
กรรมวิธี 

01/ 2 4 6 82/ 

เปอรเซ็นตผล
รวงรวมเมื่อ 8 
สัปดาห2/ 

น้ํากลั่น (Control) 40 38.3 36.2 33.6ab 31.4a 21.5 
GA3 50 สตล. 40 36.6 34.9 30.3b 28.6b 28.5 
CPPU 30 สตล. 40 38.7 36.7 35.4a 32.2a 19.5 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 40 38.2 35.5 34.7ab 32.7a 18.2 
GA3 + CPPU 40 38.5 35.1 33.5ab 31.1a 22.2 
GA3+ Vitamin E 40 38.7 35.5 33.4ab 31.9a 20.2 
CPPU + Vitamin E 40 38.1 36.2 33.1ab 30.1a 24.7 
CPPU + Vitamin E + GA3 40 38.6 36.8 33.4ab 31.9a 20.2 
Significant ns ns ns * *  

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*         คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.4.2 ขนาดผล 
 เร่ิมวัดขนาดผลที่อายุผล 12 สัปดาห (สัปดาหที่แรกที่ทําการทดลอง) จนถึงเก็บเกีย่ว

ผลผลิตเมื่อผลลําไยมีอายุ 20 สัปดาห (สัปดาหที่ 8 หลังทําการทดลอง)  
 ความสูงของผล ในแตละสัปดาหหลังจากทําการทดลอง ไมมีความแตกตางกัน     

ทางสถิติ เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่อายุผล 20 สัปดาห ทุกกรรมวิธีมีความสูงของผลเฉลี่ย          
อยูระหวาง 25.3-25.8 มิลลิเมตรตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.32)  
 ดานความกวางผล ในแตละสัปดาหหลังจากทําการทดลอง ไมพบความแตกตางกัน
ทางสถิติ เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตที่อายุผล 20 สัปดาห ทุกกรรมวิธีมีความกวางผลเฉลี่ยอยูระหวาง      
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25.4-26.3 มิลลิเมตรตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เชนเดียวกับการ
เจริญดานความสูงของผล (ตารางที่ 4.33) 
 ดานความยาวผล พบวา ทุกกรรมวิธีมีการเจริญเติบโตของผลดานความยาวผล         
ที่เพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องในทุกสัปดาหหลังจากทําการทดลอง โดยในสัปดาหที่ 0 และ 2 หลังจากการ
ทดลองทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ แตในสัปดาหที่ 4 ถึง 8 ทุกกรรมวิธี        
มีแนวโนมการเพิ่มขึ้นของความยาวผลอยางชัดเจน และมีความแตกตางกันทางสถิติ (ตารางที่ 31) 
เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห กรรมวิธีที่ใช ซีพีพียู 30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิด 
50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล., และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 
30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีความยาวผลมากที่สุด กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค       
แอซิด 50 สตล., ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวธีิที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, 
และกรรมวิธีควบคุม มีความยาวผลเฉลี่ยนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ  (ตารางที่ 4.34) 
 
ตารางที่ 4.32    ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอความสูงของผลแตละสัปดาห

หลังจากทําการทดลอง 
ความสูงผลแตละสัปดาห (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 

01/ 2 4 6 82/ 
น้ํากลั่น (Control) 18.0 19.9 20.0 22.0 25.6 
GA3 50 สตล. 18.0 19.5 20.0 22.7 25.3 
CPPU 30 สตล. 18.0 20.0 20.4 22.7 25.6 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 18.0 20.3 20.1 22.8 25.4 
GA3 + CPPU 18.0 20.0 20.2 23.1 25.6 
GA3+ Vitamin E  18.0 19.4 20.2 23.1 25.7 
CPPU + Vitamin E  18.0 20.0 20.1 22.9 25.4 
CPPU + Vitamin E + GA3 18.0 20.2 20.2 22.7 25.8 
Significant ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.33  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอความกวางของผลแตละสัปดาห
หลังจากทําการทดลอง 

 
ความกวางผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวิธี 

01/ 2 4 6 82/ 
น้ํากลั่น (Control) 18.0 19.0 22.7 24.0 25.4 
GA3 50 สตล. 18.0 19.2 22.7 24.7 25.8 
CPPU 30 สตล. 18.0 19.5 23.0 24.2 26.3 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 18.0 19.3 23.0 24.1 26.5 
GA3 + CPPU 18.0 19.2 23.0 24.5 25.8 
GA3+ Vitamin E  18.0 19.5 23.0 23.9 25.7 
CPPU + Vitamin E  18.0 19.7 23.3 24.7 25.9 
CPPU + Vitamin E + GA3 18.0 19.1 22.8 24.5 26.0 
Significant ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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ตารางที่ 4.34   ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอความยาวของผลแตละสัปดาห
หลังจากทําการทดลอง 

 
ความยาวผลแตละสัปดาห (มิลลิเมตร) กรรมวิธี 

01/ 2 4 6 82/ 
น้ํากลั่น (Control) 19.8 21.0 23.8b 24.8c 26.3b 
GA3 50 สตล. 19.9 21.3 24.3b 25.3bc 28.5ab 
CPPU 30 สตล. 20.0 22.5 25.3a 28.5a 30.4a 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 19.8 21.1 24.4b 25.0bc 26.9b 
GA3 + CPPU 20.0 22.2 25.0a 27.9a 30.1a 
GA3+ Vitamin E  19.8 21.0 24.3b 25.7b 27.0ab 
CPPU + Vitamin E  20.0 21.5 24.0b 26.0b 27.2ab 
CPPU + Vitamin E + GA3 20.2 22.0 25.4a 27.5a 29.6a 
Significant ns ns * * * 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
*       คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

4.4.3   เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ  
 หลังจากทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตเมื่ออายุผล 20 สัปดาห จากการทดลอง พบวา 

เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอใน 
 เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. และกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด        
50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลในเกรด AA 
มากที่สุด และมีความแตกตางกันทางสถิติกับกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล.รวมกับ     
ซีพีพียู 30 สตล. รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,                  
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวธีที่ใชวิตามินอี          
1.00 เปอรเซ็นต ตามลําดับ รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่
กรรมวิธีควบคุม มีเปอรเซ็นตผลตอเกรด AA ในชอนอยที่สุด ซ่ึงการวิเคราะหผลการทดลอง      
ทางสถิติ ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.35) 
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 เกรด A : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ 
วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ รองลงมาคือ กรรมวิธีควบคุม รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. 
รวมกับ   ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวธีิ
ที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. ตามลําดับ ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 
30 สตล.มีเปอรเซ็นตผลตอเกรด A ในชอนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.35) 
 เกรด B : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลตอเกรด B ในชอ
มากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ควบคุม, จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 
50 สตล .  รวมกับ  ซีพีพียู  30 สตล .  รวมกับ  วิตามินอี  1.00 เปอร เซ็นต ,  ซีพีพียู  30 สตล . ,                    
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต และกรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. 
รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีเปอรเซ็นตผลตอเกรด B ในชอนอยที่สุด และทุกกรรมวิธี        
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.35) 
 เกรด C : กรรมวิธีที่ควบคุม มีเปอรเซ็นตผลเกรด C มากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธี
ที่ใชซีพีพียู 30 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล., 
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,           
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, ซีพีพียู      
30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, จิบเบอเรลลิค  แอซิค 50 สตล. มีเปอรเซ็นตผล ในเกรด 
C นอยที่สุดตามลําดบั และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.35) 
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ตารางที่ 4.35  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ูและวิตามินอี ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ   
เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 

*       คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
 

4.4.4 จํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนักเฉลี่ย
แตละเกรดตอผล 

 เมื่อพิจารณาถึงจํานวนผลเฉลี่ยของแตละเกรดตอชอ  
 เกรด AA : กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล., ซีพีพียูรวมกับจิลเบอเรลลิค แอซิด รวมกับ

วิตามินอี, จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู มีจํานวนผลสูงที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู
รวมกับวิตามินอี, จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับวิตามินอี, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ
กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีควบคุมมีจํานวนผลนอยที่สุด         
และ    ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) 

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล., ซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด 
รวมกับวิตามินอี, จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู มีน้ําหนักผลรวมสูงที่สุด รองลงมาคือ 
กรรมวิ ธีที่ ใช ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี ,  จิบเบอเรลลิค  แอซิดรวมกับวิตามินอี ,  วิตามินอี                   
1.00 เปอรเซ็นต รองลงมาคือกรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีควบคุม
มีน้ํ าหนักผลรวมนอยที่ สุด  และทุกกรรมวิ ธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ          
(ตารางที่ 4.36) ในขณะที่น้ําหนักผลเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉล่ียตอผลอยูระหวาง 
10.37-11.26 กรัมตอผล (ตารางที่ 4.36) และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

เปอรเซ็นตผลแตละเกรดในชอ (เปอรเซ็นต) 
กรรมวิธี 

AA A B C 
น้ํากลั่น (Control) 15.54e 34.57b 23.91b 25.98a 
GA3 50 สตล. 31.24d 38.03a 20.70b 10.03c 
CPPU 30 สตล. 54.44a 15.31d 13.08d 17.17b 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 37.05c 20.68c 29.42a 12.85c 
GA3 + CPPU 49.32b 20.58c 16.01c 14.09c 
GA3+ Vitamin E 38.67c 36.82a 11.09d 13.42c 
CPPU + Vitamin E 41.50c 37.80a 10.52d 10.18c 
CPPU + Vitamin E + GA3 52.25a 22.00c 13.24d 12.51c 
Significant * * * * 
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 เกรด A : กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี, 
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลมากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใช     
ซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, จิบเบอเรลลิค 
แอซิดรวมกับซีพีพียู  ในขณะที่กรรมวิ ธีที่ใช ซีพีพียู  30 สตล .  มีจํานวนผลนอยที่ สุด  และ                   
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) 

 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, ซีพีพียูรวมกับ
วิตามินอี, จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., กรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมมากที่สุด รองลงมาคือ 
กรรมวิธีที่ใชซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,        
จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีน้ําหนักผลรวมนอย
ที่สุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) น้ําหนักผลโดยเฉลี่ยตอผล 
พบวา ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 7.38-9.89กรัมตอผล และไมพบความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36)   

 เกรด B : กรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลมาก
ที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค 
แอซิดรวมกับซีพีพียู, ซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียู 30 สตล.,          
จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี มีจํานวนผลนอยที่สุด และมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) 

 น้ําหนักผลรวมกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต น้ําหนักผลรวมมากที่สุด 
รองลงมาคือ กรรมวิธีควบคุม, กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. ในขณะที่กรรมวิธีที่ใช   
จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, ซีพีพียูรวมกับจิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียู      
30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี มีน้ําหนักผลรวมนอยที่สุด 
และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมี
น้ําหนักเฉลี่ยเฉลี่ยตอผลอยูระหวาง 7.32-8.01 กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคญั
ทางสถิติ(ตารางที่ 4.36)   

 เกรด  C : กรรมวิธีควบคุม มีจํานวนผลสูงท่ีสุด รองลงมากรรมวิธีที่ใชซีพีพียู           
30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, วิตามินอี      
1.00 เปอรเซ็นต,  ซีพีพียู รวมกับ จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียูรวมกับวิตามินอี 
ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล.มีจํานวนผลนอยที่สุด และมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36)  
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 น้ําหนักผลรวม กรรมวิธีควบคุม มีน้ําหนักผลรวมมากที่สุด รองลงมากรรมวิธีที่ใช   
ซีพีพียู 30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิดรวมกับซีพีพียู, จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี, ซีพีพียู 
รวมกับ จิบเบอเรลลิค แอซิด รวมกับวิตามินอี ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., 
ซีพีพียู 30 สตล., วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นตมีจํานวนผลนอยที่ สุด  และมีความแตกตางกัน             
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36) น้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีมีน้ําหนักเฉลี่ยเฉล่ียตอผล           
อยูระหวาง 4.39-5.66 กรัมตอผล และไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.36)   
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ตารางที่ 4.36   ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอีตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด และน้าํหนักเฉลีย่แตละ
เกรดตอผล 

 
เกรด AA เกรด A เกรด B เกรด C 

กรรมวิธี จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก 
ตอผล 

จํานวน 
ผลตอชอ 

น้ําหนัก 
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

จํานวน
ผลตอชอ 

น้ําหนัก
ผลรวม 

น้ําหนัก
ตอผล 

น้ํากลั่น (Control) 4.88c 50.62d 10.37 10.85a 94.37a 8.69 7.51a 55.06b 7.33 8.16a 41.53a 5.09 
GA3 50 สตล. 8.93bc 93.70c 10.49 10.88a 103.03a 9.47 5.92ab 46.50ab 7.86 2.87b 15.41c 5.37 
CPPU 30 สตล. 17.53a 197.35a 11.26 4.93c 47.64c 9.66 4.21b 33.73b 8.01 5.53b 30.30b 5.48 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 12.12b 131.00b 10.81 6.76b 60.28b 8.91 9.62a 70.45a 7.32 4.20b 18.46c 4.39 
GA3 + CPPU 15.34a 170.89a 11.14 6.40b 59.16b 9.24 4.98b 38.10b 7.65 4.38b 24.25b 5.53 
GA3+ Vitamin E  12.34b 130.06b 10.54 11.75a 116.51a 9.92 3.54b 26.68b 7.54 4.28b 23.69b 5.53 
CPPU + Vitamin E  12.49b 133.36b 10.68 11.38a 106.02a 9.32 3.17b 23.99b 7.58 3.06b 17.03c 5.56 
CPPU + Vitamin E + GA3 16.67a 184.59a 11.07 7.02b 64.64b 9.21 4.22b 33.77b 8.00 3.99b 22.61b 5.66 
Significant * * ns * * ns * * ns * * ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 *       คาเฉลีย่ที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชือ่มั่น 95 เปอรเซ็นต 
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4.4.5 ความหนาเปลอืก เนื้อ และเสนผาศูนยกลางเมล็ด 
 ความหนาเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 0.50-0.56 มิลลิเมตร และไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.37)  
 ความหนาเนื้อผล กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู            

30 สตล., จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, 
กรรมวีธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีความหนาเนื้อผลเฉล่ียมากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู    
30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ 
วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต ในขณะที่กรรมวิธีที่ใชจิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล., วิตามินอี            
1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีควบคุม มีขนาดผลเฉลี่ยนอยที่สุด และทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.37) 

 ดานเสนผาศูนยกลางเมล็ด ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 12.79-12.91 มิลลิเมตรตอผล และ
ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (ตารางที่ 4.37) 
 
ตารางที่ 4.37  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ูและวติามนิอ ีตอความหนาของแตละสวนของ 

ผลลําไย เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
 

ความหนา (มลิลิเมตร) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เสนผาศูนยกลางเมล็ด 

น้ํากลั่น (Control) 0.56 5.25b 12.91 
GA3 50 สตล. 0.53 5.41b 12.85 
CPPU 30 สตล. 0.54 7.53a 12.79 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 0.50 5.34b 12.82 
GA3 + CPPU 0.57 8.21a 12.80 
GA3+ Vitamin E 0.53 6.01ab 12.80 
CPPU + Vitamin E 0.52 6.13ab 12.78 
CPPU + Vitamin E + GA3 0.56 8.10a 12.90 
Significant ns * ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  *      คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
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4.4.6 น้ําหนักเปลือก เนื้อ เมล็ด และเฉลี่ยตอผล 
 น้ําหนักเปลือกผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 1.09-1.20 กรัมตอผล, ดานน้ําหนักเนื้อผล 

ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง  5.84-6.38 กรัมตอผล ,  ดานน้ําหนักเมล็ด  ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง              
1.51-1.60 กรัมตอผล และน้ําหนักเฉลี่ยตอผล ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 8.47-9.08 กรัมตอผล          
โดยทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.38)  

 
ตารางที่ 4.38   ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอน้ําหนักของแตละสวนของ      

ผลลําไย และน้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
 

น้ําหนกัผล (กรัม) กรรมวิธี 
เปลือก เนื้อ เมล็ด เฉลี่ยตอผล 

น้ํากลั่น (Control) 1.09 5.84 1.51 8.47 
GA3 50 สตล. 1.15 5.96 1.53 8.63 
CPPU 30 สตล. 1.20 6.23 1.53 8.97 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 1.11 5.92 1.52 8.54 
GA3 + CPPU 1.13 6.10 1.60 8.77 
GA3+ Vitamin E 1.12 5.95 1.53 8.61 
CPPU + Vitamin E 1.14 6.18 1.52 8.85 
CPPU + Vitamin E + GA3 1.15 6.38 1.55 9.08 
Significant ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 

4.4.7  ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TA) 
 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  (TSS) ทุกกรรมวิ ธีอยูระหวาง  20.09-22.40           

องศาบริกซ และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.39) 
 ปริมาณกรดที่ไตเตรทได ทุกกรรมวิธีอยูระหวาง 0.072-0.080 เปอรเซ็นต และ        

ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.39) 
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ตารางที่ 4.39 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู และวิตามินอี ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได     
(TSS) และปริมาณกรดที่ไตเตรทได (TA) ของผลลําไย เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมี
อายุ 20 สัปดาห 

 

กรรมวิธี TSS 
(oBrix) 

TA 
(เปอรเซ็นต) 

น้ํากลั่น (Control) 20.83 0.078 
GA3 50 สตล. 21.34 0.076 
CPPU 30 สตล. 22.40 0.072 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 20.09 0.080 
GA3 + CPPU 21.89 0.079 
GA3+ Vitamin E 20.02 0.077 
CPPU + Vitamin E 20.65 0.076 
CPPU + Vitamin E + GA3 21.80 0.075 
Significant ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 

4.4.8 สีผิวเปลือกผลลําไย 
 สีผิวเปลือกลําไย คา *L ซ่ึงเปนคาที่แสดงถึงความสวางของเปลือกผล ทุกกรรมวิธี  

ที่มีสวนของวิตามินอี ผสมอยูมีคา *L ที่สูงขึ้น โดยกรรมวิธีที่ใชวิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,               
จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู 30 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต,             
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล. รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต, กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. 
รวมกับ วิตามินอี 1.00 เปอรเซ็นต มีระดับของคา *L สูงที่สุดตามลําดับ ในขณะที่กรรมวิธีที่ใช      
จิบเบอเรลลิค แอซิค 50 สตล., กรรมวิธีควบคุม, จิบเบอเรลลิค แอซิด 50 สตล. รวมกับ ซีพีพียู        
30 สตล., กรรมวิธีที่ใชซีพีพียู 30 สตล. มีระดับของคา *L นอยที่สุดตามลําดับ และแตละกรรมวิธี   
มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.40) 

 คา *a ทุกกรรมวิธีมีคาเฉลี่ยอยูระหวาง 4.20-5.22 ในขณะที่คา *b ทุกกรรมวิธี        
ใหคาเฉลี่ยอยูระหวาง 20.02-21.59 และทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(ตารางที่ 4.40) 
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ตารางที่ 4.40 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ู และวิตามนิอีตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย เมื่อเก็บ 
เกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 

 
สีผิวเปลือกผลลําไย กรรมวิธี 

*L *a *b 
น้ํากลั่น (Control) 55.61b 4.47 21.59 
GA3 50 สตล. 55.69b 4.23 20.38 
CPPU 30 สตล. 55.06b 5.22 20.80 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 57.90a 5.14 20.33 
GA3 + CPPU 55.34b 5.17 20.89 
GA3+ Vitamin E 57.23a 5.15 21.04 
CPPU + Vitamin E 57.19a 4.92 20.02 
CPPU + Vitamin E + GA3 57.79a 4.20 20.41 
Significant * ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  *     คาเฉลี่ยที่ตามดวยอักษรตางกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 

 
4.4.9 การเปล่ียนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในใบลําไย 
 จากการศึกษาการเปลี่ยนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชในใบลําไย           

ที่เปล่ียนแปลงในแตละสัปดาห ที่เกี่ยวของกับการเปลี่ยนแปลงของผลลําไย โดยทําการศึกษา
เกี่ยวกับกระบวนการทางสรีรวิทยาพืชที่สําคัญในใบลําไยไดแก การสังเคราะหแสงในใบลําไย, การ
คายน้ําในใบลําไย และการยอมใหกาซผานของปากใบ ที่สัมพันธกัน และมีผลตอการพัฒนาการ
ของผลลําไย โดยทําการสุมวัดคาตางๆ กับใบคูที่ 3 และ 4 ของลําไยที่อยูในชอที่ทําการทดลองใน
กรรมวิธีตางๆ ในเวลา 11:00 น. ซ่ึงเปนชวงที่พืชมีอัตราการสังเคราะหแสงสูงที่สุดในรอบวัน  

 
 4.4.9.1 อัตราการสังเคราะหแสงของตนลําไย 

 อัตราการสังเคราะหแสงในแตละสัปดาห มีการเปลี่ยนแปลงของอัตราการ
สังเคราะหแสงในใบพืชตามอายุของใบ, อายุของผล และการเจริญเติบโตของผลลําไยที่เพิ่มขึ้น และ
ทุกกรรมวิธีมีอัตราการสังเคราะหแสงที่ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 
4.41 และภาพที่ 9) 
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ตารางที่ 4.41 การสังเคราะหแสงในใบลําไยในแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง 
                           การสังเคราะหแสง : µmol m-2s-1 

สัปดาหที่หลังจากทําการทดลอง กรรมวิธี 
01/      1 2 3 5 6 7 82/      

น้ํากลั่น (Control) 5.1 5.9 5.9 4.2 7.9 10.1 7.0 4.9 
GA3 50 สตล. 5.8 7.3 8.2 4.9 10.2 8.5 9.5 6.3 
CPPU 30 สตล. 5.5 5.6 9.3 4.8 8.5 7.4 8.2 6.5 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 5.8 6.2 5.0 5.0 6.9 11.1 10.0 8.3 
GA3 + CPPU 7.1 7.7 4.5 5.8 9.0 8.5 9.2 7.0 
GA3+ Vitamin E 7.5 9.9 2.8 6.7 8.1 10.1 4.6 6.3 
CPPU + Vitamin E 5.9 7.0 5.6 5.3 9.3 10.1 7.9 7.3 
CPPU + Vitamin E + GA3 5.9 5.9 5.0 6.8 6.9 7.3 5.2 6.1 
Significant ns ns ns ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 9 อัตราการสังเคราะหแสงในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 

อัตราการสังเคราะหแสงในแตละสัปดาห
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4.4.9.2 อัตราการคายน้ํา 
  อัตราการคายน้ําในใบลําไย ทุกกรรมวิธีไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงของ
อัตราการคายน้ําในใบลําไย เมื่อเปรียบเทียบกับกรรมวิธีควบคุม และเมื่อทําการวิเคราะหผลการ
ทดลองทางสถิติ ไมมีความแตกตางกนัอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.42 และภาพที่10) 
 
ตารางที่ 4.42 การคายน้ําในใบลําไยแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง  
             การคายน้ํา : mmol m-2s-1 

สัปดาหหลังจากทําการทดลอง กรรมวิธี 
01/      1 2 3 5 6 7 82/      

น้ํากลั่น (Control) 1.56 2.09 2.63 1.78 2.63 2.54 2.02 1.97 
GA3 50 สตล. 1.31 3.62 2.63 4.08 3.65 1.97 2.36 2.94 
CPPU 30 สตล. 1.62 3.36 2.99 3.36 2.73 2.95 2.11 1.16 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 1.65 2.03 2.03 1.73 3.00 2.55 2.45 3.48 
GA3 + CPPU 1.31 2.03 2.12 2.11 2.91 1.85 2.55 2.45 
GA3+ Vitamin E 1.63 3.85 2.33 3.29 2.83 1.93 2.16 1.72 
CPPU + Vitamin E 1.39 2.22 2.89 3.53 3.37 2.16 2.07 2.76 
CPPU + Vitamin E + GA3 1.88 2.26 1.97 2.13 2.49 1.38 2.77 1.01 
Significant ns ns ns ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
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4.4.9.3  การยอมใหกาซผานของปากใบ    
  ทุกกรรมวิธีควบคุม มีความสามารถในการยอมใหกาซผานของปากใบที่

ไมแตกตางกัน เชนเดียวกับอัตราการสังเคราะหแสง และการคายน้ํา และเมื่อวิเคราะหผลการทดลอง
ทางสถิติ ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.43 และภาพที่ 11) 
 
     4.4.9.4 ปริมาณการสะสมคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสรางในใบลําไย 
 จากการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีมีการสะสมปริมาณ TNC ในใบลําไยทุก
สัปดาหใกลเคียงกัน โดยกรรมวิธีที่ใชสารเคมีไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงอัตราของปริมาณ TNC 
ในใบลําไย และการวิเคราะหผลการทดลองทางสถิติ ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (ตารางที่ 4.44 และภาพที่ 12)  
 
 
 
 
 
 
 

     ภาพที ่10 อัตราการคายน้ําในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 
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ตารางที่ 4.43 คาการยอมใหกาซผานของปากใบลําไยแตละสัปดาหที่ทาํการทดลอง  
                   

            การยอมใหกาซผานของปากใบ: mmol m-2s-1 

สัปดาหที่หลังจากทําการทดลอง กรรมวิธี 
01/      1 2 3 5 6 7 82/      

น้ํากลั่น (Control) 47 53 86 44 79 63 59 44 
GA3 50 สตล. 46 68 80 56 80 72 72 67 
CPPU 30 สตล. 45 79 94 75 80 69 30 48 
Vitamin E 1.00  เปอรเซ็นต 41 43 67 38 95 95 75 84 
GA3 + CPPU 41 41 73 45 85 80 79 54 
GA3+ Vitamin E 41 88 83 80 80 79 64 36 
CPPU + Vitamin E 43 44 95 65 75 58 60 61 
CPPU + Vitamin E + GA3 47 46 65 43 70 64 49 56 
Significant ns ns ns ns ns ns ns ns 

 ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 11 การยอมใหกาซผานของปากใบในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 

ความตานทานของปากใบในแตละสัปดาห
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ก า ร ย อ ม ใ ห ก า ซ ผ า น ข อ ง ข อ ง ป า ก ใ บ  
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ตารางที่ 4.44 ปริมาณการสะสมคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสรางในใบลําไย ในแตละสัปดาห 
 

ปริมาณ TNC แตละสัปดาหที่ทําการทดลอง (มิลลิกรัมตอกรัมน้ําหนักแหง) 
กรรมวิธี 

01/      1 2 3 5 6 7 82/      
น้ํากลั่น (Control) 2.421 2.533 2.965 2.349 2.885 2.741 1.957 3.125 
GA3 50 สตล. 2.581 2.101 2.421 2.101 2.557 2.197 3.381 3.117 
CPPU 30 สตล. 2.709 2.333 2.069 2.973 2.765 2.437 2.733 3.309 
Vitamin E 1.00 เปอรเซ็นต 2.461 2.493 2.613 2.221 2.645 2.925 2.413 2.565 
GA3 + CPPU 3.469 2.269 3.837 3.381 3.229 3.197 3.493 3.341 
GA3+ Vitamin E 2.917 3.141 3.309 3.293 2.957 3.133 2.453 3.053 
CPPU + Vitamin E 2.021 2.285 3.957 3.277 3.517 4.253 3.309 3.021 
CPPU + Vitamin E + GA3 2.741 2.229 3.285 3.589 2.549 3.397 2.717 3.637 
Significant ns ns ns ns ns ns ns ns 

ns  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
1/      เริ่มทําการทดลองที่ 12 สัปดาหหลังจากติดผล 
2/      ทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 12 ปริมาณ TNC ในใบลําไยในสัปดาหตาง ๆ ที่ทาํการทดลอง 
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