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   3.3 การทดลองที่ 3 ผลของวิตามินอี ตอการเจริญเติบโต 17 
              และคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ 

 3.4 การบันทกึผลการทดลอง 17 
  3.5 การทดลองที่ 4 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ูและ วิตามินอ ี 18  
             ตอการเจริญเติบโตและคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ 
              และการเปลี่ยนแปลงของกระบวนทางสรีรวิทยาพืชในใบลําไย 
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                      และคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ 
4.2 ผลการทดลองที่ 2 ผลของซีพีพียู ตอการเจริญเติบโต 32 

                      และคุณภาพผลลําไยพันธุดอ  
4.3 ผลการทดลองที่ 3 ผลของวิตามินอี ตอการเจริญเติบโต 43 

                      และคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ  
4.4 ผลการทดลองที่ 4 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย ูและวิตามนิอ ี 54 

                      ตอการเจริญเตบิโตและคุณภาพของผลลําไยพันธุดอ  
                      และการเปลี่ยนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืช 
                     ในใบลําไย  
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สารบาญตาราง 
 
ตาราง                  หนา 
  2.1  ปริมาณและมลูคาการสงออกของลําไยสด และผลิตภัณฑของลําไย 2 
  2.2  คุณคาทางอาหารของเนื้อผลลําไย 3 
  4.1 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห 22 
  และเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
  4.2  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความสูงของผล  23 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.3  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความกวางของผล  23 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.4  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความยาวของผล 24  
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.5   ผลของเบอเรลลิค แอซิดตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรด 25 
  ในชอผล เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
  4.6  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ,  27 
  น้ําหนกัผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนกัเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
  เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
  4.7       ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย  28 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
  4.8  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอน้ําหนกัของผลลําไยในแตละสวน และ 29 
  น้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
  4.9  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิดตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และ 30 
  ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TA) ของผลลําไย  
  เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห   
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 สารบาญตาราง (ตอ) 
 
ตาราง                  หนา 
  4.10    ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย  31 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
  4.11 ผลของซีพีพียู ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห 32 
  และเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
  4.12  ผลของซีพีพียูตอความสูงของผล  34 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.13  ผลของซีพีพียูตอความกวางของผล  34 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.14  ผลของซีพีพียูตอความยาวของผล  35 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.15   ผลของซีพีพียูตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรด 36 
  ในชอผล เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
  4.16  ผลของซีพีพียูตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ,  38 
  น้ําหนกัผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนกัเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
  เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
  4.17 ผลของซีพีพียูตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย  39 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
  4.18 ผลของซีพีพียู ตอน้ําหนกัของผลลําไยในแตละสวน และ 40 
  น้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
  4.19  ผลของซีพีพียูตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และ 41 
  ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TA) ของผลลําไย  
  เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
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สารบาญตาราง (ตอ) 
 
ตาราง                  หนา 
  4.20    ผลของซีพีพียู ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย  42 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
  4.21 ผลของวิตามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอแตละสัปดาห 43 
  และเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     
  4.22  ผลของวิตามินอี ตอความสูงของผล  44 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.23  ผลของวิตามินอี ตอความกวางของผล  44 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.24  ผลของวิตามินอี ตอความยาวของผล  45 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.25   ผลของวิตามินอี ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรด 46 
  ในชอผล เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
  4.26  ผลของวิตามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยในแตละเกรดตอชอ,  48 
  น้ําหนกัผลรวมในแตละเกรด และน้ําหนกัเฉลี่ยแตละเกรดตอผล 
  เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห 
  4.27 ผลของวิตามินอี ตอความหนาของแตละสวนของผลลําไย  49 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
  4.28 ผลของวิตามินอี ตอน้ําหนกัของผลลําไยในแตละสวน และ 50 
  น้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
  4.29  ผลของวิตามินอี ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และ 51 
  ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TA) ของผลลําไย  
  เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
  4.30    ผลของวิตามินอี ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย  52 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห 
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สารบาญตาราง (ตอ) 
 
ตาราง                  หนา 
4.31 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ยตอชอ 54 
  แตละสัปดาหและเปอรเซ็นตผลรวงรวมเมื่อ 8 สัปดาหหลังทําการทดลอง     

  4.32  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอความสูงของผล  55 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.33  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอความกวางของผล  56 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.34  ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอความยาวของผล  57 
  ในแตละสัปดาหหลังทําการทดลอง 
  4.35   ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอเปอรเซ็นตผลแตละเกรด 59 
  ในชอผล เมื่อทําการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
4.36 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพยี,ู และวติามินอี ตอจํานวนผลเฉลี่ย 62 

  ในแตละเกรดตอชอ, น้ําหนักผลรวมในแตละเกรด  
  และน้ําหนักเฉลี่ยแตละเกรดตอผลเมื่อทําการเก็บเกีย่วผลผลิตที่ 20 สัปดาห  
4.37 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอความหนา 63 

  ของแตละสวนของผลลําไย  
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  
4.38 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอน้ําหนักของผลลําไย 64 
  ในแตละสวน และน้ําหนักโดยเฉลี่ยตอผล  
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะที่ผลอายุ 20 สัปดาห  
4.39 ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี 65 
  ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) และปริมาณกรดที่ไตเตรทได (TA)  
  ของผลลําไย เมื่อเก็บเกีย่วผลผลิตขณะผลมีอายุ 20 สัปดาห  

  4.40    ผลของจิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพีย,ู และวติามินอี ตอคาสีผิวเปลือกผลลําไย  66 
  เมื่อเก็บเกี่ยวผลผลิตขณะผลมีอายุ20 สัปดาห 
  4.41 การสังเคราะหแสงในใบลําไยในแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง 67 
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ฑ  

 
 

สารบาญตาราง (ตอ) 
 
ตาราง                  หนา 
  4.42 การคายน้ําในใบลําไยแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง  68 
  4.43  การยอมใหกาซผานของปากใบลําไยแตละสัปดาหที่ทําการทดลอง  69 
  4.44  ปริมาณการสะสมคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสรางในใบลําไย  70 
  ในแตละสัปดาห 
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สารบาญภาพ 
 
รูป  หนา
  1         สูตรโครงสรางโมเลกุลของ gibberrellic acid 6 
  2  สูตรโครงสรางของสาร CPPU  7 
  3  ลักษณะของแปลงทดลองและตนลําไยทีใ่ชในการทดลองเกี่ยวกับผลของ  13 
  จิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู, และ วิตามินอี ตอการเจริญเติบโต 
  และคุณภาพของผลลําไย 
  4   ลักษณะของแปลงทดลองและตนลําไยทีใ่ชในการทดลองเกี่ยวกับผลของ 14 
   จิบเบอเรลลิค แอซิด, ซีพีพียู, และ วิตามินอี ตอการเจริญเติบโต 
   และคุณภาพของผลลําไย และการเปลี่ยนแปลงของกระบวนการทางสรีรวิทยาพืช 
   ในใบลําไย  
  5  วิธีการชุบผลลําไยในสารละลายที่ศึกษา 16 
  6  ผลลําไยที่ไดรับจิบเบอเรลลิค แอซิดเมื่อ 20 สัปดาห 29 
  7  ผลลําไยที่ไดรับซีพีพียูเมื่อ 20 สัปดาห 40 
  8  ผลลําไยที่ไดรับวิตามินอี เมือ่ 20 สัปดาห 51 
  9  อัตราการสังเคราะหแสงในสัปดาหตางๆ ทีท่ําการทดลอง 67 
 10  อัตราการคายน้ําในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 68 
 11  การยอมใหกาซผานของปากใบในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 70 
 12  ปริมาณ TNC ในใบลําไยในสัปดาหตางๆ ที่ทําการทดลอง 71 
 


