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บทคัดยอ 

 
การศึกษามีวัตถุประสงคเพื่อหาแนวทางปรับปรุงคุณภาพผลลิ้นจี่ดวยการใชสารเคมี

เกษตรชุบชอผลกอนเก็บเกี่ยว โดยศึกษากับล้ินจี่พันธุฮงฮวยอายุประมาณ 15 ป ที่ปลูกในแปลงของ
เกษตรกรบนพื้นที่สูง ในเขตอําเภอแมริม จังหวัดเชียงใหม ประกอบดวย 2 การทดลอง คือ การ
ทดลองเปรียบเทียบผลของควินเมอแรก จิบเบอเรลลิกแอซิด (GA3) และไซโตไคนิน (CPPU) ใน
ระดับความเขมขนอยางละ 50 สตล.  และการทดลองเปรียบเทียบผลของสารดังกลาวรวมกับการ
ปลิดผลออกใหเหลือจํานวน 10 ผลตอชอ วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete Block 
Design (RCBD) โดยคัดเลือกตนล้ินจี่ที่มีการติดผลสม่ําเสมอกันจํานวน 5 ตน (บล็อค) แตละตนทํา
การสุมเลือกชอผลล้ินจี่ที่มีการติดผลเฉลี่ย 16-18 ผลตอชอ กรรมวิธีละ 5 ชอ (หนวยการทดลอง) 
หลังจากลิ้นจี่มีอายุหลังติดผล 3 สัปดาห ทําการชุบชอผลดวยน้ําเปลา (ชุดควบคุม), ควินเมอแรก, 
GA3 และ CPPU ที่ระดับความเขมขน 50 สตล. จํานวน 3 ครั้ง หางกัน 5 วัน และทําการปลิดผลออก
ใหเหลือจํานวนผล  10 ผลตอชอ (สําหรับการทดลองที่รวมกับการปลิดผล) และเมื่อผลล้ินจี่อยูใน
ระยะเริ่มมีการพัฒนาเนื้อผล (อายุประมาณ 8 สัปดาห หลังติดผล) ทําการชุบชอผลของทั้ง 2 การ
ทดลองดังกลาวในสารละลายชนิดเดิมอีก 2 คร้ัง หางกันครั้งละ 5 วัน และทําการหอชอผลดวย
ถุงพลาสติกใสเมื่อทําการชุบผลครั้งสุดทายเสร็จสิ้นแลว ผลการศึกษาพบวา การชุบชอผลดวย GA3 
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แสดงอาการเปนพิษกับผลล้ินจี่  โดยเกิดอาการผลรวง ผลแหงและแตก สงผลใหมีจํานวนผลตอชอ
ทีเก็บเกี่ยวได รวมทั้งขนาดผลทั้งความกวาง ความหนา และความยาวของผล น้ําหนักเฉลี่ยตอผล 
และน้ําหนักผลเฉลี่ยตอชอต่ําที่สุด นอกจากนั้นยังทําใหมีจํานวนและน้ําหนักรวมของผลตอชอใน
แตละเกรดต่ําลงไปดวย โดยพบวาขนาดผลสวนใหญที่พบ จะอยูในเกรด C และ D (นอยกวา 22 
กรัมตอผล) นอกจากนั้นยังพบวา การชุบชอผลดวย GA3 ในทั้ง 2 การทดลองมีปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําได และปริมาณกรดที่ไตเตรทไดของเนื้อผลต่ํากวากรรมวิธีอ่ืนๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

สวนการชุบชอผลดวยควินเมอแรก และ CPPU ในการทดลองที่ 1 ซ่ึงไมมีการปลิดผล มี
ขนาดผลทั้งดานความหนา และความยาวของผลมากกวาการชุบผลดวยน้ํากล่ัน และ GA3 
นอกจากนั้นในการทดลองที่ 2 ซ่ึงมีการใชสารรวมกับการปลิดผล การชุบชอผลดวยควินเมอแรก 
และ CPPU มีแนวโนมทําใหจํานวนผลขนาดใหญในชอคอนขางสูง โดยมีจํานวนผลเฉลี่ยในเกรด B 
(น้ําหนัก 22.1-25 กรัมตอผล) สูงที่สุด แตไมพบความแตกตางกันในดานคุณภาพของผล โดยพบวา 
ผลสวนใหญในชอของทุกกรรมวิธีศึกษาเปนผลที่มีลักษณะดี ทางดานรสชาติของเนื้อ พบวา ทั้ง 3 
กรรมวิธีดังกลาว ไมพบความแตกตางกันในสวนของ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดทั้งหมด แต
การชุบชอผลดวยควินเมอแรก มีปริมาณกรดที่ไตเตรทไดต่ํากวากรรมวิธีอ่ืน จึงสงผลใหมีสัดสวน
ระหวาง TSS/TA สูงกวาทุกกรรมวิธี  

ในสวนผลกระทบตอสีเปลือกผล และสรีรวิทยาของใบดานการแลกเปลี่ยนกาซและการ
คายน้ํา พบวา ทุกกรรมวิธีในทั้ง 2 การทดลอง ไมพบความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อม่ัน 
95 เปอรเซ็นต ทั้งในสวนของคาสีผิวเปลือกทั้งคา L, C* และ h* โดยสีผลของลิ้นจี่ในทุกกรรมวิธีมี
สีชมพูปนแดงเหมือนกัน และทําใหคาการเปลี่ยนแปลงอัตราการสังเคราะหแสง คาการยอมใหกาซ
ผานของใบ และอัตราการคายน้ําของใบไมแตกตางกัน และเมื่อเปรียบเทียบปริมาณผลผลิตระหวาง 
2 การทดลอง พบวา การปลิดผลออกใหเหลือจํานวนผล 10 ผลตอชอ จะทําใหน้ําหนักรวมของผล
ตอชอในทุกกรรมวิธีลดลงต่ํากวาการไมปลิดผลเฉลี่ย 20.71 -30.35 เปอรเซ็นต   
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Abstract 
 

The studies aimed to improve fruit quality of lychee by using agrochemicals 
application. Two experiments were made on lychee trees at 15 years old growing in highland 
farm in Mae-Rim district, Chiang Mai. The first experiment was conducted to compare the effect 
of  Quinmerac, Gibberellic acid and Cytokinin (CPPU) at each 50 ppm. The second experiment 
compared the same substances and concentration, but combined with fruit thinning. Both 
experiments were designed based on Randomized Complete Block Design (RCBD) using 5 
lychee trees as block, on each tree, the treatment was applied on 5 clusters (of each 16-18 fruits 
per cluster) per treatment. Fruit clusters were dipped in related substance three times (5 days 
interval) starting from 3 weeks after full bloom. Treatments with fruit thinning were conducted 
after finished the dipping process to kept only 10 fruits per cluster. At 8 weeks after fruit set all 
the clusters were repeatedly dipped into the same substance for another two times with 5 days 
interval. After that all the studied clusters were enveloped with transparent plastic bag until 
harvesting. The results revealed that GA3 caused strong toxic to the fruit. Fruit drop, fruit drying 
and fruit cracking were observed, which effect a low fruit yield when harvest. Moreover, GA3 
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diminish the fruit size, fruit weight and total fruit weight per cluster. Fruit numbers and total fruit 
weight on each grade also decreased. Most of the lychee fruit treated with GA3 were grouped in C 
and D grade (fruit weight less than 22 g). For fruit taste GA3 treated fruits had a lowest total 
soluble solid and total acid. 

Fruits dipped in Quinmerac and CPPU had significant bigger fruit size than control, 
and when combined with fruit thinning more fruits were remained in B grade (22.15-25 g). For 
fruit quality, the studied chemicals showed no negative effect. All the fruit were similar good as 
control; less fruit cracking and high total soluble solid. A significant low total acidity (TA) was 
measured in fruits treated with Quinmerac. However, the studied chemicals showed no significant 
effect on colour of fruit peel; similar pinkish red; and also no side effect on photosynthesis, 
transpiration and stomatal conductance. Fruit thinning to be ten fruits per cluster could not 
increase total fruit weight per cluster as expected but decreased 20.71-30.35 percent compared to 
the non thinning treatment.   
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