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บทท่ี 6 
 

สรุปผลการทดลอง และขอเสนอแนะ 
 
6.1 สรุปผลการทดลอง 
 

1. จากการศึกษารูปแบบการปลูกและผลผลิตของมันสําปะหลังเพื่อผลิตมันเฮย  พบวาที่ระยะปลูก 
40 x 30 เซนติเมตร ใหผลผลิตมันเฮยสดจํานวน 342.50 กิโลกรัมตอไร คิดเปนน้ําหนักแหง
เทากับ 100.25 กิโลกรัมตอไร ระยะปลูก 70 x 30 เซนติเมตรใหผลผลิตมันเฮยสดจํานวน 277.50 
กิโลกรัมตอไร คิดเปนน้ําหนักแหงเทากับ  83.25 กิโลกรัมตอไร และระยะปลูก 100 x 40
เซนติเมตร ใหผลผลิตมันเฮยสดจํานวน 212.00 กิโลกรัมตอไรคิดเปนน้ําหนักแหงเทากับ 63.60 
กิโลกรัมตอไร 

2. มันเฮยที่ใชในการศึกษาครั้งนี้ มีปริมาณโภชนะประกอบไปดวย วัตถุแหง 86.55 เปอรเซ็นต 
อินทรียวัตถุ  91.29 เปอรเซ็นต  โปรตีนหยาบ  24.96 เปอรเซ็นต ไขมัน  3.65 เปอรเซ็นต       
เยื่อใยรวม 6.83 เปอรเซ็นตและไนโตรเจนฟรีเอ็กซแทรก 55.86 เปอรเซ็นต (โภชนะทั้งหมดคิด
เปนรอยละ ของวัตถุแหง)  

3. องคประกอบทางเคมีของอาหารทดลองที่ผสมดวยมันเฮยทั้ง  4 ระดับคิดเปนรอยละของ      
วัตถุแหงพบวา Treatment 1 (T1),Treatment 2 (T2),Treatment 3 (T3) และ Treatment 4 (T4) 
ของสูตรอาหารมีองคประกอบทางเคมีสวนใหญแตกตางกันโดยเปอรเซ็นตวัตถุแหง (DM) ของ
อาหารทดลองมีคาเทากับ 89.55  88.70  88.43 และ 88.41 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ปริมาณโปรตีน
ในอาหารทดลองเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05)  ตามระดับของมันเฮยที่เพิ่มขึ้น 
(15.69  15.78  15.92  และ 16.10 เปอรเซ็นต ตามลําดับ) ปริมาณไขมันรวม (EE) ใน T4  มีคาสูง
ที่สุดรองลงมาคือ T3, T2 และ T1 ตามลําดับ ในสวนขององคประกอบทางเคมีที่เปนโครงสราง
พืชนั้น พบวา ระดับของเยื่อใยหยาบ (CF) ในอาหารทดลองมีปริมาณเพิ่มขึ้นตามระดับของ   
มันเฮยที่ผสมในอาหาร (0  10  20 และ 30 เปอรเซ็นต) โดยมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ (P<0.05) และมีคาเทากับ 7.50  8.74  9.17 และ 11.96 เปอรเซ็นต ตามลําดับ) ปริมาณ
ไนโตรเจนฟรีเอ็กซแทรก (NFE) พบวา T1 มีคาสูงกวา T3 และ T4 (P<0.05) แตไมมีความ
แตกตางทางสถิติกับ T2 (P>0.05) 
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4. คาทํานายการยอยไดของอินทรียวัตถุ พลังงานสุทธิเพื่อการใหนม พลังงานใชประโยชนไดของ
มันเฮยจากวิธีวัดปริมาณแกส พบวาคาทํานายทั้งหมดลดลงตามระดับที่เพิ่มขึ้นของมันเฮย     
โดยพบวา คาการยอยไดของอินทรียวัตถุของ T2 มีคาสูงที่สุด รองลงมาคือ T3, T4 และ T1 
ตามลําดับ (P<0.05) แต T3 กับ T4 มีคาไมแตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)  สําหรับ คาพลังงานใช
ประโยชนได (ME) และพลังงานสุทธิเพื่อการใหนม (NEL) ก็เปนไปในทิศทางเดียวกันและ
สอดคลองกับคาการยอยไดของอินทรียวัตถุ คือ T2 มีคาสูงที่สุด รองลงมาคือ T3, T4 และ T1 
ตามลําดับ (72.31  66.63  61.57 และ 52.71 เปอรเซ็นตตามลําดับ) (P<0.05) อยางไรก็ตามจาก 
คาทํานายไดชี้ใหเห็นวามันเฮยผสมอาหารทดลองที่ระดับ 10 เปอรเซ็นต (T2 )ใหผลดีกวาที่
ระดับ 20 (T3) และ 30 เปอรเซ็นต (T4) ทั้งนี้ผลการทดลองไดแสดงใหเห็นวาการใชมันเฮย
ผสมอาหารในระดับสูงมีแนวโนมทําใหคาพลังงานลดลง 

5. ผลจากการศึกษาการยอยไดในตัวสัตวพบวา สัมประสิทธ์ิการยอยไดของวัตถุแหงในอาหาร 
สัมประสิทธิ์การยอยไดของ โปรตีนหยาบ ไขมันรวม และเยื่อใยรวมลดลงตามระดับของมนัเฮย
ในอาหาร ยกเวนคาสัมประสิทธิ์การยอยไดของไนโตรเจนฟรีเอ็กซแทรก  

6. พลังงานใชประโยชนได และพลังงานสุทธิเพื่อการใหนม จากการศึกษาการยอยไดในตัวสัตว
ของอาหารทดลองที่ผสมมันเฮยที่ 4 ระดับ จะเพิ่มขึ้นตามระดับที่เพิ่มขึ้นของมันเฮย ยกเวน
โภชนะยอยไดรวม ที่มคีาไมแตกตางกัน  

7. ปริมาณวัตถุแหงที่ตําแหนงตางๆ ของทางเดินอาหารพบวาสัตวทดลองที่ไดรับอาหารทดลองผสม
มันเฮยทั้ง 4 ระดับ มีปริมาณวัตถุแหงที่ไดรับทั้งที่มาจากหญารูซ่ี และที่มาจากอาหารขนไม   
แตกตางกัน (4,799.72  4,784.60  4,812.90 และ 4,823.59 กรัม   ตอวันตามลําดับ) (P>0.05)  ปริมาณ

วัตถุแหงที่บริเวณลําไสเล็กสวนตน  ปริมาณวัตถุแหงที่หายไปในลําไสเล็ก  ปริมาณวัตถุแหงที่
ลําไสเล็กสวนปลาย มีคาแตกตางกันโดยอาหารทดลองที่ผสมมันเฮย 30 เปอรเซ็นตมีคาสูงที่สุด 
ยกเวนสวนของปริมาณวัตถุแหงที่ลําไสเล็กสวนปลาย พบวาอาหารทดลองที่ผสมมันเฮย 20 
เปอรเซ็นตมีคาสูงที่สุด ในสวนของปริมาณมูลที่ขับออกมานั้นมีคาไมแตกตางกัน(P>0.05) 

8. ปริมาณโปรตีนหยาบที่สัตวไดรับมีคาที่ไมแตกตางกัน ปริมาณโปรตีนหยาบที่ลําไสเล็กสวนตน
และปริมาณโปรตีนหยาบที่หายไปในลําไสเล็ก (591.21 และ 450.76  กรัมตอวันตามลําดับ) 
ปริมาณโปรตีนหยาบที่ลําไสเล็กสวนตนเมื่อคิดเปนรอยละของปริมาณโปรตีนที่ไดรับ และ
ปริมาณโปรตีนหยาบที่หายไปในลําไสเล็กเมื่อคิดเปนรอยละของปริมาณโปรตีนหยาบที่บริเวณ
ลําไสเล็ก (147.53 และ 76.24 เปอรเซ็นต ตามลําดับ) พบวาอาหารทดลองที่ผสมมันเฮย 30 
เปอรเซ็นต มีคาสูงกวากลุมอื่น (P<0.05) สวนปริมาณโปรตีนหยาบที่ลําไสเล็กสวนปลายนั้น
พบวาอาหารทดลองที่ผสมมันเฮย 20 เปอรเซ็นต  มีคาสูงที่สุด (143.12 กรัมตอวัน) (P<0.05) 
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และปริมาณโปรตีนหยาบที่ขับออกมากับมูลนั้นพบวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (P<0.05) 

9. คาของความเปนกรด – ดางในกระเพาะหมักของสัตวทดลองเมื่อไดรับอาหารทดลองที่มีมันเฮย
ทุกกลุม พบวา มีคาของความเปนกรด – ดาง ที่วัดไดไมแตกตางกันโดยที่คาของความเปน   
กรด – ดาง หลังจากที่สัตวทดลองไดรับอาหารในตอนเชาไปแลว 1 ชั่วโมงมีแนวโนมต่ํากวา
ทุกๆชั่วโมง (6.43  6.42  6.43 และ 6.44 ตามลําดับ) (P>0.05) ซ่ึงมีคาอยูในชวง 6.42 – 6.80  ซ่ึง
เปนคาที่เหมาะสมตอการเจริญเติบโตและการทํางานของจุลินทรียประเภทที่ยอยเยื่อใยมากกวา
ประเภทที่ยอยแปง 

10. ปริมาณแอมโมเนียไนโตรเจนที่เกิดขึ้นในกระเพาะหมักของสัตวทดลองหลังจากที่สัตวไดรับ
อาหารเชาไปแลว 1 ช่ัวโมงมีคาสูงที่สุด (11.45  12.36  13.52 และ 14.02 มิลลิกรัมเปอรเซ็นต
ตามลําดับ) และยังมีแนวโนมลดลงเรื่อยๆในชั่วโมงถัดไปแตยังอยูในระดับของแอมโมเนีย
ไนโตรเจนที่เหมาะสมตอการสังเคราะหโปรตีนของจุลินทรีย 

 
6.2 ขอเสนอแนะ 
 

1. หลังจากเก็บเกี่ยวมันเฮยที่นํามาใชในการประกอบสูตรอาหารแลว ควรนํามาสับและผึ่งแดด
ประมาณ 2-3 วันเพื่อใหใบแหงกรอบและสวนของกานและลําตนเริ่มเหี่ยว เนื่องจากการสับจะ
ชวยลดระยะเวลาของการผึ่งแดดลง และการผึ่งแดดจะสามารถลดปริมาณกรดโฮโดรไซยานิก 
(HCN) ไดถึงรอยละ 90 ทั้งยังเพิ่มความนากินและเพิ่มอายุการเก็บไดนานขึ้น 

2.  มันเฮยนาจะเปนอีกทางเลือกหนึ่งที่สามารถนํามาใชเปนวัตถุดิบในสูตรอาหารโคเพื่อทดแทน
แหลงโปรตีนอื่นๆ เชน กากถั่วเหลือง ซ่ึงพบวาในปจจุบันเปนวัตถุดิบอาหารสัตวที่มีราคาสูง  
โดยสามารถใชมันเฮยในสูตรอาหารไดสูงถึงระดับ 30 เปอรเซ็นตเนื่องจากมันเฮยมีโปรตีนรวม
สูงถึง 24.96 เปอรเซ็นต เพื่อลดตนทุนการผลิต 

3. การศึกษาการยอยไดในตัวสัตวโดยวิธีวัดปริมาณแกสอาจไมเหมาะสมกับแหลงวัตถุดิบที่เปน
แหลงโปรตีนหยาบเชนมันเฮย เพราะผลการศึกษาไมสอดคลองกับวิธีการอื่นเทาใดนัก 
เนื่องจากวิธีวัดแกสนั้นพิจารณาจากอาหารขนเพียงอยางเดียว ไมใชอาหารหยาบพิจารณารวม
ดวย สงผลใหคาพารามิเตอรที่คํานวณไดต่ํากวาการทดลองหาคาการยอยไดในตัวสัตว ควรหา
วิธีที่เหมาะสมเพื่อประเมินคาพลังงานของมันเฮยตอไป 
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4. เพื่อใหไดขอมูลที่เปนประโยชนมากขึ้นควรมีการศึกษาเพิ่มเติมในสวนของการยอยไดที่บริเวณ
ลําไสเล็กโดยการแยกสวนประกอบโภชนะที่มาจากอาหารโดยตรงและจากตัวจุลินทรีย ในรปูที่
สัตวนําไปใชเชน องคประกอบไนโตรเจนที่เปน และไมเปนโปรตีน เพื่อใหทราบศักยภาพของ
การใชประโยชนไดของอาหารที่แทจริง  


