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บทที่ 5  

 
สรุปผลการทดลอง 

 
จากการรวบรวมไขนกกระจอกเทศจํานวน 628 ฟองมาจากแหลงตางๆ ในภาคเหนือ เปน

ระยะเวลา 2 ป เพื่อนํามาศึกษาถึงอิทธิพลของอุณหภูมิของหองเก็บไข ระยะเวลาในการเก็บไข RH 
ของตูฟกและลักษณะภายนอกของฟองไขที่มีผลตอการฟกออก รวมทั้งศึกษาหาระดับของโภชนะ
บางชนิดคือโปรตีนและเยื่อใยที่เหมาะสมตอสมรรถภาพการผลิตของลูกนกในระยะ 3 เดือนแรก ได
ผลสรุปโดยยอดังนี้คือ ถาเก็บไขนกกระจอกเทศเพื่อรอการฟกไวไมเกิน 11 วัน ไมจําเปนตองเก็บ
ในหองเย็น สามารถเก็บไวในหองธรรมดาที่มีอุณหภูมิไมสูงเกินไปนัก (เฉลี่ย 280ซ) ได แตการใช 
ตูฟกไขไกที่ไมสามารถปรับความชื้นไดนั้น จะทําใหอัตราการฟกออกต่ํากวาการฟกในตูฟกไข
นกกระจอกเทศ โดยเฉพาะในสภาพที่มีความชื้นของบรรยากาศสูงเพราะจะทําใหการระบาย
ความชื้นออกจากฟองไขเปนไปไดยากกวา ระดับ RH ที่เหมาะสมของตูฟกไขนกกระจอกเทศคือ
ประมาณ 25-35% 

นอกจากนี้ยังพบวารูปรางของไข (ความกวาง ความยาวของฟองไข) รวมทั้งน้ําหนักไข ไม
แตกตางกันในระหวางไขที่ฟกออก กับไขที่ฟกไมออก แตมีแนวโนมวาไขที่ฟกออกมีการสูญเสีย
ความชื้นในระหวางการฟกสูงกวาไขที่ฟกไมออก สําหรับอาหารของลูกนกกระจอกเทศในชวง 3 
เดือนแรก ควรใหอาหารที่มีโปรตีนประมาณ 22% CP และมีเยื่อใยตํ่า ประมาณ 5% CF ดังนั้นจึง 
ไมควรใชรําหยาบเลี้ยงหรือผสมในอาหารลูกนกกระจอกเทศ เพราะมีเยื่อใยสูงและมีการยอยไดของ
โภชนะต่ํา รวมทั้งมีความนากินต่ําดวย 
   

 
 
 

 
 
 

 


