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 ซ

สารบัญ 
 
 หนา 
กิตติกรรมประกาศ ค 
บทคัดยอภาษาไทย ง 
บทคัดยอภาษาอังกฤษ ฉ 
สารบัญ ซ 
สารบัญตาราง ญ 
สารบัญภาพ ฏ 
สารบัญภาคผนวก ฐ 
คํายอ ณ 
 
บทท่ี  1   บทนํา 1 

         วัตถุประสงค 3 
 

บทท่ี 2   การตรวจเอกสาร 4 
ขอไดเปรียบของการเลี้ยงนกกระจอกเทศ 4 
การนําเขานกกระจอกเทศสูประเทศไทย 5 

              พันธุ         6     
              ลักษณะของไข                                                                                                                  8       
              การผสมพันธุ          9               
              การฟกไข 10 
              ปจจัยที่มีผลตอการฟก 14 
              สมรรถภาพการผลิตของลูกนกกระจอกเทศชวงอายุ 3 เดือนแรก 24 

ปญหาและอุปสรรคของการเลี้ยงนกกระจอกเทศในไทย 29 
 

บทท่ี 3  อุปกรณและวิธีการทดลอง 32 
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 ฌ

สารบัญ (ตอ) 
                           

  หนา 
บทท่ี 4  ผลการทดลองและวิจารณ 39 
    สวนท่ี 1 : ผลของการฟกไข   39   

อุณหภูมิที่เหมาะสมของหองเก็บไขและระดับ RH ที่เหมาะสมในตูฟก 
         (การทดลองที่ 1)                                                                                     39 
ระยะเวลาที่เหมาะสมของการเก็บไขกอนนาํเขาฟก (การทดลองที่ 2) 43 

              สวนท่ี 2 : ขอมูลรวมจากทั้ง 2 การทดลอง              45    
              สวนท่ี 3 : สมรรถภาพการผลิตลูกนกชวงอายุ 3 เดอืนแรก (การทดลองที่ 3) 48 
 
บทท่ี 5   สรุปผลการทดลอง 52 
  
เอกสารอางอิง 53 
 

ภาคผนวก                                                                                                                                     59 
 ภาคผนวก ก. :  ผลการวิเคราะหทางเคมีของวัตถุดิบอาหารแตละชนิด                            60                

             ภาคผนวก ข. :  อุณหภูมิ และ RH ในตูฟกไขนกกระจอกเทศและหองเก็บ            61 
                                      รักษาไข ระหวางทําการศึกษาวิจัย                                                                     
             ภาคผนวก ค. :  ภาพกิจกรรม                                                                                           64 
             ภาคผนวก ง. :  ขอมูลการฟก และสมรรถภาพการผลิต                                                   71 
             ภาคผนวก จ. :  การวิเคราะหผลทางสถิติ                                                                         76    
         
ประวัติผูเขียน                                                                                                                              83
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 ญ

สารบัญตาราง 
 

ตารางที่                                                                                                                       หนา 
1.    เปรียบเทียบผลตอบแทนจากการเลี้ยงโคและนกกระจอกเทศตอแมตอป    5   
2.    จํานวนนกกระจอกเทศและไขมีเชื้อที่ส่ังเขามาเลี้ยงและฟกในประเทศไทย    6                               

   ชวงป 2538-2548 
3.    สวนประกอบของไขนกกระจอกเทศเทียบกับไขไกและไขนกกระทา     9    
4.    เปอรเซ็นตไขมีเชื้อและอัตราการฟกออกเปนตัวของนกกระจอกเทศจากแหลง 
       ขอมูลตางๆ         13 
5.    ผลของระยะการเก็บไขกอนเขาฟกในหองเย็น (180ซ, RH 69%) น้ําหนักไขที่ 
       สูญเสียระหวางการฟกและอัตราการฟกออก         15 
6.    น้ําหนักไขที่สูญเสียไปในระหวางการฟก ของไขที่ฟกออกเทียบกับไขที่ฟกไมออก 

เมื่อเก็บไวในหองเย็นเปนระยะเวลาตางๆ กัน     16 
7.  การสูญเสียน้ําหนักไขในระหวางการฟกตามธรรมชาติและน้ําหนักของไขที่เหลือ 

 อยูเมื่อทําการฟกเปนระยะเวลาตางๆกัน          19 
8.     ความสัมพันธระหวางขนาดของฟองไขกับคุณสมบัติตางๆ             22 
9.     ปริมาณความตองการโภชนะในอาหารนกกระจอกเทศ                                      26                   
10.   น้ําหนักตัวและปริมาณอาหารที่กินของลูกนกกระจอกเทศอายุ 1 วันถึง 2 เดือนครึ่ง 27 
11.    สมรรถภาพการผลิตของลูกนกกระจอกเทศชวงอายุตางๆ (8-90 วัน)     27 
12.    สมรรถภาพการผลิตของลูกนกกระจอกเทศในชวงอายุ 4 เดือนแรก    28 
13.    สมรรถภาพการผลิตของนกกระจอกเทศชวงอายุ 8-10 วันถึงอายุ 8 สัปดาห เมื่อให  
         อาหารที่มีโปรตีนระดับตางๆ       28 
14.    คาพลังงานและคาการยอยไดของเยื่อใยและไขมันของนกกระจอกเทศเมื่อใหอาหาร 
  ชนิดเดียวกัน ชวงอายุตางๆ                             29 
15. สวนผสมและคุณคาทางโภชนาการของอาหารทดลองสําหรับเล้ียงลูกนกกระจอกเทศ 

 ชวงอายุ 1 วันถึง 12 สัปดาห                                   38  
16.    ผลของอุณหภูมิในหองเก็บไขและความชื้นสัมพัทธของตูฟก ที่มีตออัตราการฟกออก 

 เปนตัวของไขนกกระจอกเทศ                    40 
17.     ผลของอุณหภูมิหองเก็บไขที่มีตอความเนาเสียและอัตราการฟกออก   41 
18.     ผลการฟกไขนกกระจอกเทศในตูที่มีระดับ RH  ตางกัน    43           
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 ฎ

สารบัญตาราง (ตอ) 
 

ตารางที่                                                                                                                       หนา 
19. อัตราการฟกออกเปนตัวของไขนกกระจอกเทศ เมื่อเก็บไวในอุณหภูมิหองกอนนํา 

เขาฟกเปนระยะเวลาตางๆกัน         44 
20. จํานวนไขและผลการฟกไขนกกระจอกเทศ  ตลอดระยะเวลาที่ศึกษา    46       
21. น้ําหนักไข รูปรางไข และความชื้นที่สูญเสียระหวางการฟก ที่มีผลตอการฟกออก  

  ของไขนกกระจอกเทศ         47 
22. ความสัมพันธระหวางขนาดของฟองไขกับลักษณะตางๆ      48 
23. สมรรถภาพการผลิตของลูกนกกระจอกเทศชวง 12 สัปดาหแรก เมื่อใหอาหารที่มี 

   โปรตีน และเยื่อใยระดับตางกัน (ปริมาณผักบุงที่กินใหเทากันทุกกลุมคือ 27 กก./ตัว)   51 
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 ฏ

สารบัญภาพ 
 
ภาพที่                หนา 
    1.  นกกระจอกเทศพันธุคอแดง                   8       
    2.  นกกระจอกเทศพันธุคอน้ําเงิน         8 
    3.  นกกระจอกเทศพันธุคอดํา             8 
    4.  การผสมพันธุของนกกระจอกเทศ        10   
    5.  แมนกกําลังฟกไข         11 
    6.  พอนกกําลังฟกไข         12 
    7.  พอและแมนกกําลังดูแลลูกนกแรกเกิด      12 
    8.  น้ําหนักไขที่สูญเสียระหวางการฟกของฟองไขขนาด 1,500 กรัม   18 
    9.  ลักษณะกิ่งแขนงของรูพรุนตามผิวเปลือกไขนกกระจอกเทศ    19 
  10.  ความสัมพันธระหวางความหนาของเปลือกไขกับน้ําหนักที่สูญเสียในระหวางการฟก                   
         และอัตราการฟกออก          20 
  11.  ความสัมพันธระหวางจํานวนรูพรุนกับน้ําหนักไขที่สูญเสียและอัตราการฟกออกเปนตัว 21 
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 ฐ

สารบัญภาคผนวก 
         
                      หนา 
ภาคผนวก ก. :  ผลการวิเคราะหทางเคมีของวัตถุดิบอาหารแตละชนิด                                       60 
ตารางภาคผนวก ก. ที่ 1 

1. องคประกอบทางเคมี (%) ของวัตถุดิบอาหารแตละชนิดที่ใชผสมอาหาร 
       เล้ียงลูกนกกระจอกเทศ        60 

 
ภาคผนวก ข. :  อุณหภูมิและ RH ในตูฟกไขนกกระจอกเทศและหองเก็บรักษาไข ระหวาง        61 
                         ทําการศึกษาวิจัย                                                                     
กราฟภาคผนวก ข. ที่  

1.    อุณหภูมิ และ RH  ภายในหองเย็น (18-21๐ซ) สําหรับเก็บไขกอนเขาฟก  โดย 
       บันทึกเปนรายวัน ตั้งแต 2 กุมภาพันธ 2547 - 28 กุมภาพันธ 2548   แลวนําคา 
       มาเฉลี่ยเปนรายเดือน        61 
2. อุณหภูมิ และ RH ภายในหองทั่วไปที่มีอุณหภูมิเฉลี่ย  28๐ซ  ( 25-35๐ซ)   โดย     

บันทึกเปนรายวัน ตั้งแต 2 กุมภาพันธ  2547 - 28 สิงหาคม 2548  แลวนําคามา 
เฉลี่ยเปนรายเดือน        61 

3. อุณหภูมิ และ RH ในตูฟกไขนกกระจอกเทศที่ควบคุม RH ใหอยูในชวง 25% 
โดยบันทึกเปนรายวัน ตั้งแต 2 กุมภาพันธ 2547 - 28 กุมภาพันธ 2548  แลวนํา 

        คามาเฉลี่ยเปนรายเดือน (การทดลองที่ 1)     62 
4. อุณหภูมิ และ RH ในตูฟกไขไกซ่ึงมี RH อยูในชวง  40-45%  โดยบันทึกเปน 

รายวัน ตั้งแต 2 กุมภาพันธ 2547 - 27 กุมภาพันธ 2548 แลวนําคามาเฉลี่ยเปน 
รายเดือน  (การทดลองที่ 1)        62  

  5.  อุณหภูมิ และ RH  ในตูฟกไขนกกระจอกเทศที่ควบคุม RH ท่ีระดับ 25-35 % 
       โดยบันทึกเปนรายวัน ตั้งแต  28 มกราคม  ถึง 25 สิงหาคม 2548 แลวนําคามา 
        เฉลี่ยเปนรายเดือน (การทดลองที่ 2)                            63 
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 ฑ

สารบัญภาคผนวก (ตอ) 
           

            หนา 
ภาคผนวก ค. :  ภาพกิจกรรม        64 
ภาพผนวก ค. ที่           
 1.   สภาพภายนอกตูฟกนกกระจอกเทศ  ซ่ึงเปนตูที่สามารถควบคุม RH ได  64
 2.   สภาพภายในตูฟก        64 
 3.    การเก็บรักษาไขในหองเย็น        65 

4.    การสองไขในชวงอายุฟกตางๆ      66 
 5.    ลูกนกขณะฟกออกจากไขใหมๆ      67 
 6.    ลูกนกตายโคมระยะฟกตางๆ        68 
 7.    สภาพลูกนก ขาแบะและขอบวม      69 
 8.    ลูกนกที่เล้ียงในระหวางการทดลอง      70 
 
ภาคผนวก ง. : ขอมูลการฟก และสมรรถภาพการผลิต                                                            71 
ตารางภาคผนวก ง. ที่   

1. ขอมูลของไขนกกระจอกเทศที่เก็บไวในหองอุณหภูมิ 18-21 0ซ  
เปนเวลา 1-14 วัน แลวนําเขาฟกในตูฟกท่ีมีความชื้นสัมพัทธ 25% 
 (การทดลองที่ 1)        71 

2. ขอมูลของไขนกกระจอกเทศที่เก็บไวในหองอุณหภูมิ 18-21 0ซ  
เปนเวลา 1-14 วัน แลวนําเขาฟกในตูฟกท่ีมีความชื้นสัมพัทธ 40-45%  
(การทดลองที่ 1)        72 

3. ขอมูลของไขนกกระจอกเทศที่เก็บไวในหองอุณหภูมิ 25-35 0ซ  
เปนเวลา 1-14 วัน แลวนําเขาฟกในตูฟกท่ีมีความชื้นสัมพัทธ 25% 
 (การทดลองที่ 1)        73 

4. ขอมูลของไขนกกระจอกเทศที่เก็บไวในหองอุณหภูมิ 25-35 0ซ 
      เปนเวลา  1-14 วัน แลวนําเขาฟกในตูฟกท่ีมีความชื้นสัมพัทธ 40-45% 
      (การทดลองที่ 1)        74 

5. สมรรถภาพการผลิตของลูกนกกระจอกเทศ  อายุ 1วัน – 12 สัปดาห  75 
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 ฒ

สารบัญภาคผนวก (ตอ) 
 
                     หนา 
ภาคผนวก จ. :  การวิเคราะหผลทางสถิต ิ       76 
ตารางภาคผนวก จ. ที่ 
สวนการฟกไขนกกระจอกเทศ 

1. ผลของอุณหภูมิในหองเก็บไขและความชื้นสัมพัทธของตูฟกที่มีตอ 
       อัตราการฟกออกเปนตัวของไขนกกระจอกเทศ     76 
2. ผลของอุณหภูมิหองเก็บไขที่มีตอความเนาเสียและอัตราการฟกออก  76 
3. ผลการฟกไขนกกระจอกเทศในตูที่มีระดับ RH  ตางกัน    77 
4. อัตราการฟกออกเปนตัวของไขนกกระจอกเทศ เมื่อเก็บไวในอุณหภูมิหอง 

กอนนําเขาฟกเปนระยะเวลาตางๆ กัน      78 
5. น้ําหนักไข รูปรางไข และความชื้นสูญเสียระหวางการฟก ที่มีผลตอการ 

ฟกออกของไขนกกระจอกเทศ      79 
6. ความสัมพันธระหวางขนาดของฟองไขกับลักษณะตางๆ   80 

 
สวนการทดสอบดานอาหาร 

7. สมรรถภาพการผลิตของลูกนกกระจอกเทศชวง 12 สัปดาหแรก   80 
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 ณ

คํายอ 
 

ก.            = กรัม                               
กก.       =     กิโลกรัม                                     
ซม.       =     เซนติเมตร                               
มม.       =     มิลลิเมตร                 
ตร.ซม.   =     ตารางเซนติเมตร             
ตร.ฟ.  = ตารางฟุต 
ตร.ม.    =     ตารางเมตร   
ลบ.ม.  = ลูกบาศกเมตร 
0ซ         =     องศาเซลเซียส                            
0ฟ         =     องศาฟาเร็นไฮส                        
 
ANOVA   =     analysis of variance 
C.V.                =     coefficient of variation  
df                 =     degree of freedom 
kcal   =    kilocalorie               

 kg        =     kilogram                                                                                                      
ME     =     metabolizable energy  
MS                  =    mean square 
NDF   =     neutral detergent fiber   
RH     =     relative humidity                                        
S.D.        =     standard deviation 

SEM.              =     standard error of mean                            
SOV               =     source of variation 
SS                 =     sum of square 
UV         =    ultraviolet                              
 vs.  =      versus 

                                      


