
บทที่ 1 
 

บทนํา 
 

ปจจุบัน การผลิตสุกรกาวเขาสูความเปนอุตสาหกรรมมากขึ้น ผูผลิตตางแสวงหาวิธีการ
เพิ่มประสิทธิภาพการผลิต เพื่อตอบสนองตอความตองการของผูบริโภคที่เพิ่มสูงขึ้น โดยมุงเนนไป
ที่การจัดการดานอาหารเปนหลัก เนื่องจากตนทุนในการผลิตสุกรสวนใหญประมาณ 70 เปอรเซ็นต 
มาจากคา อาหาร และตนทุนคาอาหารประเภทโปรตีนสวนใหญ มักมีราคาสูง การจัดการดาน
อาหารจึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งที่ชวยลดตนทุนคาอาหารได อีกทั้งการเลี้ยงสุกรในปจจุบันนอกจาก
ตองการใหมีประสิทธิภาพการผลิตที่สูงที่สุดแลว  ยังตองคํานึงถึงเรื่องของสภาพแวดลอมมากยิ่งขึ้น  
เพื่อใหสอดคลองกับนโยบายของชาติในการควบคุมมลภาวะที่เกิดจากฟารมเล้ียงสัตว  ซ่ึงได
ประกาศ     ในราชกิจจานุเบกษา ฉบับประกาศทั่วไป  เลมที่  118 ตอนพิเศษ 18ง. ลงวันที่ 23 
กุมภาพันธ 2544 โดยกําหนดใหการเลี้ยงสุกรเปนแหลงกําเนิดมลพิษที่ตองถูกควบคุมการปลอยน้ํา
เสียลงในแหลงน้ําสาธารณะ หรือส่ิงแวดลอม แมแตฟารมขนาดเล็กที่มีสุกรเกิน 50 ตัวขึ้นไป ก็อยู
ในขายที่ตองมีการควบคุม (กรมควบคุมมลพิษ, 2545)  ทั้งนี้ปญหาเรื่องผลกระทบจากกลิ่น และของ
เสียจากฟารมสุกรสวนใหญมาจากปริมาณไนโตรเจนที่ขับถายออกมามาก จากการที่สุกรไดรับ
อาหารที่มีโปรตีน     ในระดับสูง  

การลดระดับโปรตีนในอาหาร โดยเสริมกรดอะมิโนสังเคราะหใหเพียงพอกับความ
ตองการของรางกาย ตามแนวคิดโปรตีนในอุดมคติ (Ideal protein concept) จะทําใหในสูตรอาหาร  
มีกรดอะมิโนในสัดสวนที่ เหมาะสม สําหรับการดํารงชีพ และการสะสมโปรตีนในรางกาย           
ซ่ึงกรดอะมิโนทุกตัวจะถูกกําหนดใหมีในปริมาณที่พอเพียง (Fuller, 1994; Wang and Fuller, 1989) 
การที่กรดอะมิโนทุกตัวถูกกําหนดใหมีในปริมาณที่พอเพียงในอาหารจะชวยลดปริมาณของกรดอะ
มิโนที่ถูกขับออก (Wang and Fuller, 1990)  อีกทั้งยังชวยลดปริมาณไนโตรเจนในสิ่งขับถายได  
โดยไมสงกระทบผลตอสมรรถภาพการเจริญเติบโตของสัตว (Jongblobed and Lenis, 1998)       
และมุงเนนการนําโภชนะที่มีอยูในอาหารไปใชประโยชนใหไดมากที่สุด ซ่ึงพบวา การใช            
สารปรับสมดุลสารละลายไฟฟาในอาหาร (dietary electrolyte balance; dEB) สามารถชวยเพิ่ม    
การใชประโยชนไดของโภชนะในอาหาร อีกทั้งยังเปนปจจัยที่มีผลตอภาวะกรด-ดางในรางกายสัตว
(Patience, 1990)  สารปรับสมดุลสารละลายไฟฟาในอาหารเมื่อละลายน้ําไดแลวจะแตกตัวให
ไอออนหรือกลุมของไอออน  มีทั้ งไอออนบวก  (cation)  และไอออนลบ  (anion)  เ รียกวา       
อิเล็คโทรไลต  โดยอิเล็คโทรไลตเหลานี้จะทําหนาที่รวมกับระบบอื่น ๆ ในรางกาย ในการคงความ
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สมดุลของของเหลว และความสมดุลของกรด-ดาง ซ่ึงความสมดุลของกรด-ดางในรางกาย              
มีความสําคัญอยางมากตอการทําหนาที่ตาง ๆ ของเซลล รวมถึงหนาที่ทางกระบวนการเมทาบอลิซึม
ดวย (สัญญา, 2535; นีโลบล, 2542)    ปจจัยที่มีผลตอภาวะความเปนกรด-ดางในรางกายสัตว         
จะขึ้นอยูกับปจจัยจากอาหารที่ไดรับเปนหลัก   สําหรับปจจัยอ่ืน ๆ ที่มีผลตอภาวะความเปน      
กรด-ดาง ของสัตว ไดแก  สภาวะอุณหภูมิของสภาพแวดลอมที่สูง หรือในสภาวะที่เจ็บปวย เชน 
ทองเสีย หรืออาเจียน ปจจัยตาง ๆ เหลานี้มีผลทําใหความเปนกรด-ดางในรางกายเสียสมดุลไป     
ภาวะความสมดุลของกรด–ดาง มีผลตอการเจริญเติบโต  ความอยากอาหาร การตอบสนองตอความ  
เครียด  เนื่องจาก อุณหภูมิและเมทาบอลิซึมของกรดอะมิโนตาง ๆ แรธาตุ รวมทั้งไวตามินดวย 
(Patience et al., 1987; Patience, 1988; West, 1987)    

  ดวยเหตุนี้ จึงไดมีการใหความสําคัญกับสารปรับสมดุลสารละลายไฟฟาในอาหารสุกร 
เพื่อคงความสมดุลของกรด–ดางในรางกายใหปกติมากที่สุด อีกทั้งยังเปนแนวทางเลือกหนึ่งที่ชวย
ใหสุกรที่ไดรับอาหารโปรตีนต่ํา สามารถใชประโยชนจากโปรตีน และกรดอะมิโนในอาหารที่
ไดรับไดอยางมีประสิทธิภาพ  
 
วัตถุประสงคของการศึกษา 
 

1. เพื่อศึกษาสมรรถภาพการเจริญเติบโต และการใชประโยชนไดของโปรตีนและ
โภชนะอ่ืน ๆ ของสุกรรุนที่ไดรับอาหารที่มีโปรตีนและสารปรับสมดุลสารละลายไฟฟาระดับตาง ๆ  

2. เพื่อหาแนวทางในการลดการขับถายของเสียจากสุกรระยะรุน โดยการจัดการดาน
อาหาร เพื่อลดปริมาณของเสียจากแหลงกําเนิด 

3. เพื่อหาแนวทางในการประกอบสูตรอาหาร ที่เหมาะสมกับสภาพอากาศในประเทศ
ไทย โดยการเลี้ยงในสภาพโรงเรือนเปด 

4. เพื่อหาแนวทางในการลดตนทุนการผลิต โดยไมสงผลกระทบสมรรถภาพการ
ผลิตของสุกร  

 
ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
 
 สามารถนําสูตรอาหารทดลอง ไปประยุกตใชกับฟารมเล้ียงสุกรทั่วไป เพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภาพการผลิตได โดยเพิ่มการใชประโยชนไดของโภชนะในอาหาร ลดตนทุนคาอาหาร 
และลดการขับถายไนโตรเจนออกสูส่ิงแวดลอม 
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