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บทนํา 

 
 สตรอเบอรี่จัดเปนพืชที่มีความสําคัญในระดับทองถ่ินชนิดหนึ่งของเกษตรกรในประเทศ

ไทย พื้นที่ปลูกสวนใหญอยูทางภาคเหนือ เชน บางอําเภอในจังหวัดเชียงใหมและเชียงราย และใน
พื้นที่บางจังหวัดของภาคตะวันออกเฉียงเหนือ เชน เลย และเพชรบูรณ เปนตน และมีแนวโนมที่
สามารถปลกูไดพอสมควรในพื้นที่สูงของภาคกลาง เชน แถบจังหวัดกาญจนบุรี (สํานักงานกองทุน
สนับสนุนการวิจัย (สกว.), 2548 : ออนไลน) สตรอเบอรี่เปนผลไมที่นิยมนํามาบริโภคสด เนื่องจาก
มีลักษณะสีสันสวยงาม มีกล่ินหอม รสชาติดี ดึงดูดความสนใจของผูบริโภค นอกจากนี้ยังสามารถ
นํามาแปรรูปได เชน นํามาทําแยมสตรอเบอรี่ น้ําสตรอเบอรี่เขมขน สตรอเบอรี่ตากแหง ไวน       
สตรอเบอรี่ และใชในอุตสาหกรรมอื่นๆ เชน ประกอบกลิ่นลูกอมและเครื่องสําอาง เปนตน (สังคม, 
2532) นอกจากเปนอาหารแลวสตรอเบอรี่ยังใชเปนสมุนไพรได เนื่องจากผลสตรอเบอรี่อุดมดวย
วิตามินซีและธาตุเหล็ก มีคุณประโยชนตอระบบเลือดและหัวใจ ผลสีแดงสดอุดมดวยซูเปอรไฟ-
เบอรเพกทิน ซ่ึงสามารถชวยลดปริมาณโคเลสเตอรอลไดระดับหนึ่ง นอกจากนั้นยังชวยใหระบบ
ทางเดินอาหารทํางานไดสะดวก มีสรรพคุณเปนยาระบายอยางออน ยาขับปสสาวะ และสามารถ
ยับยั้งสารกอมะเร็งกลุมไนโตรซามีนได (สารกลุมนี้กระตุนการเกิดมะเร็งในลําไส) เนื่องจากมี     
โพลีฟนอลปริมาณสูง (กรมสงเสริมการเกษตร, 2548 : ออนไลน) 

ในชวง 10 ปที่ผานมา ผลผลิตสตรอเบอรี่เพิ่มขึ้นอยางรวดเร็ว ทั้งนี้มีสาเหตุมาจากการมี
พันธุใหมที่ใหผลผลิตยาวนานขึ้น มีการนําระบบปลูกแบบดูแลอยางใกลชิดมาใช ตลอดจนการ
เลือกพื้นที่ปลูกที่มีความเหมาะสมมากกวาแตกอน ปจจุบันผูปลูกสตรอเบอรี่บนพื้นที่สูงระดับ 
1,000 เมตร เชน เกษตรกรใน ตําบลบอแกว อําเภอสะเมิง จังหวัดเชียงใหม สวนหนึ่งใชพันธุปลอด
โรคของโครงการหลวงที่เปนพันธุทางการคาในปจจุบัน ไดแก พันธุพระราชทาน 50 และ 72 ซ่ึง
เปนที่ยอมรับของตลาดในปจจุบันทั้งเรื่องของรสชาติ ขนาด และรูปทรง แตบางสวนยังคงใชพันธุ
อ่ืนๆ รวมทั้งพันธุ 329 ซ่ึงทางกรมสงเสริมการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณไดนําไป
สงเสริม ซ่ึงมีลักษณะผลใหญ เนื้อแข็งสะดวกตอการขนสง แตยังมีรสชาติเปรี้ยว สตรอเบอรี่
สามารถเก็บเกี่ยวในชวงเดือน ธันวาคม ถึงมีนาคมของทุกป โดยผลผลิตที่ปลูกในแถบ อําเภอแมริม 
ดอยอินทนนท และพื้นที่รอบเมืองเชียงใหม สวนใหญจําหนายเพื่อรับประทานสดแกนักทองเที่ยว
และขนสงเขาตลาดกรุงเทพฯ เปนหลัก ผลผลิตจาก อําเภอสะเมิง และอําเภอฝาง สงจําหนายเปน 
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ผลสดและสงโรงงานเพื่อแปรรูป พื้นที่ผลิตใน จังหวัดเชียงราย ซ่ึงสวนใหญอยูที่ อําเภอแมสาย 
สงผลผลิตเขากรุงเทพฯ ดานการสงออกประเทศไทยมีการสงออกผลสตรอเบอรี่เพื่อใชในอุตสาห-
กรรมไปยังตางประเทศตั้งแตป พ.ศ. 2531 และสามารถทํารายไดหลายรอยลานบาทตอป ประเทศ
หลักที่สงไปจําหนาย ไดแก ญี่ปุน แตในระยะ 2-3 ปที่ผานมาปริมาณการสงออกลดลงเนื่องจากมี
ประเทศคูแขงคือสหรัฐอเมริกา จีน และเกาหลี การผลิตในป 2547/48 จังหวัดเชียงใหมมีพื้นที่ปลูก           
สตรอเบอรี่ประมาณ 2,261 ไร โดยปลูกมากใน อําเภอสะเมิง 2,250 ไร และอําเภอฝาง 11 ไร  
ซ่ึงพื้นที่ปลูกในปนี้มากกวาปที่แลว (ป 2546/47) ประมาณ 1,177 ไร หรือคิดเปน 108.58 เปอรเซ็นต 
ของพื้นที่ปลูกปที่แลว ซ่ึงปที่แลวมีพื้นที่ปลูกประมาณ 1,084 ไร ในปนี้คาดวาจะมีผลผลิตรวม
ประมาณ 8,064 ตัน ผลผลิตเฉลี่ยประมาณ 3,567 กิโลกรัม/ไร โดยสตรอเบอรี่ที่บริโภคสดมีราคา
ประมาณ 70-130 บาท/กิโลกรัม คิดเปนมูลคารวมประมาณ 322 ลานบาท (สํานักงานกองทุน
สนับสนุนการวิจัย (สกว.), 2548 : ออนไลน) 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวสตรอเบอรี่มีปญหาเกิดขึ้นหลายประการ ทั้งนี้ เพราะ         
สตรอเบอรี่เปนผลไมที่เนาเสียไดงาย เมื่อเปรียบเทียบกับผลไมชนิดอ่ืน เนื่องจากมีลักษณะผลนิ่ม 
ผิวบาง งายตอการชอกช้ําเสียหายทั้งในขณะที่เก็บเกี่ยว และระหวางการขนสง รวมทั้งยังมีอัตราการ
หายใจสูงจึงทําใหผลงอมอยางรวดเร็ว  นอกจากนี้สตรอเบอรี่ยังมีอายุการวางจําหนายส้ันเพียง 2-3 
วัน เพราะมักเกิดความเสียหายจากการเขาทําลายของเชื้อจุลินทรีย โดยเฉพาะเชื้อรา Botrytis cinerea 
ที่ทําใหเกิดโรคราเนาสีเทา เชื้อรา Colletotrichum sp. ที่ทําใหเกิดโรคเนาดํา และที่สําคัญคือเชื้อรา  
Rhizopus  sp. ที่ทําใหเกิดโรคผลเนา ดังนั้นการปฏิบัติภายหลังการเก็บเกี่ยวที่ถูกตอง รวมทั้งการ
เคลือบผิวผลิตผลดวยสารที่บริโภคไดรวมกับการควบคุมอุณหภูมิในการเก็บรักษาสามารถชวยลด
การสูญเสีย ชวยยืดอายุการเก็บรักษาของผลิตผลใหนานขึ้น และยังชวยควบคุมโรคหลังการเก็บ
เกี่ยวของผลิตผลบางชนิดได (ดนัยและนิธิยา, 2548) มีรายงานผลการวิจัยหลายเรื่องที่แสดงใหเห็น
วาไคโตซานเปนสารเคลือบผิวที่มีประสิทธิภาพในการลดอัตราการเจริญเติบโตของเชื้อราได และ
กระตุนกระบวนการตางๆ ในเนื้อเยื่อพืชใหเกิดภูมิตานทานตอเชื้อรา โดยมีการนําไคโตซานมา
เคลือบผิวผลิตผลทางพืชสวนเพื่อยืดอายุการเก็บรักษาและควบคุมการเนาเสียหลายชนิด เชน สม 
ลูกทอ สาลี่ กีวี มะมวง ล้ินจี่ ลําไย และสตรอเบอรี่ เปนตน (Shahidi  et  al., 1999) 

เนื่องจากสตรอเบอรี่ซ่ึงเปนพืชที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจชนิดหนึ่งของประเทศไทย
ในปจจุบัน มักจะมีปญหาสําคัญ คือ มีอายุการเก็บรักษาสั้นและเนาเสียไดงาย จึงนํามาสูการศึกษา
ในครั้งนี้ เพื่อหาวิธียืดอายุการเก็บรักษาและลดการเขาทําลายของเชื้อราสาเหตุของการเนาเสีย โดย
คาดวาการเคลือบผิวผลสตรอเบอรี่ดวยไคโตซานรวมกับการเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิต่ํานาจะมี
ประสิทธิภาพในการยืดอายุการเก็บรักษาและลดการเขาทําลายของเชื้อราในผลสตรอเบอรี่ลงได 
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วัตถุประสงคของการศึกษา 
เพื่อศึกษาถึงผลของสารเคลือบผิวไคโตซานตอคุณภาพทางกายภาพและเคมี และการ

ยับยั้งการเขาทําลายของเชื้อราซึ่งเปนสาเหตุที่ทําใหเกิดความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของ           
ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72   
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