
บทท่ี 4 
 

ผลการทดลอง 
 
การทดลองที่ 1 ความสัมพันธของระยะการพัฒนาสผีิวกับปริมาณแอนโทไซยานินและอายุของผล

สตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 
 
 การศึกษาอายุของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 โดยการนับจํานวนวันหลังดอกบาน
เต็มที่ พบวา ผลสตรอเบอรี่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต เมื่อผลมีอายุ
ได 27.13, 28.07 และ 29.03 วันหลังดอกบานเต็มที่  และมีปริมาณแอนโทไซยานนิที่ผิวเทากับ 5.84, 
9.88 และ 19.71 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ  ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่
ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  (ตารางที่ 3) 
 
ตารางที่ 3    จํานวนวันหลังดอกบานเต็มทีแ่ละปริมาณแอนโทไซยานนิที่ผิวของผลสตรอเบอรี่       

พันธุพระราชทาน 72  ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต 
 

ระยะการพัฒนาสีผิว 
ของผลสตรอเบอรี่ 

จํานวนวนัหลังดอกบานเต็มที่ 
(วัน) 

ปริมาณแอนโทไซยานิน 
(มก./100 ก.) 

25 % 27.13c 5.84c 
50 % 28.07b 9.88b 
75 % 29.03a 19.71a 

LSD0.05 0.38 1.50 
C.V.(%) 6.88 24.69 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ        
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต    
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y = 1.036x - 17.276

R2 = 0.107
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 ความสัมพันธระหวางจํานวนวันหลังดอกบานเต็มที่หรืออายุของผลกับปริมาณ              
แอนโทไซยานินของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  พบวา มีคาทางสถิติ (Sig T) นอยกวา 0.05  
แสดงวาจํานวนวันหลังดอกบานเต็มที่หรืออายุของผลมีความสัมพันธกันในเชิงบวกกับปริมาณ            
แอนโทไซยานินของผลสตรอเบอรี่ที่ระดับความสัมพันธ 10.7 เปอรเซ็นต  ดังนั้นเมื่อจํานวนวัน
หลังดอกบานเต็มที่หรืออายุของผลสตรอเบอรี่มากขึ้น ทําใหปริมาณแอนโทไซยานินที่ผิวผล            
สตรอเบอรี่เพิ่มขึ้นดวย  (ตารางที่ 4 และภาพที่ 13)  
 
ตารางที่ 4   ความสัมพันธระหวางจํานวนวนัหลังดอกบานเต็มที่กับปรมิาณแอนโทไซยานินที่ผิว

ของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง                                
25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต 

 
ความสัมพันธ Sig T R2 B 

จํานวนวนัหลังดอกบานเต็มที่กับปริมาณแอนโทไซยานนิ 0.0489 0.107 1.036 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 13    เสนกราฟถดถอยเชิงเสนตรงแสดงความสัมพันธระหวางจาํนวนวันหลังดอกบานเต็มที่

กับปริมาณแอนโทไซยานินที่ผิวของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 
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การทดลองที่ 2  ลักษณะทางสัณฐานวิทยาของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 
 
สีผิวและสีเนื้อ 
 ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 
เปอรเซ็นต มีคา L* และคา hue angle ของสีผิวลดลงเมื่อผลสตรอเบอรี่มีระยะการสุกเพิ่มขึ้น  
ในขณะที่คา chroma ของสีผิวมีคาเพิ่มขึ้นตามระยะการสุกของผลสตรอเบอรี่  โดยผลสตรอเบอรี่ที่
มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีคา L* เทากับ 45.17  ซ่ึงต่ํากวาคา L* ของผลที่มี
ผิวเปนสีแดง 25 และ 50 เปอรเซ็นต ที่มีคา L* เทากับ 66.56 และ 60.93 ตามลําดับ  ในขณะเดียวกัน
ผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีคา chroma สูงสุด คือ 45.80  และ
มีคามากกวาคา chroma ของผลที่มีผิวเปนสีแดง 25 และ 50 เปอรเซ็นต  ซ่ึงมีคาเทากับ 24.18 และ 
30.68 ตามลําดับ  สวนคา hue angle ของสีผิวนั้น พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปน
สีแดง 75 เปอรเซ็นต มีคา hue angle ต่ําที่สุด คือ 36.82 องศา และต่ํากวาของผลสตรอเบอรี่ที่มีผิว
เปนสีแดง 25 และ 50 เปอรเซ็นต ที่มีคาเทากับ 81.91 และ 57.31 องศา ตามลําดับ  เมื่อนําคา L*             
คา chroma และคา hue angle ของสีผิวผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 
75 เปอรเซ็นต  เปรียบเทียบกับแผนภาพของสี (ภาพที่ 8)  แสดงใหเห็นวาผลสตรอเบอรี่มีสีผิวเปน             
สีแดงมากขึ้นเมื่อผลมีระยะการพัฒนาสีผิวเพิ่มขึ้น (ตารางที่ 5 และภาพที่ 14) 
 สําหรับสีเนื้อของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 มีลักษณะเชนเดียวกันกับสีผิว คือ มี
คา L* และคา hue angle ของสีเนื้อลดลง แตมีคา chroma เพิ่มขึ้น เมื่อผลสตรอเบอรี่มีระยะการสุก
เพิ่มขึ้น   คา L* ของสีเนื้อผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีคาไม
แตกตางกับคา L* ของสีเนื้อผลที่มีผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต แตมีคาต่ํากวาผลที่มีผิวเปนสีแดง 25 
เปอรเซ็นต โดยมีคาเทากับ 74.00, 75.12 และ 75.66 ตามลําดับ  ในขณะเดียวกันผลสตรอเบอรี่ที่มี
ระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีคา chroma ของสีเนื้อสูงสุด คือ 17.96  และมีคา
มากกวาของผลที่มีผิวเปนสีแดง 25 และ 50 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีคาเทากับ 13.56 และ 14.69 ตามลําดับ  
โดยที่คา chroma ของสีเนื้อไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 
เปอรเซ็นต  สวนคา hue angle ของสีเนื้อผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 
เปอรเซ็นต มีคาต่ําสุด คือ 74.36 องศา และต่ํากวาคา hue angle ของผลที่มีผิวเปนสีแดง 25 และ 50 
เปอรเซ็นต ที่มีคา hue angle เทากับ 98.02 และ 88.75 องศา ตามลําดับ   และเมื่อนําคา L*  คา 
chroma และคา hue angle ของสีเนื้อผลสตรอเบอรี่เปรียบเทียบกับแผนภาพของสี (ภาพที่ 8)             
แสดงใหเห็นวาเนื้อผลสตรอเบอรี่มีสีขาวหรือสีเหลืองออนๆ  และสวนของปลายผลเริ่มมีสีแดง
เพิ่มขึ้นตามระยะการพัฒนาของสีผิว (ตารางที่ 5 และภาพที่ 14) 
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ตารางที่ 5   สีผิวและสีเนื้อของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปน      
สีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต 

 

สีผิว  สีเนื้อ ระยะ 
การพัฒนา 

สีผิว 
L* chroma hue angle

(องศา) 
 L* chroma hue angle

(องศา) 

25 % 66.56a 24.18c 81.91a  75.66a 13.56b 98.02a 
50 % 60.93b 30.68b 57.31b  75.12ab 14.69b 88.75b 
75 % 45.17c 45.80a 36.82c  74.00b 17.96a 74.36c 

LSD0.05 2.24 2.10 5.55  1.15 1.30 4.02 
C.V.(%) 7.57 12.07 18.42  2.96 16.33 8.96 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ       
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 14    ลักษณะของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  ที่มีระยะการพัฒนาสผิีวเปน                   

สีแดง25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต 
 

25 % 50 % 75 % 
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ขนาดของผล 
 เมื่อวัดขนาดของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ระหวางการพัฒนาสีผิว พบวา ผล            
สตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต  มีความกวางของผลเทากับ 
2.96, 3.01 และ 3.04 เซนติเมตร  และมีความยาวของผลเทากับ 4.15 ,4.16 และ 4.19 เซนติเมตร 
ตามลําดับ  ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  สวน
ความหนาของผลนั้น พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต มีความ
หนาของผลเทากับ 2.65 เซนติเมตร และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 
95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับความหนาของผลที่มีผิวเปนสีแดง 50 และ 75 เปอรเซ็นต ซ่ึงมี
ความหนาของผลเทากับ 2.77 และ 2.78 เซนติเมตร ตามลําดับ (ตารางที่ 6) 
 
น้ําหนักของผล 
 น้ําหนักของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 
และ 75 เปอรเซ็นต  มีน้ําหนักผลเทากับ 13.10, 14.00 และ 14.52 กรัม ตามลําดับ  ซ่ึงไมแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  (ตารางที่ 6) 
 
ปริมาตรของผล 
 ปริมาตรของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่วัดโดยการใชวิธีการแทนที่น้ํา พบวา    
ผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต  มีปริมาตรของผลเทากับ 14.48 
มิลลิลิตร  และไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อ
เปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรี่ที่มีผิวเปนสีแดง 50 และ 75 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีปริมาตรของผลเทากับ 
15.83 และ 16.40 มิลลิลิตร ตามลําดับ (ตารางที่ 6) 
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ตารางที่ 6   ขนาด น้ําหนัก และปริมาตรของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  ที่มีระยะการ
พัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต 

 

ลักษณะทางสัณฐานวิทยา 
ระยะ 

การพัฒนา 
สีผิว ความกวาง   

(ซม.) 
ความยาว 

(ซม.) 
ความหนา 

(ซม.) 
น้ําหนกั 

(ก.) 
ปริมาตร 

(มล.) 
25 % 2.96 4.15 2.65b 13.10 14.87 
50 % 3.01 4.16 2.77a 14.00 15.83 
75 % 3.04 4.19 2.78a 14.52 16.40 

LSD0.05 0.11 0.18 0.11 1.45 1.61 
C.V.(%) 7.43 8.19 8.07 20.38 20.04 

หมายเหตุ   ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ              
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  

 
รูปรางของผล 
 ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  มีรูปราง 5 แบบ คือ ทรงกลมปลายแหลม ทรงแหลม 
ทรงแหลมยาว ทรงล่ิมยาว และทรงลิ่มสั้น  โดยพบวามีรูปรางผลเปนแบบทรงแหลมมากที่สุด  
รองลงมา คือ มีรูปรางเปนแบบทรงแหลมยาว  (ตารางที่ 7 และภาพที่ 15) 
 
ตําแหนงของเมล็ด 
 ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต มี
ตําแหนงของเมล็ดต่ํากวาระดับผิวผล 84.00 เปอรเซ็นต และเสมอระดับผิวผล 16.00 เปอรเซ็นต     
ผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต มีตําแหนงของเมล็ดที่ต่ํากวาระดับ
ผิวผล 90 เปอรเซ็นต และเสมอระดับผิวผล 10.00 เปอรเซ็นต และผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนา
สีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีตําแหนงของเมล็ดที่ต่ํากวาระดับผิวผล 92 เปอรเซ็นต และเสมอ
ระดับผิวผล 8.00 เปอรเซ็นต โดยทั้ง 3 ระยะของการพัฒนาสีผิวไมพบผลที่มีตําแหนงของเมล็ดสูง
กวาระดับผิวผล (ตารางที่ 8) 
 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 51 

ตารางที่ 7   เปอรเซ็นตลักษณะรูปรางของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่มีระยะการพัฒนาสี
ผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต 

 
ระยะการพัฒนาสีผิว ลักษณะรูปรางของ 

ผลสตรอเบอรี่ 25 % 50 % 75 % เฉลี่ย 
ทรงกลมปลายแหลม 2.86d 2.86c 0.00e 1.91c 

ทรงแหลม 68.57a 72.85a 72.86a 71.43a 
ทรงแหลมยาว 17.14b 18.57b 18.57b 18.09b 
ทรงล่ิมยาว 8.57c 2.86c 2.86d 4.76c 
ทรงล่ิมสั้น 2.86d 2.86c 5.71c 3.81c 

LSD0.05 0.01 0.01 0.01 3.91 
C.V.(%) 0.00 0.09 0.00 10.75 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ            
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 15    ลักษณะรูปรางของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  
 

ทรงแหลม ทรงแหลมยาว ทรงลิ่มยาว ทรงลิ่มส้ัน 

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 52 

 
ตารางที่ 8   ตําแหนงเมลด็ของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปน      

สีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต 
 

ระยะของการพัฒนาสีผิว ตําแหนงเมล็ดของ 
ผลสตรอเบอรี่ 25 % 50 % 75 % 

สูงกวาระดับผิวผล 0.00c 0.00c 0.00c 
เสมอระดับผิวผล 16.00b 10.00b 8.00b 
ต่ํากวาระดับผิวผล 84.00a 90.00a 92.00c 

LSD0.05 1.63 1.33 1.63 
C.V.(%) 2.45 1.99 2.45 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ                
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต    

 
สีของเมล็ด 
 ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต เมล็ด
มีสีสมมากที่สุด คือ 93.00 เปอรเซ็นต  รองลงมาคือมีสีแดง 5.00 เปอรเซ็นต และมีบางเล็กนอยที่
เมล็ดมีสีเหลืองอมเขียว คือ 2.00 เปอรเซ็นต   ผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 50 
เปอรเซ็นต เมล็ดของผลมีสีแดงมากที่สุด คือ 61.00 เปอรเซ็นต รองลงมาเปนสีสม 39.00 เปอรเซ็นต  
และผลสตรอเบอรี่ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต เมล็ดมีสีแดงมากที่สุด คือ 82 
เปอรเซ็นต รองลงมาคือมีสีน้ําตาล 10.00 เปอรเซ็นต และสีสม 8.00 เปอรเซ็นต  ซ่ึงสีเมล็ดของผล
สตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 มีการพัฒนาไปพรอมกับการพัฒนาสีผิวของผล โดยสีของเมล็ด
เปล่ียนเปนสีแดงมากขึ้นสัมพันธกับสีผิวที่เปล่ียนเปนสีแดงมากขึ้น (ตารางที่ 9 และภาพที่ 14) 
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ตารางที่ 9   สีเมล็ดของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  ที่มีระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง              
25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต 

 

ระยะของการพัฒนาสีผิว สีเมล็ดของ 
ผลสตรอเบอรี่ 25 % 50 % 75 % 
เหลืองอมเขียว 2.00c 0.00c 0.00d 

สม 93.00a 39.00b 8.00c 
แดง 5.00b 61.00a 82.00a 
น้ําตาล 0.00d 0.00c 10.00b 
LSD0.05 1.06 0.87 1.06 
C.V.(%) 4.90 4.00 4.90 

หมายเหตุ    ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ            
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต    
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การทดลองที่ 3  ผลของอุณหภูมิต่ําและระยะความแกตอสมบัติทางกายภาพและทางเคมีของผล   
สตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 

 
สีผิวและสีเนื้อ 

 ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1             
องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  เปนเวลา 4 วัน  พบวา สีผิวของผลสตรอเบอรี่ที่

เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต  มีคา L* เทากับ 36.92±2.97  และมีคา

นอยกวาของผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 และ 50 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีคา L* เทากับ 46.35±7.95 

และ 44.25±5.42 ตามลําดับ   ในขณะที่คา chroma ของสีผิวผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการ

พัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีคาเทากับ 46.72±2.39  และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 

เปอรเซ็นต ซ่ึงมีคา chroma เทากับ 42.37±6.29  แตไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อ

เปรียบเทียบกับผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีคา chroma เทากับ 45.13±3.12   
สวนคา hue angle ของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาของสีผิวเปนสีแดง 75 

เปอรเซ็นต มีคาเทากับ 32.85±4.57 องศา ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความ
เชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับคา hue angle ของผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 

เปอรเซ็นต ที่มีคาเทากับ 42.62±7.18 องศา  แตไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบ

กับคา hue angle ของผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต ที่มีคาเทากับ 37.76±6.56 องศา  
และเมื่อนําคา L* คา chroma และคา hue angle ของสีผิวผลเปรียบเทียบกับแผนภาพของสี                
(ภาพที่ 8)  พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะที่มีการสุกมากขึ้นจะมีสีแดงเขมขึ้น  นอกจากนัน้
ยังพบวา การเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่ในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 50 และ 75 เปอรเซ็นต               
ผลสามารถพัฒนาเปนสีแดงไดทั่วทั้งผลดีกวาผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต  

อุณหภูมิที่ใชในการเก็บรักษามีผลตอการเปลี่ยนแปลงสีผิวของผลสตรอเบอรี่  โดยผลที่
เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิสูงสามารถพัฒนาสีผิวเปนสีแดงไดดีกวาการเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิต่ํา  ผล

สตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส มีคา L* ของสีผิวนอยที่สุด คือ 

36.21±2.87 และนอยกวาสีผิวของผลที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 และ 5±1 องศาเซลเซียส ซ่ึงมี

คา L* เทากับ 47.74±6.85 และ 43.57±4.97 ตามลําดับ  อุณหภูมิมีผลทําใหคา chroma ของสีผิวผล

สตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส มีคามากกวาผลที่เก็บรักษาไวที่

อุณหภูมิ 0±1 องศาเซลเซียส โดยคา chroma ของสีผิวผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 
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5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส มีคาเทากับ 42.36±6.75, 46.45±2.61 และ 45.41±1.83 ตามลําดับ   

และผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส  มีคา hue angle ของสีผิวนอยที่สุด 

คือ 32.12±5.02 องศา   สวนผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 และ 5±1 องศาเซลเซียส 

มีคา hue angle เทากับ 42.65±7.20 และ 38.4±5.39 องศา ตามลําดับ  ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวาง
ระยะการเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษามีผลตอคา L* และคา chroma แตไมมีผล
ตอคา hue angle ของสีผิวผลสตรอเบอรี่  และตลอดอายุการเก็บรักษาคา L* และคา hue angle ของสี
ผิวมีแนวโนมลดต่ําลง ในขณะที่คา chroma มีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นจากวันเริ่มตนเก็บรักษา  แสดงให
เห็นวาเมื่อระยะเวลาในการเก็บรักษานานขึ้นผลสตรอเบอรี่มีสีผิวเปนสีแดงเพิ่มมากขึ้น (ตารางที่ 10 
และภาพที่ 16 และ 18)  
 สําหรับสีเนื้อของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษานาน 4 วัน พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวใน

ระยะของการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีคา L* ของเนื้อผลเทากับ 65.81±3.37 และ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับคา L* 

ของเนื้อผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต ที่มีคา L* เทากับ 69.41±4.59  แตไมแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับคา L* ของเนื้อผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 

เปอรเซ็นต ซ่ึงมีคา L* เทากับ 67.79±2.87  และสีเนื้อของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการ
พัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต  มีคา chroma มากกวาผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสี
แดง 25 และ 50 เปอรเซ็นต  โดยสีเนื้อของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสี

แดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต มีคา chroma เทากับ 17.61±6.56, 17.93±8.46 และ 24.16±6.86 
ตามลําดับ   สวนสีเนื้อของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต 

มีคา hue angle เทากับ 57.24±5.57 องศา  และมีคาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับเนื้อผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 

เปอรเซ็นต ที่มีคาเทากับ 68.22±12.94 องศา  แตไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลที่เก็บ

เกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต ที่มีคา hue angle เทากับ 66.07±10.94 องศา   
อุณหภูมิที่ใชในการเก็บรักษามีผลตอสีเนื้อของผลสตรอเบอรี่ดวย โดยผลสตรอเบอรี่ที่เก็บ

รักษาไวที่อุณหภูมิสูงมีเนื้อผลพัฒนาเปนสีแดงมากกวาเนื้อผลที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิต่ํา เนื้อผล               

สตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส มีคา L* นอยกวาเนื้อผลสตรอเบอรี่ที่               

เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 และ 5±1 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคา L* เทากับ 70.50±2.75, 68.76±2.09 

และ 63.75±2.91 เมื่อเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส ตามลําดับ  

ในขณะท่ีคา chroma ของเนื้อผลที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส มีคามากที่สุดคือ 
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28.92±4.17 และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อ

เปรียบเทียบกับคา chroma ของเนื้อผลที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 และ 5±1 องศาเซลเซียส ที่มีคา

เทากับ 13.62±3.27 และ 17.15±4.45 ตามลําดับ   ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10±1 

องศาเซลเซียส มีคา hue angle ของเนื้อผลนอยที่สุดคือ 52.41±2.94 องศา เมื่อเปรียบเทียบกับคา 

hue angle ของเนื้อผลท่ีเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 และ 5±1 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเทากับ 

73.63±9.25 และ 65.49±6.50 องศา ตามลําดับ  ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะการเก็บเกี่ยวผล          
สตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีผลตอคา L* และคา chroma แตมีผลตอคา hue angle ของ
สีเนื้อผลสตรอเบอรี่  และเมื่อระยะเวลาในการเก็บรักษานานขึ้น คา L* และคา hue angle ของสีเนื้อ
ผลมีแนวโนมลดต่ําลง  ในขณะที่คา chroma มีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นจากวันเริ่มตนของการเก็บรักษา  
แสดงใหเห็นวาเมื่อระยะเวลาในการเก็บรักษานานขึ้นผลสตรอเบอรี่มีเนื้อผลเปนสีแดงเพิ่มมากขึ้น  
(ตารางที่ 10 และภาพที่ 17)  และเมื่อเก็บรักษานาน 6 วัน สีผิวและสีเนื้อของผลสตรอเบอรี่มีคา L* 
และคา hue angle ลดต่ําลง ในขณะที่คา chroma เพิ่มสูงขึ้นเมื่อเปรียบเทียบกับวันที่ 4 ของการเก็บ
รักษา  แสดงวาในวันที่ 6 ของการเก็บรักษาผลสตรอเบอรี่มีสีผิวและสีเนื้อเปนสีแดงมากกวาในวนัที ่
4 ของการเก็บรักษา (ตารางภาคผนวกที่ 2-7) 

 
การสูญเสียน้ําหนักสด 

ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 

และ 75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส พบวา         
เมื่อเก็บรักษาได 4 วัน ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวทั้ง 3 ระยะ  สูญเสียน้ําหนัก
สดไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  โดยผลสตรอเบอร่ีที่
เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต สูญเสียน้ําหนักสดเทากับ 

0.72±0.20, 0.72±0.23 และ 0.57±0.35 เปอรเซ็นต ตามลําดับ    
เมื่อพิจารณาเฉพาะปจจัยของอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษา พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่

อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส สูญเสียน้ําหนักสดเทากับ 0.85±0.29 เปอรเซ็นต  ซ่ึงแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับการเก็บรักษาไวที่

อุณหภูมิ 0±1 องศาเซลเซียส ซ่ึงสูญเสยีน้ําหนักสดเทากับ 0.52±0.16 เปอรเซ็นต  แตไมแตกตางกนั

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับการเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 5±1 องศาเซลเซียส ที่

สูญเสียน้ําหนักสดเทากับ 0.65±0.24 เปอรเซ็นต  ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะการเก็บเกี่ยวผล        
สตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน  และเมื่อระยะเวลาในการเก็บรักษานาน
ขึ้น ผลสตรอเบอรี่สูญเสียน้ําหนักสดเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่อง (ตารางที่ 11 และภาพที่ 19)  โดยในวันที่ 
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6 ของการเก็บรักษา ผลสตรอเบอรี่มีการสูญเสียน้ําหนักสดมากกวาวันที่ 4 ของการเก็บรักษา (ตาราง
ภาคผนวกที่ 8 ) 

 
 
ตารางที่ 10   คา L*, chroma  และ hue angle ของสีผิวและสีเนื้อผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  

เก็บเกีย่วที่ระยะการพัฒนาสผิีวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่
อุณหภูมิ 0, 5 และ 10 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต                           
เปนเวลา 4 วัน 

 
 ผิวผล    เนื้อผล  วิธีการ 

L* chroma hue angle 
(องศา) 

 L* chroma hue angle 
(องศา) 

ปจจัยที่ 1 
ระยะเก็บเกี่ยว 

       

25 % 46.35±7.95a 42.37±6.29b 42.62±7.18a  67.79±2.87ab 17.61±6.56b 66.07±10.94ab 

50 % 44.25±5.42a 45.13±3.12ab 37.76±6.56ab  69.41±4.59a 17.93±8.46b 68.22±12.94a 

75 % 36.92±2.97b 46.72±2.39a 32.85±4.57b  65.81±3.37b 24.16±6.86a 57.24±5.57b 

ปจจัยที่ 2 
อุณหภูมิที่เก็บรักษา 

      

0±1 °C 47.74±6.85a 42.36±6.75b 42.65±7.20a  70.50±2.75a 13.62±3.27b 73.63±9.25a 

5±1 °C 43.57±4.97a 46.45±2.61a 38.45±5.39a  68.76±2.09a 17.15±4.45b 65.49±6.50b 

10±1 °C 36.21±2.87b 45.41±1.83a 32.12±5.02b  63.75±2.91b 28.92±4.17a 52.41±2.94c 

ปจจัยที่ 1 * * *  * * * 
ปจจัยที่ 2 * * *  * * * 
ปจจัยที่ 1x2 * * ns  ns ns * 

หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  

  *   คือ  มีความแตกตางกันทางสถิติ   
  ns คือ  ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
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ภาพที่ 16    คา L*, chroma  และ hue angle ของสีผิวผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72             

เก็บเกีย่วที่ระยะการพัฒนาสผิีวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่

อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส  ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  
นาน 16 วนั 
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ภาพที่ 17    คา L*, chroma  และ hue angle ของสีเนื้อผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72           

เก็บเกีย่วที่ระยะการพัฒนาสผิีวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่

อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส  ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต    
นาน 16 วนั 
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ภาพที่ 18    ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  เก็บเกี่ยวที่ระยะการพฒันาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 

และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส        
ความชื้นสัมพทัธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 4 วัน 

 
ความแนนเนื้อ 
 เมื่อเก็บรักษาผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสี

แดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต ไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส ความชื้น
สัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 4 วัน  คาความแนนเนื้อของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสี

แดง 75 เปอรเซ็นต มีคาเทากับ 0.84±0.08 กิโลกรัม ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 

เปอรเซ็นต ที่มีคาความแนนเนื้อเทากับ 0.94±0.04 กิโลกรัม  แตไมแตกตางกนัอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติเมื่อเปรียบเทียบกับผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต ซ่ึงมีคาความแนนเนื้อเทากับ 

0.88±0.04 กิโลกรัม    
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ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อนอยที่สุด 

คือ 0.84±0.08 กิโลกรัม และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 
เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 5 และ 0 องศาเซลเซียส  ซ่ึงมี

คาความแนนเนื้อเทากับ 0.90±0.05 และ 0.92±0.05 กิโลกรัม ตามลําดับ  ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวาง
ระยะการเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน   คาความแนนเนื้อ
ของผลสตรอเบอรี่มีแนวโนมลดลง เมื่อระยะในการพัฒนาสีผิวเพิ่มขึ้น หรือระยะเวลาในการ             
เก็บรักษาไวนานขึ้น หรืออุณหภูมิที่เก็บรักษาเพิ่มสูงขึ้น (ตารางที่ 11 และภาพที่ 19)  และในวันที่ 6 
ของการเก็บรักษา ผลสตรอเบอรี่มีคาความแนนเนื้อของผลมีลักษณะใกลเคียงกันกับวันที่ 4 ของการ
เก็บรักษา (ตารางภาคผนวกที่ 9) 
 
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได 

 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยว

ในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 

5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส  ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต เปนเวลา 4 วัน พบวา ผลสตรอ
เบอรี่ที่ เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดสูงสุด คือ 

9.42±0.19 เปอรเซ็นต โดยแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
เมื่อเปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะสีผิวเปนสีแดง 50 และ 25 เปอรเซ็นต ซ่ึงมี

ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดเทากับ 8.89±0.20 และ 8.42±0.36 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ตาราง      
ที่ 11 และภาพที่ 19)   

ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส มีปริมาณ
ของแข็งที่ละลายน้ําไดไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 
แตมีแนวโนมวาการเก็บรักษาผลสตรอเบอรี่ที่อุณหภูมิสูงทําใหมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดสูง

กวาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ํา โดยมีคาเทากับ 9.01±0.47, 8.89±0.57 และ 8.83±0.46 เปอรเซ็นต 

เมื่อเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10±1, 5±1 และ 0±1 องศาเซลเซียส ตามลําดับ  ทั้งนี้อิทธิพลรวม
ระหวางระยะการเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน   และตลอด
ระยะเวลาของการเก็บรักษา ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมีการเปลี่ยนแปลงเพียงเล็กนอยเทานั้น 
(ตารางที่ 11 และภาพที่ 19)  ในวันที่ 6 ของการเก็บรักษา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการ
พัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมากกวาผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิว
เปนสีแดง 25 และ 50 เปอรเซ็นต  และการเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส ผลสตรอเบอรีม่ี
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ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดนอยกวาผลที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 0 และ 5 องศาเซลเซียส (ตาราง
ภาคผนวกที่ 10) 
 
คาพีเอช 
 ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 

และ 75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส  
ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 4 วัน พบวา คาพีเอชของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิว

เปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต มีคาพีเอชต่ําที่สุด คือ 3.57±0.04  และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น  95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับคาพีเอชของผลสตรอเบอรี่ที่                

เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 และ 75 เปอรเซ็นต ที่มีคาพีเอชเทากับ 3.67±0.04 และ 3.65±0.05 
ตามลําดับ   

อุณหภูมิที่ใชในการเก็บรักษาไมมีผลทําใหคาพีเอชของผลสตรอเบอรี่มีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  โดยผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่

อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส มีคาพีเอชเทากับ 3.65±0.06, 3.63±0.03 และ 

3.62±0.07 ตามลําดับ  ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะการเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใช
เก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน  และคาพีเอชของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาคอนขางมีความผันแปร
ตลอดระยะเวลาที่เก็บรักษา (ตารางที่ 11 และภาพที่ 20)  โดยระยะของการเก็บเกี่ยวและอุณหภูมิที่
ใชเก็บรักษาไมมีผลตอคาพีเอชของผลสตรอเบอรี่เมื่อเก็บรักษาไวนาน 6 วัน (ตารางภาคผนวกที่ 11) 
 
ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตได 
 ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวใน

ระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 

5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส  ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  เปนเวลานาน 4 วัน พบวา ผล
สตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 และ 75 เปอรเซ็นต มีปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตได

เทากับ 1.14±0.06 และ 1.14±0.10 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่
ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดของผล              

สตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต ที่มีคาเทากับ 1.28±0.07 เปอรเซ็นต    

ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรด

ทั้งหมดที่ไทเทรตไดเทากับ 1.14±0.09, 1.22±0.06 และ 1.20±0.14 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึงไม
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวาง
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ระยะการเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน  โดยตลอดระยะเวลา
ของการเก็บรักษาปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดคอนขางคงที่หรือมีการเปลี่ยนแปลงเพียง
เล็กนอย (ตารางที่ 11 และภาพที่ 20)  และเมื่อเก็บรักษาไวนาน 6 วัน ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวใน
ระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดงท้ัง 3 ระยะ มีปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดไมแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต และปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดของผล
สตรอเบอรี่มีแนวโนมลดลงเมื่อเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิต่ําลง (ตารางภาคผนวกที่ 12) 

 
ปริมาณวิตามินซี 
 ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 

และ 75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส  
ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  เปนเวลานาน 4 วัน พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะ

การพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีปริมาณวิตามินซีสูงสุด คือเทากับ 81.68±0.77 มิลลิกรัม/
100 กรัมน้ําหนักสด ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อ
เปรียบเทียบกับปริมาณวิตามินซีของผลสตรอเบอรี่ที่ เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 และ 25 

เปอรเซน็ต ที่มีคาเทากับ 74.12±1.26 และ 70.91±0.26 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ     

การเก็บรักษาผลสตรอเบอรี่ไวที่อุณหภูมิ 5±1 องศาเซลเซียส ทําใหผลสตรอเบอรี่มี

ปริมาณวิตามินซีเทากับ 78.74±1.63 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษา

ที่ อุณหภูมิ  10±1 องศาเซลเซียส  ที่มีปริมาณวิตามินซี เทากับ  77.54±1.27 มิลลิกรัม /100                  
กรัมน้ําหนักสด  แตแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรี่ที่เก็บ

รักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีปริมาณวิตามินซี 70.70±1.00 มิลลิกรัม/100 กรัม
น้ําหนักสด  ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะการเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไม
มีปฏิสัมพันธกัน   และหลังจากที่เก็บเกี่ยวแลวนําผลสตรอเบอรี่มาเก็บรักษา ปริมาณวิตามินซีของ
ผลสตรอเบอรี่มีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้น (ตารางที่ 11 และภาพที่ 20)  ซ่ึงใหผลการทดลองคลายกับวันที่ 
6 ของการเก็บรักษา (ตารางภาคผนวกที่ 13)  
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ตารางที่ 11   การสูญเสียน้ําหนักสด  ความแนนเนื้อ  ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  คาพีเอช  
ปริมาณกรดทัง้หมดที่ไทเทรตได และปริมาณวิตามนิซีของผลสตรอเบอรี่                    
พันธุพระราชทาน 72 เก็บเกีย่วที่ระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ                        

75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส                               
ความชื้นสัมพทัธ 80-85 เปอรเซ็นต  เปนเวลา 4 วัน 

 
วิธีการ การ 

สูญเสีย
น้ําหนักสด  

(%) 

ความ 
แนนเนื้อ 

(กก.) 

ปริมาณ
ของแข็งที่
ละลายนํ้าได 

(%) 

คาพีเอช ปริมาณ 
กรดทั้งหมด 
ที่ไทเทรตได 

(%) 

ปริมาณ
วิตามินซี 

(มก./100ก.) 

ปจจัยที่ 1 
ระยะเก็บเกี่ยว 

      

25 % 0.72±0.20 0.94±0.04a 8.42±0.36c 3.57±0.04b 1.28±0.07a 70.91±0.26b 
50 % 0.72±0.23 0.88±0.04b 8.89±0.20b 3.67±0.04a 1.14±0.06b 74.12±1.26b 
75 % 0.57±0.35 0.84±0.08b 9.42±0.19a 3.65±0.05a 1.14±0.10b 81.68±0.77a 

ปจจัยที่ 2 
อุณหภูมิที่เก็บรักษา 

     

0±1 °C 0.52±0.16b 0.92±0.05a 8.83±0.46 3.65±0.06 1.14±0.09 70.70±1.00b 

5±1 °C 0.65±0.24ab 0.90±0.05a 8.89±0.57 3.63±0.03 1.22±0.06 78.47±1.63a 

10±1 °C 0.85±0.29a 0.84±0.08b 9.01±0.47 3.62±0.07 1.20±0.14 77.54±1.27a 
ปจจัยที่ 1 ns * * * * * 
ปจจัยที่ 2 * * ns ns ns * 
ปจจัยที่ 1x2 ns ns ns ns ns ns 

หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ             
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต   

  *   คือ  มีความแตกตางกันทางสถิติ  
  ns คือ  ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ  
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ภาพที่ 19    การสูญเสียน้ําหนักสด  ความแนนเนื้อ  และปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของ          

ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  เก็บเกี่ยวที่ระยะการพัฒนาสีผิวเปน                                   

สีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1                                      

และ10±1 องศาเซลเซียส  ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 16 วัน 
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ภาพที่ 20    คาพีเอช  ปริมาณกรดทั้งหมดทีไ่ทเทรตได  และปริมาณวิตามินซีของผลสตรอเบอรี่

พันธุพระราชทาน 72  เก็บเกี่ยวที่ระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 

เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส                  
ความชื้นสัมพทัธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 16 วัน 
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ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ 
ปริมาณน้ําตาลรีดิวซของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนา

สีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 
องศาเซลเซียส  ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  เปนเวลานาน 4 วัน พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่   

เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีปริมาณน้ําตาลรีดิวซสูงที่สุด คือเทากับ 6.69±0.28 
เปอร เซ็นต   ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น  95 เปอร เซ็นต                
เมื่อเปรียบเทียบกับปริมาณน้ําตาลรีดิวซของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 และ 25 

เปอรเซ็นต ที่มีคาเทากับ 6.19±0.56 และ 6.08±0.38 เปอรเซ็นต ตามลําดับ    

ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส มีปริมาณ

น้ําตาลรีดิวซเทากับ 6.18±0.51, 6.43±0.56 และ 6.36±0.39 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  โดยอิทธิพลรวมระหวางระยะการ
เก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน  และตลอดระยะเวลาของการ
เก็บรักษาผลสตรอเบอรี่ ปริมาณน้ําตาลรีดิวซมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นเมื่อระยะเวลาที่เก็บรักษานานขึ้น 
(ตารางที่ 12 และภาพที่ 21)  โดยในวันที่ 6 ของการเก็บรักษา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการ

พัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 
องศาเซลเซียส มีปริมาณน้ําตาลรีดิวซไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 
95 เปอรเซ็นต (ตารางภาคผนวกที่ 14)  
 
ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด 

ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 

และ  75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาที่ อุณหภูมิ  0±1, 5±1 และ  10±1 องศาเซลเซียส                 
ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  พบวา เมื่อเก็บรักษาได 4 วัน ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะ
การพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต มีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดไมแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต แตมีแนวโนมวาปริมาณน้ําตาลทั้งหมดของ
ผลสตรอเบอรี่เพิ่มขึ้นตามระยะการพัฒนาสีผิวของผล  โดยผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการ

พัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต มีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดเทากับ 6.94±0.85, 

7.42±0.74 และ 7.69±0.74 เปอรเซ็นต ตามลําดับ   
อุณหภูมิที่ใชในการเก็บรักษาไมมีผลทําใหปริมาณน้ําตาลทั้งหมดของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บ

รักษามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  โดยผล            

สตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส มีปริมาณน้ําตาลทั้งหมด
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เทากับ 7.47±0.67, 7.52±1.07 และ 7.07±0.64 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวาง
ระยะการเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน  และปริมาณน้ําตาล
ทั้งหมดของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษามีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นเล็กนอยเมื่อระยะเวลาที่เก็บรักษานาน
ขึ้น (ตารางที่ 12 และภาพที่ 21)  ซ่ึงใหผลการทดลองเหมือนกับวันที่ 6 ของการเก็บรักษา (ตาราง
ภาคผนวกที่ 15)  
 
ปริมาณแอนโทไซยานิน 
 เมื่อเก็บรักษาผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสี

แดง  25 ,  50  และ  75  เปอร เซ็นต  ไวที่ อุณหภูมิ  0±1,  5±1  และ  10±1  องศาเซลเซียส                   
ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต เปนเวลา 4 วัน  ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 75 

เปอรเซ็นต มีปริมาณแอนโทไซยานินสูงสุด คือ 34.18±1.21 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด และ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับผลที่

เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 และ 50 เปอรเซ็นต ที่มีปริมาณแอนโทไซยานินเทากับ 21.26±1.42 

และ 24.11±0.61 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ    

การเก็บรักษาไวที่ อุณหภูมิ  10±1 องศาเซลเซียส  ทําใหผลสตรอเบอรี่มีปริมาณ                    

แอนโทไซยานินสูงสุด คือ 33.40±1.45 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด ซ่ึงแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษา

ไวที่อุณหภูมิ 0±1 และ 5±1 องศาเซลเซียส ที่มีปริมาณแอนโทไซยานินเทากับ 21.05±1.42 และ 

25.11±1.62 มิลลิกรัม/100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ   ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะการเก็บเกี่ยว
ผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน   และเมื่อระยะเวลาในการเก็บรักษา
นานขึ้นหรืออุณหภูมิที่เก็บรักษาสูงขึ้นทําใหผลสตรอเบอรี่มีปริมาณแอนโทไซยานินเพิ่มมากขึ้น 
(ตารางที่ 12 และภาพที่ 21)   ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวนาน 6 วัน มีปริมาณแอนโทไซยานิน
มากกวาผลที่เก็บรักษาไวนาน 4 วัน (ตารางภาคผนวกที่ 16) 
 
อัตราการหายใจ 

ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 

และ 75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส  
ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต    เปนเวลานาน 4 วัน พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปน

สีแดง 75 เปอรเซ็นต  มีอัตราการหายใจต่ําที่สุด คือมีคาเทากับ 9.90±1.91 มิลลิกรัมCO2/กิโลกรัม/
ช่ัวโมง  ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบ
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กับอัตราการหายใจของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 50 และ 25 

เปอรเซ็นต ที่มีคาเทากับ 13.24±1.67 และ 15.00±1.78 มิลลิกรัมCO2/กิโลกรัม/ชั่วโมง ตามลําดับ    

การเก็บรักษาผลสตรอเบอรี่ไวที่อุณหภูมิ 10±1 องศาเซลเซียส ทําใหผลสตรอเบอรี่มีอัตรา

การหายใจสูงที่สุด คือเทากับ 23.45±1.83 มิลลิกรัมCO2/กิโลกรัม/ชั่วโมง  ซ่ึงแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบกับผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษา

ที่อุณหภูมิ 5±1 และ 0±1 องศาเซลเซียส ที่มีอัตราการหายใจเทากับ 8.28±1.99 และ 6.45±1.35 
มิลลิกรัมCO2/กิโลกรัม/ชั่วโมง ตามลําดับ ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะการเก็บเกี่ยวผลสตรอเบอรี่
กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษามีผลตออัตราการหายใจของผลสตรอเบอรี่ดวย  โดยอัตราการหายใจของ
ผลสตรอเบอรี่เพิ่มสูงขึ้นในชวง 2 วันแรกของการเก็บรักษา หลังจากนั้นอัตราการหายใจลดต่ําลง
และเพิ่มสูงขึ้นอีกครั้งภายหลังเก็บรักษานาน  8 วัน จนหมดอายุการเก็บรักษา (ตารางที่ 12                 
และภาพที่ 22)   ระยะของการเก็บเกี่ยวไมมีผลตออัตราการหายใจของผลสตรอเบอรี่เมื่อเก็บรักษา
นาน 6 วัน  สวนการเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิสูงทําใหผลสตรอเบอรี่มีอัตราการหายใจเพิ่มสูงขึ้น 
(ตารางภาคผนวกที่ 17) 

 
อายุการเก็บรักษา 
 ผลสตรอเบอร่ีที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาของสีผิวเปนสีแดงทั้ง 3 ระยะ คือ 25, 50 และ 
75 เปอรเซ็นต มีอายุการเก็บรักษาไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 
เปอรเซ็นต แตมีแนวโนมวาผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดงมากขึ้น มีอายุการเก็บรักษา
ส้ันลง  โดยผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต มีอายุการเก็บรักษา

เทากับ 10.66±1.44, 10.00±1.66 และ 8.67±1.44 วัน  ตามลําดับ    

ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 80-85 

เปอรเซ็นต  มีอายุการเก็บรักษานานที่สุด คือ 15.33±1.32 วัน รองลงมาคือ การเก็บรักษาไวที่

อุณหภูมิ 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  ซ่ึงมีอายุการเก็บรักษา

ไดนาน 8.67±1.32 และ 5.33±1.32 วัน ตามลําดับ   ทั้งนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะการเก็บเกี่ยว                  
ผลสตรอเบอรี่กับอุณหภูมิที่ใชเก็บรักษาไมมีปฏิสัมพันธกัน (ตารางที่ 12)  
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ตารางที่ 12    ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ  ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด  ปริมาณแอนโทไซยานนิ  อัตราการ
หายใจและอายุการเก็บรักษาของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  เก็บเกีย่วที่ระยะ

การพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 0±1, 

5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  เปนเวลา 4 วนั 
 

วิธีการ ปริมาณ 
น้ําตาลรีดิวซ 

(%) 

ปริมาณ 
น้ําตาลทั้งหมด  

(%) 

ปริมาณ 
แอนโท 
ไซยานิน 

(มก./100ก.) 

อัตราการหายใจ  
(มก.CO2/กก./

ชม.) 

อายุ 
การเก็บรักษา  

(วัน)  

ปจจัยที่ 1 
ระยะเก็บเกี่ยว 

     

25 % 6.08±0.38b 6.94±0.85 21.26±1.42b 15.00±1.78a 10.66±1.44 

50 % 6.19±0.56b 7.42±0.74 24.11±0.61b 13.24±1.67a 10.00±1.66 

75 % 6.69±0.28a 7.69±0.74 34.18±1.21a 9.90±1.91b 8.67±1.44 

ปจจัยที่ 2 
อุณหภูมิที่เก็บรักษา 

    

0 °C 6.18±0.51 7.47±0.67 21.05±1.42b 6.45±1.35b 15.33±1.32a 

5 °C 6.43±0.56 7.52±1.07 25.11±1.62b 8.24±1.99b 8.67±1.32b 

10 °C 6.36±0.39 7.07±0.64 33.40±1.45a 23.45±1.83a 5.33±1.32c 

ปจจัยที่ 1 * ns * * ns 
ปจจัยที่ 2 ns ns * * * 
ปจจัยที่ 1x2 ns ns ns * ns 

หมายเหตุ  ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ                
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต   

   *   คือ  มีความแตกตางกันทางสถิติ  
   ns คือ  ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
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ภาพที่ 21    ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ  ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด  และปริมาณแอนโทไซยานินของ                   

ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  เก็บเกี่ยวที่ระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 

และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 0±1, 5±1 และ 10±1 องศาเซลเซียส  
ความชื้นสัมพทัธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 16 วัน 
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ภาพที่ 22    อัตราการหายใจของผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 เกบ็เกี่ยวที่ระยะการพัฒนาสีผิว

เปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 0±1, 5±1 และ 10±1 
องศาเซลเซียส  ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 16 วัน 
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การทดลองที่ 4     ผลของอุณหภูมิต่ําและระยะความแกตอกิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนส 
(pectinase) ในผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 

 
 ผลการศึกษากิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสในผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่     
เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวนําไปเก็บรักษาไวที่

อุณหภูมิ 0±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต พบวา เมื่อเร่ิมตนของการ          
เก็บรักษา (วันที่ 0) ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต  มี
กิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสเทากับ 1.79 มิลลิกรัมของเมทอกซิล (methoxyl)/มิลลิลิตรน้ําผลไม  
ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมนีัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อเปรียบเทียบ
กับในผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต ที่มีกิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสเทากับ 1.55 
มิลลิกรัมของเมทอกซิล/มิลลิลิตรน้ําผลไม  แตแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อ
เปรียบเทียบกับกิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสในผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต ซ่ึงมี
คาเทากับ 1.62 มิลลิกรัมของเมทอกซิล/มิลลิลิตรน้ําผลไม   เมื่อเก็บรักษาผลสตรอเบอรี่ไวนาน 6 วัน 
พบวา ผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต มีกิจกรรมของ
เอนไซมเพกทิเนสแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต เมื่อ
เปรียบเทียบกับผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต แตแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทาง
สถิติเมื่อเปรียบเทียบกับผลที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต  โดยผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยว
ในระยะของการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต มีกิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนส
เทากับ 1.69, 1.81 และ 1.94 มิลลิกรัมของเมทอกซิล/มิลลิลิตรน้ําผลไม ตามลําดับ   และหลังจากนั้น
กิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสในผลสตรอเบอรี่ทั้ง 3 ระยะ ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต จนหมดอายุการเก็บรักษา  ซ่ึงในวันที่ 14 ของการเก็บ
รักษาผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวเมื่อผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต มีกิจกรรมของเอนไซม
เพกทิเนสเทากับ 1.81, 1.87 และ 1.94 มิลลิกรัมของเมทอกซิล/มิลลิลิตรน้ําผลไม ตามลําดับ    
กิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสในผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 

0±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 80-85 เปอรเซ็นต มีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้นจากวันเริ่มตนของการ
เก็บรักษาจนหมดอายุการเก็บรักษา (ตารางที่ 13 และภาพที่ 23) 
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ตารางที่ 13   กิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนส (มิลลิกรัมของเมทอกซิล/มิลลิลิตรน้ําผลไม) ใน                
ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  เก็บเกี่ยวที่ระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง                

25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูม ิ0±1 องศาเซลเซียส                
ความชื้นสัมพทัธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 16 วัน 

 
ระยะเวลาเก็บรักษา (วัน) ระยะของการ

พัฒนาสีผิว 0 2 4 6 8 10 12 14 16 
25 % 1.55b 1.68 1.63b  1.69b  1.74 1.71 1.72 1.81 1.88 
50 % 1.62ab 1.70 1.72ab 1.81ab 1.78 1.75 1.73 1.87 1.90 
75 % 1.79a 1.74 1.87a 1.94a 1.81 1.90 1.91 1.94 - 

LSD 0.05 0.21 0.18 0.19 0.15 0.17 0.21 0.35 0.19 - 
C.V. (%) 6.49 5.24 5.46 4.13 4.81 5.90 9.78 5.12 - 

หมายเหตุ   ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉลี่ยในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ           
ทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต  ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพที่ 23    กิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสในผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72  เก็บเกีย่วที่ระยะ

การพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูม ิ0±1 
องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพทัธ 80-85 เปอรเซ็นต  นาน 16 วัน 
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ความสัมพันธระหวางกิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสกับความแนนเนื้อของผลสตรอเบอรี่

พันธุพระราชทาน 72  ที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 80-85 
เปอรเซ็นต  พบวา คาทางสถิติ (Sig T) ของผลสตรอเบอรี่ที่เก็บเกี่ยวในระยะการพัฒนาสีผิวเปน      
สีแดง 25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต มีคานอยกวา 0.05  แสดงวากิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสมี
ความสัมพันธกันในเชิงลบกับความแนนเนื้อของผลสตรอเบอรี่ที่ระดับความสัมพันธกัน 89, 73 
และ 45 เปอรเซ็นต ตามลําดับ   ดังนั้นเมื่อกิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสในผลสตรอเบอรี่เพิ่มขึ้น
ทําใหผลสตรอเบอรี่มีความแนนเนื้อลดลง  (ตารางที่ 14) 
 
ตารางที่ 14   ความสัมพันธระหวางกิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสกับความแนนเนื้อของ               

ผลสตรอเบอรี่พันธุพระราชทาน 72 เก็บเกีย่วที่ระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง                  

25, 50 และ 75 เปอรเซ็นต เมื่อเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 0±1 องศาเซลเซียส                   
ความชื้นสัมพทัธ 80-85 เปอรเซ็นต 

 
ความสัมพันธ Sig T R2 B 

กิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสกับความแนนเนื้อของผลที่
เก็บเกีย่วในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 25 เปอรเซ็นต 

0.0001 0.89 -0.38 

กิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสกับความแนนเนื้อของผลที่
เก็บเกีย่วในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 50 เปอรเซ็นต 

0.0020 0.73 -0.39 

กิจกรรมของเอนไซมเพกทิเนสกับความแนนเนื้อของผลที่
เก็บเกีย่วในระยะการพัฒนาสีผิวเปนสีแดง 75 เปอรเซ็นต 

0.0486 0.45 -0.32 
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