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บทท่ี 1

บทนํา

ในการผลิตสุกร อาหารนับเปนปจจัยสําคัญมาก เพราะตนทุนในการผลิตประมาณ 80 
เปอรเซ็นต เปนคาอาหาร ถาผูเล้ียงสามารถลดตนทุนดานนี้ลงได โอกาสที่จะไดกําไรจากการผลิต   
ก็มีมากขึ้นเชนเดียวกัน ปจจุบันวัตถุดิบอาหารสัตวหลายชนิดมีราคาแพงขึ้น เพราะฉะนั้นการให
อาหารสุกรที่มีคุณภาพดี มีสารอาหารตรงตามความตองการของสุกรจะทําใหสุกรเจริญเติบโตดี      
มีสุขภาพแข็งแรง และสามารถใหผลผลิตไดดี  ทําใหชวยลดตนทุนในการผลิตสัตวได  ซ่ึงไดมีการ
นําวิธีการตางๆ มาใชเพื่อลดตนทุน เชน การใชสารเรงการเจริญเติบโต การใชเอนไซมใน           
การปรับปรุงประสิทธิภาพการใชประโยชนของอาหาร และการคํานวณสูตรอาหารที่มีปริมาณสาร
อาหารเหมาะสมและตรงตามความตองการของสัตวมากที่สุด เพื่อที่สัตวจะไดนําอาหารไปใช
ประโยชนและมีประสิทธิภาพมากที่สุด ในการนําวัตถุดิบอาหารมาประกอบเปนสูตรอาหารนั้น     
จําเปนตองทราบคุณคาทางโภชนะและคาการใชประโยชนไดหรือคาการยอยไดของโภชนะใน   
วัตถุดิบตางๆ อีกทั้งวัตถุดิบอาหารสัตวสวนใหญที่ใชในประเทศไทยอาจมีคุณภาพแตกตางจากที่ใช
ในตางประเทศ  ดังนั้นการใชขอมูลจากคาการยอยไดของโภชนะของวัตถุดิบอาหารสัตว             
จากตางประเทศมาอางอิงเพื่อใชคํานวณสูตรอาหารอาจไมถูกตองนัก ควรมีขอมูลมาตรฐาน           
ที่ทดสอบในประเทศไทยจากวัตถุดิบอาหารตางๆ ที่มีอยู เพื่อใหสามารถนําวัตถุดิบอาหารไปใชให
เกิดประโยชนสูงสุด

การหาหรือประเมินการยอยไดของโภชนะตาง ๆ นั้นสามารถทําไดทั้งในหองปฏิบัติการ 
(in vitro method) โดยใชน้ํายอยของสุกรที่เก็บจากระบบทางเดินอาหาร และวิธีที่ทดลอง              
ในตัวสัตวเอง (in vivo method) โดยใชวิธีการผาตัดสอดทอบริเวณลําไสเล็กสวนปลาย ทําให
สามารถเก็บตัวอยางที่ผานการยอยและการดูดซึมจากระบบทางเดินอาหาร และเปนวิธีการที่       
หลีกเล่ียงการหมักยอยของจุลินทรียบริเวณสําไสใหญไดดวย ในการศึกษาครั้งนี้เปนการศึกษาเพื่อ
หาเปอรเซ็นตการยอยไดของกรดอะมิโนสิ้นสุดที่ปลายลําไสเล็ก โดยวิธีการศึกษาในตัวสัตวและ
การศึกษาในหองปฏิบัติการของวัตถุดิบอาหารสัตวบางชนิด
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วัตถุประสงคของการศึกษา

1. เพื่อหาการยอยไดที่ปลายลําไสเล็กและการยอยไดทั้งระบบทางเดินอาหารของวัตถุแหง 
โปรตีน และกรดอะมิโนจําเปน จากอาหารผสมและอาหารกึ่งบริสุทธิ์ ไดแก ขาวโพด-กากถั่วเหลือง 
ปลายขาว-กากถั่วเหลือง แปงมันสําปะหลัง-กากถั่วเหลือง และแปงมันสําปะหลัง-กากทานตะวัน-
กากถั่วเหลือง และวัตถุดิบอาหาร คือ ปลายขาว ขาวโพด กากถั่วเหลือง และกากทานตะวัน

2.  เพื่อหาการยอยไดในหองปฏิบัติการของวัตถุแหง โปรตีน และกรดอะมิโนจําเปน จากอาหาร
ผสมและอาหารกึ่ งบริ สุทธิ์  ไดแก  ขาวโพด -กากถั่ว เหลือง  ปลายขาว -กากถั่ว เหลือง                        
แปงมันสําปะหลัง-กากถั่วเหลือง และแปงมันสําปะหลัง-กากทานตะวัน-กากถั่วเหลือง และ        
วัตถุดิบอาหาร คือ ปลายขาว ขาวโพด กากถั่วเหลือง และกากทานตะวัน และหาคาสหสัมพันธ    
ของคาการยอยไดในหองปฏิบัติการ กับคาการยอยไดส้ินสุดที่ปลายลําไสเล็ก

ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ

1. เพื่อใชเปนขอมูลพื้นฐานของคาการยอยไดของกรดอะมิโนและโปรตีนในวัตถุดิบ        
อาหารสัตว และใชคาเปอรเซ็นตการยอยไดของวัตถุดิบอาหารสัตวในการประกอบเปนสูตรอาหาร 
เพื่อที่สัตวจะไดสารอาหารที่เหมาะสมและตรงตามความตองการของสุกรมากที่สุด

2. เพื่อเปนแนวทางในการนําคาสหสัมพันธที่ไดจากคาการยอยไดในหองปฏิบัติการมาใช
ประเมินการยอยไดในตัวสัตวจริง

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d


