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บทนํา 

ปญหาสําคัญในการผลิตขาวโพด โดยเฉพาะอยางยิ่งการเก็บรักษาในกระบวนการจัดการ
หลังการเก็บเกี่ยวพบวามีการเขาทําลายดวยเชื้อรา  Aspergillus spp. เปนกลุมเช้ือราท่ีทําใหเกิดความ
เสียหายแกเมล็ดพืชท่ีเก็บรักษาในโรงเก็บมากท่ีสุด (สมบัติ, 2535) หากเก็บเมล็ดในสภาพแวดลอม
ท่ีมีอุณหภูมิและความชื้นไมเหมาะสมเชน การเก็บรักษาในสภาพเปดของยุงฉางเกษตรกร (Richard 
and Payne, 2003) ประเทศไทยต้ังอยูในสภาพภูมิอากาศแบบรอนช้ืน เอ้ือตอการเจริญของเชื้อรา 
หากมีการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวท่ีไมเหมาะสม จะทําใหเช้ือราเขาทําลายไดงายสรางความเสียหาย
แกผลผลิตจํานวนมาก การเก็บเกี่ยวขาวโพดจะทําเม่ือขาวโพดมีความช้ืนประมาณ 23-25 % ทําใหมี
การเขาทําลายของเช้ือรา A. flavus สามารถเขาทําลายเมล็ดพืชท่ีมีความช้ืนประมาณ 17.0-17.5 % 
อุณหภูมิประมาณ 12-48 °C (Yu et al., 2005) สงผลใหเมล็ดเปล่ียนสี เนาเสียและอุณหภูมิในกอง
ขาวโพดอาจสูงถึง 55 °C (Sauer et al., 1992) 

นอกจากน้ีเช้ือราสาเหตุเจริญไดแมในเมล็ดท่ีมีความช้ืนตํ่า ประมาณ 13-18 % สามารถ
ปรับตัวใหมีชีวิตอยูไดในสภาพที่ไมมีน้ํา (สมบัติ, 2535) โดยเฉพาะเมล็ดท่ีมีองคประกอบสวนใหญ
เปนคารโบไฮเดรต ซ่ึงเปนอาหารสําหรับเช้ือราจึงมีการสงเสริมใหเกิดการเขาทําลายของเช้ือไดดีข้ึน 
(พิลานี, 2548) ท้ังยังกอใหเกิดอันตรายตอมนุษยและสัตวอันเปนผลจากสารพิษท่ีเช้ือราสรางข้ึน 
โดยมีรายงานวาในป 2541 ขาวโพดท่ีสงออกจากประเทศไทยไปจีนและญ่ีปุนถูกตีกลับและปรับลด
ราคาเพราะเกิดการปนเปอนของสารอะฟลาทอกซิน (Tangthirasunan,1998) การตรวจพบการเขา
ทําลายของเช้ือราถูกนําเปนขอตอรองการซื้อขายและการกีดกันทางการคาท้ังในระดับประเทศและ
ระหวางประเทศ ทําใหเกิดการเสียเปรียบทางการคา (อมราและคณะ, 2549) ดวยความสําคัญ
ดังกลาว จึงตองตรวจหาเช้ือราสาเหตุท่ีติดมากับเมล็ด โดยเทคนิคในการตรวจหาเช้ือราท่ีใชใน
ปจจุบันมีหลายวิธีไดแก การตรวจหาเชื้อราท่ีเขาทําลายและปริมาณสารพิษโดยวิธี thin-layer 
chromatography (TLC) ซ่ึงเปนวิธีการแรกเร่ิมในการพัฒนาการตรวจสอบการปนเปอนของเช้ือรา 
รวมท้ังวิธี gas chromatography (GC), high performance liquid chromatography (HPLC) (Jaimez 
et al., 2000) นอกจากนี้ยังมีวิธีการอ่ืนๆ เชน enzyme linked immunosorbent assay (ELISA) (Zheng 
et al.,2005), เทคนิค molecular identification (Simas et al., 2007), immuno-affinity (Batista et al., 
2003) และการใชแสงฟลูออเรสเซนตในการตรวจสอบ (fluorescence) (Ordaz et al., 2003) ซ่ึง
วิธีการดังกลาวเปนวิธีการที่ซับซอน ใชเวลาและตนทุนสูง ท้ังยังไมปลอดภัยตอผูปฏิบัติงาน ดังนั้น
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หากสามารถพัฒนาเทคนิคการตรวจสอบการเขาทําลายของเช้ือราในผลผลิตขาวโพดได
อยางรวดเร็วและแมนยําจะชวยลดตนทุน เพิ่มความปลอดภัยในการควบคุมคุณภาพ รวมท้ังลด
ความเสียหายของผลผลิตและอันตรายท่ีจะเกิดข้ึนได จึงไดนําเทคนิค VIS/NIR spectroscopy มาใช
ในการพัฒนาการตรวจสอบการเขาทําลายของเช้ือราในเมล็ดขาวโพด ซ่ึงเปนเทคนิคการตรวจสอบ
คุณภาพผลผลิตโดยวิธีไมทําลายตัวอยาง (Non-destructive quality evaluation) ใชการตรวจวัด
ปริมาณแสงท่ีถูกดูดกลืนโดยตัวอยาง แลวนําคาการดูดกลืนแสงมาหาความสัมพันธกับคาการ
วิเคราะหทางเคมีโดยวิธีเคโมเมตริก (chemometrics) เพื่อใหไดสมการที่ใชในการทํานายปริมาณ
ของสารนั้น (Shenk et al., 2001) ซ่ึงใหผลดีและรวดเร็ว ถูกนํามาใชในการตรวจวัดผลิตภัณฑท้ังใน
เชิงปริมาณและคุณภาพต้ังแตการตรวจสอบวัตถุดิบไปจนถึงการปรับปรุงคุณภาพของผลิตภัณฑท่ี
ไดและนําไปสูวิธีการเพื่อใชในกระบวนการควบคุมคุณภาพและประกันมาตรฐานของสินคาโดย
เปนวิธีท่ียอมรับอยางเปนทางการ (official method) เนื่องจากเปนเทคนิคหรือเคร่ืองมือท่ีสามารถ
ทํานายคาทางเคมีไดอยางรวดเร็วแมนยํา ประหยัดเวลาและลดตนทุนในการใชสารเคมีรวมท้ังลด
ตนทุนการผลิตในระยะยาว  

ดังนั้นจึงไดศึกษาการพัฒนาเทคนิค VIS/NIR spectroscopy เพื่อตรวจสอบการเขาทําลาย
ของเช้ือรา   A. flavus บนเมล็ดขาวโพด 

 
วัตถุประสงคในการศึกษา (Objectives) 

             เพื่อหาวิธีการตรวจสอบการเขาทําลายของเช้ือรา A. flavus ในเมล็ดขาวโพดโดยประยุกตใช
เทคนิค VIS/NIR spectroscopy 


