
 
บทท่ี 1 

 
บทนํา 

 
 ในปจจุบันการบริโภคนมและผลิตภัณฑนมในประเทศไทยเพ่ิมมากขึ้นเนื่องจากการ

เพิ่มข้ึนของประชากรและพฤติกรรมการบริโภคท่ีเปล่ียนไป มีรายงานในประเทศไทยวา ปริมาณ

การบริโภคนํ้านมของคนไทยเฉล่ีย 10.46 กิโลกรัม/คน/ป ในป 2549 และเปาหมายการบริโภคนม

ภายในป 2551 เพิ่มข้ึนจากเดิม เปน 20 กิโลกรัม/คน/ป  น้ํานมดิบท่ีผลิตไดภายในประเทศรอยละ 97 

ใชผลิตนมพรอมดื่ม รอยละ 2.8 ใชผลิตเนยแข็งหรือชีส (Cheese) และอ่ืนๆ นมและผลิตภัณฑนมท่ี

ผลิตไดใชบริโภคภายในประเทศ (มานิตย, 2549) อีกท้ังมีการแปรรูป และพัฒนาผลิตภัณฑนมเพ่ือ

เพิ่มมูลคาใหสูงข้ึนซ่ึงผลิตภัณฑท่ีมีมูลคาสูงเม่ือนํามาแปรรูปคือ ชีสโดยในการผลิตตองใชนมโค  

ในปริมาณมากแตในตางประเทศมีการใชนมกระบือในการทําชีส ใชนมในปริมาณท่ีนอยกวา 

เนื่องจากวานมกระบือมีไขมัน และโปรตีนสูงกวานมโค อีกท้ังนมกระบือสามารถใชบริโภค      

แทนนมโคได  ดังนั้นการผลิตนมจากกระบือในประเทศไทยทั้งเพื่อการบริโภคนม และเพ่ือ          

ทําผลิตภัณฑในปจจุบันมีความเปนไปไดมาก เนื่องจากความตองการการบริโภคนม และผลิตภัณฑ

นมมีปริมาณเพิ่มมากข้ึนตลอดเวลา       

 การเล้ียงกระบือเพื่อรีดนมนํามาบริโภคในตางประเทศมีมานานแลวโดยเฉพาะอินเดีย 

ปากีสถานรวมท้ังเอเชียตอนใตเพื่อบริโภคน้ํานม อีกท้ังประเทศทางยุโรป เชนอิตาลี นิยมบริโภค

โดยนํามาแปรรูปเปนชีส เพราะชีสจากนมกระบือมีคุณภาพสูง เรียกวา Mozzarella Cheese ซ่ึง      

มักเปนองคประกอบในการทําอาหารอิตาเล่ียนและอาหารยุโรปอ่ืนๆ ซ่ึงในแตละปจะมีการใชเปน

ปริมาณมาก โดยในตางประเทศมีการเล้ียงเปนฟารมอุตสาหกรรมขนาดใหญ ในประเทศไทย     

กรมปศุสัตวทําการสงเสริมใหเกษตรกรเล้ียงกระบือนมซ่ึงในขณะน้ันเปนพันธุมูราห และนํามา

ผสมกับกระบือปลักไดกระบือพันธุลูกผสมสงเสริมใหเกษตรกรเล้ียงแตยังไมมีการตื่นตัวในการ

เล้ียงกระบือนมมากนัก เนื่องจากวากระบือนมใชเวลาต้ังทองนาน และใหปริมาณผลผลิตน้ํานมนอย

เม่ือเปรียบเทียบกับโคนม ดังนั้นเกษตรกรจึงใหความสนใจโคนมมากกวา อีกท้ังระบบการเล้ียงและ

การรีดนมท่ียุงยากกวาจึงทําใหไมคุมกับการลงทุนดานอาหารและการจัดการและเม่ือป 2539 
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ประเทศอินเดียไดนอมเกลาฯถวายกระบือนมพันธุ เมซานา (Mehsana) แดพระบาทสมเด็จ          

พระเจาอยูหัว เนื่องในพระราชวโรกาสท่ีทรงครองสิริราชสมบัติครบ 50 ป และไดโปรดเกลาให

กรมปศุสัตวนํามาเล้ียงท่ีสถานีวิจัยทดสอบพันธุสัตวบุรีรัมย เพื่อทําการศึกษาและขยายพันธุตอมา        

ในป 2547 มูลนิธิโครงการหลวงไดขอกระบือนมพันธุนี้จากกรมปศุสัตว (เพศผู 2 ตัว และเพศเมีย    

8 ตัว) มาเร่ิมทดลองเล้ียงท่ีศูนยพัฒนาโครงการหลวงหนองเขียว อําเภอเชียงดาว จังหวัดเชียงใหม 

แตเนื่องจากท่ีศูนยพัฒนาโครงการหลวงหนองเขียวมีปญหาดานอาหารหยาบขาดแคลนในชวง     

ฤดูแลง องคประธานมูลนิธิโครงการหลวงจึงมีรับส่ังใหยายไปเล้ียงท่ีศูนยพัฒนาโครงการหลวง   

แมทาเหนือ กิ่งอําเภอแมออน จังหวัดเชียงใหมต้ังแตเดือนมีนาคม 2550 เปนตนมา เนื่องจากเปน

แหลงท่ีมีตนขาวโพดฝกออนท่ีใชเปนอาหารหยาบสําหรับกระบือนมไดเปนอยางดี จากการเล้ียง

ท่ัวๆไป พบวากระบือพันธุเมซานาเปนกระบือท่ีเล้ียงไมยาก ตัวไมใหญมากนักเหมาะแกการรีดนม 

เชนเดียวกับโคนม แตขบวนการรีดนั้นยังยุงยากกวาโดยตองใชลูกกระตุนกอนการรีดนม อีกท้ังการ

เล้ียง การจัดการดานอาหารของ  กระบือนมพันธุเมซานาในประเทศไทยยังไมมีขอมูล และงานวิจัย

ท่ีเพียงพอ จึงยังจําเปนตองทําการศึกษาการเล้ียงลูกกระบือซ่ึงการเล้ียงลูกกระบือถือวามีความสําคัญ

ตอการประสบความสําเร็จในอาชีพการเล้ียงกระบือนมเปนอยางมาก เนื่องจากเพศเมียสามารถเปน

แมกระบือทดแทนไดในอนาคต อีกท้ังเพศผูก็สามารถเปนพอพันธุท่ีดีไดโดยเร่ิมตนจากการเล้ียง  

ลูกกระบือใหมีคุณภาพ และมีการจัดการท่ีเหมาะสมตอลูกกระบือและแมกระบือนมพันธุเมซานา

(Mehsana) เพื่อเปนขอมูลแนวทางในการพัฒนาการเล้ียงและเปนสัตวเศรษฐกิจตัวใหมตอไป 

วัตถุประสงคของการศึกษา 

1. เพื่อใหทราบถึงการเล้ียงลูกกระบือนมดวยน้ํานมแมกระบือ น้ํานมโค และน้ํานมเทียม     
ตอการเจริญเติบโตและตนทุนการผลิตของลูกกระบือนม 

2. เพื่อใหทราบถึงการใชตนขาวโพดฝกออนและหญาเนเปยรเปนแหลงอาหารหยาบท่ีมีผลตอ
ปริมาณผลผลิตน้ํานม และองคประกอบของน้ํานมกระบือ 
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ประโยชนท่ีจะไดรับจากการศึกษาวิจัย 
 

 เนื่องจากกระบือนมเปนสัตว ท่ียังไม มีขอมูลเพียงพอในประเทศไทย  ดังนั้นจาก                 

ผลการศึกษาท่ีไดสามารถเปนแบบอยางในการเล้ียง การจัดการกระบือรีดนม และการเล้ียง            

ลูกกระบือเพื่อลดตนทุนในการเล้ียง รวมทั้งการจัดการดานอาหารแกเกษตรกร และผูท่ีสนใจ        

ไดศึกษา และวิจัยเพื่อแนะนําและสงเสริมการเล้ียงกระบือนมตอไป 

 


