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 ฌ 

 
สารบาญตาราง 

   
ตาราง  หนา 

1 สวนผสมของสารเคมีในน้ํายาท่ีใชดึงน้ําออกจากเซลล 17 
2 ชนิดและปริมาณของสารในสารละลายธาตุอาหารหลักสูตร  VW 20 
3 ชนิดและปริมาณของสารในสารละลายธาตุอาหารหลักสูตร  MS 21 
4 ชนิดและปริมาณของสารในธาตุอาหารรองสูตร MS 21 
5 ชนิดและปริมาณของสารเคมีในสารละลายเหล็กเขมขนสูตร MS 22 
6 ชนิดและปริมาณของสารในสารละลายเขมขนของอินทรียสารสูตร MS 22 
7 การเตรียมอาหารที่มีความเขมขนของ BA ตางกัน 24 
8 การเตรียมอาหารที่มีความเขมขนของ TDZ ตางกัน 24 
9 การเตรียมอาหารที่มีความเขมขนของ zeatin ตางกัน 25 
10 ปริมาตรของอาหารความเขมขนของไซโตไคนิน (BA, TDZ หรือ zeatin) 

และ NAA ในกรรมวิธีตางกัน 
 

25 
11 ระดับของอุณหภูมิ ปริมาตรของอาหาร ความเขมขนของ BA และ 2,4-Dใน

กรรมวิธีตางกัน ใชอาหารวุนสูตร Vacin and Went (1949) ดัดแปลง 
 

26 
12 ผลของ BA ท่ีความเขมขนตางกันตอความสูงและความกวาง ของตนออนและ

จํานวนหนอตอตน 
 

50 
13 ผลของ BA ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนวันท่ีเร่ิมมีใบ จํานวนใบตอตน 

และความยาวใบเฉล่ีย 
 

51 
14 ผลของ BA ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนวันท่ีเร่ิมมีราก จํานวนราก และ

ความยาวราก 
 

51 
15 ผลของ BA ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนวันท่ีเร่ิมมีหัว จํานวนหัว ความ

กวาง และ ความยาวหัว 
 

52 
16 ผลของ TDZ ท่ีความเขมขนตางกันตอความกวาง และสูงของตนออน และ

จํานวนหนอท่ีเกิดใหม 
 

53 
17 ผลของ TDZ ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนวันท่ีเร่ิมมีใบ  จํานวนใบ และ

ความยาวใบ 
 

54 
   



 ญ 

สารบาญตาราง (ตอ) 
   

ตาราง  หนา 
18 ผลของ TDZ ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนวันท่ีเร่ิมมีราก จํานวนราก และ

ความยาวราก 
 

54 
19 ผลของ TDZ ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนหัว จํานวนวันท่ีเร่ิมมีหัว ความกวาง 

และ ความยาวหัว 
 

55 
20  ผลของ zeatin ท่ีความเขมขนตางกันตอความกวาง ความสูงตน และจํานวนหนอท่ี

เกิดใหม  
 

56 
21 ผลของ zeatin ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนวันท่ีเร่ิมมีใบ จํานวนใบ และ

ความยาวใบ   
 

57 
22 ผลของ zeatin ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนวันท่ีเร่ิมมีราก  จํานวนราก  และ

ความยาวราก 
 

57 
23 ผลของ zeatin ท่ีความเขมขนตางกันตอจํานวนวันท่ีเร่ิมมีหัว จํานวนหัว ความกวาง 

และ ความยาวหัว 
 

58 
24 ปฏิสัมพันธระหวางความเขมขนของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียง

เนื้อเยื่อตอจํานวนหนอของตนออน 
 

61 
25 ปฏิสัมพันธระหวางความเขมขนของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียงเนื้อเยื่อ

ตอความกวางของตนออน 
 

61 
26 ปฏิสัมพันธระหวางความเขมขนของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียง

เนื้อเยื่อตอความยาวของตนออน 
 

62 
27  ปฏิสัมพันธระหวางความเขมขนของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียงเนื้อเยื่อ

ตอจํานวนใบของตนออน 
 

63 
28 ปฏิสัมพันธระหวางระดับของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียงเนื้อเยื่อตอ 

ความยาวใบ ของตนออน 
 

63 
29 ปฏิสัมพันธระหวางระดับของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียงเนื้อเยื่อตอ

จํานวนรากของตนออน 
 

64 
30 ปฏิสัมพันธระหวางความเขมขนของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียง

เนื้อเยื่อตอความยาวรากของตนออน 
 

65 
   



 ฎ 

 สารบาญตาราง (ตอ)  
   

ตาราง  หนา 
31 ปฏิสัมพันธระหวางความเขมขนของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียง

เนื้อเยื่อตอจํานวนหัวตนออน 
 

66 
32  ปฏิสัมพันธระหวางความเขมขนของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียง

เนื้อเยื่อตอความยาวของหัวตนออน 
 

67 
33 ปฏิสัมพันธระหวางความเขมขนของ NAA และ zeatin ในอาหารเพาะเล้ียง

เนื้อเยื่อตอความกวางหัวของตนออน 
 

67 

34 จํานวนหนอ ความกวาง และความยาวของตนออน ท่ีเล้ียงในอาหารตางสภาพกนั 73 
35 จํานวนใบ และความยาวใบของตนออนท่ีเจริญเติบโตในอาหารตางสภาพกนั 73 
36 ขนาดเฉล่ียของเอ็มบริโอของเมล็ดจากฝกทีม่ีอายุตางกนัหลังการเพาะ เมล็ด 

 ได 25  สัปดาห 
 

79 

37 ขนาดเฉล่ียของโปรโตคอรมหลังการเพาะเมล็ด 25 สัปดาห 80 
38 เปอรเซ็นตการงอกของเมล็ดจากฝกอายุตางกนัหลังการเพาะเมล็ด 25 สัปดาห 83 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ฏ 

 
สารบาญภาพ 

   

ภาพ  หนา 
1 หัวของเอ้ืองมรกต 36 
2 ลําตนเทียมและหัวของเอ้ืองมรกต 37 
3 ใบของเอ้ืองมรกต 37 
4 ชอดอกของเอ้ืองมรกต 39 
5 ดอกของเอ้ืองมรกต 39 
6 ฝกของเอ้ืองมรกต 40 
7 เมล็ดของเอ้ืองมรกต 40 
8 ภาพวาดแสดงสวนประกอบของตนและดอกของเอ้ืองมรกต 41 
9 เนื้อเยื่อปลายยอดของตนออนเอ้ืองมรกตตัดตามขวาง 42 
10 ภาคตัดตามขวางของกานชอดอกเอ้ืองมรกต 44 
11 ภาคตัดตามขวางของกานชอดอกเอ้ืองมรกตแสดงช้ันของเน้ือเยื่อ 45 
12 ภาคตัดตามขวางของใบของเอ้ืองมรกตแสดงมัดทอลําเลียง 45 
13 ใบของเอ้ืองมรกตตัดตามขวางแสดงปากใบ 46 
14 ภาคตัดตามยาวของดอกเอ้ืองมรกต 3 ขนาด 47 
15 ภาคตัดตามขวางของดอกเอ้ืองมรกต 3 ขนาด 48 
16 ตนออนท่ีไดจากกรรมวิธีการให BA เขมขนตางกันนาน 20 สัปดาห 50 
17 ลักษณะของตนออน และการแตกหนอในกรรมวิธีการเล้ียงปลายยอดบนอาหาร

ท่ีมี TDZ เขมขนตางกัน เปนเวลา 20 สัปดาห 
 

53 
18 ลักษณะของตนออนเม่ือเล้ียงบนอาหารทีมี่ zeatin เขมขนตางกัน เปนเวลา 20 

สัปดาห 
 

56 
19 ลักษณะของเนื้อเยื่อใบท่ีเพาะเล้ียงบนอาหารสูตร VW ท่ีเติมไซโตไคนิน 58 
20 ช้ินสวนของกานชอดอกท่ีเกิดการปนเปอนในขวดอาหาร 59 
21 ลักษณะของกานชอดอกท่ีเพาะเล้ียงบนอาหารสูตร VW ท่ี เพิ่มไซโตไคนิน 59 
22 ลักษณะของตนออนท่ีไดรับ zeatin รวมกับ NAA เขมขนตางกัน 72 
23 ลักษณะของตนออนในอาหารแข็ง (ก) และ อาหารเหลว (ข) หลังเพาะเล้ียง 5 

สัปดาห 
 

74 



 ฐ 

 สารบาญภาพ (ตอ)  
   

ภาพ  หนา 
24 เรณูในระยะ uninucleate 75 
25 เรณูในระยะ uninucleate และ tetrad 75 
26 เรณูในระยะ tetrad 75 
27 ลักษณะของอับเรณูในอาหารเล้ียง หลังการเพาะเล้ียงนาน 1, 4 และ 12 สัปดาห 76 

28  ลักษณะของเมล็ดจากฝกอายุตางกัน 79 
29 ลักษณะของเมล็ดในขณะเจริญเปนโปรโตคอรม 80 
30 โปรโตคอรมอายุ 1 สัปดาหตัดตามขวาง 84 
31 โปรโตคอรมอายุ 2 สัปดาหตัดตามขวาง 84 
32 โปรโตคอรมอายุ 3 สัปดาหตัดตามขวาง 85 
33 โปรโตคอรมอายุ 5 สัปดาหตัดตามขวาง 85 
   
   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ฑ 

 
 สารบาญแผนภาพ  
   

แผนภาพ  หนา 
1 จํานวนหนอใหม  ความกวางและความยาวของตนออนท่ีเล้ียงใน อาหาร ท่ีมี 

NAA และ zeatin ตางกัน 
 

68 
2 จํานวนใบ และความยาวใบของตนออนท่ีเล้ียงในอาหารที่มี NAA และ 

zeatin  เขมขนตางกัน 
 

69 

3 จํานวนราก และความยาวรากของตนออนท่ีเล้ียงในสูตรอาหารท่ีมี NAA 
และ zeatin  เขมขนตางกัน 

 
70 

4 ความกวางและความยาวของหัวท่ีเล้ียงในอาหารที่ มี NAA และ zeatin 
เขมขนตางกัน 

 
71 

5 ไดอะแกรมแสดงขนาดเฉล่ียของเอ็มบริโอ เม่ือเพาะเล้ียงนาน 25 สัปดาห 81 
6 ไดอะแกรมแสดงขนาดเฉล่ียของโปรโตคอรม เม่ือเพาะเล้ียงนาน 25 สัปดาห 82 
   
   
   
   
   
   

 
 
 
 
 
 


