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บทท่ี 6 
 

สรุปผลการทดลอง 
 
6.1!องคประกอบทางโภชนะและปริมาณสารกอสซิปอลอิสระ 
 

-! กากเมล็ดฝายมีวัตถุแหง 90.97 เปอรเซ็นต  โภชนะอ่ืน ๆ คิดเปนเปอรเซ็นตวัตถุแหง 
ดังน้ี  อินทรียวัตถุ 84.05 เปอรเซ็นต  โปรตีนรวม 37.06 เปอรเซ็นต  ไขมัน 4.15 เปอรเซ็นต        
เย่ือใยรวม 7.02 เปอรเซ็นต   คารโบไฮเดรท่ียอยงาย 27.06  และโปรตีนแท 34.72 เปอรเซ็นต   

-! กากถ่ัวเหลืองมีวัตถุแหง 90.31 เปอรเซ็นต  โภชนะอ่ืน ๆ คิดเปนเปอรเซ็นตวัตถุแหง  
ดังน้ี  อินทรียวัตถุ 84.56 เปอรเซ็นต  โปรตีนรวม 41.49 เปอรเซ็นต  ไขมัน 2.39 เปอรเซ็นต        
เย่ือใยรวม 5.21 เปอรเซ็นต  คารโบไฮเดรท่ียอยงาย 26.71  และโปรตีนแท 39.90 เปอรเซ็นต 

-! กากเมล็ดฝายมีปริมาณสารกอสซิปอลอิสระเทากับ 0.5173 เปอรเซ็นตวัตถุแหง และ 
อาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 75  และ 100 
เปอรเซ็นต  มีปริมาณสารกอสซิปอลอิสระเทากับ  0.0138, 0.0731, 0.1196  และ 0.1367 
เปอรเซ็นตวัตถุแหง ตามลาํดับ 
 
6.2!การศึกษาการยอยโดยวิธ ีCellulase technique 

 
-! การยอยไดในกระเพาะรูเมนโดยวิธี In vitro cellulase technique ของวัตถุแหงและ 

อินทรียวัตถุของกากเมล็ดฝายเทากับ 85.92 และ 85.04 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  ตํ่ากวากากถ่ัว
เหลืองท่ีมีการยอยไดเทากับ 97.19 และ 95.90 เปอรเซ็นต ตามลําดับ อยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ 
(P<0.01) 

-! การยอยไดในกระเพาะรูเมนโดยวิธี In vitro cellulase technique ของอาหารทดลอง 
ท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 75  และ 100 เปอรเซ็นต  มี
การยอยไดของวัตถุแหงเทากับ 94.49, 92.56, 92.13 และ 91.31 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และมีการ
ยอยไดของอินทรียวัตถุเทากับ 95.64, 93.14, 92.97 และ 92.01 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  การยอย
ไดของวัตถุแหงและอินทรียวัตถุอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัว
เหลืองท่ีระดับ 0 เปอรเซ็นต  สูงกวาอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัว
เหลืองท่ีระดับ 100 เปอรเซ็นต อยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ (P<0.01) 
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-    พลังงานเมทาบอไลซ (ME) และพลังงานสุทธิเพื่อการใหนม (NEL) ของกากเมล็ดฝาย 
(12.77 และ 7.81 MJ/kgDM ตามลําดับ)  ตํ่ากวากากถ่ัวเหลือง (13.97 และ 9.03 MJ/kgDM 
ตามลาํดับ) อยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ (P<0.01) 

-   อาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 
75 และ 100 เปอรเซ็นต มีพลังงานเมทาบอไลซ (ME) เทากับ 13.71, 13.46, 13.45 และ 13.38 
MJ/kgDM ตามลาํดับ และมีพลังงานสุทธิเพื่อการใหนม (NEL) เทากับ 8.58, 8.30, 8.28 และ 8.17 
MJ/kgDM ตามลําดับ พลังงานเมทาบอไลซ (ME) และพลังงานสุทธิเพื่อการใหนม (NEL) ของ
อาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0 เปอรเซ็นต  สูงกวา
อาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 100 เปอรเซ็นต 
อยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ (P<0.01) 

 
6.3!การศึกษาการยอยไดในกระเพาะรูเมนโดยวิธ ีNylon bag technique 
 

-! การสลายตัวของวัตถุแหงในกระเพาะรูเมนของกากเมล็ดฝาย (88.08 เปอรเซ็นต) ตํ่า 
กวากากถ่ัวเหลือง (98.80 เปอรเซ็นต) อยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ (P<0.01) 

-! การสลายตัวของวัตถุแหงในกระเพาะรูเมนของอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปน 
แหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 75 และ 100 เปอรเซ็นต ไมแตกตางกันทางสถิติ 
(P>0.05) (98.30, 97.58, 97.70 และ 93.18 เปอรเซ็นต ตามลาํดับ) 

-! การสลายตัวของอินทรียวัตถุในกระเพาะรูเมนของอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝาย 
เปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50 และ 75  เปอรเซ็นต (98.83, 98.48 และ 98.40  
เปอรเซ็นต ตามลําดับ) สูงกวาอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกาก        
ถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 100 เปอรเซ็นต (95.20 เปอรเซ็นต) อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) 

-! การสลายตัวของโปรตีนรวมในกระเพาะรูเมนของอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปน 
แหลงโปรตีนแทนที่กากถั่วเหลืองที่ระดับ 0, 50, 75 และ 100 เปอรเซ็นต ไมแตกตางกันไมแตกตาง
กันทางสถิติ (P>0.05) (100.00, 99.45, 98.78 และ 99.23 เปอรเซ็นต ตามลาํดับ) 

-! การสลายตัวของโปรตีนแทในกระเพาะรูเมนของอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปน 
แหลงโปรตีนแทนที่กากถั่วเหลืองที่ระดับ 0, 50, 75 และ 100 เปอรเซ็นต ไมแตกตางกันไมแตกตาง
กันทางสถิติ (P>0.05) (100.00, 99.15, 98.75 และ 97.35 เปอรเซ็นต ตามลาํดับ) 
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6.4!การศึกษาการยอยไดในแตละสวนของทางเดินอาหารของโค (In vivo digestibility) โดย
วิธีการใชสารบงชี้ (Indicator method) 

 
-! ปริมาณวัตถุแหง  อินทรียวัตถุ  โปรตีนรวม  และโปรตีนแท  ท่ีกิน  เขาสูลําไสเล็ก  เขา 

สูลําไสใหญ  และขับออกทางมูล ของโคท่ีไดรับอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีน
แทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 75  และ 100 เปอรเซ็นต  ไมแตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)  

-! ปริมาณโปรตีนรวมท่ีเพ่ิมในกระเพาะรูเมนของโคท่ีไดรับอาหารทดลองท่ีใชกากเมล็ด 
ฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 75 และ 100 เปอรเซ็นต  ไมแตกตางกัน
ทางสถิติ (P>0.05)  

-! การยอยไดของวัตถุแหงและอินทรียวัตถุ  ที่กระเพาะรูเมน  ลําไสเล็ก  ลําไสใหญ  และ 
ทุกสวนของทางเดินอาหารของโคที่ไดรับอาหารทดลองที่ใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนที่
กากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 75 และ 100 เปอรเซ็นต  ไมแตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)  

-! การยอยไดของโปรตีนรวมและโปรตีนแทท่ีลําไสเล็กของโคท่ีไดรับอาหารทดลองท่ีใช 
กากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 75 และ 100 เปอรเซ็นต  ไม
แตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)  

-! ความเปนกรด-ดาง (ruminal pH) และความเขมขนของแอมโมเนีย (ruminal ammonia- 
nitrogen) ในกระเพาะรูเมนหลังจากที่โคไดรับอาหารทดลองที่ใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีน
แทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 0, 50, 75 และ 100 เปอรเซ็นต   ท่ีชั่วโมงตาง ๆ ไมแตกตางกันทาง
สถิติ (P>0.05)  
  - สามารถใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีนแทนท่ีกากถ่ัวเหลืองในอาหารขนท่ีมีโปรตีนรวม 
16 เปอรเซ็นต  ไดสูงสุดถึง 100 เปอรเซ็นต  โดยไมทําใหโคเกิดอาการเปนพิษจากสารกอสซิปอล
อิสระในกากเมล็ดฝาย  และโคจะไดรับโภชนะตาง ๆ ไดแก  วัตถุแหง  อินทรียวัตถุ  โปรตีนรวม  และ
โปรตีนแท ไมแตกตางกัน  และมีการยอยไดของโภชนะไมแตกตางกัน  นอกจากน้ียังสามารถลด
ตนทุนคาอาหารขนในสวนของแหลงโปรตีนได โดยอาหารขนท่ีใชกากเมล็ดฝายเปนแหลงโปรตีน
แทนท่ีกากถ่ัวเหลืองท่ีระดับ 100 เปอรเซ็นต มีราคาถูกลงประมาณกิโลกรัมละ 2 บาท 
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