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ความเปนมาและความสําคญัของปญหา 
                  ตลาดสดเปนศูนยกลางการซ้ือขายแลกเปล่ียนสินคาของชุมชนมาต้ังแตอดีต  วิวัฒนาการ
ของตลาดท่ีเกดิข้ึนในประเทศไทยมีการขยายตัวและพัฒนาตามการต้ังถ่ินฐานของประชากร โดยมี
การเปล่ียนแปลงลักษณะพื้นท่ีจําหนายสินคาจากบริเวณที่เปนลานโลงไมมีหลังคา หรือใชพื้นท่ีริม
ถนนวางจําหนายสินคากับพืน้ พัฒนาเปนตลาดท่ีมีโรงเรือนแบบถาวรมีแผงจําหนายสินคาประจํา  
ต้ังอยูในบริเวณชุมชนท่ีมีผูคนอาศัยอยูหนาแนน(วิไลรัตน  เสียมภักดี, 2544)    สภาพตลาดสดตาม
แบบวิถีไทยในปจจุบันพบวา มีผูคนจํานวนมากเขาไปซื้อขายสินคาในตลาด ซ่ึงสวนใหญสินคาท่ี
จําหนายจะเปนสินคาประเภทอาหารโดยเฉพาะอาหารสด ท้ังเนื้อสัตว อาหารทะเล ผักสด และผลไม 
เปนตน นอกจากนีย้ังมีการจําหนายอาหารปรุงสําเร็จพรอมรับประทานมากข้ึน จากการที่ตลาดสด
เปนท่ีรวมของสินคาประเภทอาหารเปนจํานวนมาก และการระบาดของโรคติดตอทางอาหารหลาย
คร้ังพบวามีตลาดเปนแหลงแพรกระจายของโรค (กรมควบคุมโรคติดตอ, 2546)       ดังนั้นตลาดสด    
จึงเปนองคประกอบของหวงโซอาหาร ซ่ึงอยูในชวงกลางท่ีสําคัญของเสนทางสูการมีสุขภาพดี 
เปรียบอันตรายไดกับจุดศูนยกลางรวบรวมอันตรายท่ีมาจากแหลงผลิต  ขนสง  และผูประกอบการ
จําหนายสินคาอาหารในตลาดสด  เนื่องจากการปนเปอนเช้ือโรคและสารเคมีในอาหารที่เปน
อันตรายตอสุขภาพ   อาจจะเกดิข้ึนจากตัวผูจําหนายสินคาในตลาดสดเองท่ีคํานึงถึงเพียงการแขงขัน
ทางการคา หรือโดยรูเทาไมถึงการณ (กรมอนามัย, 2546)   
                   ตลาดท่ีไมถูกสุขลักษณะมีผลกระทบตอสุขภาพอนามัยของผูบริโภคโดยตรง เนื่องจาก
อาหารที่จําหนายในตลาดมีโอกาสปนเปอนเช้ือโรคและสารพิษ       ท้ังท่ีเกิดจากสภาพแวดลอม    
ในตลาดและตัวอาหารท่ีนํามาจําหนาย โดยการปนเปอนของอาหารนั้นพบวามีความสัมพันธ
โดยตรงกับสภาวการณสุขาภิบาลของสถานท่ีจําหนายอาหาร  แหลงท่ีมาของอาหารนั้นๆ การขนสง       
การเตรียมอาหาร การปรุง การจัดจําหนาย ความสะอาดของภาชนะอุปกรณ ตลอดจนสุขวิทยา 
สวนบุคคลของผูมีหนาท่ีปรุงและจําหนายอาหาร (สุมณฑา วัฒนสินธ, 2543)  ซ่ึงอาหารท่ีไมสะอาด 
ปลอดภัยหรือมีความเส่ียงสูงจากการปนเปอนของเช้ือโรคท้ังเช้ือแบคทีเรีย เช้ือไวรัส พยาธิและ
สารเคมีท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ เปนสาเหตุใหผูบริโภคเกิดการเจ็บปวยท้ังแบบเฉียบพลัน เชน 
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โรคอาหารเปนพิษ  อุจาระรวง บิดหรือไทฟอยด เปนตน และอาจจะสงผลในระยะยาวใหเกิด      
การเจ็บปวยหลังจากมีการสะสมสารเหลานั้นมาระยะหนึ่ง ถึงแมวาในสถานการณปจจุบันจะมี
กฎหมายอาหารและมีระบบควบคุมคุณภาพอาหารอยูแลว แตปญหาดานความปลอดภัยของอาหาร
ท่ีประชาชนประสบยังเกดิข้ึนเปนประจํา การเจ็บปวยดวยโรคท่ีเกดิจากอาหารเปนส่ือ ยังคงเปน
ปญหาสาธารณสุขท่ีสําคัญของประเทศไทย (กรมวิทยาศาสตรการแพทย, 2544)      นอกจากนี้ตลาด
ท่ีไมเปนระเบียบยังเปนแหลงเพาะพันธุสัตวและแมลงนําโรค  เชน  หนู  แมลงวัน  และแมลงสาบ   
ซ่ึงกอใหเกิดโรคระบาดข้ึนในชุมชน รวมทั้งมีผลกระทบตอส่ิงแวดลอมไดเชนกัน    จากการท่ีตลาด
มีกิจกรรมตางๆ เกิดข้ึนมากมาย  ซ่ึงลวนแตทําใหเกิดของเสียและมลพิษตางๆ  เชน ขยะมูลฝอย    
น้ําเสีย  กล่ินเหม็น  เสียงดังและควันจากการประกอบอาหาร กอใหเกดิเหตุเดอืดรอนรําคาญแก
ประชาชนและผูท่ีมาซ้ือสินคาในตลาดสด  ( นิธิมา  เคารพครู, 2546 )  
                  ผลกระทบจากตลาดสดท่ีไมถูกสุขลักษณะดังกลาว    ทําใหหนวยงานราชการท่ีเกี่ยวของ
ตองเขามาดูแลตลาดสดใหถูกสุขลักษณะ โดยกระทรวงสาธารณสุขไดออกกฎหมายกําหนด
มาตรการควบคุมดูแลการดําเนินกจิการตลาดสดและหลักเกณฑมาตรฐานเกีย่วกับสุขลักษณะของ
ตลาดไวในกฎกระทรวงฉบับท่ี 4 (พ.ศ.2542)  ออกตามความในพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 
พ.ศ. 2535      ซ่ึงปจจุบันยกเลิกเปนกฎกระทรวงวาดวยสุขลักษณะตลาด พ.ศ. 2551 (ศูนยบริหาร
กฎหมายสาธารณสุข กรมอนามัย, 2551)    นอกจากการใชกฎหมายควบคุมดูแลกิจการตลาดสดแลว 
กรมอนามัย (2546) ไดสงเสริมใหมีการพัฒนาตลาดสด โดยไดประสานงานกับหนวยงานท่ีเกีย่วของ 
ไดแก กระทรวงมหาดไทย กระทรวงเกษตรและสหกรณ และกระทรวงพาณิชย  จัดทําโครงการ
ตลาดสดนาซ้ือข้ึน ต้ังแตป  พ.ศ. 2544   เพื่อสงเสริมใหตลาดประเภทท่ี 1 ซ่ึงเปนตลาดสดแบบมี
โครงสรางอาคารท่ีม่ันคงและถาวร ไดรับการพัฒนาดานสุขาภิบาลสิ่งแวดลอมและประชาสัมพันธ
สรางกระแสความต่ืนตัวแกผูบริโภคใหรูจกัเลือกซ้ือสินคาและอาหารที่สะอาด ปลอดภัย  
                   จากป 2546 ถึงปจจุบัน รัฐบาลมีนโยบายเนนการสรางสุขภาพใหความสําคัญในการดแูล
ความปลอดภยัดานอาหาร เพื่อคุมครองผูบริโภคในประเทศ จึงกําหนดหลักเกณฑมาตรฐานในการ
พัฒนาตลาดสดนาซ้ือใหมีความครอบคลุมท้ัง 3 ดาน (กรมอนามัย, 2550) ไดแก 1) หลักเกณฑดาน
สุขาภิบาลส่ิงแวดลอม ท่ีกาํหนดใหมีการพัฒนาปรับปรุงโครงสรางตลาดใหมีความม่ันคงแข็งแรง 
จัดบริเวณและสถานท่ีใหสะอาดถูกสุขลักษณะ ภายในอาคารตลาดมีการระบายอากาศดแีละมี     
แสงสวางพอเพียง จดัแผงจําหนายสินคาใหเปนระเบียบและจัดวางสินคาสูงจากพืน้ จัดการขยะ     
ส่ิงปฏิกูลและน้ําเสียตามหลักสุขาภิบาล ควบคุมสัตวและแมลงนําโรค จัดหาน้ําใชใหพอเพียง 
หองน้ําสําหรับบริการผูบริโภคสะอาดและใชการไดด ี ผูจําหนายสินคาปฏิบัติตัวถูกตองตามหลัก
สุขอนามัยและไดรับการฝกอบรมทางสุขาภิบาลอาหาร รวมท้ังอํานวยความสะดวกระบบการจราจร
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ในบริเวณตลาด   2) หลักเกณฑดานความปลอดภยัของอาหาร กาํหนดใหแผงจาํหนายอาหารใน
ตลาดผานเกณฑการสุมตรวจสอบตัวอยางอาหาร โดยตรวจไมพบสารปนเปอนท่ีเปนอันตราย   
จํานวน   6   ชนิด  คือ  สารฟอรมาลิน สารกันรา  สารบอแรกซ       สารฟอกขาว  ยาฆาแมลงและ
สารเรงเนื้อแดงในเน้ือหมู 3) หลักเกณฑดานการคุมครองผูบริโภค กําหนดใหมีการจัดกจิกรรม   
การคุมครองผูบริโภคและใหบริการสงเสริมสุขภาพผูบริโภคในตลาด  โดยการจัดบอรดใหความรู
แกผูบริโภคในเร่ืองอาหารปลอดภัย การเลือกซ้ืออาหาร โภชนาการและสุขลักษณะของตลาดสด 
รวมท้ังมีเคร่ืองช่ังกลางท่ีไดมาตรฐานไวบริการผูบริโภค   โดยกระบวนการพฒันาตลาดสดนาซ้ือ
เร่ิมตนจากการรับสมัครตลาดเขารวมโครงการและทําการพัฒนาปรับปรุงตลาดตามหลักเกณฑ
มาตรฐานท้ัง  3  ดาน  ซ่ึงตองอาศัยการมีสวนรวมท้ังเจาของหรือผูบริหารตลาดสด ผูจําหนายสินคา
ในตลาดสด เจาหนาท่ีในหนวยงานท่ีเกี่ยวของและผูบริโภคใหความรวมมือในการพัฒนาตลาดสด 
เม่ือตลาดสดไดรับการพัฒนาผานหลักเกณฑมาตรฐานครบทุกดานแลว จะไดรับปายรับรอง
มาตรฐานตลาดสดนาซ้ือจากกรมอนามัย  เพื่อใหผูประกอบการเกดิความภาคภูมิใจ เห็นความสําคัญ
ของการพัฒนาตลาดสดและผูบริโภคเกิดความม่ันใจในการซ้ือสินคาจากตลาดสด 
                   ดังนั้นตลาดท่ีไดมาตรฐานตลาดสดนาซ้ือ จึงเปนตลาดท่ีมีสถานท่ีสะอาด เปนระเบียบ  
ถูกสุขลักษณะและสะดวก ผูจําหนายสินคามีสุขภาพอนามัยดี มีการปฏิบัติตามหลักสุขาภิบาลอาหาร
และจําหนายสินคาท่ีสะอาด ปลอดภัย มีการแสดงราคาของสินคาตอผูบริโภคอยางชัดเจน รวมท้ัง   
มีสวนในการสงเสริมสุขภาพแกผูบริโภค เปนการสรางแรงจูงใจใหผูบริโภคมาซ้ือสินคาในตลาดสด
(จารุวรรณ ทับเท่ียง , 2547)   ซ่ึงปจจยัท่ีสําคัญท่ีจะทําใหผูบริโภคเกดิความพึงพอใจในการบริโภค
สินคาจากตลาดสดนาซ้ือ ซ่ึงมีองคประกอบหลายดานท้ังการจัดการดานสุขาภิบาลสิ่งแวดลอมของ
ตลาดใหมีสภาพท่ีสะอาด  เปนระเบียบ ไมมีน้ําขังเฉอะแฉะ ไมมืดทึบ มีการระบายอากาศดี  ไมมี
สัตวและแมลงนําโรคมาไตตอมสินคา    รวมท้ังมีท่ีจอดรถสะดวกและเพียงพอ    ในดานสินคาท่ีวาง
จําหนายในตลาดสดควรมีคุณภาพดี สะอาด ปลอดภยั ผลิตจากแหลงท่ีเช่ือถือได  มีการตรวจสอบ
สารปนเปอนท่ีเปนอันตรายจากหนวยงานภาครัฐอยูเสมอและมีราคาท่ีเปนธรรม ในดานผูจําหนาย
สินคาในตลาดสดควรเปนผูท่ีมีสุขภาพแข็งแรง แตงกายสะอาด มีการปฏิบัติตัวในการจําหนายสินคา
ท่ีถูกตองตามหลักอนามัย  มีมนุษยสัมพันธและการบริการที่ดีตอผูบริโภค (บุญนาค แพงชาต ิ      
และคณะ, 2545)   อันจะทําใหตลาดสดตามแบบวิถีไทยสามารถดํารงอยูไดอยางยั่งยนืและผูบริโภค
ไมเจ็บปวยดวยโรคท่ีเกิดจากอาหารเปนส่ือ 
                  จังหวัดลําพนูมีการดําเนินงานพัฒนาตลาดสดมาต้ังแตป พ.ศ. 2544  โดยมีตลาดประเภท
ท่ี  1 ท้ังหมดจาํนวน  25  แหง  พัฒนาผานเกณฑมาตรฐานตลาดสดนาซ้ือระดับดี  จํานวน 12  แหง      
แตยังไมมีตลาดท่ีไดมาตรฐานในระดับดีมาก  ในป 2546  ไดมาตรฐานระดับดี  จํานวน 13  แหง         
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และระดับดีมาก  จํานวน  2  แหง   ในป 2550 ไดมาตรฐานระดับดี  จํานวน 16  แหง                     
และระดับดีมาก จํานวน 3 แหง (สํานกังานสาธารณสุขจังหวดัลําพูน, 2550)  จากสถิติของตลาดสด
ในจังหวดัลําพูนท่ีไดมาตรฐานตลาดสดนาซ้ือในระดับดมีากยังไมเปนท่ีนาพอใจ  อีกท้ังระยะเวลา
การดําเนนิโครงการตลาดสดนาซ้ือต้ังแตเร่ิมตนจนถึงปจจุบัน ผานมาเปนระยะเวลาถึง 7 ป ยังไมเคย
มีการศึกษาความคิดเห็นของผูบริโภคท่ีมีตอการบริการของตลาด  ผูศึกษาซ่ึงทํางานในหนวยงาน
สํานักงานสาธารณสุขจังหวดัลําพูน มีหนาท่ีรับผิดชอบงานสุขาภิบาลอาหารและอนามัยส่ิงแวดลอม  
จึงสนใจศึกษาถึงความพึงพอใจของผูบริโภคสินคาจากตลาดสดนาซ้ือ ท่ีไดมาตรฐานในระดับดีมาก 
ซ่ึงเปนมาตรฐานระดับสูงสุด เพื่อนําขอมูลท่ีไดมาใชเปนขอมูลในการปรับปรุงพัฒนาการ
ดําเนินงานโครงการตลาดสดนาซ้ือ  ใหมีประสิทธิภาพและผูบริโภคไดรับประโยชนมากข้ึนตอไป 
 
วัตถุประสงคของการศึกษา 
                 การศึกษาคร้ังนี้มีวตัถุประสงคเพื่อ ศึกษาความพึงพอใจของผูบริโภคท่ีมีตอการซ้ือสินคา
จากตลาดสดนาซ้ือ จํานวน  3  แหง ในจังหวัดลําพนู 

 
ขอบเขตการศึกษา 
                   ขอบเขตดานประชากร      ประชากรที่ใชในการศึกษาคร้ังนี้  คือ  ผูบริโภคท่ีมาซ้ือสินคา
จากตลาดสดท่ีไดมาตรฐานตลาดสดนาซ้ือ จํานวน  3 แหง  คือ ตลาดสดจตุจกัรลําพูน  ตลาดสด
อินทร   อําเภอเมืองลําพูนและตลาดสดอํานาจเจริญ  อําเภอปาซาง  จังหวัดลําพูน   
                   ขอบเขตดานเนือ้หา  การศึกษาคร้ังนี้ ครอบคลุมถึงความพึงพอใจของผูบริโภคท่ีมีตอ
การซ้ือสินคาจากตลาดสดนาซ้ือ ดานการบริการของตลาดในเร่ือง ความสะอาดของตลาด  แสงสวาง
ภายในตลาด การจัดบอรดใหความรูดานอาหารแกผูบริโภคในตลาดและการจดับริการที่จอดรถ      
มีพื้นท่ีพอเพยีงและมีความสะดวก  ดานการจัดการและคุณภาพสินคาในเร่ือง  ความสะอาดของแผง
จําหนายสินคา การจัดวางสินคา  การปองกันแมลงวันในอาหารประเภทเน้ือสัตว การปกปดอาหาร
ปรุงสําเร็จ การมีปายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของหนวยงานภาครัฐท่ีแผงจําหนายสินคา  
การแสดงราคาสินคา  ความสดและสะอาดของอาหารประเภทผัก  ผลไม  เนื้อสัตวและความสะอาด
ของอาหารแหง  ดานการปฏิบัติตัวของผูจําหนายสินคาในเรื่อง ความสะอาดของรางกายและเคร่ือง
แตงกาย สวมหมวกคลุมผม สวมผากันเปอน หนายิ้มแยมแจมใส พูดจาไพเราะและทาทีการ
ใหบริการ รวมท้ังปญหาและแนวทางการแกไขของผูบริโภค  
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นิยามศัพทเฉพาะ 
                    ตลาดสดนาซ้ือ  หมายถึง  ตลาดสดท่ีไดรับปายรับรองมาตรฐานตลาดสดนาซ้ือ จํานวน  
3 แหง  โดยแหงท่ี 1 คือ ตลาดสดจตุจักรลําพูน อําเภอเมืองลําพูน แหงท่ี 2  คือ ตลาดสดอินทร 
อําเภอเมืองลําพูน และแหงท่ี 3  คือ  ตลาดสดอํานาจเจริญ  อําเภอปาซาง   จังหวดัลําพูน              
                    ความพึงพอใจ หมายถึง  ความรูสึกดานบวกของผูบริโภคท่ีมีตอการซ้ือสินคาจาก    
ตลาดสดนาซ้ือ ในดานการบริการของตลาด ดานการจดัการและคุณภาพสินคา และดานการปฏิบัติ
ตัวของผูจําหนายสินคา โดยดานการบริการของตลาด หมายถึง ความสะอาดของตลาด  แสงสวาง
ภายในตลาด    การจัดบอรดใหความรูดานอาหารแกผูบริโภคในตลาดและการจัดบริการที่จอดรถ     
มีพื้นท่ีพอเพยีงและมีความสะดวก    ดานการจัดการและคุณภาพสินคา หมายถึง  ความสะอาดของ
แผงจําหนายสินคา     การจัดวางสินคา  การปองกันแมลงวันในอาหารประเภทเนื้อสัตว   การปกปด
อาหารปรุงสําเร็จ   การมีปายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของหนวยงานภาครัฐท่ีแผงจําหนาย
สินคา การแสดงราคาสินคา   ความสดและสะอาดของอาหารประเภทผัก  ผลไม เนื้อสัตวและความ
สะอาดของอาหารแหง   และดานการปฏิบัติตัวของผูจําหนายสินคา  หมายถึง  ความสะอาดของ
รางกายและเครื่องแตงกาย  สวมหมวกคลุมผม สวมผากันเปอน หนายิ้มแยมแจมใส พูดจาไพเราะ
และทาทีการใหบริการ 
                   ผูบริโภค  หมายถึง   ผูท่ีซ้ือสินคาจากตลาดสดนาซ้ือท้ัง  3 แหง คือ ตลาดสดจตุจักร
ลําพูน  ตลาดสดอินทร  อําเภอเมืองลําพูนและตลาดสดอํานาจเจริญ  อําเภอปาซาง  จังหวดัลําพูน                       
                   สินคา  หมายถึง   สินคาประเภทอาหารทุกชนิดท้ังวตัถุดิบและอาหารปรุงสําเร็จท่ีมี
จําหนายในตลาดสดทั้ง  3  แหง 
 
ประโยชนท่ีไดรับจากการศึกษา 
                 จากการศึกษาเร่ือง  ความพึงพอใจของผูบริโภคสินคาจากตลาดสดนาซ้ือไดรับประโยชน 
ดังนี ้
                  1.ไดขอมูลเปนแนวทางในการปรับปรุงพัฒนาการดําเนนิงานตามโครงการตลาดสด    
นาซ้ือแกผูประกอบการและหนวยงานท่ีเกีย่วของกับการควบคุมดูแลตลาดสด 
                  2. เปนขอมูลพื้นฐานสําหรับผูจําหนายสินคาในตลาดสด  ในการปรับปรุงดานการปฏิบัติ
ตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 
 
 

 


