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ภาคผนวก ก 

เคร่ืองมือท่ีใชในการเก็บขอมูล 

แบบสอบถาม 

เร่ือง   ความพึงพอใจของผูประกอบการดานอาหาร ตองานควบคุมผลิตภัณฑอาหารกอนออกสูตลาด   
 (งานอนุญาต)  ของกลุมงานคุมครองผูบริโภค   สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดเชียงใหม 

 
คําชี้แจงในการตอบแบบสอบถาม 
 แบบสอบถามนี้ มีจุดมุงหมายเพื่อรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับความพึงพอใจของผูประกอบการ
ดานอาหาร ตอการใหบริการงานควบคุมผลิตภัณฑอาหารกอนออกสูตลาด (งานอนุญาต) ของกลุม
งานคุมครองผูบริโภค สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดเชียงใหม เพื่อนําขอมูลไปใชประโยชนในการ
ปรับปรุงและพัฒนาการใหบริการงานควบคุมผลิตภัณฑอาหารกอนออกสูตลาด เพื่อให
ประกอบการไดรับการบริการที่ดีและสะดวกยิ่งขึ้น จึงขอความรวมมือผูประกอบการดานอาหาร 
ในการตอบแบบสอบถาม 
 การตอบแบบสอบถาม ขอความกรุณาตอบใหครบทุกขอ ตามความเปนจริง เพื่อใหคําตอบ
ของทานสามารถนําไปใชเปนขอมูลที่สมบูรณ และนําขอมูลที่ไดไปใชในการปรับปรุงและ
พัฒนาการใหบริการงานควบคุมผลิตภัณฑอาหารกอนออกสูตลาด (งานอนุญาต) ของกลุมงาน
คุมครองผูบริโภค สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดเชียงใหมตอไป 
 คําตอบของทานจะถูกเก็บเปนความลับและจะไมมีผลกระทบตอทานทางดานการรับบรกิาร
แตอยางใด หากทานมีขอสงสัยในการตอบแบบสอบถาม กรุณาติดตอกลับ คุณดวงธิดา  ปนตา 
หมายเลขโทรศัพท 09-7593462 หรือ 01-2873507 
 
 

ขอขอบพระคณุในความรวมมืออันดียิง่ของทาน 
ดวงธดิา  ปนตา 
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คําท่ีใชในแบบสอบถาม 
 1. งานควบคุมผลิตภัณฑอาหารกอนออกสูตลาด  (งานอนุญาต)  หมายถึง งานในความ
รับผิดชอบของกลุมงานคุมครองผูบริโภค สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดเชียงใหม ซ่ึงผูประกอบการดาน
อาหารมาติดตอเพื่อขออนุญาตผลิตอาหาร ประกอบไปดวย การใหคําปรึกษาดานการขออนุญาต
ทางโทรศัพท การใหคําปรึกษาดานการขออนุญาตเมื่อผูประกอบการมาติดตอที่สํานักงาน             
การใหคําแนะนําดานเอกสารการขออนุญาต  การพิจารณาฉลาก  การตรวจสถานประกอบการ  การ
สงมอบใบอนุญาตและการเก็บคาธรรมเนียมใบอนุญาต 
 2. สถานประกอบการ  หมายถึง  สถานที่หรือโรงงานที่ผูประกอบการใชในการผลิตอาหาร 
 3. เจาหนาท่ี หมายถึง  บุคลากรที่ใหบริการงานควบคุมผลิตภัณฑอาหารกอนออกสูตลาด    
(งานอนุญาต) ซ่ึงผูประกอบการมาติดตอและรับบริการเพื่อขออนุญาตผลิตอาหาร  ประกอบดวย 
เภสัชกรและเจาหนาที่ที่ใหบริการ ณ กลุมงานคุมครองผูบริโภค และเจาหนาที่ที่ออกตรวจสถาน
ประกอบการกอนไดรับอนุญาตใหผลิตอาหาร 
 4. งานพิจารณาฉลาก  หมายถึง  การใหคําแนะนําและใหคําปรึกษาในการทําฉลากอาหาร
แกผูประกอบการ    
 5. การตรวจสถานประกอบการ  หมายถึง การตรวจสถานที่ผลิตอาหารใหเปนไปตาม
หลักเกณฑการผลิตอาหาร รวมทั้งใหคําแนะนําผูประกอบการในการพัฒนา ปรับปรุงสถาน
ประกอบการใหเปนไปตามมาตรฐาน  ตลอดจนชี้แนะขอบกพรองตางๆ ของสถานประกอบการ 

6. หลักเกณฑวิธีการผลิตอาหาร  หมายถึง เกณฑ หรือ ขอกําหนดพื้นฐาน ที่จําเปนในการ
ผลิตและควบคุม เพื่อใหผูผลิตอาหารปฏิบัติตามและทําใหสามารถผลิตอาหารไดอยางปลอดภยั 
โดยทั่วไปจะมขีอกําหนด 6 หมวด ไดแก หมวดสถานที่ตั้งและอาคารผลิต หมวดเครื่องมือ 
เครื่องจักรและอุปกรณในการผลิต  หมวดการควบคุมกระบวนการผลิต หมวดสุขาภิบาล หมวดการ
บํารุงรักษาและการทําความสะอาด  และหมวดบุคลากรและสุขลักษณะผูปฏิบัติงาน 

7. รายการแสดงฉลากอาหาร หมายถึง รายละเอียดที่ตองแสดงบนฉลากอาหาร ตาม
ขอกําหนดของอาหารแตละประเภท เชน ชื่ออาหาร  เลขสารบบอาหาร  ช่ือและที่ตัง้ของผูผลิตหรือ
ผูแบงบรรจุ  ปริมาณสุทธิของอาหาร   สวนประกอบทีสํ่าคัญ  ขอความตางๆ ที่กําหนด   วันเดือนป
ที่ผลิต หรือหมดอายุ   คําแนะนําในการเก็บรักษา   และขอความทีสํ่านักงานคณะกรรมการอาหาร
และยากําหนด 
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แบบสอบถามแบงออกเปน 3 สวน 
สวนท่ี 1    แบบสอบถามขอมูลทั่วไปของผูตอบแบบสอบถาม 
สวนท่ี 2  แบบสอบถามความพึงพอใจของผูประกอบการดานอาหาร ตองานควบคุมผลิตภัณฑ 

อาหารกอนออกสูตลาด  (งานอนุญาต) ของกลุมงานคุมครองผูบริโภค สํานักงาน   
สาธารณสุขจังหวัดเชียงใหม 

สวนท่ี 3  ความคิดเห็นและขอเสนอแนะ ตองานควบคมุผลิตภัณฑอาหารกอนออกสูตลาด                       
............................................................................................................................................................. 

สวนท่ี 1 ขอมูลทั่วไป 
โปรดเขียนเครือ่งหมาย √   ลงใน � หนาขอความที่ตรงกับความเปนจริงของทานมากที่สุด   และ
เติมขอความลงในชองวาง 
 
1. อายุ  ...........................  ป 
 
 2. เพศ   �  ชาย  �  หญิง 
 
3. ระดับการศกึษา �  ต่ํากวามัธยมศึกษาตอนปลาย 
   �  มัธยมศึกษาตอนปลาย 
   �  ประกาศนยีบัตรวิชาชีพช้ันสูง / อนุปริญญา 

□ ปริญญาตรี / สูงกวาปริญญาตรี 
 

4. ตําแหนงของทานในสถานประกอบการ 
   �  เจาของสถานประกอบการ 

□ ผูบริหารในสถานประกอบการ 
□ พนักงานในสถานประกอบการ 
□ อ่ืนๆ ระบุ  .................................. 
 

5. สถานประกอบการของทานจัดอยูในประเภท (ดูจากใบอนุญาตที่ไดรับ) 
� สถานที่ผลิตอาหารไมเขาขายโรงงาน  

        � สถานที่ผลิตอาหารเขาขายโรงงาน  
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6. ทานเคยไปติดตอเพื่อขอเพิ่มผลิตภัณฑหรือไม (ขอเลข อย. เพิ่ม) 
   � ไมเคย / เปนผูประกอบรายใหมทีไ่ปตดิตองานอนุญาต 
   � เคย / เปนผูประกอบการรายเดิม และไปติดตอขอเพิ่มผลิตภัณฑ 
 
7. ประเภทของอาหารที่ทานไปติดตอเพื่อขออนุญาตผลิตอาหาร 
   � อาหารควบคุมเฉพาะ 
   � อาหารที่กําหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน 
   � อาหารที่ตองมีฉลาก 
   � อาหารทั่วไป 
   � ไมทราบ 
 
8. รายการอาหารที่ทานผลิต  (หากมีจํานวนรายการที่ผลิตมาก กรุณาระบุชนิด / ประเภททีจ่ําหนาย
เปนหลัก) 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
 
9. สถานประกอบการของทานตั้งอยูในเขตอําเภอ .............................................................................. 
 
10. สถานประกอบการของทานมีจํานวนพนักงาน / ลูกจาง ..........................................................คน 
 
11. จํานวนครั้งที่ทานไปติดตอที่กลุมงานคุมครองผูบริโภค  ตั้งแตแรกจนกระทั่งไดรับใบอนุญาต    
       ............................................คร้ัง 

(นับตั้งแตไปตดิตอขอคําปรึกษาจากเจาหนาที่, ยื่นเอกสารและหลกัฐานตางๆ, ตรวจสถาน
ประกอบการ จนไดรับใบอนุญาต) 

 
12. ระยะเวลาที่ทานรอรับใบอนุญาต..............................................................................................วัน 
       (นับตั้งแตการตรวจสถานประกอบการเสร็จสิ้นและผานมาตรฐาน จนไดรับใบอนุญาต) 
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สวนท่ี 2    แบบสอบถามความพึงพอใจของผูประกอบการดานอาหาร     ตองานควบคุมผลิตภัณฑ 
    อาหารกอนออกสูตลาด  (งานอนุญาต) กลุมงานคุมครองผูบริโภค  
                 สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดเชียงใหม  
 
โปรดเขียนเครื่องหมาย  √   ลงในชองระดบัความพงึพอใจที่ตรงกับความรูสึกของทานมากที่สุด 
 

ระดับความพึงพอใจ ขอ ขอความ 
มาก
ที่สุด 

มาก ปาน
กลาง 

นอย นอย
ที่สุด 

 ความสะดวกดานสถานที ่
 

     

1 กลุมงานคุมครองผูบริโภคตั้งอยูในสถานทีท่ี่
สะดวกตอการเดินทางมารับบริการ 

     

2 ภายในสํานักงานของกลุมงานคุมครองผูบริโภคมี
ความเปนระเบียบเรียบรอย   

     

3 ภายในสํานักงานมีที่นั่งรอรับบริการเพียงพอ      
4 ทานไดรับความสะดวกสบายเมื่อมาติดตองาน

อนุญาตที่กลุมงานคุมครองผูบริโภค 
     

 อัธยาศัยและความสนใจของเจาหนาท่ี 
 

     

5 การตอนรับ      
6 ความกระตือรือรนในงานบรกิาร      
7 ความเปนกันเอง      
8 การแสดงออกทางใบหนา      
9 การแสดงออกทางวาจา      
10 การเอาใจใสในการใหบริการ      
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ระดับความพึงพอใจ ขอ ขอความ 
มาก
ที่สุด 

มาก ปาน
กลาง 

นอย นอย
ที่สุด 

 การใหคําปรึกษาอนุญาต 
 

     

11 การชี้แจงขั้นตอนการขออนญุาต      
12 การบริการตามลําดับคิวกอน / หลัง        
13 ความพรอมทีจ่ะใหคําปรึกษา      
14 การทํางานรวมกันของเจาหนาที่      
 การติดตองานดานเอกสาร 

 
    

15 การไดรับเอกสารชี้แจงรายละเอียดการขอ
ใบอนุญาต 

    

 

16 แบบฟอรมที่ใชขออนุญาต มีความชัดเจน เขาใจ
งาย 

     

17 หลักเกณฑวิธีการผลิตอาหารที่กําหนดไว  มีความ
เหมาะสม 

     

18 หลักฐานทีใ่ชประกอบการขออนุญาตมีจํานวน
เหมาะสม   

     

19 การอธิบายเกีย่วกับการกรอกเอกสารเพื่อขอ
อนุญาต 

     

20 ทานไดรับคําแนะนําการกรอกเอกสารเมื่อขอความ
ชวยเหลือจากเจาหนา 

     

21 การกรอกเอกสารไมมีความยุงยากและซับซอน      
22 การแสดง  “ตวัอยาง”  การกรอกใบคําขออนุญาต

ผลิตอาหาร 
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ระดับความพึงพอใจ ขอ ขอความ 
มาก
ที่สุด 

มาก ปาน
กลาง 

นอย นอย
ที่สุด 

 การพิจารณาฉลาก 
 

     

23 ทานไดรับ “ รายการแสดงฉลากอาหาร” เพื่อใช
ประกอบการทําฉลากอาหารของทาน 

     

24 “จํานวนรายการ” ที่แสดงบนฉลากอาหารมีความ
เหมาะสม 

     

25 “ขอความ” ในรายการแสดงฉลากมีความเหมาะสม      
26 การไดรับ “ตวัอยางฉลากอาหาร” ที่ถูกตอง 

เพื่อใชประกอบการทําฉลากอาหารของทาน 
     

27 เมื่อเกิดขอสงสัยในการทําฉลากอาหารเจาหนาที่
อธิบายใหทานจนเขาใจ 

     

28 ทานมีความพงึพอใจตอการใหคําแนะนําเรื่องการ
ทําฉลากอาหารของเจาหนาที่ในระดับใด 

     

 การตรวจสถานประกอบการ 
 

     

29 การนัดหมายลวงหนาเพื่อตรวจสถานประกอบการ      
30 การแจงลวงหนาเพื่อเล่ือนวนันัดหมายเพือ่ตรวจ

สถานประกอบการ 
     

31 รายละเอียดในการตรวจสถานประกอบการ      
32 บุคลิกภาพของเจาหนาที่ทีต่รวจสถานประกอบการ      
33 ความเขมงวดของเจาหนาที ่ที่ตรวจสถาน

ประกอบการ 
     

34 คําแนะนําของเจาหนาทีใ่นการพัฒนาและปรับปรุง
สถานประกอบการใหไดมาตรฐาน 
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ระดับความพึงพอใจ 
ขอ ขอความ มาก

ที่สุด 
มาก ปาน

กลาง 
นอย นอย

ที่สุด 
 การสงมอบใบอนุญาตและคาธรรมเนียมใบอนุญาต 

 
     

35 ระยะเวลาในการรอรับใบอนุญาต      
36 การแจงผลการพิจารณาใบอนุญาต      
37 คาธรรมเนียมใบอนุญาตดานอาหาร      

 
 
38. ในภาพรวมทานมีความพึงพอใจตอการใหบริการงานควบคุมผลิตภัณฑอาหาร  กอนออกสู 
       ตลาด  (งานอนุญาต) ของกลุมงานคุมครองผูบริโภค  อยูในระดับใด 
      โปรดทําเครื่องหมาย √  ลงในชองคะแนนความพึงพอใจที่ตรงกับความรูสึกของทานมากที่สุด 
 

          
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
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สวนท่ี  3 ขอคดิเห็นอื่นๆ 
......................................................................................................................................................... 
 
ทานรูสึกพึงพอใจมากที่สุดเรื่องใด   ในการไปรับบริการงานควบคุมผลิตภัณฑอาหาร  กอนออก-    
สูตลาด  (งานอนุญาต) จากกลุมงานคุมครองผูบริโภค    เพราะเหตุใด 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................  
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................  
 
ทานรูสึกไมพงึพอใจมากที่สุดเรื่องใด ในการไปรับบริการงานควบคุมผลิตภัณฑอาหาร  กอนออก-
สูตลาด  (งานอนุญาต) จากกลุมงานคุมครองผูบริโภค    เพราะเหตุใด 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
........................................................................................................................................................... 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................  
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ปญหาและอุปสรรคที่ทานพบ    ในการไปรับบริการงานควบคุมผลิตภัณฑอาหารกอนออกสูตลาด  
(งานอนุญาต) 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
 
 
ขอเสนอแนะของผูประกอบการตอการปรับปรุงแกไขการใหบริการ งานควบคุม ผลิตภัณฑอาหาร
กอนออกสูตลาด  (งานอนุญาต) 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
 
           ขอขอบพระคุณอยางยิง่ ท่ีทานสละเวลาอันมีคาของทานในการตอบแบบสอบถามนี ้
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ภาคผนวก ข 
การประเมินผลการปฏิบัติราชการ 
ตามแนวทางพัฒนาราชการ 4 มิต ิ
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การประเมินผลการปฏิบัติราชการตามแนวทางพัฒนาราชการ 4 มิติ

ไดแกสวนราชการระดับกรม
ทั้งหมดที่ตองทําการพัฒนาการ

ปฏิบัติราชการภาคบังคับ

ไดแก จังหวัดทั้งหมดและสวนราชการ
ระดับกรมที่ผูวาราชการจังหวัดหรือ
หัวหนาสวนราชกรระดับกรมไดรับ

คัดเลือกเขารวมโครงการ

ตัวชี้วัดที่ 5 ระดับความสําเร็จ
ของการดําเนินงานตามแผน

ปรับปรุงแกไขบริการ

1. ความพึงพอใจดานกระบวนการ ขั้นตอนการใหบริการ
2. ความพึงพอใจดานเจาหนาที่ผูใหบริการ
3. ความพึงพอใจดานสิ่งอํานวยความสะดวก

มิติที่ 1
มิติดานประสิทธิผลตามพันธกิจ

มิติที่ 2
มิติดานประสิทธิภาพของการ

ปฏิบัติราชการ
มิติที่ 3

มิติดานคุณภาพการใหบริการ
มิติที่ 4

มิติดานการพัฒนาองคการ

ตัวชี้วัดที่ 6 รอยละของ
ผูรับบริการที่มีความพึงพอใจ

ในบริการที่ไดรับ

ไดแก สวนราชการระดับกรม
ที่ตองการพัฒนาการปฏิบัติ
ราชการในระดับทาทาย

กลุมที่ 1
ภาคบังคับ

กลุมที่ 2
ระดับทาทาย

กลุมที่ 3
การพัฒนาผูนําการ

บริหารการเปลี่ยนแปลง

ที่มา ( เอกสารประกอบการฝกอบรม หลักสูตรการประเมินผลสัมฤทธิ์ตามแนวทางการพัฒนาระบบราชการ เลมที ่1 หนา 2 )
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ภาคผนวก ค 
แนวทางการแสดงฉลากอาหาร 
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ภาคผนวก ค 

 

แนวทางการแสดงฉลากอาหาร ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัท่ี 194 พ.ศ. 2543 
 เร่ืองฉลาก และตัวอยางฉลากอาหาร 

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 194) พ.ศ.2543 เร่ือง ฉลาก กําหนดใหอาหาร
ดังตอไปนี้ตองมีฉลาก 

กลุม 1 อาหารควบคุมเฉพาะ 
กลุม 2 อาหารที่กําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 
กลุม 3 อาหารที่ตองมีฉลาก 
กลุม 4 อาหารทั่วไป (อาหารอื่นนอกจากอาหารกลุม 1-3) 

และไดกําหนดแนวทางในการแสดงฉลากอาหารดังนี ้
1. การแสดงฉลากอาหารที่จาํหนายโดยตรงตอผูบริโภคของอาหารกลุม 1, กลุม 2 และกลุม 3  

ตองแสดงขอความเปนภาษาไทยจะมีภาษาตางประเทศดวยก็ได และตองแสดง
รายละเอียดดังตอไปนี้ เวนแตสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาจะยกเวนใหไมตองระบุ
ขอความหนึ่งขอความใดในฉลากของอาหารแตละชนิด 

1.1  ช่ืออาหาร ชื่ออาหารภาษาไทยตองมีขอความตอเนื่องกันในแนวนอน ขนาดของ
ตัวอักษรใกลเคียงกัน สีเดียวกัน ถาแสดงบรรทัดเดียวไดไมหมดก็แยกเปนหลายบรรทดักไ็ด และช่ือ
อาหารภาษาไทยจะตองมีขนาดไมเล็กกวาชื่ออาหารภาษาตางประเทศ 

1.2 เลขสารบบอาหาร ในเครื่องหมาย ดวยตัวเลขที่มีสีตัดกับสีพื้นของกรอบ และมี
ขนาดไมเล็กกวา 2 มิลลิเมตร สีของกรอบตัดกับสีพื้นของฉลาก  

1.3 ช่ือและที่ตั้งของผูผลิตหรือผูแบงบรรจุ เพื่อจําหนาย แลวแตกรณี โดยมีคําวา "ผลิต
โดย" หรือ "ผลิต-แบงบรรจุโดย" กํากับ สําหรับอาหารที่ผลิตภายในประเทศอาจแสดงสํานักงาน
ใหญของ ผูผลิตหรือของผูแบงบรรจุก็ได ในกรณีที่เปนอาหารนําเขาใหแสดงชื่อและที่ตั้งของผู
นําเขาและประเทศผูผลิตดวย 

1.4 ปริมาณสุทธิของอาหารเปนระบบเมตริก ถาเปนอาหารผงหรือแหงหรือกอนให
แสดงน้ําหนักสุทธิ ถาอาหารเปนของเหลวใหแสดงเปนปริมาตรสุทธิ ในกรณีที่เปนอาหารใน
ภาชนะบรรจุที่ปดสนิท ถาแยกเนื้ออาหารออกจากน้ําไดใหแสดงน้ําหนักเนื้ออาหารดวย 
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1.5 สวนประกอบที่สําคัญเปนรอยละของน้ําหนักโดยประมาณ โดยแสดงจากปริมาณ
มากไปหานอย กรณีที่เปนอาหารที่ตองเจือจางหรือทําละลายกอนบริโภค ใหแสดงสวนประกอบที่
สําคัญของอาหารเมื่อเจือจางหรือทําละลายตามวิธีปรุงเมื่อรับประทานตามที่แจงไวในฉลาก 

1.6 ขอความวา "ใชวัตถุกันเสีย" ถามีการใช 
1.7 ขอความวา "เจือสีธรรมชาต"ิ หรือ "เจือสีสังเคราะห" แลวแตกรณีที่มีการใช 
1.8 ขอความวา "….. เปนวัตถุปรุงแตงรสอาหาร" (ความที่เวนไวใหระบุชนิดของวัตถุ

ปรุงแตงที่ใช) เชน กรณีที่เปนโมโนโซเดียมกลูตาเมทใหแสดงขอความวา "ใชโมโนโซเดียมกลูตา
เมทเปนวัตถุปรุงแตงรสอาหาร" 

1.9 ขอความวา "ใช ….. เปนวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาล" (ความที่เวนไวใหระบุ
ชนิดของวัตถุที่ใหความหวานแทนน้ําตาลที่ใช) ดวยตัวอักษรขนาดไมเล็กกวา 2 มิลลิเมตร สีของ
ตัวอักษรตัดกับสีพื้นของฉลาก เชน กรณีที่เปนแอสปารแตมใหแสดงขอความวา "ใชแอสปารแตม
เปนวัตถุใหความหวานแทนน้ําตาล" 

1.10 ขอความวา "แตงกลิ่นธรรมชาติ", "แตงกลิ่นเลียนธรรมชาติ", "แตงกลิ่น
สังเคราะห","แตงรสธรรมชาติ" หรือ "แตงรสเลียนธรรมชาติ" แลวแตกรณีถามีการใช 

1.11 แสดงวันเดือนปที่ผลิต หรือหมดอายุการใช หรือควรบริโภคกอน โดยมีคําวา 
"ผลิต" หรือ "หมดอายุ" หรือ "ควรบริโภคกอน" กํากับ แลวแตกรณีดังตอไปนี้ 

ก. อาหารที่เก็บไดไมเกิน 90 วัน ใหแสดงวันเดือนปที่ผลิต หรือหมดอายุ หรือ
ควรบริโภคกอน 

ข. อาหารที่เก็บไดเกิน 90 วัน ใหแสดงเดือนปที่ผลิต หรือวันเดือนปที่หมดอายุ 
หรือวันเดือนปที่ควรบริโภคกอน 

ค. อาหารที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนดใหแสดงวัน
เดือนปที่หมดอายุ เชน นมเปรี้ยว นมพาสเจอรไรส ขนมปง ผลิตภัณฑนมพาส
เจอรไรส 

1.12 คําแนะนําในการเก็บรักษา (ถามี) 
1.13 วิธีปรุงเพื่อรับประทาน (ถามี) 
1.14 วิธีการใชและขอความที่จําเปนสําหรับอาหารที่มุงหมายจะใชกับทารกหรือเด็ก

ออน หรือบุคคลกลุมใดใชโดยเฉพาะ 
1.15 ขอความที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยากําหนด 
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หมายเหต ุสําหรับอาหารกลุม 4 (อาหารทัว่ไป) อยางนอยตองแสดงขอความดังนี ้
1. ช่ืออาหาร 
2. ช่ือและที่ตั้งของผูผลิตหรือผูแบงบรรจุเพือ่จําหนายแลวแตกรณี โดยมคีําวา "ผลิต

โดย" หรือ "ผลิต-แบงบรรจโุดย" กํากับ สําหรับอาหารทีผ่ลิตภายในประเทศอาจแสดงสํานักงาน
ใหญของผูผลิตหรือของผูแบงบรรจุก็ได ในกรณีที่เปนอาหารนําเขาใหแสดงประเทศผูผลิตดวย 

3. ปริมาณสุทธิของอาหารเปนระบบเมตริก 
4. วันเดือนปที่ผลิต หรือหมดอายุการใช หรือควรบริโภคกอน โดยมีคําวา "ผลิต" 

หรือ "หมดอาย"ุ หรือ "ควรบริโภคกอน" กํากับ 
 
2. การแสดงฉลากที่มิไดจําหนายโดยตรงตอผูบริโภค แตจําหนายใหกับผูปรุงหรือผูจําหนายอาหาร 

ใหแสดงเหมือนกับฉลากที่จาํหนายโดยตรงตอผูบริโภค เวนแตกรณีมีคูมือหรือเอกสาร
ประกอบที่แสดง รายละเอยีดเกีย่วกับสวนประกอบของอาหาร คําแนะนําในการเก็บรักษา วิธีปรุง
เพื่อรับประทาน วิธีการใช และขอความที่จาํเปนสําหรับอาหารที่มุงหมายจะใชกับทารกหรือเดก็
ออนหรือบุคคลกลุมใดใชเฉพาะ การใชวัตถุกันเสีย วตัถุใหความหวานแทนน้ําตาล เจอืสี แตงกลิ่น 
การใชวัตถุปรุงแตงรสอาหาร อยูแลว จะแสดงฉลากเพียงชื่ออาหาร ชื่อและที่ตั้งผูผลิตหรือ  ผูแบง
บรรจุ ปริมาณสุทธิ เลขสารบบอาหาร และวนัเดือนปทีผ่ลิต หรือหมดอายุการใช หรือควรบริโภค
กอนก็ได 
 
3. การแสดงฉลากอาหารที่ไมไดจําหนายโดยตรงตอผูบริโภค  

แตนํามาจําหนายเพื่อเปนวัตถุดิบของโรงงาน ตองมีขอความภาษาไทย เวนแตอาหารที่
นําเขาอาจแสดงขอความเปนภาษาอังกฤษก็ได อยางนอยตองมีขอความดังตอไปนี้ 

3.1 ชื่อและประเภทหรือชนดิของอาหาร 
3.2 เลขสารบบอาหาร 
3.3 ปริมาณสุทธิเปนระบบเมตริก 
3.4 ชื่อผูผลิต สําหรับอาหารที่ผลิตในประเทศ ชื่อและที่ตัง้ของผูนําเขาและประเทศ

ผูผลิต สําหรับอาหารนําเขา แลวแตกรณ ี
 

 
 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 97

4. การแสดงฉลากของอาหารที่ผลิตเพื่อสงออก จะแสดงขอความเปนภาษาใดก็ได แตอยางนอยตอง
มีขอความดังตอไปนี ้

4.1 ประเทศผูผลิต 
4.2 เลขสารบบอาหาร (ถามี) 
การแสดงฉลากจะตองเปนไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเรื่องฉลาก ทั้งนี้

หากประกาศกระทรวงสาธารณสุขของอาหารควบคุมเฉพาะนั้น ๆ มีการกําหนดรายละเอียดการ
แสดงฉลากเพิ่มเติมจากประกาศฯวาดวยเรื่องฉลาก ผูขออนุญาตจะตองแสดงฉลากใหมีรายละเอียด
ตามที่กําหนดไวในประกาศฯของอาหารโดยเฉพาะดวยการแสดงขอความในฉลากตามขอ 1 
รายละเอียดเกี่ยวกับขอความที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยากําหนดยกเวนใหไมตองแสดง 
และขอความที่สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยากําหนดใหแสดงไวที่ฉลากของอาหารแตละ
ชนิดดังนี้ 
1. สูตรสวนประกอบของอาหาร 

1.1 อาหารที่ไดรับยกเวนใหแสดงเฉพาะสวนประกอบของอาหาร โดยไมตองแจง
ปริมาณเปนรอยละของน้ําหนัก ไดแก ฟรุตคอกเทล ฟรุตสลัด 

1.2 อาหารที่มิไดจาํหนายโดยตรงตอผูบริโภคที่ตองแจงสวนประกอบของอาหาร โดย
ไมตองแจงปรมิาณเปนรอยละของน้ําหนัก ไดแก วัตถุเจือปนอาหาร, สีผสมอาหาร, วัตถุปรุงแตงรส
อาหารชนิดผสม 

1.3 อาหารที่ไดรับการยกเวนใหไมตองแสดงสวนประกอบของอาหาร 
1.3.1 น้ําแข็ง 
1.3.2 น้ําบริโภค 
1.3.3 อาหารที่มีสวนประกอบเพียงอยางเดยีว โดยไมรวมถึงวัตถุเจือปนอาหาร 
1.3.4 โซดา 
1.3.5 เครื่องดื่ม น้ํานมถั่วเหลือง ที่แสดงฉลากโดยพิมพพนทับบนภาชนะที่เปนแกว 
1.3.6 เครื่องดื่มอัดกาซที่สูตรมีน้ําตาลและ flavor เพื่อใชแตงกลิ่นและสีที่แสดง

ฉลากแบบ shrink wrap และแบบพิมพ พน ประทับ 
1.4 อาหารที่มีเนื้อที่ของฉลากทั้งแผนนอยกวา 35 ตารางเซนติเมตร ใหแสดง

สวนประกอบของอาหารไวที่หีบหอไดโดยไมตองแสดงที่ฉลาก 
1.5 อาหารที่ตองแสดงสวนประกอบเมื่อเจือจางหรือทําละลายตามวิธีปรุงเพื่อ

รับประทานตามที่แจงไวบนฉลาก ไดแก เครื่องดื่มชนิดเขมขนหรือชนิดแหง 
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2. การแสดงวนัเดือนปที่ผลิต หรือหมดอายุ หรือควรบริโภคกอน 
2.1 อาหารที่ไดรับการยกเวนไมตองแสดงวนัเดือนปที่ผลิต หรือหมดอายุ หรือควร

บริโภคกอน ไดแก 
2.1.1 เครื่องดื่ม น้ํานมถั่วเหลือง ทีแ่สดงฉลากโดยวิธีพิมพพนทบับนภาชนะ

บรรจุแกว 
2.1.2 เครื่องดื่มอัดกาซที่สูตรมีน้ําตาลและ flavor เพื่อใชแตงกลิ่นและสีที่แสดง

ฉลากแบบ shrink wrap และแบบพิมพ พน ประทับ 
2.1.3 น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท 
2.1.4 โซดา 
2.1.5 ไอศกรีม                                                
2.1.6 น้ําแข็ง 
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ภาคผนวก ง 
ตารางแบงกลุมอาหาร 
และ อัตราคาธรรมเนียม 
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ภาคผนวก ง 

 

ตารางแบงกลุมอาหาร 
กลุม 1 : อาหารควบคุมเฉพาะ 

 
ประเภท ประกาศกระทรวง

สาธารณสุข 
มอบอํานาจใหจังหวัด

ดําเนินการ 

1. เครื่องดื่มในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท (ฉบับที่ 214) พ.ศ.2543 และ
(230) พ.ศ.2544  

เครื่องดื่มในภาชนะบรรจุที่ปด
สนิทและเครื่องดื่มชนิดแหง 
เฉพาะกระเจี๊ยบ เกกฮวย หลอ
ฮังกวย มะตูม ขิง ขา บัวบก 
ตะไคร ใบเตย ใบหมอน 
มะนาว ลําไย ลิ้นจี่ มะขาม 
มะขามปอม และเครื่องดื่มที่ทํา
จากธัญพืช ไดแก ขาวสาลี ขาว
ฟาง ขาวโพด ลูกเดือย เม็ดบัว 
ถั่วแดง ถั่วเหลือง ถั่วลิสง 
ยกเวน ยกเวนเครื่องดื่มที่มีกาซ
คารบอนไดออกไซด หรือ
ออกซิเจนผสมอยูดวย 

2. โซเดียมซัยคลาเมตและอาหารที่มี
โซเดียมซัยคลาเมต 

ฉบับที่ 113 (พ.ศ.2531)  √  

3. นมดัดแปลงสําหรับทารกและนม
ดัดแปลงสูตรตอเนื่องสําหรับทารกและ
เด็กเล็ก 

ฉบับที่ 156 (พ.ศ.2537)  √  

4. นมปรุงแตง ฉบับที่ 266 (พ.ศ.2545) √  

5. นมเปรี้ยว ฉบับที่ 289 (พ.ศ.2528) √  
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ประเภท ประกาศกระทรวง
สาธารณสุข 

มอบอํานาจใหจังหวัด
ดําเนินการ 

6. นมโค ฉบับที่ 265 (พ.ศ.2545)  และ   
ฉบับที่ 282 (พ.ศ.2547)           

√  

7. ผลิตภัณฑของนม ฉบับที่ 267 (พ.ศ.2545)  √  

 8. วัตถุเจือปนอาหาร ฉบับที่ 281 (พ.ศ.2547) เฉพาะสีผสมอาหารที่ผลิต 
โดยวิธีแบงบรรจุ  

 9. อาหารทารกและอาหารสูตรตอเนื่อง
สําหรับทารกและเด็กเล็ก 

ฉบับที่ 157 (พ.ศ.2537) , 171 
(พ.ศ.2539) และ 287 (พ.ศ.
2547) 

× 

10. อาหารสําหรับผูที่ตองการควบคุม
น้ําหนัก 

ฉบับที่ 121 (พ.ศ.2532) × 

11. อาหารเสริมสําหรับทารกและเด็กเล็ก ฉบับที่ 158 (พ.ศ.2537) × 

12. อาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท ฉบับที่ 144 (พ.ศ.2535) ,179 
(พ.ศ.2540) และ (253) พ.ศ.
2545 

× 

13. ไอศกรีม (ฉบับที่ 222) พ.ศ.2544 และ  
(257) พ.ศ.2545 

ทุกชนิด ยกเวนไอศกรีมชนิดผง 

14. สตีวิโอไซดและอาหารที่มีสวนผสม 
ของสตีวิโอไซด 

(ฉบับที่ 262) พ.ศ.2545  × 

  
 หมายเหตุ 
      × หมายถึง   ไมไดมอบอํานาจใหจังหวัด 
      √ หมายถึง   มอบอํานาจใหจังหวัด 
      “มีขอความ” หมายถึง   มอบอํานาจใหบางสวน 
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ตารางแบงกลุมอาหาร 
กลุม 2 : อาหารที่กําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 

 

ประเภท ประกาศกระทรวง
สาธารณสุข 

มอบอํานาจให
จังหวัด

ดําเนินการ 

1. กาแฟ (ฉบับที่ 197) พ.ศ.2543  
และ (ฉบับที่ 276) พ.ศ.2546 

√ 

2. เกลือบริโภค * ฉบับที่ 153 (พ.ศ.2537)  √ 

3. ขาวเติมวิตามิน ฉบับที่ 150 (พ.ศ.2536) √ 

4. ไขเยี่ยวมา (ฉบับที่ 236) พ.ศ.2544 √ 

5. ครีม (ฉบับที่ 208) พ.ศ.2543 √ 

6. เครื่องดื่มเกลือแร (ฉบับที่ 195) พ.ศ.2543 √ 

7. ช็อกโกแลต ฉบับที่ 83 (พ.ศ.2527) √ 

8. ชา (ฉบับที่ 196) พ.ศ.2543  
และ(ฉบับที่ 277) พ.ศ.2546 

√ 

9. ซอสบางชนิด (ฉบับที่ 201) พ.ศ.2543 √ 

10. น้ํานมถั่วเหลืองในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท ** (ฉบับที่ 198) พ.ศ.2543 √ 

11. น้ําสมสายชู (ฉบับที่ 204) พ.ศ.2543 √ 

12. น้ํามันถั่วลิสง ฉบับที่ 23 (พ.ศ.2522)  
และ (ฉบับที่ 233) พ.ศ.2544 

√ 

13. น้ํามันมะพราว ฉบับที่ 57 (พ.ศ.2524)  
และ (ฉบับที่ 235) พ.ศ.2544 

√ 

14. น้ํามันปาลม ฉบับที่ 56 (พ.ศ.2524)  
และ (ฉบับที่ 234) พ.ศ.2544 

√ 



ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

 103

ประเภท ประกาศกระทรวงสาธารณสุข มอบอํานาจให
จังหวัดดําเนินการ 

15. น้ํามันเนย (ฉบับที่ 206) พ.ศ.2543 √ 

16. น้ํามันและไขมัน (ฉบับที่ 205) พ.ศ.2543 √ 

17. น้ําปลา (ฉบับที่ 203) พ.ศ.2543 √ 

18. น้ําแรธรรมชาติ (ฉบับที่ 199) พ.ศ.2543 √ 

19. เนย (ฉบับที่ 227) พ.ศ.2544 √ 

20. น้ําผึ้ง ** (ฉบับที่ 211) พ.ศ.2543 √ 

21. เนยแข็ง (ฉบับที่ 209) พ.ศ.2543 √ 

22. เนยเทียม (ฉบับที่ 207) พ.ศ.2543 √ 

23. เนยใสหรือกี (ฉบับที่ 226) พ.ศ.2544 √ 

24. ผลิตภัณฑปรุงรสที่ไดจากการยอยโปรตีนของถั่ว
เหลือง 

(ฉบับที่ 202) พ.ศ.2543 
และ(ฉบับที่ 248) พ.ศ.2544 

√ 

25. แยม เยลลี มารมาเลด ในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท  (ฉบับที่ 213) พ.ศ.2543 √ 

26. รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑรอยัลเยลลี *** (ฉบับที่ 212) พ.ศ.2543 และ 
(ฉบับที่ 241) พ.ศ.2544 

√ 

27. อาหารกึ่งสําเร็จรูป (ฉบับที่ 210) พ.ศ.2543 √ 

28. น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท ฉบับที่ 61 (พ.ศ.2524) ,  
135 (พ.ศ.2534) , (220) พ.ศ.
2544 และ (256) พ.ศ.2545 

√ 

29. น้ําแข็ง ฉบับที่ 78 (พ.ศ.2527) ,  
137 (พ.ศ.2534) และ 
(254) พ.ศ.2545 

√ 

30. ชาสมุนไพร (ฉบับที่ 280) พ.ศ.2547 √ 
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หมายเหตุ 
       *       ไมตองยื่นคําขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหาร (แบบ สบ.1) และจดทะเบียนอาหาร        
(แบบ สบ.5) 
       **      กรณีที่ไมเขาขายเปนโรงงาน ไมตองยื่นคําขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหาร (แบบ สบ.1) 
และจดทะเบยีนอาหาร (แบบ สบ.5) 
       ***    เปนอาหารที่รัฐมนตรีประกาศกําหนดใหตองสงมอบแบบฉลาก ตองยืน่คําขอใชฉลาก
อาหาร  (แบบ สบ.3) 
      ×        หมายถึง     ไมไดมอบอํานาจใหจังหวดั 
      √  หมายถึง     มอบอํานาจใหจงัหวัด 
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ตารางแบงกลุมอาหาร 
กลุม 3 : อาหารที่ตองมีฉลาก 

ประเภท ประกาศกระทรวง
สาธารณสุข 

มอบอํานาจใหจังหวัด
ดําเนินการ 

1. ขนมปง (ฉบับที่ 224) พ.ศ.2544 √ 

2. ซอสในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท (ฉบับที่ 200) พ.ศ.2543  √ 

3. น้ําเกลือปรุงอาหาร (ฉบับที่ 225) พ.ศ.2544 √ 

4. แปงขาวกลอง ฉบับที่ 44 (พ.ศ.2523) √ 

5. ผลิตภัณฑกระเทียม * (ฉบับที่ 242) พ.ศ.2544  ×  

6. ผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว  (ฉบับที่ 243) พ.ศ.2544 √ 

7. วัตถุแตงกลิ่นรส (ฉบับที่ 223) พ.ศ.2544 √ 

8. วุนสําเร็จรูปและขนมเยลลี ฉบับที่ 100 (พ.ศ.2529) และ 
(ฉบับที่ 263) พ.ศ.2545 

√ 

9. หมากฝรั่งและลูกอม (ฉบับที่ 228) พ.ศ.2544 √ 

10. อาหารพรอมปรุงและอาหารสําเร็จรูปที่
พรอมบริโภคทันที 

(ฉบับที่ 237) พ.ศ.2544 √ 

11. อาหารมีวัตถุประสงคพิเศษ * (ฉบับที่ 238) พ.ศ.2544 ×  

12. อาหารซึ่งมีการใชกรรมวิธีการฉายรังสี ฉบับที่ 103 (พ.ศ.2529)  √  

13. อาหารทั่วไปที่เปนอาหารดัดแปร
พันธุกรรมหรือพันธุวิศวกรรม 

ฉบับที่ 251 (พ.ศ.2545)  × 

หมายเหตุ                               
 *     เปนอาหารที่รัฐมนตรีประกาศกําหนดใหตองสงมอบแบบฉลาก ตองยื่นคําขอใชฉลาก
อาหาร (แบบ สบ.3) 
 ×   หมายถึง     ไมไดมอบอํานาจใหจังหวัด 
 √ หมายถึง     มอบอํานาจใหจังหวดั 
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อัตราคาธรรมเนียม 

อัตราคาธรรมเนียมใบสําคัญเก่ียวกับอาหาร 
 

(1) ใบอนุญาตผลิตอาหารสําหรับโรงงานที่ประกอบกิจการโดยใชคนงานตั้งแตเจ็ดคน
แตไมถึงยี่สิบคนโดยไมใชเครื่องจักรหรือใชเครื่องจักรที่มีกําลังรวมไมถึงหาแรงมา 

ฉบับละ 3,000 บาท 

(2) ใบอนุญาตผลิตอาหารสําหรับโรงงานที่ประกอบกิจการโดยใชคนงานตั้งแตยี่สิบคน
ขึ้นไปโดยไมใชเครื่องจักรหรือใชเครื่องจักรที่มีกําลังรวมไมถึงหาแรงมา 

ฉบับละ 5,000 บาท 

(3) ใบอนุญาตผลิตอาหารสําหรับโรงงานที่ประกอบกิจการโดยใชเครื่องจักรต้ังแตหา
แรงมา หรือกําลังเทียบเทาตั้งแตหาแรงมาแตไมถึงสิบแรงมา 

ฉบับละ 6,000 บาท 

(4) ใบอนุญาตผลิตอาหารสําหรับโรงงานที่ประกอบกิจการโดยใชเครื่องจักรที่มีกําลัง
รวมต้ังแตสิบแรงมาหรือกําลังเทียบเทาต้ังแตสิบแรงมาแตไมถึงยี่สิบหาแรงมา 

ฉบับละ 7,000 บาท 

(5) ใบอนุญาตผลิตอาหารสําหรับโรงงานที่ประกอบกิจการโดยใชเครื่องจักรที่มีกําลัง
รวมต้ังแตยี่สิบหาแรงมาหรือกําลังเทียบเทาตั้งแตยี่สิบหาแรงมาแตไมถึงหาสิบ
แรงมา 

ฉบับละ 8,000 บาท 

(6) ใบอนุญาตผลิตอาหารสําหรับโรงงานที่ประกอบกิจการโดยใชเครื่องจักรที่มีกําลัง
รวมต้ังแตหาสิบแรงมา หรือกําลังเทียบเทาตั้งแตหาสิบแรงมาขึ้นไป 

ฉบับละ 10,000 บาท 

(7) ใบอนุญาตนําหรือสั่งอาหารเขามาในราชอาณาจักร ฉบับละ 15,000 บาท 
(8) ใบอนุญาตผลิตอาหารเปนการเฉพาะคราว ฉบับละ 2,000 บาท 
(9) ใบอนุญาตนําหรือสั่งอาหารเขามาในราชอาณาจักรเปนการเฉพาะคราว ฉบับละ 2,000 บาท 
(10) ใบสําคัญการขึ้นทะเบียนตํารับอาหาร ฉบับละ 5,000 บาท 
(11) ใบแทนใบอนุญาต ฉบับละ 500 บาท 
(12) ใบแทนใบสําคัญการขึ้นทะเบียนตํารับอาหาร ฉบับละ 500 บาท 
(13) การตออายุใบอนุญาตครั้งละเทากับคาธรรมเนียมใบอนุญาตประเภทนั้น ๆ แตละ

ฉบับ 
  

 
หมายเหตุ 

1.  นอกจากคาธรรมเนียมดังกลาวขางตนแลวจะไมมกีารเรียกเก็บคาใชจายอื่นใดอีก 
2.  การจายเงนิทุกครั้งจะออกใบเสร็จรับเงินของทางราชการไวเปนหลักฐาน 
 

 
ที่มา : พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522  สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา, 2545 : 47 
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ประวัติผูเขียน 

 

ชื่อ – สกุล นางสาวดวงธิดา  ปนตา 

วัน เดือน ป เกิด 15 กุมภาพนัธ 2518 

ภูมิลําเนาเดิม จังหวดัเชยีงใหม 

ประวัติการศึกษา 
 พ.ศ. 2537 สําเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียน

ยุพราชวิทยาลัย จังหวัดเชียงใหม 
 พ.ศ. 2541 สําเร็จการศึกษาหลักสูตรปริญญาตรีเภสัชศาสตร-

บัณฑิต มหาวทิยาลัยเชยีงใหม จังหวดัเชยีงใหม 

ประสบการณการทํางาน 
 พ.ศ.2541 – 2542 เภสัชกร 4  โรงพยาบาลอมกอย จังหวดัเชยีงใหม 
 พ.ศ.2542 – 2543 เภสัชกร 4  โรงพยาบาลฮอด จังหวดัเชยีงใหม 
 พ.ศ.2543 – 2545 เภสัชกร 4  โรงพยาบาลแมออน  จังหวดัเชยีงใหม 
 พ.ศ.2545 – 2547 เภสัชกร 5  โรงพยาบาลแมออน   จังหวดัเชยีงใหม 
 พ.ศ.2547 – ปจจุบัน เภสัชกร 6  โรงพยาบาลแมออน   จังหวดัเชยีงใหม 
       


