
 

บทที่ 4 
ขอมูลท่ัวไปของขาวหอมมะล ิ

 
4.1  ประวัติความเปนมา 

ขาวหอมมะลิ (Thai Hom Mali Rice) เปนสายพันธุขาวท่ีมีถ่ินกําเนิดในประเทศไทย 
จัดเปนขาวนาป ปลูกไดเพียงปละ 1 คร้ัง ลักษณะขาวเปลือกเรียวยาว เม่ือสีเปนขาวสารจะไดขาว
เมล็ดเรียว ยาว ขาวใสเปนเงา แกรง มีทองไขนอย มีกล่ินหอมคลายใบเตย เปนพันธุขาวท่ีนิยม
บริโภคอยางแพรหลายท้ังในประเทศและตางประเทศ และเปนพันธุขาวท่ีสรางช่ือเสียงใหขาวไทย
เปนท่ีรูจักท่ัวโลก 

ในชวงปพ.ศ. 2493-2494 กรมการขาวในขณะน้ันไดมอบหมายใหเจาหนาท่ีเกษตร ออก
รวบรวมพันธุขาวพื้นเมืองตางๆ ท่ีปลูกในประเทศไทย ในการนี้ นายสุนทร สีหะเนิน เจาหนาท่ีคน
หนึ่งของกรมการขาว ไดเดินทางไปรวบรวมพันธุขาวจํานวน 199 รวง จากพ้ืนท่ีจังหวัดฉะเชิงเทรา 
และถูกนําไปทดลองปลูก เพื่อคัดเลือกพันธุ และในท่ีสุด ขาวรวงท่ี 105 ไดรับการคัดเลือกออกมา
เปนพันธุท่ีมีลักษณะเปนท่ีนาพอใจ มีลักษณะภายนอก เมล็ดสวยงาม เรียวยาว มีความมัน เล่ือม ใส 
ขาวหุงสุกท้ังนุม-เหนียว และหอมกรุนชวนรับประทาน กรมการขาวจึงไดคัดพันธุบริสุทธ์ิ ในสถานี
ทดลองขาวโคกสําโรง จังหวัดลพบุรี และนําไปขยายผลในพ้ืนท่ีปลูกขาวท่ัวประเทศ ในปพ.ศ. 
2500 เมล็ดพันธุบริสุทธ์ิจึงถูกสงไปปลูกขยายผล และทดสอบในภูมิภาคตางๆของประเทศ พบวา 
สภาพแวดลอมท้ังดินและภูมิอากาศ ในพื้นท่ีภาคตะวันออกเฉียงเหนือ เปนพื้นท่ีท่ีเหมาะสําหรับ
ปลูกขาวพันธุนี้ 

ในปพ.ศ. 2502  พันธุขาวรวงท่ี 105ไดรับประกาศรับรอง เปนพันธุขาวรับรองท่ีกรมการ
ขาว สนับสนุนใหเปนพันธุขาวหอมมะลิ ช่ือพันธุขาวดอกมะลิ 105 (อานวาหนึ่งรอยหา) ในวันท่ี 25 
พฤษภาคม พ.ศ.2502 
 เม่ือพันธุขาวผานการคัดเลือกและปรับปรุงจนไดเมล็ดพันธุบริสุทธ์ิแลว การขยายผล
พันธุขาวจําเปนตองมีการประกาศและสนับสนุนการปลูกขาวพันธุนี้  กระบวนการตั้งช่ือจึงมี
ความสําคัญ เพื่อใหเปนท่ีจดจําประทับใจ การตั้งช่ือตองส่ือความหมาย คุณลักษณะของพันธุ
ขาว  จึงเปนท่ีมาของช่ือ ขาวดอกมะลิ 105 ช่ือแตละคํามีความหมายดังนี้   
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  ขาว หมายถึง สีขาวของเมล็ดขาวสาร 
 ดอกมะลิ หมายถึง ดอกมะลิซ่ึงเปนดอกไมไทย ท่ีมีปลูกกันอยูทุกครัวเรือนใชสําหรับ
บูชาพระ  
 ตัวเลข 105 (หนึ่งรอยหา)หมายถึงรวงท่ี105 ท่ีถูกเก็บรวบรวม โดยนายสุนทร สีหะเนิน  
 
4.2  คุณสมบัตขิองขาวหอมมะลิ 
 ขาวหอมมะลิท่ีนิยมปลูกและบริโภคกันอยางแพรหลายคือพันธุขาวดอกมะลิ 105 และ 
พันธุ กข.15 ความหอมของขาวหอมมะลิ เกิดจากสารระเหยชื่อ 2-acetyl-1-pyroline ซ่ึงเปนสารท่ี
ระเหยหายไปได การรักษาความหอมของขาวหอมที่ดีตองเร่ิมต้ังแต การเก็บเกี่ยว การเก็บรักษา
ขาวเปลือกการสีขาว และการเก็บรักษาขาวท่ีสีเรียบรอยแลวการจะรักษาความหอมของขาวเอาไว
ตองพยายามหลีกเล่ียงภาวะแวดลอมท่ีรอน อบอาว และมีความช้ืนสูง การตากแดดหรือใกลสถานท่ี
รอนจัดเปนเวลานานๆ เปนส่ิงท่ีควรหลีกเล่ียงอยางยิ่งสภาวะท่ีเหมาะสมคือท่ีท่ีมีอากาศคอนขางเย็น 
มีการถายเทของอากาศดี ความช้ืนไมสูง 
 ขาวหอมใหม (NEW CROP) หมายถึง ขาวหอมท่ีพึ่งเก็บเกี่ยวมาไดสักระยะหนึ่ง และมี
การดูแลรักษาอยางดี กอนท่ีจะนํามาบริโภค ขาวหอมใหมจะใหความหอมขณะหุงตม ซ่ึงเปน
คุณสมบัติพิเศษท่ีแตกตางจากขาวชนิดอ่ืนๆ นอกจากนี้ขาวหอมที่หุงแลว ยังมีลักษณะนุมเหนียว มี
ยาง เกาะตัวกันพอสมควร มีรสชาติอรอย 
 ขาวหอมที่เก็บไวนานข้ึน (ขาวเกา) คือ ขาวท่ีเก็บเกี่ยวมาแลวเก็บไวเปนเวลานาน 5-6 
เดือนข้ึนไป ความหอมจะเจือจางลง รวมท้ังความนุมเหนียวลดลงดวย เม่ือนําขาวหอมนี้มาหุง
จะตองใชปริมาณน้ํามากข้ึนกวาขาวใหม ถึงแมความหอมจะลดนอยลงไปแตยังคงมีรสชาติอรอย
เหมือนเดิม สวนความนุมนวลนั้น แมจะลดลงบางเม่ือเทียบกับขาว-หอมใหม แตก็ไมรวนแข็ง
กระดางเหมือนขาวชนิดอ่ืน ๆ 
 
4.3  ประเภทของขาวหอมมะลิ  
 กระทรวงพาณิชย (กรมการคาตางประเทศ) ไดแบงประเภทของ ขาวหอมมะลิไทย 
ออกเปน 2 ประเภท คือ ขาวขาว (8 ชนิด) และขาวกลอง (6 ชนิด)  

1)   ขาวขาวแบงออกเปน 8 ชนิด ดังนี ้ 
1.1  ขาวขาว 100 เปอรเซ็นต ช้ัน 1  
1.2  ขาวขาว 100 เปอรเซ็นต ช้ัน 2 (มีปริมาณสงออกมากที่สุด) 
1.3  ขาวขาว 100 เปอรเซ็นต ช้ัน 3 



31  

1.4  ขาวขาว 5 เปอรเซ็นต 
1.5  ขาวขาว 10 เปอรเซ็นต 
1.6  ขาวขาว 15 เปอรเซ็นต 
1.7  ขาวขาวหักเอวันเลิศพิเศษ 
1.8  ขาวขาวหักเอวันเลิศ 

2)   ขาวกลองแบงออกเปน 6 ชนิด ดังนี ้
2.1  ขาวกลอง 100 เปอรเซ็นต ช้ัน 1 
2.2  ขาวกลอง 100 เปอรเซ็นต ช้ัน 2 
2.3  ขาวกลอง 100 เปอรเซ็นต ช้ัน 3 
2.4  ขาวกลอง 5 เปอรเซ็นต 
2.5  ขาวกลอง 10 เปอรเซ็นต 
2.6  ขาวกลอง 15 เปอรเซ็นต 

 
4.4  วิธีการตรวจความเปนขาวหอมมะลิ 
 การตรวจสอบท่ีสามารถยืนยันวาเปนขาวหอมมะลิแทหรือไมนั้น ปจจุบันมีเพียงวิธีเดียว 
คือ การตรวจสายพันธุกรรม (DNA) ซ่ึงมีสถาบันท่ีสามารถตรวจสอบไดอยูนอย มีคาใชจายในการ
ตรวจสอบคอนขางสูง และตองใชเวลาในการตรวจสอบพอสมควร นอกจากนี้ยังมีวิธีการตรวจสอบ
เบ้ืองตนเพื่อเปนแนวทางในการบงช้ีหาความเปนขาวหอมมะลิ คือ วิธีการตรวจทางกายภาพ 
 4.4.1  วิธีการตรวจลักษณะเมล็ดขาวเปลือกหอมทางกายภาพ 

พิจารณาจาก ลักษณะสีของเปลือก ขนาดรูปทรงของเมล็ดขาวเปลือก ลักษณะ
พิเศษท่ีมีเอกลักษณเฉพาะท่ีบงช้ีวาเปนขาวหอมอะไร (ซ่ึงตองอาศัยความชํานาญ) เชน 
    - ขาวหอมมะลิ 105 มีจุกหางแยกออกชัดเจน 
  - ขาวหอมมะลิ กข.15 ท่ีจุกหางมีลักษณะงอนข้ึนมากกวา และเมล็ดจะกวางกวา 
   - ขาวปทุมธานี 105 จะมีลักษณะคลายกับ หอมมะลิ 105 ตางกันท่ีจุกหางจะแยก
นอยกวา  
 4.4.2  วิธีการตรวจลักษณะเมล็ดขาวสารหอมท่ีผานการกะเทาะเอาเปลือกและรํา ออก
แลว 
  - การตรวจทางกายภาพ (มีมาตรฐานกําหนด) พิจารณาจาก ลักษณะรูปทรงของ
เมล็ดขาวขนาดความยาวของเมล็ดขาวและความยาวเฉล่ีย ตอความกวางของเมล็ด ลักษณะพิเศษท่ี  
บงช้ีวาเปนขาวหอมอะไร และวิธีตรวจสอบเมล็ดขาวสุกท่ีตมในน้ําเดือด                                     
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- การตรวจทางเคมี คือ การทดสอบหาปริมาณอมิโรส การทดสอบหาปริมาณขาว
เจาอ่ืนท่ีไมใชขาวหอมมะลิไทยปน โดยการหาคาการสลายเมล็ดขาวในดาง หรือการยอมสี และการ
ทดสอบความสดของขาว  
 
4.5  ความสําคัญทางเศรษฐกิจของขาวหอมมะลิ 

 ประเทศไทยสงออกขาวเปนอันดับ 1 ของโลก นอกจากนี้ประเทศไทยเปนประเทศเดียวท่ี
ผลิตและสงออก ขาวหอมมะลิ ปริมาณผลผลิตขาวหอมมะลิท่ัวประเทศมีประมาณ 6.4 ลานตัน (ป 
2548/2549) โดย ขาวหอมมะลิ 100 เปอรเซ็นต ช้ัน 2 มีปริมาณการสงออกมากท่ีสุด (ประมาณ 1.3 
ลานตัน) และมีมูลคาการสงออกสูงสุดเม่ือเทียบกับขาวหอมมะลิชนิดอ่ืนๆ 
 แนวโนมการผลิตและการสงออกขาวหอมมะลิในชวงหลายปท่ีผานมา มีอัตราการเติบโต
อยางตอเนื่องท้ังตลาดภายในประเทศและตลาดตางประเทศ ความตองการบริโภคขาวหอมมะลิใน
ตลาดโลกยังคงมีแนวโนมเพิ่มข้ึน อยางตอเนื่องเชนเดียวกัน โดยตลาดสงออกขาวหอมมะลิสําคัญ
ของไทย คือ ประเทศสหรัฐอเมริกา จีน สิงคโปร ฮองกง แคนาดา และประเทศในแถบแอฟริกา เชน 
ไอเวอรีโคท สาธารณรัฐกานา 
 
ตารางท่ี 4.1  ขอมูลพื้นฐานสําคัญของขาวหอมมะลิไทย 

 
       ท่ีมา : ตลาดสินคาเกษตรลวงหนาแหงประเทศไทย (2551) 
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4.6 มาตรฐานขาวหอมมะลิไทย 
 ขาวหอมมะลิไทย 
 หมายถึง  เฉพาะขาวพนัธุขาวดอกมะลิ  105  และ พันธุ กข.15  เทานั้น 

 ชนิดและชัน้ 
 แบงออกเปน  2   ประเภท  คือ  ขาวขาวและขาวกลอง 
 ขาวขาว   แบงออกเปน  8  ชนิด 
 ขาวกลอง    แบงออกเปน  6  ชนิด 

 ขอกําหนดมาตรฐาน 
 มีขาวหอมมะลิไทยไมนอยกวารอยละ  92.0   
 มีความช้ืนไมเกินรอยละ  14.0  
 เปนขาวเมล็ดยาวมีความขาว  ทองไขนอยโดยธรรมชาติ 
 ไมมีแมลงท่ียังมีชีวิตอยู 
 ขนาดเมล็ด 

- ความยาวเฉล่ียของขาวเต็มเมล็ดท่ีไมมีสวนใดหักตองไม ตํ่ากวา   7.0  
มิลลิเมตร 

- อัตราสวนความยาวเฉลี่ยตอความกวางเฉล่ียของขาวเต็มเมล็ดท่ีไมมีสวนใด
หัก  ตองไมตํ่ากวา  3.2 : 1 

มีคุณสมบัติทางเคมี   ดังนี้ 
- มีปริมาณอมิโลสไมตํ่ากวารอยละ 13.0  และไมเกินรอยละ  18.0  ท่ีระดับ

ความช้ืนรอยละ 14.0 
- มีคาการสลายเมล็ดขาวในดาง   ระดับ  6-7 

นอกจากนี้ขาวหอมมะลิไทยแตละประเภทและชนิด  ตองมีสวนผสมของเมล็ดขาวและ
ระดับการสีขาวเปนไปตามมาตรฐานท่ีกําหนดไว 
 ในกรณีท่ีมีการซ้ือขายสินคามาตรฐานขาวหอมมะลิไทยตามตัวอยาง   ซ่ึงหมายความถึง
ขาวหอมมะลิไทยผสม  (mixed  Thai  hommali  rice  หรือ mixed  Thai  jasmine  rice  หรือ 
mixed  Thai  fragrant  rice  หรือช่ืออ่ืนท่ีมีความหมายเดียวกัน   ไมวาจะมีคําท่ีมีความหมายวา  ไทย  
หรือไมก็ตาม)  สินคามาตรฐานขาวหอมมะลิไทยตามตัวอยางนั้น  ตองมีมาตรฐานตามท่ีกําหนดไว  
โดยตองมีขาวหอมมะลิไทยไมนอยกวารอยละ  80  และขาวขาว  หรือขาวกลอง  ซ่ึงเปนขาวเจา
พันธุอ่ืนผสมหรือปนแลวแตกรณี  ตองมีคุณภาพไมตํ่ากวาขาวตามประเภท  ชนิดและช้ันเดียวกัน
กับขาวหอมมะลิไทยน้ัน 
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ผูทําการคาขาออกซ่ึงสินคามาตรฐาน  ตองแจงรายละเอียดไวในคํารองขอใหออกไปรับรอง
มาตรฐานสินคา  ท้ังนี้ตองแสดงขอความเปนภาษาอังกฤษวา  mixed  Thai  hommali  rice  หรือ 
mixed  Thai  jasmine  rice  หรือ mixed  Thai  fragrant  rice  หรือช่ืออ่ืนท่ีมีความหมายเดียวกันให
ชัดเจนบนวัตถุท่ีใชในการบรรจุ   หุมหอพรอมท้ังระบุอัตราสวนการผสม   หรือปนของขาวหอม
มะลิไทยกับขาวขาวหรือขาวกลอง  ซ่ึงเปนขาวเจาพันธุอ่ืนท่ีมิใชขาวหอมมะลิไทย   แลวแตกรณีไว
ดวย 
  ดานศุลกากรท่ีตองแสดงใบรับรองมาตรฐานสินคา 
 ทากรุงเทพฯ   ดานศุลกากรแหลมฉบัง   ดานศุลกากรสุไหงโกลก   ดานศุลกากรปาดังเบ
ซาร 
 การสงหรือนําสินคามาตรฐานขาวหอมมะลิไทยออก   เพื่อใชในยานพาหนะท่ีบรรทุก
ออกไป  หรือเพื่อเปนตัวอยาง อยางใดอยางหน่ึง หรือหลายอยางรวมกันมีปริมาณคร้ังละไมเกิน  20  
กิโลกรัม  ไมตองจดทะเบียนเปนผูทําการคาขาออกและไมตองแสดงใบรับรองมาตรฐานสินคา 

  อัตราคาบริการตรวจสอบและออกใบรับรอง 
-  ตรวจปลอยสินคาบรรทุกเรือใหญ  หรือเรือลําเลียง  เมตริกตันละไมเกิน  18  บาท 

 -  ตรวจปลอยสินคาเขาตูคอนเทนเนอร 
1. ตูคอนเทนเนอรท่ี 1  ไมเกิน 1,500  บาท 
2. ตูคอนเทนเนอรตอไป  เมตริกตันละ  ไมเกิน  18  บาท 

 -  คาบริการออกใบรับรอง  ฉบับละไมเกิน  100  บาท 

  สรุปขั้นตอนการตรวจสอบมาตรฐานสินคาขาวหอมมะลิไทย 
กรณีตรวจสอบแบบ  2  ขั้นตอน  ( ขั้นกอนตรวจปลอยและขั้นตรวจปลอย ) 
ขั้นกอนตรวจปลอย  

 ผูทําการคาออก  ยื่นคํารองขอใหออกใบรับรองมาตรฐานสินคา  (แบบ มส.  13 )  ตอสภา
หอการคาแหงประเทศไทย  

- แจงความประสงคตอบริษัทผูประกอบธุรกิจตรวจสอบฯ เพื่อขอตรวจสอบข้ัน
กอนตรวจปลอย 

- บริษัทผูประกอบธุรกิจตรวจสอบ ฯ  แจงใหสํานักงานมาตรฐานสินคาทราบ  
พรอมจัดสงผูตรวจสอบฯ  ประเภท  ข.  ไปดําเนินการ 

- ผูตรวจสอบฯ  ประเภท ข.  ดําเนินการตรวจสอบข้ันกอนตรวจปลอยตาม
หลักเกณฑ  และวิธีการที่กําหนดไวในแตละกรณี ไดแก  กรณีกระสอบปาน   
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กระสอบเสนใยสังเคราะห  ฯลฯ  ถังไซโลลําเลียงเขาเก็บในคลังสินคาหรือถัง
ไซโลลําเลียงบรรจุใน  jumbo  bag  และกรณี  supervised  packing  

- นําตัวอยางสินคาท่ีชักไวแตละกรณีมาจัดทําตัวอยางทอนและแบงตัวอยางเปน  
6  สวน แตละสวนมีน้ําหนักไมนอยกวา 0.5  กิโลกรัม  บรรจุถุงผนึกสลาก
แสดง  วัน/เดือน/ป  ปริมาณสินคาท่ีชักตัวอยางไว  และทําตราประทับกอง
สินคาปองกันรักษาสินคาไมใหสินคาถูกเพิ่มเติมสับเปล่ียนหรือเปล่ียนแปลง
ได 

 

จากนั้นผูตรวจสอบนําตัวอยางกลับบริษัทผูประกอบธุรกิจตรวจสอบฯ เพื่อนําสงผู
ตรวจสอบฯ  ประเภท ก.  ทําการวิเคราะหในหองปฏิบัติการและแจงผลวิเคราะหใหผูทําการคา
สงออกทราบ 
 

ขั้นตรวจปลอย 
ผูทําการคาขาออกแจงความประสงคตอบริษัทผูประกอบธุรกิจตรวจสอบฯ  เพื่อขอ

ตรวจสอบข้ันตรวจปลอย 
- บริษัทผูประกอบธุรกิจตรวจสอบฯ  แจงใหสํานักงานมาตรฐานสินคาทราบ  

พรอมจัดสงผูตรวจสอบฯ  ประเภท ข.  ไปดําเนินการตรวจสอบ  ดังนี้ 
- ตัวอยางสินคาข้ันกอนตรวจปลอยตองปรากฎผลวิเคราะหถูกตองตาม

มาตรฐานท่ีกําหนด 
- กอนเร่ิมการตรวจปลอย  ใหสุมตรวจความช้ืน  ปริมาณ  (ความบริสุทธ์ิ)  ขาว

หอมมะลิไทย  ขนาดเมล็ด  สวนผสมขาวและส่ิงท่ีอาจมีปนได  ระดับการสี  
แมลงท่ียังมีชีวิตอยู  วิธีตรวจสอบเมล็ดขาวสุกท่ีตมในน้ําเดือด ถาพบผิดจาก
มาตรฐาน  ผูตรวจสอบตองแจงผูจัดใหมีการตรวจสอบไปปรับปรุงคุณภาพ
สินคาใหถูกตองกอนดําเนินการตรวจสอบตอไป 

- ตรวจสอบสินคาตามหลักเกณฑและวิธีการที่กําหนดไวในแตละกรณี  ไดแก  
กรณีกระสอบปาน  กระสอบเสนใยสังเคราะห  ฯลฯ  jumbo  bag ถังไซโล  
และ  supervised  packing 

ท้ังนี้  ในการชักตัวอยางระหวางตรวจปลอยผูตรวจสอบตองตรวจสอบคุณภาพสินคาทาง
กายภาพ  การบรรจุ   หุมหอ  รวมท้ังทุกๆ  ระยะตรวจปลอยไมเกิน 200  เมตริกตัน  ใหตรวจสอบ
ความช้ืนปริมาณ  (ความบริสุทธ์ิ)  ขาวหอมมะลิไทยขนาดเมล็ด  สวนผสมขาวและส่ิงท่ีอาจมีปนได   
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- การตรวจสอบน้ําหนัก 
บรรจุกระสอบ  :   ใหสุมช่ังไมนอยกวารอยละ  1 ของจํานวนกระสอบ   ถา
ช่ังพรอม รถใหช่ังน้ําหนัก 100 %  
ไมบรรจุกระสอบ  ใหช่ังน้ําหนัก  100 % 

- ใหจัดทําตัวอยางทุกๆ  คํารองขอใหออกใบรับรองฯ  จํานวน  6  ถุง  ตาม
หลักเกณฑและวิธีการเชนเดียวกับข้ันกอนตรวจปลอยและสงมอบใหผูมี
หนาท่ีท่ีกําหนด 

- การขนถายสินคา   ณ  จุดหางไกลจากสถานท่ีตรวจสอบ  ตองทําตราประทับ
สินคาท่ีบรรทุกในยานพาหนะ 

- เม่ือส้ินสุดการตรวจสอบในแตละวัน  และการตรวจสอบยังไมเสร็จส้ิน   หรือ
มีสินคาในข้ันกอนตรวจปลอยคงเหลือใหทําตราประทับสินคากองหรือไซโล 

- บริษัทผูประกอบธุรกิจตรวจสอบ ฯ  สงมอบผลการตรวจสอบพรอมผล
วิเคราะหตัวอยางขันกอนตรวจปลอยแกผูทําการคาขาออก  โดยไมตองรอ
ทราบผลวิเคราะตัวอยางในข้ันตรวจปลอย 

- ผูทําการคาขาออกนํารายงานผลการตรวจสอบพรอมผลวิเคราะหตัวอยางข้ัน
กอนตรวจปลอย   ใชประกอบการขอออกใบรับรองมาตรฐานสินคาจากสภา
หอการคาแหงประเทศไทย 

- ผูทําการคาขาออกแสดงใบรับรอง ฯ  พรอมสินคาท่ีตรวจปลอยตอพนักงาน
ศุลกากร 

- พนักงานศุลกากรตรวจปลอยสินคาขนถายข้ึนเรือใหญ 
 

กรณีตรวจสอบเพียงขั้นตอนเดียว  (  ขั้นตรวจปลอย ) 
ขั้นตรวจปลอย 

 ผูทําการคาขาออก   ยื่นคํารองขอใหออกใบรับรองมาตรฐานสินคา  (แบบ มส. 13  )  ตอ
สภาหอการคาแหงประเทศไทย   

- แจงความประสงคตอบริษัทผูประกอบธุรกิจตรวจสอบฯ  เพื่อขอตรวจสอบ
ข้ันตรวจปลอยเพียงข้ันตอนเดียว 

- บริษัทผูประกอบธุรกิจตรวจสอบฯ  แจงใหสํานักงานมาตรฐานสินคาทราบ  
พรอมจัดสงผูตรวจสอบฯ  ประเภท ข.  ไปดําเนินการตรวจสอบ 

- กอนเร่ิมการตรวจปลอย  ใหสุมตรวจสอบความช้ืน  ปริมาณ  (ความบริสุทธ์ิ)  
ขาวหอมมะลิไทย  ขนาดเมล็ด  สวนผสมขาวและส่ิงท่ีอาจมีปนได  สี   แมลง



37  

ท่ียังมีชีวิตอยู  วิธีตรวจสอบเมล็ดขาวสุกท่ีตมในนํ้าเดือด ถาพบผิดจาก
มาตรฐาน  ผูตรวจสอบตองแจงผูจัดใหมีการตรวจสอบไปปรับปรุงคุณภาพ
สินคาใหถูกตองกอนดําเนินการตรวจสอบตอไป 

การตรวจสอบสินคาเปนไปตามหลักเกณฑและวิธีการที่กําหนดเชนเดียวกับการตรวจ
ปลอย   

 

วิธีการตรวจสอบเบื้องตน   
-     สุมขาวขาวเต็มเมล็ดมา 100 เมล็ด  ใสในตะกราตะแกรงลวด  ตมน้ํากล่ันดวย

หมอตมไฟฟาใหเดือด  แลวหยอนตะกราลงในนํ้าเดือด 17  นาที  แลวยกจุมลง
ในน้ําเย็นทันที  เรียงเมล็ดขาวลงบนกระจกใหกระจาย  นํากระจกอีกแผนมา
ทับและกดเมล็ดขาวใหเบน  เพื่อตรวจดูเมล็ดขาวท้ัง 100 เมล็ด  ถาปรากฏวา
เมล็ดขาวมีลักษณะเปนจุดขาวขุนของแปงดิบภายในเมล็ดขาว ใหถือวาเปน
ขาวท่ีไมใชขาวหอมมะลิไทย 

 
 


