
 

 

 
บทที่ 1 
บทนํา 

 

1.1 ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 

 ชาเปนเครื่องดืม่ที่มีกล่ินหอม คนจึงนยิมดืม่กันอยางแพรหลายไมวาจะเปนชาวเอเชยี เชน 
จีน ญี่ปุน หรือ ชาวยุโรป ชา ที่นิยมดื่มในปจจุบันอาจแบงไดเปน 3 ชนิดใหญ ๆ คือ ชาจีน ชาเขียว 
และชาฝรั่งซึ่งชาแตละชนดิจะ ตางกนัตรงกรรมวิธีในการผลิต แตชาที่มีประโยชนตอสุขภาพมากก็
คือชาเขียว (green tea) ซึ่งเปนชาที่ไมผานการหมักทําใหไม สูญเสียองคประกอบที่มปีระโยชนตอ
สุขภาพไปในระหวางการหมักเหมือนชาฝรั่ง ชาเขียวไดจากการทําใบชาใหแหงที่อุณหภูมิสูง อยาง
รวดเร็ว จึงทําใหใบชาแหงยงัคงมีสีเขียวและมีคุณภาพเชนเดียวกับใบชาสด ซ่ึงเมื่อชงน้ํารอนแลว
จะไดน้ําชาสีเขียวหรือเหลือง อมเขียว ไมมีกล่ิน มีรสฝาดกวาชาจีน นยิมแตงกลิ่นดวยพืชหอมเชน 
มะลิ บัวหลวง เปนตน  

 ชาเขียวม ี 2 ประเภทใหญ ๆ คือ ชาเขียว แบบญี่ปุน และชาเขียวแบบจีน ซ่ึงแตกตางกัน
ตรงที่ชาเขียวแบบจีนจะมีการคั่วดวยกระทะรอน แตชาเขียวแบบญี่ปุนไมตองคั่วใบชา เขียวมี
สารอาหารพวกโปรตีน น้ําตาลเล็กนอย และมีวิตามนิอีสูง แตอยางไรก็ดีมีรายงานวา วิตามินเอ 
และวิตามนิอทีี่มีอยูในใบชาจะ สูญเสียไปเกือบหมดถาใชระยะเวลาในการชงนานจนเกินไป สวน
ปริมาณของแคลเซียม เหล็ก และวิตามินซจีะสูญเสียไปประมาณ คร่ึงหนึ่ง แตถาเรารับประทานใบ
ชาเขียวแหง 6 กรัมตอวัน จะทําใหรางกายไดรับวิตามนิอี และวิตามินเอถึงรอยละ 50 และ 20 ของ
ปริมาณที่รางกายตองการในแตละวนั ตามลําดับ ในประเทศญี่ปุนจึงมีการผลิตชาเขียว ในรูปผง
สําหรับบริโภคขึ้น ซ่ึงสามารถเติมลงในอาหารหลายชนิด ตั้งแตอาหารญีปุ่นจนถึงสเตก็ 
แฮมเบอรเกอร สปาเกตตี้ และสลัด 

ใบชาเขียวมีสารสําคัญ 2 ชนิด ชนิดแรก คือ กาเฟอีน (caffein) ซ่ึงมีอยูในชาเขยีวประมาณ
รอยละ 2.5 โดยน้ําหนัก ซ่ึงสารชนิด นี้เองที่ทําใหน้ําชาสามารถกระตุนใหสมองสดชืน่แจมใส หาย
งวง เนื่องจากกาเฟอีนมีฤทธิก์ระตุนประสาท เพิ่มการเผาผลาญ เพิ่มการทํางานของหวัใจและไต 
แตอยางไรก็ตามเด็ก ๆ และผูปวยโรคหัวใจกไ็มควรดื่มชา เนื่องจากกาเฟอนีมีคณุสมบัติในการ 
กระตุนประสาทและบีบหวัใจ ถาตองการดื่มจริง ๆ ควรดื่มชาที่สกัดกาเฟอีนออกแลว ในการชงชา
นั้นพบวา 3 นาทีแรก จะไดกาเฟอีน ออกมาในประมาณสูง โดยทั่วไปใบชาเขียว 1 ถวย (ประมาณ 
6 ออนซ) จะมีกาเฟอีนอยู 10-50 มิลลิกรัม สารที่อยูในกลุมเดียวกับ กาเฟอีนชนิดอืน่ ๆ ยังชวยใน
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การขับปสสาวะ โดยไปกระตุนไตใหขับน้ําปสสาวะมากขึ้น และชวยขยายหลอดลมอีกดวย 
สําหรับสารสําคัญ ชนิดที่สองที่มีในชาเขียวคือ แทนนิน หรือ ฝาดชา (tea tannin) ซ่ึงมีอยูหลาย
ชนิด พบในใบชาแหงประมาณรอยละ 20-30 โดยน้าํหนัก เปสารที่มีรสฝาดที่ใชบรรเทาอาการ
ทองเสียได ดงันั้นหากตองการดื่มชาเขียวใหไดรสชาติที่ดี จึงไมควรทิ้งใบชาคางไวในกานานเกนิ 
ไป เพราะแทนนินจะละลายออกมามากทาํใหชาเขยีวมีรสขม แตถาหากดื่มชาเขียวเพือ่จุดประสงค
ในการบรรเทาอาการทองเสียก็ควร ตมใบชานาน ๆ เพื่อใหมีปริมาณแทนนินออกมามาก แทนนิน
ยังชยเพิ่มความยืดหยุนของกลามเนื้อหวัใจและขยายผนงัหลอดโลหิต จึงทําใหชาเขียวเหมาะ
สําหรับผูที่มีความดันโลหิตสูงดวย นอกจากนี้ยังพบวาสารแคทิซิน (catechins) ซ่ึงเปนสารแทนนิน
ชนิดหนึ่ง ใบชาเขียว มีฤทธิ์เปนสารตานการเกิดมะเร็งในกระเพาะอาหารโดยปองกนัการสรางสาร
กอมะเร็ง โดยทีมนักวิทยาศาสตรจากศูนย กลางการวิจยัโรคมะเรง็ในบริติชโคลัมเบีย รายงานวาชา
สามารถยับยั้งการสรางไนโตรซามีนซึ่งกอมะเร็งไดหลายชนิด ดังนัน้ถานิยม บริโภคอาหารจําพวก
เนื้อสัตวมากกค็วรดื่มน้ําชาไปพรอม ๆ กันดวยก็จะชวยลดการสรางสารกอมะเร็งได มีรายงานทาง
การแพทยทั่ว ประเทศญี่ปุนในป ค.ศ. 1982 และ 1987 พบวาในแถบจังหวัดชซูิโอกะ ซ่ึงเปน
ทองถ่ินที่มีการดื่มชาเขียวกนัมาก มีอัตราการเกิดมะเร็ง ในกระเพาะอาหารอยูในระดบัต่ํากวา
เกณฑเฉลี่ย นอกจากนี้นักวิจยัชาวญี่ปุนยังไดรายงานไววาสารแคทิซินในชาชวยลดระดับ 
คอเลสเตอรอลในเลือดของหนูได โดยทาํใหหนูขับถายไขมันและคอเลสเตอรอลออกทางอุจจาระ
เพิ่มขึ้น แตกลไกยังไมทราบแนชัด จากผลการวิจัยนี้จึงเชื่อวาสารชนิดนีน้าจะชวยลดระดับ
คอเลสเตอรอลในเสนเลือดได 

โดยสรุปแลวฤทธ์ิของชานั้นจะขึ้นกับสารสําคัญทั้งสองชนิดที่กลาวมาแลวขางตน สาร
เหลานี้จะถูกดดูซับสูทางเดินอาหารไดถึง รอยละ 90 แลวแผกระจายไปยังเนื้อเยื่อตาง ๆ ภายใน 5 
นาที และยังออกฤทธิ์อยูในชวงเวลา 6-14 ชั่วโมง นอกจากนีใ้นใบชายังมี ปริมาณแรธาตุ
ฟลูออกไรดสูง ซ่ึงแรธาตุชนิดนี้เปนสวนในการเสริมสรางกระดูกและฟนใหแข็งแรง นักวจิัยจาก
ศูนยทันตกรรมฟอรซีธ ในบอสตัน โดยถาคุณแชถุงชาหรือใบชาไวนาน 3 นาทีกอนดื่ม ชาจะ
สามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรียซ่ึงทําใหเกิดฟนผุไดถึงรอยละ 95 จะเหน็ไดวาการดื่มชาเขยีวจึงนาจะมี
สวนชวยในการปองกันฟนผุได 

ชาเขียวนอกจากจะมีประโยชนที่มากมายแลวนั้นยังมีรสชาติที่แตกตางกันไปแลวแตละ
ชนิดของชาเขยีว ซ่ึงเปนทีม่าของการเกิดผลิตภัณฑชาเขียวตางๆมากมาย โดยเฉพาะผลิตภัณฑชา
เขียวพรอมดื่ม ในปจจุบนัมีผลิตภัณฑชาเขียวพรอมดื่มหลายยี่หอใหผูบริโภคเลือกบริโภคโดยมี
สัดสวนของแตละยี่หอในตลาดดังตอไปนี้ 
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ตารางที่ 1.1 แสดงสวนแบงทางการตลาดของธุรกิจชาเขียวพรอมดืม่ 
 

แสดงสวนแบงทางการตลาด 
สวนแบง (รอยละ) ลําดับ บริษัท 

พย./ธค. 47           มค./กพ.48 
1 โออิชิ 46 55 
2 ยูนีฟ 36 31 
3 เซนชะ 11 9 
4                   อ่ืนๆ 7 5 
 รวม 100.00 100.00 

ที่มา : เอ ซี นีลเส็น 
 
 จากสวนแบงการตลาดในตารางที่ 1.1 พบวายี่หอที่ผูบริโภคนิยมมากทีสุ่ดไดแก ยีห่อโออิชิ 
โดยจะเหน็ไดวาสวนแบงการตลาดของโออิชิในปพ.ศ. 2548 นั้นมีมากเกินครึ่งของสวนแบงตลาด
ทั้งหมดโดยเพิม่จากปพ.ศ. 2547 ถึงรอยละ 9 ในขณะที่ยีห่ออ่ืนๆนั้นมสีวนแบงทางการตลาดที่ลดลง
จากปพ.ศ. 2547 ถึงปพ.ศ. 2548 

ดวยประโยชนที่มีมากมายของชาเขียวนี้หลายๆ บริษทัจึงเห็นโอกาสในการดําเนนิธุรกิจ
ดานผลิตภัณฑชาเขียว  เพือ่เปนการตอบสนองผูบริโภคในการบริโภคชาเขียว  ซ่ึงปจจุบันพบวา
ผลิตภัณฑชาเขียวเกิดขึ้นมากมายหลายชนดิในประเทศไทย  รวมทั้งความสนใจของผูบริโภคในการ
บริโภคชาเขียวเพิ่มมากขึ้น  ทําใหเกิดการแขงขันกันสูง 

ดังนั้นในงานวจิัยคร้ังนี้จึง  ตองการศึกษาถึง “ปจจัยที่มอิีทธิพลตอการตัดสินใจบริโภคชา
เขียวในอําเภอเมือง  จังหวัดเชียงใหม”  วามีปจจัยอะไรบางที่มีผลตอการบริโภคชาเขียว  ทั้งนี้เพื่อ
ทราบถึงขอมูลที่มีผลตอการบริโภคและนําขอมูลที่ไดไปใชประโยชนในการวางนโยบายเพื่อ
กําหนดกลยุทธการแขงขันของธุรกิจประเภทนี้ตอไป 
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1.2  วัตถุประสงคของการวจัิย 
1)    เพื่อศึกษาถึงพฤติกรรมของผูบริโภคในการบริโภคชาเขียวในอําเภอเมือง  จังหวดั           
        เชียงใหม 
2)    เพื่อศึกษาถึงปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจของผูบริโภคในการบริโภคชาเขียวในอําเภอ 
        เมือง  จังหวัดเชียงใหม 
 

 

1.3  ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
1)   เพื่อทราบถึงลักษณะทัว่ไป  ความตองการบริโภคชาเขียวในอําเภอเมือง  จังหวดั 
      เชียงใหม 

       2)  เพื่อทราบถึงปจจัยทีม่ีอิทธิผลตอการตัดสินใจของผูบริโภคในการบริโภคชาเขียวใน 
      อําเภอเมือง  จังหวดัเชยีงใหม 

 

1.4  ขอบเขตและวิธีการวิจัย 
 

ในการศึกษาครั้งนี้เปนการศกึษาเพื่อใหทราบถึงปจจัยและพฤติกรรมทีม่ีผลตอการตัดสินใจ
บริโภคชาเขียวของประชาชนทั่วไปทั้งชายและหญิง  ในเขตอําเภอเมอืง  จังหวดัเชยีงใหม 
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