
ฉ 

 
สารบาญ 

 
 

                 หนา 
กิตติกรรมประกาศ         ค 
บทคัดยอภาษาไทย         ง 
บทคัดยอภาษาอังกฤษ         จ 
สารบาญตาราง          ฌ 
สารบาญภาพ          ญ 
บทท่ี 1  บทนํา          1 
 1.1  ท่ีมาและความสําคัญของปญหา      1 
 1.2  วัตถุประสงคของการศึกษา       2 
 1.3  ประโยชนท่ีจะไดรับจากการศึกษาเชิงทฤษฎีและ / หรือเชิงประยุกต  2 
 1.4  ขอบเขตของการศึกษาวิจัย       3 

1.5  นิยามคําศัพท        3 
 
บทท่ี 2  สรุปสาระสําคัญจากเอกสารท่ีเกี่ยวของ      5 

2.1  สูตรอาหารมาตรฐาน (Standardized Recipes)     5 
2.2  การคํานวณตนทุนอาหาร (Food Cost Calculations)    6 
2.3  การวัด (Measurement)       8 
2.4  กระบวนการพัฒนาซอฟตแวรแบบจําลองน้ําตก    9 
    

บทท่ี 3  วิธีการวิจัย         11 
3.1 การกําหนดความตองการ       11 

3.1.1  ศึกษาปญหาและแนวทางแกไข     11 
3.1.2  เก็บขอมูลความตองการของระบบ     11 
3.1.3  วิเคราะหความตองการของระบบ     12 

3.2 การออกแบบระบบ        12 
  3.2.1 วิเคราะหและแบงสวนออกแบบของระบบ    12 



ช 

 3.2.2 ออกแบบระบบ       12 
  3.2.3 ออกแบบสวนท่ีเกี่ยวของ      12 

3.3 การพัฒนาระบบ        13 
  3.3.1 เครื่องมือสําหรับการพัฒนา      13 
  3.3.2 ขั้นตอนการพัฒนา       13 

 3.4 การทดสอบระบบ        14 
 3.5 การบํารุงรักษาระบบ        14 
 
บทท่ี 4  ผลการวิจัย         16 
 4.1  ความตองการของระบบ       16 

4.2  ผลการออกแบบระบบ       17 
 4.2.1 ยูสเคสไดอาแกรม (Use Case Diagram)    17 
 4.2.2 การออกแบบสถาปตยกรรม (Architecture Design)   18 
 4.2.3 ซีเควนไดอาแกรม (Sequence Diagram)    19 
4.3  ผลการพัฒนาของระบบ       20 

  4.3.1 การพัฒนาในสวนการจัดการสูตรอาหารมาตรฐาน   20 
  4.3.2 การพัฒนาในสวนการคํานวณวัตถุดิบ    20 
  4.3.3 หนาจอการทํางานของระบบ     20 

4.4  ผลการทดสอบระบบ         26 
  4.4.1 การทดสอบในระดับหนวยยอย     26 
  4.4.2 การทดสอบในระดับการผสานหนวยยอย    27 
  4.4.3 การทดสอบระบบภายใตสภาพแวดลอมการใชงานจริง  27 

4.5  แผนการบํารุงรักษาระบบ       28 
4.6  ผลตอบกลับ         28 

 
บทท่ี 5  สรุปผลการศึกษาและขอเสนอแนะ      30 
 5.1  สรุปผลการศึกษา         30 
 5.2  ปญหาและอุปสรรค        31 
 5.3  ขอเสนอแนะและการพัฒนาตอ       31 
 



ซ 

บรรณานุกรม           33 
 
ภาคผนวก          34 
 ภาคผนวก ก เอกสารประกอบการพัฒนาระบบตามมาตรฐานคุณภาพซอฟตแวร 35 
 ภาคผนวก ข เอกสารคูมือการใชงานระบบ      131 
 
ประวัติผูเขียน           144
        
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ฌ 

 
 

สารบาญตาราง 
 
 
ตาราง                   หนา 
4.1 ผลการทดสอบการทํางานโปรแกรม       25 
4.2 ผลการทดสอบการทํางานในระดับการผสานหนวยยอย     25 



ญ 

 

 
สารบาญภาพ 

 
รูป                 หนา
1.1 แสดงกระบวนการพัฒนาซอฟตแวรแบบจําลองน้ําตก (Waterfall Model)   7 
4.1 แสดงยูสเคสไดอาแกรมของระบบ       16 
4.2 แสดงการออกแบบสถาปตยกรรมของระบบ      17 
4.3 แสดงซีเควนไดอาแกรมของระบบ       17 
4.4 หนาจอเขาสูระบบ         19 
4.5 หนาจอเมนูหลัก         19 
4.6 หนาจอจัดการสูตรอาหารมาตรฐาน       20 
4.7 หนาจอคํานวณวัตถุดิบ        21 
4.8 หนาจอแสดงขอมูลสูตรอาหารมาตรฐาน      21 
4.9 หนาจอแสดงสูตรอาหารมาตรฐาน       22 
4.10 หนาจอแสดงขอมูลสรุปราคาขาย       23 
4.11 หนาจอแสดงรายงานสูตรอาหารมาตรฐาน      23 
4.12 หนาจอแสดงรายงานใบสรุปราคาขาย       24 
 
 
 
 


