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บทคัดย่อ 
 
 การคน้ควา้แบบอิสระน้ีมีวตัถุประสงค ์เพื่อศึกษาแนวทางการประยุกตเ์ทคโนโลยีสะอาด
ส าหรับการเก็บรักษาหอมหวัใหญ่ของห้องเยน็กวางทองพืชผลในการศึกษาน้ีใชร้ะยะเวลาในการ
เก็บรักษาหอมหัวใหญ่ในห้องเยน็นาน 2 เดือน จากการประเมินเบ้ืองตน้เพื่อหาสาเหตุการสูญเสีย 
และขั้นตอนการผลิตท่ีท าให้เกิดการสูญเสีย พบวา่มีประเด็นการสูญเสีย 2 ประเด็น ไดแ้ก่ การเน่า
เสียของหอมหวัใหญ่ และการใชไ้ฟฟ้ามากเม่ือท าการตรวจประเมินละเอียด พบสาเหตุของการเน่า
เสียของหอมหวัใหญ่ เกิดจากระบบการตรวจสอบคุณภาพหอมหวัใหญ่ยงัไม่เขม้งวด พนกังานวาง
กระสอบบรรจุหอมหัวใหญ่แรงเกินไป คนงานคดัการเน่าเสียของหอมหัวใหญ่ท างานไม่ละเอียด 
และมีการเน่าเสียของหอมหัวใหญ่ระหว่างการเก็บรักษาในห้องเยน็ ส่วนสาเหตุการใช้ไฟฟ้ามาก 
เกิดจากการเปิดประตูห้องพกัสินคา้นานเกินความจ าเป็นจากสาเหตุการสูญเสียดงักล่าวได้มีการ
น าเสนอทางเลือกเทคโนโลยสีะอาดและผา่นการคดัเลือกความเป็นไปได ้เพื่อน าไปประยุกตใ์ชง้าน
แบ่งกลุ่มของเทคโนโลยสีะอาดเป็น 2 กลุ่ม กลุ่มแรก เป็นการลดปริมาณหอมหวัใหญ่ท่ีเน่าเสีย ซ่ึงมี
หลายวิธีการ ได้แก่ การสร้างมาตรการรับวตัถุดิบให้เข้มงวดยิ่งข้ึน วิธี น้ีสามารถลดปริมาณ
หอมหวัใหญ่เน่าเสียปนในกระสอบไดป้ระมาณร้อยละ 7.37 หรือ ลดตน้ทุนลงประมาณ 0.48 บาท / 
กิโลกรัม หรือทั้งปีเป็นเงิน 117,317 บาท ต่อการเก็บรักษาหอมหัวใหญ่ 1 ฤดูกาลผลิต การสร้าง
จิตส านึกในการท างานให้กบัพนกังานและการวางแผนการจดัวางพาเลทในห้องเยน็สามารถลดลง
ไดร้้อยละ 1.25  หรือคิดเป็นเงิน 213,858 บาทต่อการเก็บรักษาหอมหวัใหญ่ 1 ฤดูกาลผลิตส่วนกลุ่ม
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การประหยดัพลงังานไฟฟ้า ไดแ้ก่ การเปล่ียนเวลาการน าหอมหวัใหญ่เขา้ห้องพกัสินคา้ให้เป็นเวลา
กลางคืน และการติดตั้งคาปาซิเตอร์ (capacitor) ท่ีระบบเคร่ืองท าความเยน็ ทั้ง 2 เดือนวิธีน้ี
สามารถลดค่าไฟฟ้าไดเ้ฉล่ีย 27.39 บาท/ตนั/เดือน หรือคิดเป็นเงิน 13,386 บาทต่อการเก็บรักษา
หอมหัวใหญ่ 2 เดือนโดยการลงทุนติดตั้ง มีระยะเวลาคืนทุน 12 เดือน หรือประมาณ 3-6 ของ
ฤดูกาลผลิต 
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Abstract 
 
 This independent study was intended to study the application of clean technology for 
onions in cold storage of Kwangtong Pued Pon. In this study, Onion was store in cold room for 
two months initial evaluation and procedure for the cause of loss. From the pre-assessment in 
order to find out the cause and processing steps of losing, it was found that there were two causes; 
the rotten of onion and high utilization of electricity.  When the assessment were conducted, the 
rotten onions were caused from the losing onion quality control system, the careless working of 
onion sack during movement, the careless working does during onion sorting and the rotten of 
onion during cold storage.  The high utilization of electricity was caused from the unnecessary 
opening of the cold room door. From the previous losing causes, some clean technology 
techniques were proposed and possibility selected in order to apply in cold storage processing.  
There were two groups of clean technology technique; the reduction of rotten onion and the 
saving electricity power. There were three methods for the reduction of rotten onion techniques. 
Firstly, the high strict of onion quality control system which could reduce rotten onion 7.37 
percentage and reduce the production cost 0.48 baht/kg that cost about 117,317 baht/onion 
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harvesting period. The last for create worker self-awareness and pallet arrangement planning in 
cold room. The last two methods could reduce the rotten onion 1.25 percent or about 213,858 
baht/onion harvesting period.  The second clean technology group (the electricity power saving) 
consisted of time changing to night time for onion movement into anti-room and capacitor 
installation at refrigerator system. Both methods could reduce the electricity cost 27.39 
baht/ton/month or about 13,386 baht/ton/onion harvesting period.  The return cost of capacitor 
installation was 12 months that mean during 3-6 of production period.  

 
 
 
 


