
 

บทที่ 5 

สรุปผลการศึกษา อภิปรายผล และขอเสนอแนะ 

 การศึกษาคร้ังนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาความสมดุลของสายการผลิต และเพิ่ม
ประสิทธิภาพในการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปองของบริษัท ทรอปคคอลพรีเมียรฟูดส จํากัด 
โดยมีขอบเขตประชากรศึกษา คือ การสัมภาษณเชิงลึก หัวหนางาน ชางเทคนิค และ วิศวกรโรงงาน
ท่ีทํางานในสายการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปองของบริษัท ทรอปคคอลพรีเมียรฟูดส จํากัด 
จํานวน 11 คน ผลของการศึกษาสรุปตามหัวขอสรุปผลอภิปราย ขอคิดเห็นและเสนอแนะ ดังนี้ 
 
สรุปผลการศึกษา 
สายการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปองแบงตามขนาดบรรจุภัณฑมี 2 สายการผลิต คือ 

1. ขนาดบรรจุ 15 ออนซ 
2. ขนาดบรรจุ 108 ออนซ 

สายการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปองขนาดบรรจุ 15 ออนซ  

กอนปรับปรุงสายการผลิตขนาด 15 ออนซ มีงานยอย ท้ังหมด 9 ลําดับ 6 แผนก ไดแก 
แผนกลําเลียงวัตถุดิบเขาเคร่ืองปอกเปลือก แผนกปอกเปลือกดวยเคร่ืองปอก แผนกตัดเมล็ด
ขาวโพด แผนกลางไหมขาวโพด แผนกบรรจุกระปองและปดฝา และแผนกการฆาเช้ือ ตามลําดับ
แบงเปน 5 สถานี ใชพนักงาน 25 คน และใชเวลาทํางานท้ังหมดตอชุด 67.7 นาทีโดยมีรอบเวลาการ
ผลิตของแตละสถานีการผลิต 16 นาที มีประสิทธิภาพในการผลิต 84.63 เปอรเซ็นต 

หลังการปรับปรุงสายการผลิตพบวา มีงานยอย ท้ังหมด 9 ลําดับ 6 แผนก แบงเปน 5 
สถานีเชนเดิม ใชพนักงาน 28 คน และใชเวลาทํางานท้ังหมดตอชุด 58.2 นาที โดยมีรอบเวลาการ
ผลิตของแตละสถานีการผลิต 13 นาที และมีประสิทธิภาพในการผลิตเพิ่มข้ึนเปน 89.54 เปอรเซ็นต 

สายการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปองขนาดบรรจุ 108 ออนซ  

กอนปรับปรุงสายการผลิตขนาด 108 ออนซ มีงานยอย ท้ังหมด 9 ลําดับ 6 แผนก 
ไดแก แผนกลําเลียงวัตถุดิบเขาเครื่องปอกเปลือก แผนกปอกเปลือกดวยเคร่ืองปอก แผนกตัดเมล็ด
ขาวโพด แผนกลางไหมขาวโพด แผนกบรรจุกระปองและปดฝา และแผนกการฆาเช้ือ ตามลําดับ 
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แบงเปน 5 สถานี ใชพนักงาน 26 คน และใชเวลาทํางานท้ังหมดตอชุด 64 นาที โดยมีรอบเวลาการผลิต
ของแตละสถานีการผลิต 15 นาที มีประสิทธิภาพในการผลิต 85.34 เปอรเซ็นต 

หลังการปรับปรุงสายการผลิตพบวา มีงานยอย ท้ังหมด 9 ลําดับ 6 แผนก แบงเปน 5 
สถานีเชนเดิม ใชพนักงาน 28 คน และใชเวลาทํางานท้ังหมดตอชุด 61.5 นาที โดยมีรอบเวลาการ
ผลิตของแตละสถานีการผลิต 13 นาที และมีประสิทธิภาพในการผลิตเพิ่มข้ึนเปน 86.62 เปอรเซ็นต 

ปญหาในสายการผลิตและการแปรรูปผลิตภัณฑ 

แผนกท่ี 1 แผนกลําเลียงวัตถุดิบเขาเครื่องปอกเปลือก พบปญหาที่เกี่ยวของกับสมดุล
กระบวนการผลิต คือ เคร่ืองดึงขาวโพด และสายพานเกิดความเสียหายเสียหายจนใชงานไมได 

แผนกท่ี 2 แผนกปอกเปลือกดวยเคร่ืองปอก พบปญหาท่ีเกี่ยวของกับสมดุลกระบวนการ
ผลิต คือ การเกิดความเสียหายเสียหายจนใชงานไมไดของเคร่ืองปอกขาวโพด และการปรับ
ความเร็วสายพานท่ีไมเหมาะสมกับสายพันธุขาวโพด 

แผนกท่ี 3 แผนกตัดเมล็ดขาวโพด พบปญหาท่ีเกี่ยวของกับสมดุลการผลิต คือ การเกิด
ความเสียหายเสียหายจนใชงานไมไดของเคร่ืองของเคร่ืองตัดเมล็ด และความเม่ือยลาของพนักงาน
ท่ีปฏิบัติงาน 

แผนกที่ 4 แผนกลางไหมขาวโพด พบปญหาท่ีเกี่ยวของกับสมดุลสายการผลิต คือ 
พนักงานท่ีควบคุมเคร่ืองลางไหมขาดความชํานาญในการควบคุมเคร่ืองลางแยกเศษไหมขาวโพด 
และการเกิดความเสียหายเสียหายจนใชงานไมไดของเคร่ืองเขยาคัดเมล็ด  

แผนกท่ี 5 แผนกบรรจุกระปองและปดฝา พบปญหาท่ีเกี่ยวของกับสมดุลสายการผลิต
คือ ข้ันตอนการลําเลียงกระปองมักลาชาและไมตอเนื่อง เพราะมีพนักงานท่ีปฏิบัติงานเพียง 1 คน 
ซ่ึงจะทําใหเกิดความลาชาขณะเปล่ียนพาเลทกระปองเม่ือพาเลทเดิมหมด รวมถึงพนักงานเกิดความ
เม่ือยลาเม่ือปฏิบัติงานเปนเวลานาน และในข้ันตอนการบรรจุกระปองตองใชพนักงานท่ีมีความ
ชํานาญในการปรับน้ําหนักบรรจุขาวโพด เพื่อใหผลิตภัณฑมีน้ําหนักอยูในเกณฑมาตรฐาน ซ่ึงหาก
น้ําหนักไมคงท่ีจําเปนตองหยุดการผลิตและทําการปรับต้ังน้ําหนักใหม ทําใหสายการผลิต
หยุดชะงัก 

ข้ันตอนการลําเลียงกระปองลงตะกรามีพนักงานท่ีปฏิบัติงาน 2 คน ซ่ึงมักเกิดความ

ลาชาและไมตอเนื่อง โดยเฉพาะขณะเปล่ียนตะกราใหมซ่ึงในบางครั้งอาจสงผลใหตองหยุดชะงัก
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ท้ังกระบวนการผลิต เนื่องจากพนักงานจะตองลําเลียงกระปองลงตะกรา และตองนําตะกราใหมมา

เปล่ียนเม่ือตะกราเดิมเต็ม รวมถึงพนักงานเกิดความเม่ือยลาเม่ือปฏิบัติงานเปนเวลานาน 

แผนกท่ี 6 แผนกฆาเช้ือ พบปญหาท่ีเกี่ยวของกับสมดุลสายการผลิต คือ พนักงานเกิด
ความเม่ือยลา เนื่องจากการใชแรงงานมากและบริเวณทํางานมีความรอนสูง 

อภิปรายผล 

 การจัดสมดุลสายการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปอง สามารถนําทฤษฎีการสมดุล
สายการผลิตมาใชโดยทําตามข้ันตอนตามทฤษฎี 5 ข้ันตอนดังนี้ 

1. กําหนดและแบงงานยอยของสายการผลิต โดยท้ัง 2 สายการผลิตสายการผลิตคือ 
สายการผลิตขนาด 15 ออนซ และ 108 ออนซ ประกอบดวย 9 งานยอย แบงจากข้ันตอนทํางานท่ี
แตกตางกันของสายการผลิต 

2. กําหนดความสัมพันธกอนหลังของงานยอยแตละงาน โดยท้ัง 2 สายการผลิตสามารถ
จัดงานยอยกอนและหลังไดอยางชัดเจน คือ เร่ิมจากการลําเลียงวัตถุดิบ ปอกเปลือกวัตถุดิบ ตัดเมล็ด
ขาวโพด ลางไหมขาวโพด ลําเลียงกระปอง บรรจุกระปอง เติมน้ําปรุง ปดฝากระปอง และลําเลียง
ลงตะกรา 

3. คํานวณจํานวนตํ่าสุดของสถานีการผลิต โดยท้ัง 2 สายการผลิต คํานวณได 5 สถานี
การผลิต 

4. กําหนดงานยอยท่ีตองใหกับสถานี โดยการใชกฎของเวลาในการทํางานท่ีนานท่ีสุด 
ซ่ึงเปนกฎการจัดงานใหแกสถานีการผลิตท่ีใหความสําคัญกับงานท่ีใชเวลาในการผลิตมาก โดยจะ
จัดใหทํากอนงานที่ใชเวลาในการผลิตนอย เพื่อจะไดทําใหการจัดงานในสถานีการผลิตตอๆ ไปทํา
ไดงายข้ึน เพราะเม่ืองานยอยมีเวลานอยจะจัดไดงายกวากรณีท่ีใชงานยอยใชเวลาทํามาก 

5. คํานวณหาประสิทธิภาพของสายการผลิต จากการศึกษาสายการผลิตผลิตภัณฑ
ขนาด 15 ออนซ มีประสิทธิภาพในการผลิต 84.63 เปอรเซ็นต และหลังปรับปรุงสายการผลิต                 
มีประสิทธิภาพเพิ่มข้ึนเปน 89.54 เปอรเซ็นต เพิ่มข้ึน 4.91 เปอรเซ็นต สายการผลิตผลิตภัณฑขนาด 
108 ออนซ มีประสิทธิภาพในการผลิต 85.34 เปอรเซ็นต และหลังปรับปรุงสายการผลิต                       
มีประสิทธิภาพเพิ่มข้ึนเปน 86.62 เปอรเซ็นต เพิ่มข้ึน 1.28 เปอรเซ็นต 
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 จากผลการศึกษาขางตนเม่ือนํามาเปรียบเทียบกับผลการศึกษาความสมดุลสายการผลิตใน
โรงงานขาวโพดหวานบรรจุกระปอง ของบริษัท วิริยะฟูด โพรเซสซ่ิง จํากัด (ปรีดี  ปนศิริ, 2549) 
ซ่ึงมีข้ันตอนการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปอง เร่ิมตั้งแต รับวัตถุดิบฝกสด ปอกเปลือกดวย
เคร่ืองปอก ตัดเมล็ดขาวโพด บรรจุกระปองและปดฝา ฆาเช้ือจุลินทรีย และมีการจัดสมดุลของ
สายการผลิตโดยแบงตามขนาดบรรจุภัณฑ 3 สมดุลของสายการผลิต ผลิตภัณฑขนาด 12 ออนซ 
จํานวน 2 สายการผลิต เวลาท่ีใชในทํางานเทากับ 205.5 นาที มีรอบเวลาการผลิต 26 นาทีตอคร้ัง 
โดยแบงออกเปน 8 สถานียอย และมีประสิทธิภาพ 63.99 เปอรเซ็นต สมดุลของสายการผลิต
ผลิตภัณฑขนาด 75 ออนซ จํานวน 2 สายการผลิต เวลาท่ีใชในทํางานเทากับ 116.58 นาที มีรอบ
เวลาการผลิต 22 นาทีตอคร้ัง โดยแบงออกเปน 8 สถานียอย และมีประสิทธิภาพ 63.32 เปอรเซ็นต 
และสมดุลของสายการผลิตผลิตภัณฑขนาด 15 ออนซ จํานวน 2 สายการผลิต เวลาท่ีใชในทํางาน
เทากับ 221.4 นาที  มีรอบเวลาการผลิต 30 นาทีตอคร้ัง โดยแบงออกเปน 8 สถานียอย และมี
ประสิทธิภาพ 59.2 เปอรเซ็นต  

สายการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปองของ บริษัท ทรอปคคอลพรีเมียรฟูดส จํากัด ซ่ึงมี
ข้ันตอนการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปอง เร่ิมต้ังแต การลําเลียงวัตถุดิบ ปอกเปลือกวัตถุดิบ           
ตัดเมล็ดขาวโพด ลางไหมขาวโพด ลําเลียงกระปอง บรรจุกระปอง เติมน้ําปรุง ปดฝากระปอง               
และลําเลียงลงตะกรา มีการจัดสมดุลของสายการผลิตโดยแบงตามขนาดบรรจุภัณฑ 2 สมดุลของ
สายการผลิต คือ สายการผลิตผลิตภัณฑขนาด 15 ออนซ เวลาท่ีใชในทํางานเทากับ 67.7 นาที                 
มีรอบเวลาการผลิต 16 นาทีตอคร้ัง โดยแบงออกเปน 5 สถานียอย มีประสิทธิภาพในการผลิต 84.63 
เปอรเซ็นต และหลังปรับปรุงสายการผลิต เวลาท่ีใชในทํางานเทากับ 58.2 นาที มีรอบเวลาการผลิต 
13 นาทีตอคร้ัง โดยแบงออกเปน 5 สถานียอย มีประสิทธิภาพเพ่ิมข้ึนเปน 89.54 เปอรเซ็นต                 
และสายการผลิตผลิตภัณฑขนาด 108 ออนซ เวลาท่ีใชในทํางานเทากับ 64 นาที มีรอบเวลาการผลิต 
15 นาทีตอคร้ัง โดยแบงออกเปน 5 สถานียอย มีประสิทธิภาพในการผลิต 85.34 เปอรเซ็นต                
และหลังปรับปรุงสายการผลิต เวลาท่ีใชในทํางานเทากับ 61.5 นาที มีรอบเวลาการผลิต 14.2 นาที
ตอคร้ัง โดยแบงออกเปน 5 สถานียอย มีประสิทธิภาพเพิ่มข้ึนเปน 86.62 เปอรเซ็นต ซ่ึงแสดงใหเห็น
วาสายการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปองของ  บริษัท  ทรอปคคอลพรีเมียรฟูดส จํากัด                         
มีประสิทธิภาพสูงกวาสายการผลิตขาวโพดหวานบรรจุกระปอง ของบริษัท วิริยะฟูด โพรเซสซ่ิง 
จํากัด ท้ังกอนปรับปรุงและหลังปรับปรุงสายการผลิต 
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ขอเสนอแนะ 

1. พนักงานจะตองไดรับการคัดเลือกเขาปฏิบัติงานใหเหมาะสมกับตําแหนงงานและ
จะตองไดรับการฝกอบรมเปนอยางดีโดยเฉพาะแผนกลางไหมขาวโพด แผนกบรรจุกระปองและ
ปดฝา เพื่อใหเกิดความชํานาญ และในบริเวณท่ีใชแรงงานและในบริเวณท่ีมีสภาพการทํางานท่ีมี
อุณหภูมิสูงตองมีคาตอบแทนท่ีจูงใจ และหมุนเวียนพนักงานอยางสมํ่าเสมอ เพื่อลดความเหน่ือยลา
ของพนักงาน 

2. เคร่ืองจักรจะตองมีระบบการบํารุงรักษาเชิงรุก โดยเฉพาะเคร่ืองท่ีมีผลตอ
สายการผลิต เพื่อปองกันการเกิดความเสียหายเสียหายจนใชงานไมไดของเคร่ืองจักร 

3. ในแผนกลําเลียงกระปองลงตะกราฆาเช้ือ ควรจะหาระบบหรือเคร่ืองจักรใหมมา
ทดแทนการทํางานของคน เชน หมอฆาเช้ือภายใตความดันแบบตอเนื่อง (continuous retort) ซ่ึงจะ
ทําใหสามารถจัดสมดุลสายการผลิตใหดียิ่งข้ึนได 


