
 
บทที่ 1 
บทนํา 

 
1.1 ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 

ภาคเหนือของไทยมีภูมิประเทศและภูมิอากาศเหมาะแกการเพาะปลูกพืชผัก และผลไม
หลากหลายชนิด โดยเฉพาะภาคเหนือตอนบน เชน ลําพูน เชียงใหม พะเยา และเชียงรายท่ีมีการ
เพาะปลูกพืชเมืองหนาว ภาคเหนือจึงเปนแหลงผลิตวัตถุดิบทางการเกษตรที่สําคัญของประเทศ จึงมี
สถานประกอบการแปรรูปผลิตภัณฑทางการเกษตรเกิดข้ึนมากมายในภาคเหนือ อาทิ การแปรรูป
ผักและผลไมบรรจุกระปอง แชแข็ง อบแหง หมักดอง อาหารสําเร็จรูป  กึ่งสําเร็จรูป อาหารขบเค้ียว 
เปนตน (ธนาคารเพ่ือการสงออกและนําเขาแหงประเทศไทย, 2543) 

ตลาดสวนใหญเปนตลาดตางประเทศไดแก เอเซีย ตะวันออกกลาง และสหภาพยุโรป 
โดยเฉพาะสหภาพยุโรป ท่ีเปนองคกรความรวมมือระหวางประเทศท้ังหมด 27 ประเทศ มีประชากร
มากถึง 502,489,143 ลานคน ในป พ.ศ. 2553 มีมูลคาการนําเขาจากไทย 13,887.67 ลานเหรียญ
สหรัฐ เพิ่มข้ึนในอัตรารอยละ 15.3 สวนการสงออกผลิตภัณฑผักและผลไมกระปอง ไดมีการ
คาดการณวาในป พ.ศ. 2554  จะมีมูลคาสงออกเพิ่มข้ึนถึง 1,903.32 ลานเหรียญสหรัฐ โดยมีอัตรา
การเติบโตเพิ่มข้ึนรอยละ 10 สงผลใหใหผูประกอบการทางดานอุตสาหกรรมเกษตรที่มีมากถึง 536 
รายมีการปรับตัวในดานการพัฒนาดานการผลิต ใหสอดคลองกับมาตรฐานการผลิตท่ีเปนท่ียอมรับ
ของตางประเทศ  และเพื่อเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันในตลาดโลก (กรมสงเสริมการ
สงออก, 2554) 

ในป พ.ศ. 2541 สมาคมผูคาปลีกแหงสหราชอาณาจักร (The British Retail Consortium: BRC) 
ท่ีเกิดจากการรวมกลุมกันระหวางกลุมผูคาปลีกของอังกฤษ และกลุมอุตสาหกรรมอาหารและ
เคร่ืองดื่ม เพ่ือพัฒนามาตรฐานสมาคมผูคาปลีกแหงสหราชอาณาจักร (British Retail Consortium 
standard: BRC standard)  ข้ึนมาสําหรับธุรกิจอาหารคาปลีก เพ่ือใหผูคาปลีกสามารถปฏิบัติได
สอดคลองตามขอกําหนดทางกฎหมาย และปกปองคุมครองผูบริโภค และเปนท่ียอมรับของเครือ
สมพันธอังกฤษและสหภาพยุโรป มาตรฐานน้ีเปนเคร่ืองมือบริหารจัดการในหวงโซอาหาร (food 
supply chain) ไดรับการออกแบบใหสามารถเขากันไดกับระบบมาตรฐานคุณภาพสากลอื่นๆ ท่ีไดมี
การใชกันอยูแลว เชน หลักเกณฑวิธีปฏิบัติท่ีดีในการผลิต (Good Manufacturing Practice: GMP) 
ระบบวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตท่ีตองควบคุม (Hazard Analysis and Critical Control Point: 
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HACCP) มาตรฐานระบบ SQF2000 (Safe Quality Food 2000) ISO 9001:2000  และ ISO22000: 
2008  มาตรฐาน BRC นี้มีใชกับสถานประกอบการท่ีตองการสงผลิตภัณฑอาหารใหแกผูคาปลีกใน
สหภาพยุโรป ปจจุบันไดมีการประกาศใชเปนฉบับท่ี 6 (Issue 6) เดือน กรกฎาคม 2554 มาตรฐานน้ี
มีการพัฒนาอยางตอเนื่อง ซ่ึงจะมีผลบังคับใชตั้งแตวันท่ี 1 มกราคม 2555 ประกอบดวย 7 
ขอกําหนดหลัก ไดแก ความมุงม่ันของผูบริหาร ระบบ HACCP ระบบบริหารคุณภาพและความ
ปลอดภัยอาหาร มาตรฐานสภาพแวดลอมท่ีตั้งของโรงงาน การควบคุมผลิตภัณฑ การควบคุม
กระบวนการ และบุคลากร {บริษัท มูดี้ อินเตอรเนช่ันแนล(ไทยแลนด) จํากัด, 2538} 

บริษัท อาหารภาคเหนือ จํากัด กอตั้งมาต้ังแตป พ.ศ. 2531  เปนผูประกอบการขนาดกลางท่ีทํา
การผลิตผักและผลไมบรรจุกระปอง ตั้งอยูในเขต ต.หนองตอง อ.หางดง จ.เชียงใหม   ในป พ.ศ. 
2553 บริษัทฯ มีกําลังการผลิตโดยรวมอยูท่ี 12,035 ตัน หรือ 400 ตูตอป ผลผลิตสวนใหญสงออก
รอยละ 80 คิดเปนมูลคาอยูท่ี 220 ลานบาทตอป โดยมีตลาดหลักคือ เอเซีย ตะวันออกกลาง และ
อเมริกา  บริษัทฯไดดําเนินการผลิตตามระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหารหลายระบบ
ไดแก  GMP  HACCP  และ  ISO 22000: 2005 ในอนาคตบริษัทฯ มีเปาหมายท่ีจะขยายตลาดไปยัง
เครือสมาพันธอังกฤษและยุโรป จึงจําเปนอยางยิ่งท่ีบริษัทฯ จะตองทําการพัฒนาระบบการจัดการ
ความปลอดภัยของอาหารใหเปนไปตามมาตรฐาน BRC ดังนั้นกอนท่ีจะนําระบบนี้ไปใชนั้น จึงตอง
ทําการประเมินความพรอมของบริษัทฯ ท่ีมีตอมาตรฐาน BRC ท้ัง 7 ขอกําหนดหลัก จากการ
ประเมินนี้จะทําใหทราบถึงระดับความพรอมของบริษัทฯ และไดแนวทางในการเตรียมความพรอม
เพื่อใหสามารถนํามาตรฐาน BRC ไปใชไดอยางมีประสิทธิภาพ 

 

1.2 วัตถุประสงคของการศึกษา 
     เพื่อประเมินความพรอมของบริษัท อาหารภาคเหนือ จํากัด ตอการรองรับระบบการจัดการความ
ปลอดภัยของอาหารตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกแหงสหราชอาณาจักร 
 
1.3 ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับจากการศึกษา 
     1.3.1 ทําใหทราบถึงความพรอมของบริษัท อาหารภาคเหนือ จํากัด ตอการรองรับมาตรฐาน BRC  
     1.3.2 เพื่อเปนแนวทางสําหรับผูประกอบการโรงงานผลิตอาหารอ่ืนๆ  ในการเตรียมความพรอม
กอนการขอรับรองมาตรฐาน BRC 
 
 


