
บทที่ 5 
ผลการศึกษาและการวิเคราะหขอมูล 

 

 การศึกษาตนทุนผลิตภัณฑของโครงการโรงงานแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ  มูลนิธิ
โครงการหลวง  ผูศึกษาไดรวบรวมขอมูลจากโครงสรางตนทุนและตนทุนการผลิต  เพื่อนํามา
วิเคราะหขอมูลในการคํานวณตนทุนตอหนวยของผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ที่ใชวัตถุดิบจากการสงเสริม
เพาะปลูกใหแกเกษตรกรในพื้นที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงเปนสวนประกอบหลัก  และมี
สายการผลิตที่แยกออกจากกันอยางชัดเจน  ไดแก  เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  น้ําพริกเผา     
ถ่ัวแดงหลวง  และบวยกวน  เพื่อใชเปนตนแบบในการคํานวณตนทุนของผลิตภัณฑทั้งหมดของ
โครงการฯ  ซ่ึงขอมูลที่เก็บรวบรวมได  มาจากงบการเงินประจําป  2550  รายงานการผลิตประจําวัน  
รายงานการรับ – จายวัตถุดิบและวัสดุคงคลัง  และรายงานอื่นที่เกี่ยวของกับการผลิต  จะนํามา
วิเคราะหขอมูลเพื่อใหไดตนทุนการผลิต  และการคํานวณตนทุนตอหนวยผลิตภัณฑทั้ง  3  ชนิด  

เนื่องจากนโยบายการผลิตของโครงการฯ  จะทําการผลิตเมื่อไดรับปริมาณการสั่งซื้อจาก
ฝายตลาดของมูลนิธิโครงการหลวง  และลูกคาภายนอก  โดยจะกําหนดเปนแผนการผลิตประจํา
สัปดาห  และบางผลิตภัณฑจะมีการผลิตเมื่อมีวัตถุดิบเพียงพอ  หรือผลิตตามฤดูกาลของผลผลิต  
เชน  ผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  จะมีวัตถุดิบจากศูนยพัฒนาโครงการหลวงเขามา
ปอนการผลิตในแตละคร้ังในจํานวนที่ไมมาก  และไมเทากัน  ดังนั้นโครงการฯ  จะกําหนดปริมาณ
ขั้นต่ําในการผลิตของแตละผลิตภัณฑใหเหมาะสมกับทรัพยากรที่เสียไป หรือเปนการประหยัดโดย
ขนาดเทาที่จะปฏิบัติได  ดังนั้นขอมูลการผลิตของผลิตภัณฑทั้ง  3  ชนิด  ผูศึกษาไดเก็บรวบรวม
ขอมูลการผลิตในแตละครั้งตั้งแตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  มารวมกันเพื่อคํานวณตนทุนการ
ผลิต  จากนั้นนําตนทุนการผลิตของแตละผลิตภัณฑที่ไดมาคํานวณตนทุนตอหนวย  ซ่ึงขอมูล
ตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ 3 ชนิดจะประกอบดวยขอมูลตนทุนวัตถุดิบทางตรง คาแรงงาน
ทางตรง  และคาใชจายการผลิต ดังรายละเอียดดังตอไปนี้ 
 

ตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ  3  ชนิด 
  1. วัตถุดิบทางตรง 
  ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลตนทุนวัตถุดิบทางตรงของผลิตภัณฑทั้ง  3  ชนิด  ไดแก 
เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  และบวยกวน  โดยขอมูลตนทุนวัตถุดิบ
เก็บรวบรวมปริมาณ  และราคาตอหนวยของการใชวัตถุดิบและสวนผสมอื่นๆ  ในการผลิตแตละ
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คร้ังตั้งแตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จากรายงานการผลิตประจําวันที่ควบคุมโดยแผนกผลิต   
ขอมูลปริมาณการเบิกวัตถุดิบมาใชในการผลิตจากใบเบิกของและใบสงคืนที่ควบคุมโดยแผนก
คลังสินคา  และขอมูลราคาตอหนวยของวัตถุดิบและสวนผสมอื่นจากรายงานการรับ – จายสินคา 
คงคลังในโปรแกรมบัญชีสําเร็จรูป  โดยนําปริมาณการผลิตที่ไดในแตละครั้งมารวมกัน  และนํา
ราคาตอหนวยที่เก็บรวบรวมไดจากการผลิตแตละครั้งมารวมกันแลวเฉลี่ยดวยจํานวนครั้งของการ
ผลิต  จากนั้นนําขอมูลปริมาณและราคาเฉลี่ยมาทําการคํานวณตนทุนวัตถุดิบทางตรงของผลิตภัณฑ 
3  ชนิดไดดังตอไปนี้ 
 

1.1 เคร่ืองดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 
   ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลการผลิตเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  ตั้งแตเดือน
มีนาคม – มิถุนายน  2551  และในชวงการผลิตนี้มีการผลิตจํานวน  4  คร้ัง  ไดผลิตภัณฑสําเร็จรูป
จํานวน  446  กลอง  เนื่องจากการผลิตของผลิตภัณฑนี้ขึ้นอยูกับปริมาณวัตถุดิบที่สงเขาโครงการฯ  
และจํานวนผลผลิตของเกษตรกรที่เก็บเกี่ยวไดตามฤดูกาล  ดังนั้นในชวงการเก็บรวบรวมขอมูลเพื่อ
ทําการศึกษาจึงมีการผลิตไมมากนัก  ซ่ึงขอมูลการผลิตในแตละครั้งเก็บรวบรวมไดจากรายงานการ
ผลิตประจําวันของแผนกผลิต  ปริมาณการเบิกของ  และปริมาณการสงคืนจากใบเบิกของแผนก
คลังสินคา 
   ดังนั้นผูศึกษาจึงไดนําขอมูลการผลิตในชวงการศึกษาดังกลาว  มาหาตนทุน
วัตถุดิบทางตรง  โดยนําปริมาณสวนผสมในการผลิตที่สามารถวัดไดวาเปนตนทุนโดยตรงในการ
ผลิตสินคาชนิดนี้ทั้ง  4  คร้ังมารวมกัน  แลวคูณดวยราคาเฉลี่ยของสวนผสมตางๆ ที่หาคาเฉล่ียจาก
การผลิตรวม  4  คร้ัง  ดังตอไปนี้ 
 

ตารางที่ 5.1  รายละเอียดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 
 

รายการ ปริมาณการผลิต 
ราคาเฉลี่ย 
ตอหนวย 

(บาท/หนวย) 

จํานวนเงิน 
(บาท) 

1 สมุนไพรเจียวกูหลานสด       187       กิโลกรัม 55.00 10,285.00 
2 น้ําเปลา    3,100       ลิตร 0.75 2,325.00 
3 สวนผสมอื่นๆ      1.41       กิโลกรัม 12.50 17.63 
4 ซองนอกบรรจุ  11,214       ซอง 0.64 7,176.96 
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ตารางที่ 5.1  รายละเอียดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  (ตอ) 
 

รายการ ปริมาณการผลิต 
ราคาเฉลี่ย 
ตอหนวย 

(บาท/หนวย) 

จํานวนเงิน 
(บาท) 

5 กลองกระดาษบรรจุ      446        ช้ิน 4.50 2,007.00 
6 ฉลากขางกลอง      446        ช้ิน 0.70 312.20 

รวม 22,123.79 
 
ที่มา  :  ขอมูลการคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.1 
 
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําปริมาณการผลิตรวมของการผลิตทั้ง  4  คร้ัง
คูณดวยราคาเฉลี่ยตอหนวย  จะทําใหไดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลาน
ชนิดแหงจากการผลิต  4  คร้ังเทากับ 22,123.79  บาท 
 

1.2 น้ําพริกถั่วแดงหลวง  
ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลการผลิตน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  จํานวน  3  สูตร  

ไดแก  น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงสูตรเผ็ดมาก  น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงสูตรเผ็ดนอย  น้ําพริกเผา       
ถ่ัวแดงหลวงสูตรเจ  ตั้งแตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จากรายงานการผลิตประจําวันของแผนก
ผลิต  และปริมาณการเบิกของและปริมาณการสงคืนจากใบเบิกของแผนกคลังสินคา  ซ่ึงการผลิต
น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงในแตละครั้งจะมีการผลิตครบทั้ง  3  สูตรพรอมกัน เนื่องจากสวนผสมที่ใช
ในการผลิตเหมือนกัน  และเปนการประหยัดคาใชจายที่เกิดขึ้นจากการผลิตดวย   
 

   1.2.1 น้ําพริกถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดมาก 
    ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลการผลิตของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงสูตรเผ็ด
มาก  ตั้งแตเดือนมีนาคม – มิถุนายน 2551  โดยมีการผลิตทั้งหมด  4  คร้ัง  ไดผลิตภัณฑสําเร็จรูป
จํานวน  2,423  ขวด  ซ่ึงขอมูลการผลิตในแตละครั้งรวบรวมไดจากรายงานการผลิตประจําวันของ
แผนกผลิต  และปริมาณการเบิกของและปริมาณการสงคืนจากใบเบิกของแผนกคลังสินคา   
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   ดังนั้นผูศึกษาจึงไดนําขอมูลการผลิตในชวงการศึกษาดังกลาว  มาหาตนทุน
วัตถุดิบทางตรง  โดยนําปริมาณสวนผสมในการผลิตที่สามารถวัดไดวาเปนตนทุนโดยตรงในการ
ผลิตสินคาชนิดนี้ทั้ง  4  คร้ังมารวมกัน  แลวคูณดวยราคาเฉลี่ยของสวนผสมตางๆ ที่หาคาเฉลี่ยจาก
การผลิตรวม  4  คร้ัง  ดังตอไปนี้ 
 

ตารางที่ 5.2 รายละเอียดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดมาก 
 

รายการ ปริมาณการผลิต 
ราคาเฉลี่ยตอหนวย 

(บาท/หนวย) 
จํานวนเงิน 

(บาท) 
1 ตนหอมญี่ปุนเจียว 9.60  กิโลกรัม 50.00 480.00 
2 กระเทยีมเจยีว 9.80  กิโลกรัม  92.50 906.50 
3 ถ่ัวแดงหลวง 36.24  กิโลกรัม 19.75 715.74 
4 กุงแหง 17.50  กิโลกรัม 215.00 3,762.50 
5 น้ําตาลปก 11.85  กิโลกรัม 26.50 314.03 
6 น้ํามะขาม 32.50  กิโลกรัม 33.50 1,088.75 
7 น้ํามันถ่ัวเหลือง 27.20  กิโลกรัม 56.73 1,543.06 
8 สวนผสมอื่นๆ 109.42 กิโลกรัม 49.95 5,465.53 
9 ขวดแกวพรอมฝา   2,423  ชุด 3.92 9,498.16 
10 ฉลากน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง   2,423  ใบ 0.50 1,211.50 

รวม 24,985.77 
 
ที่มา  :  ขอมูลการคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.2 
 
  จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําปริมาณการผลิตรวมของการผลิตทั้ง     
4  คร้ังคูณดวยราคาเฉลี่ยตอหนวย  จะทําใหไดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผา     
ถ่ัวแดงหลวง  สูตรเผ็ดมากจากการผลิต  4  คร้ังเทากับ 24,985.77  บาท 
 

1.2.2 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดนอย 
    ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลการผลิตของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงสูตรเผ็ด
นอย  ตั้งแตเดือนมีนาคม – มิถุนายน 2551  โดยมีการผลิตทั้งหมด  4  คร้ัง  ไดผลิตภัณฑสําเร็จรูป
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จํานวน  2,253  ขวด  ซ่ึงขอมูลการผลิตในแตละครั้งรวบรวมไดจากรายงานการผลิตประจําวันของ
แผนกผลิต  และปริมาณการเบิกของและปริมาณการสงคืนจากใบเบิกของแผนกคลังสินคา   
   ดังนั้นผูศึกษาจึงไดนําขอมูลการผลิตในชวงการศึกษาดังกลาว  มาหาตนทุน
วัตถุดิบทางตรง  โดยนําปริมาณสวนผสมในการผลิตที่สามารถวัดไดวาเปนตนทุนโดยตรงในการ
ผลิตสินคาชนิดนี้ทั้ง  4  คร้ังมารวมกัน  แลวคูณดวยราคาเฉลี่ยของสวนผสมตางๆ ที่หาคาเฉล่ียจาก
การผลิตรวม  4  คร้ัง  ดังตอไปนี้ 
 
ตารางที่ 5.3 รายละเอียดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดนอย 
 

รายการ ปริมาณการผลิต 
ราคาเฉลี่ยตอหนวย 

(บาท/หนวย) 
จํานวนเงิน 

(บาท) 
1 ตนหอมญี่ปุนเจียว 9.20  กิโลกรัม 50.00 460.00 
2 กระเทยีมเจยีว 7.90  กิโลกรัม  92.50 730.75 
3 ถ่ัวแดงหลวง 35.70  กิโลกรัม 19.75 705.08 
4 กุงแหง 17.20  กิโลกรัม 215.00 3,698.00 
5 น้ําตาลปก 10.70  กิโลกรัม 26.50 283.55 
6 น้ํามะขาม 31.00  กิโลกรัม 33.50 1,038.50 
7 น้ํามันถ่ัวเหลือง 37.50  กิโลกรัม 56.73 2,127.38 
8 สวนผสมอื่นๆ 98.98  กิโลกรัม 49.95 4,944.05 
9 ขวดแกวพรอมฝา  2,253  ชุด 3.92 8,831.76 
10 ฉลากน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  2,253  ใบ 0.50 1,126.50 

รวม 23,945.57 
 
 

ที่มา  :  ขอมูลการคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.3 
 
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําปริมาณการผลิตรวมของการผลิตทั้ง     
4  คร้ังคูณดวยราคาเฉลี่ยตอหนวย  จะทําใหไดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผา     
ถ่ัวแดงหลวง  สูตรเผ็ดนอยจากการผลิต  4  คร้ังเทากับ  23,945.57  บาท 
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    1.2.3 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเจ 
    ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลการผลิตของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงสูตรเจ  
ตั้งแตเดือนมีนาคม – มิถุนายน 2551  โดยมีการผลิตทั้งหมด  4  คร้ัง  ไดผลิตภัณฑสําเร็จรูปจํานวน  
1,821  ขวด  ซ่ึงขอมูลการผลิตในแตละครั้งรวบรวมไดจากรายงานการผลิตประจําวันของแผนก
ผลิต  และปริมาณการเบิกของและปริมาณการสงคืนจากใบเบิกของแผนกคลังสินคา   
   ดังนั้นผูศึกษาจึงไดนําขอมูลการผลิตในชวงการศึกษาดังกลาว  มาหาตนทุน
วัตถุดิบทางตรง  โดยนําปริมาณสวนผสมในการผลิตที่สามารถวัดไดวาเปนตนทุนโดยตรงในการ
ผลิตสินคาชนิดนี้ทั้ง  4  คร้ังมารวมกัน  แลวคูณดวยราคาเฉลี่ยของสวนผสมตางๆ ที่หาคาเฉล่ียจาก
การผลิตรวม  4  คร้ัง  ดังตอไปนี้ 
 
ตารางที่ 5.4 รายละเอียดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเจ 
 

รายการ ปริมาณการผลิต 
ราคาเฉลี่ยตอหนวย 

(บาท/หนวย) 
จํานวนเงิน 

(บาท) 
1 ตนหอมญี่ปุนเจียว 27.50  กิโลกรัม 50.00 1,375.00 
2 ถ่ัวแดงหลวง 27.50  กิโลกรัม 19.75 543.13 
3 น้ําตาลปก 15.50  กิโลกรัม 26.50 410.75 
4 น้ํามะขาม 32.50  กิโลกรัม 33.50 1,088.75 
5 น้ํามันถ่ัวเหลือง 27.20  กิโลกรัม 56.73 1,543.06 
6 สวนผสมอื่นๆ 109.42 กิโลกรัม 50.60 5,536.65 
7 ขวดแกวพรอมฝา  1,821  ชุด 3.92 7,138.32 
8 ฉลากน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  1,821  ใบ 0.50 910.50 

รวม 18,546.16 
 
 

ที่มา  :  ขอมูลการคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.4 
 
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําปริมาณการผลิตรวมของการผลิตทั้ง     
4  คร้ังคูณดวยราคาเฉลี่ยตอหนวย  จะทําใหไดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผา     
ถ่ัวแดงหลวง  สูตรเจจากการผลิต  4  คร้ังเทากับ  18,546.16  บาท 
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1.3 บวยกวน 
ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลการผลิตบวยกวน  ตั้งแตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  

2551  โดยมีการผลิตบวยกวนจากชวงการผลิตนี้จํานวน  13  คร้ัง ไดผลิตภัณฑบวยกวนจํานวน  
3,327  ซอง  (1  ซองบรรจุบวยกวน  10  ช้ิน) ซ่ึงขอมูลการผลิตในแตละครั้งรวบรวมไดจากรายงาน
การผลิตประจําวันของแผนกผลิต  และปริมาณการเบิกของและปริมาณการสงคืนจากใบเบิกของ
แผนกคลังสินคา     
   ดังนั้นผูศึกษาจึงไดนําขอมูลการผลิตในชวงการศึกษาดังกลาว  มาหาตนทุน
วัตถุดิบทางตรง  โดยนําปริมาณสวนผสมในการผลิตที่สามารถวัดไดวาเปนตนทุนโดยตรงในการ
ผลิตสินคาชนิดนี้ทั้ง  13  คร้ังมารวมกัน  แลวคูณดวยราคาเฉลี่ยของสวนผสมตางๆ ที่หาคาเฉลี่ยจาก
การผลิตรวม  13  คร้ัง  ดังตอไปนี้ 
 
ตารางที่ 5.5 รายละเอียดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของบวยกวน 
 

รายการ ปริมาณการผลิต 
ราคาเฉลี่ยตอหนวย 

(บาท) 
จํานวนเงิน 

(บาท) 
1 เนื้อบวยดอง 403.40  กิโลกรัม 54.03 21,795.70 
2 น้ําตาลทราย 100.40  กิโลกรัม 21.57 2,165.63 
3 น้ําตาลมะพราว 48.20  กิโลกรัม 3.60 173.52 
4 สวนผสมอื่นๆ 66.67  กิโลกรัม 57.00 3,800.19 
5 ซองแกวบรรจ ุ 11.70  กิโลกรัม 116.92 1,367.96 
6 ซองบวยกวน      3,327  ใบ 2.73 9,082.71 

รวม 38,385.71 
 

ที่มา  :  ขอมูลการคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.5 
 
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําปริมาณการผลิตรวมของการผลิตทั้ง  13  คร้ัง
คูณดวยราคาเฉลี่ยตอหนวย  จะทําใหไดตนทุนวัตถุดิบทางตรงของผลิตภัณฑบวยกวนจากการผลิต  
13  คร้ังเทากับ  38,385.71  บาท 
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  2. คาแรงงานทางตรง 
  ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ไดแก 
เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  และบวยกวน ตั้งแตชวงการผลิตเดือน
มีนาคม – มิถุนายน  2551  ซ่ึงขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑ 3 ชนิดไดเก็บรวบรวมขอมูล
ช่ัวโมงการทํางานของพนักงานรายวันแตละคนจากรายงานการผลิตประจําวัน  และใบรายงานเวลา
การผลิตในแตละขั้นตอนการผลิตที่ควบคุมโดยแผนกผลิต  และขอมูลอัตราคาแรงงานรายวันจาก
ใบสรุปการจายเงินคาแรงงานประจําเดือนที่ควบคุมโดยงานบุคคล และแผนกการเงินและบัญชี  
โดยนําขอมูลจํานวนชั่วโมงการทํางานของพนักงานรายวันในแตละขั้นตอนของการผลิตแตละครั้ง
มารวมกัน  และนําขอมูลอัตราคาแรงงานรายวันของพนักงานในแตละขั้นตอนของการผลิตแตละ
คร้ังมารวมกันแลวเฉลี่ยอัตราคาแรงงานตามจํานวนครั้งของการผลิต  จากนั้นนําขอมูลช่ัวโมงการ
ทํางานกับอัตราคาแรงงานของพนักงานที่ทําการผลิตมาคํานวณตนทุนคาแรงงานทางตรงของ
ผลิตภัณฑ  3  ชนิดไดดังตอไปนี้ 
 

2.1 เคร่ืองดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 
ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกู

หลานชนิดแหงเกี่ยวกับจํานวนชั่วโมงทํางาน  จํานวนพนักงาน  และอัตราคาแรงงานของพนักงาน
รายวันที่ทําการผลิตตั้งแตชวงการผลิตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  รวมการผลิตจํานวน  4  คร้ัง
จากรายงานการผลิตประจําวัน  ใบรายงานเวลาการผลิตในแตละขั้นตอนการผลิต  และใบสรุปการ
จายคาแรงงานประจําเดือน  โดยขอมูลคาแรงงานทางตรงในแตละขั้นตอนของการผลิตผลิตภัณฑนี้  
จะสามารถแสดงไดดังตารางตอไปนี้ 
 

ตารางที่  5.6  จํานวนชั่วโมงทํางานในแตละขั้นตอนของการผลิตเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 
 

ขั้นตอนการผลิต 
จํานวน
พนักงาน 

จํานวนชั่วโมง 
ทํางาน 

รวมชั่วโมง
แรงงานทั้งสิ้น 

1 การลาง-การหั่น-การลวก-ผ่ึงแหง-การอบ  5  คน 6.28  ช่ัวโมง 31.40  ช่ัวโมง 
2 การโม 2  คน 2.30  ช่ัวโมง 4.60  ช่ัวโมง 
3 การบรรจุซองชั้นใน-ช้ันนอก-กลองกระดาษ 2  คน  81.99 ช่ัวโมง 163.98 ช่ัวโมง 

รวม 9 คน 90.57  ชั่วโมง 199.98 ชั่วโมง 
 

ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.6 
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  ดังนั้นเมื่อคํานวณจํานวนชั่วโมงการทํางานทั้งหมดในแตละขั้นตอนของการผลิตแลว  
จะนําจํานวนชั่วโมงทํางานที่ไดของการผลิตรวมทุกครั้งไปคูณดวยอัตราคาแรงงานเฉลี่ยตอช่ัวโมง  
ซ่ึงคํานวณไดจากการนําอัตราคาแรงงานรายวันหารดวยจํานวนชั่วโมงทํางานปกติ  เพื่อใหไดขอมูล
คาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  ซ่ึงผูศึกษาไดเก็บรวมรวบขอมูล
จากการผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จํานวนการผลิต  4  คร้ัง  ดังนี้ 
 
ตารางที่ 5.7 รายละเอียดตนทุนคาแรงงานทางตรงของเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 
 

รายการ 

อัตราคาแรงงาน 
รายวันเฉล่ียตอ
ชวงการผลิต 

(บาท/วัน) 

คาแรงงาน 
เฉล่ียตอ
ชั่วโมง 

(บาท/ชั่วโมง) 

จํานวนชั่วโมง 
การทํางาน
ท้ังหมด 
(ชั่วโมง) 

จํานวนเงิน
คาแรงงาน 
ทางตรง 
(บาท) 

ขั้นตอนการลาง-การหั่น-การลวก-ผึ่งแหง-การอบ 
1 พนักงานคนที่ 1 195 24.38 6.28 153.11 
2 พนักงานคนที ่2 188 23.50 6.28 147.58 
3 พนักงานคนที ่3 167 20.88 6.28 131.13 
4 พนักงานคนที ่4 163 20.38 6.28 127.99 
5 พนักงานคนที ่5 155 19.38 6.28 121.71 
ขั้นตอนการโม 
1 พนักงานคนที่ 1 188 23.50 2.30 54.05 
2 พนักงานคนที ่2 167 20.88 2.30 48.02 
ขั้นตอนการบรรจุซองใน-ซองนอก-กลองกระดาษ 
1 พนักงานคนที่ 1 188 23.50 81.99 1,926.77 
2 พนักงานคนที ่2 167 20.88 81.99 1,711.95 

รวม 199.98   4,422.31 
 
หมายเหตุ  :  จํานวนชั่วโมงทํางานปกติของพนักงานรายวัน เทากับวันละ 8 ช่ัวโมง  
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.9 
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  จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําจํานวนชั่วโมงทํางานรวมของพนักงานแตละคน
ในแตละขั้นตอนการผลิต  จากชวงการศึกษาดังกลาวซึ่งมีจํานวนการผลิต  4  คร้ังคูณดวยอัตรา
คาแรงงานเฉลี่ยตอช่ัวโมงแลว  จะทําใหไดตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกู
หลานชนิดแหง  เทากับ  4,422.31  บาท 
 

2.2 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  
ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดง

หลวงทั้ง  3  สูตร  คือ  สูตรเผ็ดมาก  สูตรเผ็ดนอย  และสูตรเจเกี่ยวกับจํานวนชั่วโมงทํางาน  จํานวน
พนักงาน  และอัตราคาแรงงานของพนักงานรายวันที่ทําการผลิต  ตั้งแตชวงการผลิตเดือนมีนาคม – 
มิถุนายน  2551  รวมการผลิตจํานวน  4  คร้ังจากรายงานการผลิตประจําวัน  ใบรายงานเวลาการ
ผลิตในแตละขั้นตอนการผลิต  และใบสรุปการจายคาแรงงานประจําเดือน  ซ่ึงขอมูลคาแรงงาน
ทางตรงในแตละขั้นตอนของการผลิตน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงทั้ง  3  สูตรนี้  จะสามารถแสดงได
ดังตอไปนี้ 

2.2.1 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดมาก 
ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกถ่ัว

แดงหลวง  สูตรเผ็ดมากในชวงการผลิตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  มีจํานวนการผลิต  4  คร้ัง  
ซ่ึงขอมูลที่รวบรวมไดประกอบดวย  จํานวนชั่วโมงการทํางานของพนักงาน  จํานวนพนักงาน  และ
อัตราคาแรงงานของพนักงานในแตละขั้นตอนของการผลิต  ซ่ึงสามารถนําขอมูลดังกลาวมาคํานวณ
ตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑไดดังนี้ 
 

ตารางที่  5.8   จํานวนชั่วโมงทํางานแตละขั้นตอนของการผลิตน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดมาก 
 

ขั้นตอนการผลิต 
จํานวน
พนักงาน 

จํานวนชั่วโมง 
ทํางาน 

รวมชั่วโมง
แรงงานทั้งสิ้น 

1 การจัดเตรียม-การผลิต-การบรรจุ  10  คน 4.68 ช่ัวโมง 46.80 ช่ัวโมง 
2 การควบคุมการฆาเชื้อ 1  คน 4.45 ช่ัวโมง 4.45 ช่ัวโมง 

รวม 11  คน 9.13 ชั่วโมง 51.25 ชั่วโมง 

 
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.7 
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   ดังนั้นเมื่อคํานวณจํานวนชั่วโมงการทํางานทั้งหมดในแตละขั้นตอนของการผลิต
แลว  จะนําจํานวนชั่วโมงทํางานที่ไดของการผลิตรวมทุกครั้งไปคูณดวยอัตราคาแรงงานเฉลี่ยตอ
ช่ัวโมง  ซ่ึงคํานวณไดจากการนําอัตราคาแรงงานรายวันหารดวยจํานวนชั่วโมงทํางานปกติ  เพื่อให
ไดขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดมาก  ซ่ึงผูศึกษาไดเก็บ
รวมรวบขอมูลจากการผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จํานวนการผลิต  4  
คร้ัง  ดังนี้ 
 
ตารางที่ 5.9 รายละเอียดตนทุนคาแรงงานทางตรงของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดมาก 
 

รายการ 

อัตราคาแรงงาน 
รายวันเฉล่ียตอ
ชวงการผลิต 

(บาท/วัน) 

คาแรงงาน 
เฉล่ียตอ
ชั่วโมง 

(บาท/ชั่วโมง) 

จํานวนชั่วโมง 
การทํางาน
ท้ังหมด 
(ชั่วโมง) 

จํานวนเงิน
คาแรงงาน 
ทางตรง 
(บาท) 

ขั้นตอนการจัดเตรียม-การผลิต-การบรรจุ 
1 พนักงานคนที่ 1  195 24.38 4.68 114.10 
2 พนักงานคนที ่2  162 20.25 4.68 94.77 
3 พนักงานคนที ่3  163 20.38 4.68 95.38 
4 พนักงานคนที ่4  155 19.38 4.68 90.70 
5 พนักงานคนที ่5  155 19.38 4.68 90.70
6 พนักงานคนที ่6  155 19.38 4.68 90.70
7 พนักงานคนที ่7  155 19.38 4.68 90.70
8 พนักงานคนที ่8  155 19.38 4.68 90.70
9 พนักงานคนที ่9  155 19.38 4.68 90.70
10 พนักงานคนที ่10  155 19.38 2.75 53.30 
ขั้นตอนการควบคุมการฆาเชื้อ 
1 พนักงานคนที่ 1  195 24.38 4.45 108.49 

รวม 51.25 1,010.24 
 
หมายเหตุ : จํานวนชั่วโมงทํางานปกติของพนักงานรายวัน เทากับวันละ 8 ช่ัวโมง  
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.10 
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   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําจํานวนชั่วโมงทํางานรวมของพนักงานแตละ
คนในแตละขั้นตอนการผลิต  จากชวงการศึกษาดังกลาวซึ่งมีจํานวนการผลิต  4  คร้ังคูณดวยอัตรา
คาแรงงานเฉลี่ยตอช่ัวโมงแลว  จะทําใหไดตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผา      
ถ่ัวแดงหลวง  สูตรเผ็ดมาก  เทากับ  1,010.24  บาท 
 
     2.2.2 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดนอย 

ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกถ่ัว
แดงหลวง  สูตรเผ็ดนอยในชวงการผลิตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  มีจํานวนการผลิต  4  คร้ัง  
ซ่ึงขอมูลที่รวบรวมไดประกอบดวย  จํานวนชั่วโมงการทํางานของพนักงาน  จํานวนพนักงาน  และ
อัตราคาแรงงานของพนักงานในแตละขั้นตอนของการผลิต  ซ่ึงสามารถนําขอมูลดังกลาวมาคํานวณ
ตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑไดดังนี้ 

 
ตารางที่ 5.10  จํานวนชั่วโมงทํางานแตละขั้นตอนของการผลิตน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดนอย 

 

ขั้นตอนการผลิต 
จํานวน
พนักงาน 

จํานวนชั่วโมง 
ทํางาน 

รวมชั่วโมง
แรงงานทั้งสิ้น 

1 การจัดเตรียม-การผลิต-การบรรจุ  10 คน 4.41 ช่ัวโมง 40.41 ช่ัวโมง 
2 การควบคุมการฆาเชื้อ 1 คน 6.44 ช่ัวโมง 6.44 ช่ัวโมง 

รวม 11 คน 10.85 ชั่วโมง 46.85 ชั่วโมง 
 

ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.7 
 
   ดังนั้นดังนั้นเมื่อคํานวณจํานวนชั่วโมงการทํางานทั้งหมดในแตละขั้นตอนของการ
ผลิตแลว  จะนําจํานวนชั่วโมงทํางานที่ไดของการผลิตรวมทุกครั้งไปคูณดวยอัตราคาแรงงานเฉลี่ย
ตอช่ัวโมง  ซ่ึงคํานวณไดจากการนําอัตราคาแรงงานรายวันหารดวยจํานวนชั่วโมงทํางานปกติ  
เพื่อใหไดขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดนอย  ซ่ึงผูศึกษา
ไดเก็บรวมรวบขอมูลจากการผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จํานวนการผลิต  
4  คร้ัง  ดังนี้ 
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ตารางที่ 5.11   รายละเอียดตนทุนคาแรงงานทางตรงของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดนอย 
 

รายการ 

อัตราคาแรงงาน 
รายวันเฉล่ียตอ
ชวงการผลิต 

(บาท/วัน) 

คาแรงงาน 
เฉล่ียตอ
ชั่วโมง 

(บาท/ชั่วโมง) 

จํานวนชั่วโมง 
การทํางาน
ท้ังหมด 
(ชั่วโมง) 

จํานวนเงิน
คาแรงงาน 
ทางตรง 
(บาท) 

ขั้นตอนการจัดเตรียม-การผลิต-การบรรจุ 
1 พนักงานคนที่ 1  195 24.38 4.41 107.52 
2 พนักงานคนที ่2  162 20.25 4.41 89.30 
3 พนักงานคนที ่3  163 20.38 4.41 89.88 
4 พนักงานคนที ่4  155 19.38 4.41 85.47 
5 พนักงานคนที ่5  155 19.38 4.41 85.47
6 พนักงานคนที ่6  155 19.38 4.41 85.47
7 พนักงานคนที ่7  155 19.38 4.41 85.47
8 พนักงานคนที ่8  155 19.38 4.41 85.47
9 พนักงานคนที ่9  155 19.38 4.41 85.47
10 พนักงานคนที ่10  155 19.38 2.65 51.36 
ขั้นตอนการควบคุมการฆาเชื้อ 
1 พนักงานคนที่ 1  195 24.38 6.44 157.01 

รวม 46.85 1,007.89 
 
หมายเหตุ : จํานวนชั่วโมงทํางานปกติของพนักงานรายวัน เทากับวันละ 8 ช่ัวโมง 
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.11 
 
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําจํานวนชั่วโมงทํางานรวมของพนักงานแตละ
คนในแตละขั้นตอนการผลิต  จากชวงการศึกษาดังกลาวซึ่งมีจํานวนการผลิต  4  คร้ังคูณดวยอัตรา
คาแรงงานเฉลี่ยตอช่ัวโมงแลว  จะทําใหไดตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผา      
ถ่ัวแดงหลวง  สูตรเผ็ดนอย  เทากับ  1,007.89  บาท 
 
 



 46 

    2.2.3 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเจ 
ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกถ่ัว

แดงหลวง  สูตรเผ็ดเจในชวงการผลิตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  มีจํานวนการผลิต  4  คร้ัง  ซ่ึง
ขอมูลที่รวบรวมไดประกอบดวย  จํานวนชั่วโมงการทํางานของพนักงาน  จํานวนพนักงาน  และ
อัตราคาแรงงานของพนักงานในแตละขั้นตอนของการผลิต  ซ่ึงสามารถนําขอมูลดังกลาวมาคํานวณ
ตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑไดดังนี้ 
 
ตารางที่  5.12  จํานวนชั่วโมงทํางานแตละขั้นตอนของการผลิตน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเจ 
 

ขั้นตอนการผลิต 
จํานวน
พนักงาน 

จํานวนชั่วโมง 
ทํางานตอคน 

รวมชั่วโมง
แรงงานทั้งสิ้น 

1 การจัดเตรียม-การผลิต-การบรรจุ  10 คน 3.45 ช่ัวโมง 34.50 ช่ัวโมง 
2 การควบคุมการฆาเชื้อ 1 คน 5.15 ช่ัวโมง 5.15 ช่ัวโมง 

รวม 11 คน 8.60 ชั่วโมง 39.65 ชั่วโมง 
 

ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.7 
 
  ดังนั้นเมื่อคํานวณจํานวนชั่วโมงการทํางานทั้งหมดในแตละขั้นตอนของการผลิตแลว  
จะนําจํานวนชั่วโมงทํางานที่ไดของการผลิตรวมทุกครั้งไปคูณดวยอัตราคาแรงงานเฉลี่ยตอช่ัวโมง  
ซ่ึงคํานวณไดจากการนําอัตราคาแรงงานรายวันหารดวยจํานวนชั่วโมงทํางานปกติ  เพื่อใหไดขอมูล
คาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดเจ  ซ่ึงผูศึกษาไดเก็บรวมรวบ
ขอมูลจากการผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จํานวนการผลิต  4  คร้ัง  ดังนี้ 
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ตารางที่  5.13  รายละเอียดตนทุนคาแรงงานทางตรงของน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเจ 
 

รายการ 
อัตราคาแรงงาน 
รายวันเฉล่ียตอ
ชวงการผลิต 

คาแรงงาน 
เฉล่ียตอ
ชั่วโมง 

จํานวนชั่วโมง 
การทํางาน
ท้ังหมด 

จํานวนเงิน
คาแรงงาน 

(บาท) 

ขั้นตอนการจัดเตรียม-การผลิต-การบรรจุ 
1 พนักงานคนที่ 1  195 24.38 3.45 84.11 
2 พนักงานคนที ่2  162 20.25 3.45 69.86 
3 พนักงานคนที ่3  163 20.38 3.45 70.31 
4 พนักงานคนที ่4  155 19.38 3.45 66.86 
5 พนักงานคนที ่5  155 19.38 3.45 66.86
6 พนักงานคนที ่6  155 19.38 3.45 66.86
7 พนักงานคนที ่7  155 19.38 3.45 66.86
8 พนักงานคนที ่8  155 19.38 3.45 66.86
9 พนักงานคนที ่9  155 19.38 3.45 66.86
10 พนักงานคนที ่10  155 19.38 3.45 66.86
ขั้นตอนการควบคุมการฆาเชื้อ 
1 พนักงานคนที่ 1  195 24.38 5.15 125.56 

รวม 39.65 817.86 
 
หมายเหตุ : จํานวนชั่วโมงทํางานปกติของพนักงานรายวัน เทากับวันละ 8 ช่ัวโมง  
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.12 
 
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําจํานวนชั่วโมงทํางานรวมของพนักงานแตละ
คนในแตละขั้นตอนการผลิต  จากชวงการศึกษาดังกลาวซึ่งมีจํานวนการผลิต  4  คร้ังคูณดวยอัตรา
คาแรงงานเฉลี่ยตอช่ัวโมงแลว  จะทําใหไดตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑน้ําพริกเผา      
ถ่ัวแดงหลวง  สูตรเจ  เทากับ  817.86  บาท 
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2.3 บวยกวน 
ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑบวยกวน  เกี่ยวกับ

จํานวนชั่วโมงทํางาน  จํานวนพนักงาน  และอัตราคาแรงงานของพนักงานรายวันที่ทําการผลิต  
ตั้งแตชวงการผลิตเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  รวมการผลิตจํานวน  13  คร้ังจากรายงานการ
ผลิตประจําวัน  ใบรายงานเวลาการผลิตในแตละขั้นตอนการผลิต  และใบสรุปการจายคาแรงงาน
ประจําเดือน  ซ่ึงขอมูลคาแรงงานทางตรงในแตละขั้นตอนของการผลิตบวยกวน  จะแสดงไดดังนี้ 
 
ตารางที่  5.14  จํานวนชั่วโมงทํางานแตละขั้นตอนของการผลิตบวยกวน 
 

ขั้นตอนการผลิต 
จํานวน
พนักงาน 

จํานวนชั่วโมง 
ทํางานตอคน 

รวมชั่วโมง
แรงงานทั้งสิ้น 

1 การบีบเม็ดบวย-โมบวย-การกวน  5 คน 25.31 ช่ัวโมง 126.55 ช่ัวโมง 
2 การตัดบวยแผน และการบรรจุซอง 6 คน 46.94 ช่ัวโมง 281.64 ช่ัวโมง 

รวม 11 คน 72.25 ชั่วโมง 408.19 ชั่วโมง 
 
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.8  
 
  ดังนั้นเมื่อคํานวณจํานวนชั่วโมงการทํางานทั้งหมดในแตละขั้นตอนของการผลิตแลว  
จะนําจํานวนชั่วโมงทํางานที่ไดของการผลิตรวมทุกครั้งไปคูณดวยอัตราคาแรงงานเฉลี่ยตอช่ัวโมง  
ซ่ึงคํานวณไดจากการนําอัตราคาแรงงานรายวันหารดวยจํานวนชั่วโมงทํางานปกติ  เพื่อใหไดขอมูล
คาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑบวยกวน  ซ่ึงผูศึกษาไดเก็บรวมรวบขอมูลจากการผลิตในชวง
การศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จํานวนการผลิต  13  คร้ัง  ดังนี้ 
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ตารางที่ 5.15   รายละเอียดตนทุนคาแรงงานทางตรงของบวยกวน 
 

รายการ 
อัตราคาแรงงาน 
รายวันเฉล่ียตอ
ชวงการผลิต 

คาแรงงาน 
เฉล่ียตอ
ชั่วโมง 

จํานวนชั่วโมง 
การทํางาน
ท้ังหมด 

จํานวนเงิน
คาแรงงาน 

(บาท) 

ขั้นตอนการบบีเม็ดบวย-โมบวย-การกวน 
1 พนักงานคนที่ 1 167 20.88 25.31 528.47 
2 พนักงานคนที่ 2 163 20.38 25.31 515.82 
3 พนักงานคนที่ 3 155 19.38 25.31 490.51 
4 พนักงานคนที ่4 155 19.38 25.31 490.51
5 พนักงานคนที ่5 155 19.38 25.31 490.51
ขั้นตอนการตดับวยแผน และการบรรจุซอง 
1 พนักงานคนที ่1 188 23.50 46.94 1,103.09 
2 พนักงานคนที ่2 174 21.75 46.94 1,020.95 
3 พนักงานคนที ่3 171 21.38 46.94 1,003.58 
4 พนักงานคนที ่4 167 20.88 46.94 980.11 
5 พนักงานคนที ่5 165 20.63 46.94 968.37 
6 พนักงานคนที ่6 155 19.38 46.94 909.70 

รวม 408.19 8,500.54 
 
หมายเหตุ : จํานวนชั่วโมงทํางานปกติของพนักงานรายวัน เทากับวันละ 8 ช่ัวโมง 
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางภาคผนวกที่  ก.13 
  
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําจํานวนชั่วโมงทํางานรวมของพนักงานแตละ
คนในแตละขั้นตอนการผลิต  จากชวงการศึกษาดังกลาวซึ่งมีจํานวนการผลิต  13  คร้ังคูณดวยอัตรา
คาแรงงานเฉลี่ยตอช่ัวโมงแลว  จะทําใหไดตนทุนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑบวยกวน  
เทากับ  8,500.54  บาท 
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  3. ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑท้ัง 3 ชนิด 
   ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑในการศึกษาครั้งนี้ประกอบดวย  ตนทุนวัตถุดิบทางตรง  
และตนทุนคาแรงงานทางตรง  ซ่ึงจากผลการคํานวณตนทุนวัตถุดิบทางตรง  และตนทุนคาแรงงาน
ทางตรงตามตารางที่  5.1 – 5.15  เปนการคํานวณตนทุนจากการเก็บรวบรวมขอมูลการผลิตของ
ผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จากรายงานการผลิตประจําวัน  
รายงานการรับ – จายวัตถุดิบและสวนผสมอื่น  ใบรายงานเวลาการผลิตแตละขั้นตอน  และรายงาน
สรุปคาแรงงานของพนักงานประจําเดือน  ดังนั้นเมื่อไดตนทุนวัตถุดิบทางตรง  และตนทุน
คาแรงงานทางตรงแลว  สามารถแสดงตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑ  3  ชนิดไดดังตอไปนี้ 
  
   3.1 เคร่ืองดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 
   ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  ไดมาจากการรวมของ
ตนทุนวัตถุดิบทางตรง  และตนทุนคาแรงงานทางตรงจากการผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – 
มิถุนายน  2551  ซ่ึงมีการผลิตจํานวน  4  คร้ัง  และไดผลิตภัณฑสําเร็จรูปจํานวน  446  กลอง          
มีน้ําหนักสุทธิกลองละ  37.50  กรัม  ดังนี้ 
 

ตารางที่ 5.16   ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 
 

รายการ ตนทุนขัน้ตน 
(บาท) 

จํานวนหนวย 
ท่ีผลิตได 
(กลอง) 

ตนทุนขัน้ตนตอ
หนวยท่ีผลิตได 

(บาท/กลอง) 
1 ตนทุนวัตถุดิบทางตรง 22,123.79 446 49.60 
2 ตนทุนคาแรงงานทางตรง 4,422.31 446 9.92 

รวม 26,546.10 - 59.52 
 
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางที่  5.1  และตารางที่  5.7 
 
 จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อไดผลการคํานวณของตนทุนวัตถุดิบทางตรง  และ
ตนทุนคาแรงงานทางตรงของการผลิตเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  จํานวน  4  คร้ังจากชวง
การศึกษาดังกลาวแลว  สามารถนํามารวมกันเพื่อใหไดตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑนี้  ซ่ึงมีตนทุน
ขั้นตนรวมเทากับ  26,546.10  บาท  และเมื่อนําตนทุนขั้นตนรวมหารดวยจํานวนหนวยที่ผลิตได
รวมจากการผลิตในชวงการศึกษา  พบวามีตนทุนขั้นตนตอหนวยที่ผลิตไดเทากับ  59.52  บาท 
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3.2 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  
3.2.1 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดมาก 
 ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดมาก  ไดมา

จากการรวมของตนทุนวัตถุดิบทางตรง  และตนทุนคาแรงงานทางตรงที่เกิดขึ้นจากการผลิตในชวง
การศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  ซ่ึงมีการผลิตจํานวน  4  คร้ัง  และไดผลิตภัณฑสําเร็จรูป
จํานวน  2,423  ขวด  มีน้ําหนักสุทธิขวดละ  114  กรัม  ดังนี้ 
 
ตารางที่ 5.17   ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดมาก 
 

รายการ ตนทุนขัน้ตน 
(บาท) 

จํานวนหนวย 
ท่ีผลิตได 

(ขวด) 

ตนทุนขัน้ตนตอ
หนวยท่ีผลิตได 

(บาท/ขวด) 
1 ตนทุนวัตถุดิบทางตรง 24,985.77 2,423   10.31 
2 ตนทุนคาแรงงานทางตรง 1,010.24 2,423   0.42 

รวม 25,996.01 - 10.73 
 

ที่มา  :  การคํานวณจากตารางที่  5.2  และตารางที่  5.9 
    
    จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อไดผลการคํานวณของตนทุนวัตถุดิบทางตรง  
และตนทุนคาแรงงานทางตรงของการผลิตน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดมาก  จํานวน  4  คร้ัง
จากชวงการศึกษาดังกลาวแลว  สามารถนํามารวมกันเพื่อใหไดตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑนี้  ซ่ึงมี
ตนทุนขั้นตนรวมเทากับ  25,996.01  บาท  และเมื่อนําตนทุนขั้นตนรวมหารดวยจํานวนหนวยที่
ผลิตไดรวมจากการผลิตในชวงการศึกษา  พบวามีตนทุนขั้นตนตอหนวยที่ผลิตไดเทากับ  10.73  
บาท 
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3.2.2 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดนอย 
 ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดนอย  ไดมา

จากการรวมของตนทุนวัตถุดิบทางตรง  และตนทุนคาแรงงานทางตรงที่เกิดขึ้นจากการผลิตในชวง
การศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  ซ่ึงมีการผลิตจํานวน  4  ครั้ง  และไดผลิตภัณฑสําเร็จรูป
จํานวน  2,253  ขวด  มีน้ําหนักสุทธิขวดละ  114  กรัม  ดังนี้ 
 
ตารางที่ 5.18   ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดนอย 
 

รายการ ตนทุนขัน้ตน 
(บาท) 

จํานวนหนวย 
ท่ีผลิตได 

(ขวด) 

ตนทุนขัน้ตนตอ
หนวยท่ีผลิตได 

(บาท/ขวด) 
1 ตนทุนวัตถุดิบทางตรง 23,945.57 2,253 10.63 
2 ตนทุนคาแรงงานทางตรง 1,007.89 2,253 0.45 

รวม 24,953.46 - 11.08 
 
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางที่  5.3  และตารางที่  5.11 
 
  จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อไดผลการคํานวณของตนทุนวัตถุดิบทางตรง  
และตนทุนคาแรงงานทางตรงของการผลิตน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดนอย  จํานวน  4  คร้ัง
จากชวงการศึกษาดังกลาวแลว  สามารถนํามารวมกันเพื่อใหไดตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑนี้  ซ่ึงมี
ตนทุนขั้นตนรวมเทากับ  24,953.46  บาท  และเมื่อนําตนทุนขั้นตนรวมหารดวยจํานวนหนวยที่
ผลิตไดรวมจากการผลิตในชวงการศึกษา  พบวามีตนทุนขั้นตนตอหนวยที่ผลิตไดเทากับ  11.08  
บาท 
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3.2.3 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเจ 
 ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเจ  ไดมาจากการ

รวมของตนทุนวัตถุดิบทางตรง  และตนทุนคาแรงงานทางตรงที่เกิดขึ้นจากการผลิตชวงการศึกษา
เดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  ซ่ึงมีการผลิตจํานวน  4  คร้ัง  และไดผลิตภัณฑสําเร็จรูปจํานวน  
1,821  ขวด  มีน้ําหนักสุทธิขวดละ  114  กรัม  ดังนี้ 
 
ตารางที่ 5.19   ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเจ 
 

รายการ ตนทุนขัน้ตน 
(บาท) 

จํานวนหนวย 
ท่ีผลิตได 

(ขวด) 

ตนทุนขัน้ตนตอ
หนวยท่ีผลิตได 

(บาท/ขวด) 
1 ตนทุนวัตถุดิบทางตรง 18,546.16 1,821 10.18 
2 ตนทุนคาแรงงานทางตรง 817.86 1,821 0.45 

รวม 19,364.02 - 10.63 
 

ที่มา  :  การคํานวณจากตารางที่  5.4  และตารางที่  5.13 
 
    จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อไดผลการคํานวณของตนทุนวัตถุดิบทางตรง  
และตนทุนคาแรงงานทางตรงของการผลิตน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเจ  จํานวน  4  คร้ังจากชวง
การศึกษาดังกลาวแลว  สามารถนํามารวมกันเพื่อใหไดตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑนี้  ซ่ึงมีตนทุน
ขั้นตนรวมเทากับ  19,364.02  บาท  และเมื่อนําตนทุนขั้นตนรวมหารดวยจํานวนหนวยที่ผลิตได
รวมจากการผลิตในชวงการศึกษา  พบวามีตนทุนขั้นตนตอหนวยที่ผลิตไดเทากับ  10.63  บาท 
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3.3 บวยกวน 
 ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑบวยกวน  ไดมาจากการรวมของตนทุนวัตถุดิบ

ทางตรง  และตนทุนคาแรงงานทางตรงที่เกิดขึ้นจากการผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – 
มิถุนายน  2551  ซ่ึงมีการผลิต  13  คร้ัง  และไดผลิตภัณฑสําเร็จรูปจํานวน  3,327  ซอง  มีน้ําหนัก
สุทธิซองละ  70  กรัม  ดังนี้ 
 

ตารางที่ 5.20   ตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑบวยกวน 
 

รายการ ตนทุนขัน้ตน 
(บาท) 

จํานวนหนวย 
ท่ีผลิตได 

(ซอง) 

ตนทุนขัน้ตนตอ
หนวยท่ีผลิตได 

(บาท/ซอง) 
1 ตนทุนวัตถุดิบทางตรง 38,385.71 3,327 11.54 
2 ตนทุนคาแรงงานทางตรง 8,500.54 3,327 2.56 

รวม 46,886.25 - 14.10 
 

ที่มา  :  การคํานวณจากตารางที่  5.5  และตารางที่  5.15 
 

   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อไดผลการคํานวณของตนทุนวัตถุดิบทางตรง  และ
ตนทุนคาแรงงานทางตรงของการผลิตบวยกวน  จํานวน  13  คร้ังจากชวงการศึกษาดังกลาวแลว  
สามารถนํามารวมกันเพื่อใหไดตนทุนขั้นตนของผลิตภัณฑนี้  ซ่ึงมีตนทุนขั้นตนรวมเทากับ  
46,886.25  บาท  และเมื่อนําตนทุนขั้นตนรวมหารดวยจํานวนหนวยที่ผลิตไดรวมจากการผลิต
ในชวงการศึกษา  พบวามีตนทุนขั้นตนตอหนวยที่ผลิตไดเทากับ  14.10  บาท 
 

  4. คาใชจายการผลิต 
   ผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลคาใชจายการผลิตของผลิตภัณฑทั้ง  3  ชนิด  ไดแก 
เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  และบวยกวน  โดยเก็บรวบรวมขอมูลจาก
การสัมภาษณเจาหนาที่การเงินและบัญชี  และงบการเงินป  2550  (1 ตุลาคม 2549 –  30 กันยายน  
2550)  ที่ควบคุมโดยแผนกการเงินและบัญชี  เชน  คาวัสดุส้ินเปลืองที่ใชในการผลิต คาวัสดุบรรจุ  
คาแรงงานทางออม  และคาเสื่อมราคาเครื่องจักร  เปนตน  เพื่อใชเปนพื้นฐานในการปนสวน
คาใชจายที่เกี่ยวของกับการผลิตโดยประมาณ  รวมถึงขอมูลการใชพลังงานแกสหุงตม  ขอมูลการใช
ไฟฟา และขอมูลช่ัวโมงการใชเครื่องจักรจากรายงานการผลิตประจําวันในชวงการศึกษาเดือน
มีนาคม – มิถุนายน  2551  ที่ควบคุมโดยแผนกผลิต  ดังมีรายละเอียดตอไปนี้ 
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  4.1 การจําแนกคาใชจายการผลิต 
   การศึกษาในครั้งนี้จะใชการคิดคาใชจายการผลิตเขาตนทุนผลิตภัณฑดวยการ    
กะประมาณคาใชจายการผลิตลวงหนา  โดยใชขอมูลคาใชจายที่เกี่ยวของกับการผลิตจากงบการเงิน
ป  2550  และการสัมภาษณเจาหนาที่การเงินและบัญชีของโครงการฯ  เพื่อกําหนดคาใชจายการผลติ
คิดลวงหนาโดยประมาณจากคาใชจายทั้งหมด  และจําแนกคาใชจายใหเปนไปตามพฤติกรรมของ
คาใชจายที่มีผลกระทบตอปริมาณการผลิตในระดับที่แตกตางกัน  โดยแบงเปนคาใชจายผันแปร  
ซ่ึงเปนคาใชจายที่ ผันแปรไปตามปริมาณการผลิต   หรือกําลังการผลิตในแตละครั้ง   และ
คาใชจายคงที่  จะหมายถึงคาใชจายที่โครงการฯ  มีความจําเปนตองจายเปนประจําในจํานวนที่เทาๆ 
กัน  โดยไมผันแปรไปตามปริมาณการผลิต  หรือกําลังการผลิตแตอยางใด  ซ่ึงสามารถจําแนก
รายการคาใชจายที่เกี่ยวของกับการผลิตไดดังตอไปนี้ 
   

4.1.1 คาใชจายการผลิตผันแปร 
คาใชจายการผลิตประเภทนี้ตามการศึกษาในครั้งนี้จะหมายถึง  คาใชจาย

ที่เกิดขึ้นจากการผลิตสินคาของโครงการฯ  โดยไมสามารถทราบไดวามีมูลคาที่แทจริงเปนจํานวน
เทาใดตอการผลิตของครั้งนั้นๆ  และมีพฤติกรรมผันแปรตามการเปลี่ยนแปลงของปริมาณการผลิต
ในแตละครั้ง  หรือจะมีตนทุนเพิ่มขึ้นเปนอัตราสวนโดยตรงกับการเพิ่มขึ้นของการผลิต  ไดแก 
   1) คาวัสดุบรรจุ  และคาวัสดุอ่ืนๆ ที่ใชในการผลิต  หมายถึง  คาวัสดุ
บรรจุ  และคาวัสดุอ่ืนที่ใชในการผลิตซึ่งเกี่ยวของกับกิจกรรมการผลิต  แตไมสามารถทราบไดวาใช
ไปกับผลิตภัณฑแตละชนิดเปนจํานวนเทาใด  เชน  ถุงพลาสติก  กลองกระดาษ  กระดาษปรูพ    
กระดาษกรองเชื้อ  มีดหั่น  เปนตน   
   2) คาวัสดุ ส้ินเปลืองที่ใชในการผลิต   หมายถึง  คาวัสดุตาง  ๆ  ที่
เกี่ยวของกับกิจกรรมการผลิตโดยสวนรวม  เชน  น้ํายาลางจาน  น้ํายาทําความสะอาดพื้นโรงงาน  
แกสหุงตม  กาซไนโตรเจน  เปนตน   

3) คาจาง  และคาตอบแทนของพนักงาน   หมายถึง   คาจาง   และ
คาตอบแทนของพนักงานรายวันของงานบริการการผลิต  ไดแก  พนักงานแผนกควบคุมคุณภาพ
แผนกชางวิศวกรรม  และแผนกคลังสินคา  เปนตน   
   4) คากระแสไฟฟา  หมายถึง  คากระแสไฟฟาที่ เกี่ยวของกับการ
ดําเนินงานของโครงการฯ  ทั้งหมด  ซ่ึงจากการสัมภาษณหัวหนาแผนกชางวิศวกรรม  กับหัวหนา
แผนกผลิตแลวจะทราบเพียงแตคาไฟฟาที่เกิดจากการผลิตโดยตรงเทานั้น  แตจะไมสามารถแยกคา
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ไฟฟาสําหรับกิจกรรมอื่นที่เกี่ยวของกับการผลิตได  ดังนั้นผูศึกษาจึงไดนําคากระแสไฟฟาที่เกิดขึ้น
จากการดําเนินโครงการฯ ในป  2550  ทั้งหมดมารวมอยูในเปนคาใชจายการผลิตดวย   
   5) คาซอมแซม ,ปรับปรุง  และบํารุงรักษาอื่น  หมายถึง  คาใชจายอัน
เกี่ยวเนื่องจากดวยการซอมแซมเครื่องจักรประจําป  การปรับปรุง  และบํารุงรักษาอุปกรณตาง ๆ  
ใหอยูในสภาพการใชงานที่ดีขึ้น  โดยสวนใหญเปนคาใชจายที่เกี่ยวของกับกิจกรรมการผลิตเปน
หลัก  แตในสวนของคาใชจายในการซอมแซมที่เหลือที่ไมใชเกิดจากกิจกรรมการผลิต  จะเปน
คาใชจายจากกิจกรรมบริการการผลิตเชนกัน  เชน  คาซอมแซม  และบํารุงรักษาเครื่องจักรประจําป  
คาซอมแซมอุปกรณการผลิตตางๆ  คาปรับปรุงอุปกรณเพื่ออํานวยความสะดวกในการผลิต          
คาซอมแซมอุปกรณ  หรือเคร่ืองมือวิทยาศาสตรของแผนกควบคุมคุณภาพ  เปนตน  ซ่ึงคาใชจาย
รายการนี้จะเกิดขึ้นเนื่องจากการใชเครื่องจักร  เครื่องมือเครื่องใชในการผลิต  และหากมีการผลิตใน
ปริมาณที่มากขึ้น  ก็ยอมตองมีการซอมแซม ปรับปรุงเครื่องจักรมากตามไปดวย   
 

4.1.2 คาใชจายการผลิตคงที่ 
คาใชจายการผลิตประเภทนี้ตามการศึกษาในครั้งนี้จะหมายถึง  คาใชจาย

ที่เกิดขึ้นในจํานวนรวมมีจํานวนเทากันตลอดชวงการผลิต  ไมวาจะมีการเปลี่ยนแปลงของปริมาณ
การผลิตใดๆ  คาใชจายการผลิตคงที่นี้จะเกิดขึ้นเปนประจํา  เพื่อกิจกรรมการผลิตของโครงการฯ  
ดังนี้ 

1) คาจาง  และคาตอบแทนของเจาหนาที่  หมายถึง  คาจางที่มีการ
จายเงินเปนลักษณะรายเดือนสําหรับระดับเจาหนาที่  และพนักงานชั่วคราวในแผนกงานบริการการ
ผลิต  หรืองานอํานวยการอื่น  เชน  คาจางและคาลวงเวลาผูจัดการโรงงาน  คาจางและคาลวงเวลา
หัวหนาแผนกผลิต  คาจางและคาลวงเวลาเจาหนาที่ฝายสํานักงาน  คาจางและคาลวงเวลาพนักงาน
รายวันแผนกควบคุมคุณภาพ  เปนตน  ซ่ึงคาใชจายรายการคาจางชั่วคราวรายเดือน  และคาลวงเวลา
ของเจาหนาที่จะไมผันแปรตามปริมาณมากนอยของการผลิตในแตละครั้ง 

2) คาสวัสดิการ  คาประกันสังคม  และคาใชจายสนับสนุนพนักงาน  
หมายถึง  คาใชจายอันเกิดจากการอํานวยความสะดวก  สิทธิและผลประโยชน  ที่โครงการฯ  ไดจาย
ใหเพื่อสนับสนุนเจาหนาที่  และพนักงานของโครงการฯ  ใหสามารถปฏิบัติหนาที่ในกิจกรรมการ
ผลิต  และกิจกรรมบริการงานผลิต  เชน  เงินสมทบประกันสังคมของนายจาง  คารักษาพยาบาล  คา
เบี้ยเล้ียง  คาที่พัก  คาพาหนะเดินทาง  คาฝกอบรมสัมมนา  คาเบี้ยประกันชีวิต  และคาสวัสดิการ
อ่ืนๆ  เปนตน 

 



 57 

3) คาใชสอยเพื่อสนับสนุนการผลิต  หมายถึง  คาใชจายของโครงการฯ
ที่เกิดขึ้นเพื่อกิจกรรมบริการงานผลิต  เชน  คาซอมแซมยานพาหนะ  คาเบี้ยประกันภัยยานพาหนะ  
คาจางเหมาบริการตางๆ  คารับรอง  คาถายเอกสาร  คาลางและอัดรูป  คาโทรศัพท  คาไปรษณีย  
และคาใชจายในการวิจัยพัฒนาผลติภัณฑ  เปนตน 

4) คาวัสดุตางๆ  เพื่อสนับสนุนการผลิต  หมายถึง  คาวัสดุตางๆ  ที่
โครงการฯ  จายออกไปเพื่อใหไดมาของวัสดุตางๆ  ที่ใชในการสนับสนุนกิจกรรมการผลิต  เชน  คา
วัสดุสํานักงาน  คาวัสดุคอมพิวเตอร  คาวัสดุกอสราง  คาวัสดุการเกษตร  คาวัสดุไฟฟาและวิทยุ    
คาวัสดุน้ํามันเชื้อเพลิง  และคาวัสดุอ่ืนๆ  เปนตน 
   5) คาเสื่อมราคาอาคาร  ครุภัณฑ  และอุปกรณตางๆ  หมายถึง  คาเสื่อม
ราคาของทรัพยสินที่ใชเพื่อกิจกรรมการผลิต  และกิจกรรมบริการงานผลิตของโครงการฯ  ยกเวน
คาเสื่อมราคาอาคารโรงงานเทานั้น  จะไมมีการบันทึกคาเสื่อมราคาอาคารในงบการเงิน  เนื่องจาก
อาคารโรงงานเปนทรัพยสินของกระทรวงเกษตรและสหกรณ  ซ่ึงจะมีเพียงการคํานวณคาเสื่อม
ราคาของสวนปรับปรุงอาคารที่มีการตอเติมใหมีสภาพคงทนถาวร  และใชประโยชนตอไปไดใน
ระยะยาว  เชน  คาเสื่อมราคาครุภัณฑสํานักงาน  คาเสื่อมราคาครุภัณฑงานบานงานครัว  คาเสื่อม
ราคาครุภัณฑโรงงานและบรรจุ  เปนตน 

 
  ดังนั้นเมื่อไดทําการจําแนกคาใชจายการผลิตตามพฤติกรรมตนทุนทั้งผันแปร  และ
คงที่แลว  จะทําใหทราบมูลคาของคาใชจายการผลิตแตละประเภท  เพื่อนํามาจัดสรรคาใชจายการ
ผลิตเขาตนทุนผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ไดดังตอไปนี้ 
     
ตารางที่  5.21  แสดงการจําแนกคาใชจายการผลิตตามพฤติกรรมตนทุน 
 

รายการคาใชจาย จํานวนเงิน (บาท) 

คาใชจายการผลิตผันแปร : 
1 คาวัสดุบรรจุ  และคาวัสดุอ่ืนๆ ที่ใชในการผลิต 628,944.12 
2 คาวัสดุส้ินเปลืองที่ใชในการผลิต   902,880.38 
3 คาจาง และคาตอบแทนของพนักงาน   284,652.00 
4 คากระแสไฟฟา 615,240.26 
5 คาซอมแซม ,ปรับปรุง  และบํารุงรักษาอื่น   143,769.02 
รวมคาใชจายการผลิตผันแปร 2,575,485.78 
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ตารางที่  5.21  แสดงการจําแนกคาใชจายการผลิตตามพฤติกรรมตนทุน  (ตอ) 
 

รายการคาใชจาย จํานวนเงิน (บาท) 

คาใชจายการผลิตคงที่ : 
1 คาจาง  และคาตอบแทนของเจาหนาที่   1,229,051.00 
2 คาสวัสดิการ  คาประกันสังคม  และคาใชจายสนับสนุนพนักงาน   218,972.55 
3 คาใชสอยเพื่อสนับสนุนการผลิต   195,441.96 
4 คาวัสดุตางๆ  เพื่อสนับสนุนการผลิต   360,074.07 
5 คาเสื่อมราคาอาคาร  ครุภัณฑ  และอุปกรณตางๆ   531,658.84 
รวมคาใชจายการผลิตคงท่ี 2,535,198.42 

รวมคาใชจายการผลิตท้ังสิน้ 5,110,684.20 
 

ที่มา :  จากตารางภาคผนวกที่  ก.14 
 
  จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อไดมีการจําแนกคาใชจายการผลิตตามพฤติกรรม
ตนทุนแลว  จะทําใหทราบมูลคาของคาใชจายการผลิตแตละประเภท คือ คาใชจายการผลิตผันแปร  
เทากับ  2,575,485.78  บาท  และคาใชจายการผลิตคงที่  เทากับ  2,535,198.42  บาท  ซ่ึงเมื่อรวม
คาใชจายการผลิตทั้งสองประเภทเขาดวยกัน  จะไดคาใชจายที่เกี่ยวของการผลิตทั้งหมดเพื่อใชใน
การจัดสรรคาใชจายการผลิตเขาตนทุนผลิตภัณฑ  เทากับ  5,110,684.20  บาท 
 
  4.2 การจัดสรรคาใชจายการผลิตเขาตนทุนผลิตภัณฑ  3  ชนิด 

  จากการศึกษาลักษณะของขอมูลของผลิตภัณฑทั้ง  3 ชนิด พบวากิจกรรมการผลิต
ของโครงการฯ  จะมีการใชแรงงานคนในการผลิตสินคาเปนสวนใหญ  และคาใชจายการผลิต
สวนมากสัมพันธกับงวดเวลามากกวาปจจัยอ่ืน  อีกทั้งยังมีการนําเอาเครื่องจักรเขามาชวยในการ
ผลิตสินคาเพียงบางสวน    ดังนั้นในการศึกษาครั้งนี้จึงไดเลือกใช ช่ัวโมงแรงงานทางตรง
โดยประมาณมาเปนหลักเกณฑในการจัดสรรคาใชจายการผลิตคิดลวงหนาโดยประมาณ  โดยอาศัย
ขอมูลจากงบการเงินป 2550  เฉพาะรายการคาใชจายที่เกี่ยวของกับการผลิตดังตารางที่  5.21  ซ่ึงเมื่อ
นําผลรวมของคาใชจายการผลิตคิดลวงหนาโดยประมาณมาหารดวยจํานวนชั่วโมงแรงงานทางตรง
โดยประมาณ  จะสามารถหาอัตราคาใชจายการผลิตจัดสรรเขาเปนตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ    
3  ชนิด  ดังรายละเอียดตอไปนี้ 
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4.2.1 ขอมูลการทํางานของพนักงาน 
จากการสัมภาษณผูจัดการโรงงานซึ่งเปนผูกําหนดนโยบายการปฏิบัติงาน

ของพนักงานฝายโรงงาน  พบวาโครงการฯ  มีนโยบายในการทํางานของพนักงานฝายโรงงาน
ตลอดทุกวันอาทิตย – วันศุกร  มีเวลาการทํางานอยางนอย  8  ช่ัวโมงตอวัน  (ตั้งแตเวลา  8.00 น. – 
17.00 น.)  และกําหนดวันหยุดทํางานทั้งปจํานวน  25  วัน  แตพนักงานบางสายการผลิตอาจจะมี
เวลาทํางานมากกวา  8  ช่ัวโมงตอวัน  ทั้งนี้ขึ้นอยูกับปริมาณงาน  และวันเวลาที่กําหนดสงสินคา
ของลูกคา  โดยพนักงานจะไดรับคาตอบแทนในลักษณะของคาลวงเวลาในสวนจํานวนชั่วโมง
ทํางานที่เกิน  8  ช่ัวโมง  ซ่ึงจากการสัมภาษณผูจัดการโรงงานถึงเวลาการทํางานของพนักงานราย
วันที่เกี่ยวของกับการผลิตโดยตรงในแตละวัน  พบวาโดยถัวเฉลี่ยประมาณการแลว  พนักงานราย
วันที่ทําการผลิตสินคาในแตละวันจะมีจํานวนชั่วโมงแรงงานที่เกี่ยวของกับการผลิตโดยตรง
ประมาณเฉลี่ยคนละ  8  ช่ัวโมง  เนื่องดวยโครงการฯ  มีการผลิตสินคาหลายชนิดในแตละวัน  และ
จํานวนพนักงานมีไมมากนัก   ดังนั้นจึงสามารถคํานวณหาจํานวนชั่วโมงแรงงานทางตรง
โดยประมาณไดดังนี้   

 
 จํานวนวันทํางานทั้งป =  จํานวนวันทั้งป – วันหยุดทํางานทั้งป    

  = 365 – 25 
    = 340 วัน 
 
 

จํานวนชั่วโมงแรงงานทางตรง =  จํานวนวันทํางานทั้งป x ช่ัวโมงทํางานการผลิต 
โดยประมาณ  ประมาณการตอวัน x จํานวนพนักงานรายวันแผนก

ผลิตทั้งหมด 
  =  340 x 8 x 30 
  =  81,600 ชั่วโมง 

 
หมายเหตุ  :  จํานวนพนักงานรายวันแผนกผลิต  หมายถึง  พนักงานรายวันของแผนกผลิตที่ทําการ
ผลิตโดยตรงเพื่อใหไดผลิตภัณฑสําเร็จรูปออกมา 
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1) อัตราคาใชจายในการผลิตตอช่ัวโมงแรงงาน 
  จากการคํานวณหาจํานวนชั่วโมงแรงงานทางตรงโดยประมาณตอป

ของโครงการฯ  ตามขอ  4.2.1  และคาใชจายการผลิตทั้งสิ้นจํานวน  5,110,684.20    บาทจากตาราง
ที่  5.21  จะสามารถคํานวณหาอัตราคาใชจายการผลิตจัดสรรเขาตนทุนผลิตภัณฑไดดังนี้ 

 
  =       คาใชจายการผลิตทั้งปโดยประมาณ     

                          จํานวนชั่วโมงแรงงานทางตรงโดยประมาณ 
 
     =          5,110,684.20  บาท     

                 81,600  ช่ัวโมงแรงงานทางตรง 
 
     = 62.63    บาทตอช่ัวโมงแรงงานทางตรง 
     
    ดังนั้นเมื่อทําการคํานวณหาอัตราคาใชจายการผลิตจัดสรรเขาตนทุนผลิตภัณฑ  3  
ชนิด  ไดแก  เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  และบวยกวนไดแลว  จะนํา
อัตราคาใชจายการผลิตดังกลาวมาคูณกับจํานวนชั่วโมงแรงงานรวมทั้งหมดของพนักงานแตละคน
ของทุกขั้นตอนการผลิตของผลิตภัณฑทั้ง  3  ชนิดที่เก็บรวบรวมไดจากชวงการศึกษาเดือนมีนาคม 
– มิถุนายน  2551  เพื่อใหทราบคาใชจายการผลิตจัดสรรเขาตนทุนผลิตภัณฑไดดังนี้ 
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ตารางที่  5.22  แสดงคาใชจายการผลิตจัดสรรเขาผลิตภัณฑ 3 ชนิด 
 

รายการ 
จํานวนการ
ผลิตทั้งหมด 

(คร้ัง) 

จํานวนชั่วโมง 
แรงงานรวม 

(ชั่วโมง) 

อัตราคาใชจาย 
การผลิต 

(บาท/ชั่วโมง) 

จํานวนเงิน 
(บาท) 

1 เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 4 199.98 62.63 12,524.75 
2 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง     
 - สูตรเผ็ดมาก 4 51.25 62.63 3,209.79 
 - สูตรเผ็ดนอย 4 46.85 62.63 2,934.22 
 - สูตรเจ 4 39.65 62.63 2,483.28 
3 บวยกวน 13 408.19 62.63 25,564.94 

รวม 46,716.98 
 
ที่มา  :  การคํานวณจากภาคผนวกที่  ก.6 – ก.9 
 
    จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําอัตราคาใชจายการผลิตโดยประมาณคูณดวย
จํานวนชั่วโมงแรงงานรวมของพนักงานทุกคนของทุกขั้นตอนการผลิต  จากทุกครั้งในชวง
การศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  พบวาคาใชจายการผลิตจัดสรรโดยประมาณของ
ผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  เทากับ  12,524.75  บาท  ผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดง
หลวง  สูตรเผ็ดมาก  เทากับ  3,209.79  บาท  สูตรเผ็ดนอย  เทากับ  2,934.22  บาท  สูตรเจ  เทากับ  
2,483.28  บาท  และผลิตภัณฑบวยกวน  เทากับ  25,564.94  บาท 
 
 
  5.  ตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ 3 ชนิด 
    ตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ  จะประกอบดวยตนทุนวัตถุดิบทางตรง  ตนทุน
คาแรงงานทางตรง   และคาใชจายการผลิต  ซ่ึงการศึกษาในครั้งนี้ เปนการศึกษาตนทุนของ
ผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ไดแก  เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง  น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  และบวยกวน  
จากการผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551   และผูศึกษาไดเก็บรวบรวมขอมูลการ
ผลิตของผลิตภัณฑดังกลาว  เพื่อใหไดสวนประกอบของตนทุนการผลิตอยาครบถวนแลว  จากนั้น
นํามารวมเปนตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ดังตอไปนี้ 
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ตารางที่  5.23  แสดงตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ 3 ชนิด 
 

รายการ 
วัตถุดิบ 
ทางตรง 
(บาท) 

คาแรงงาน 
ทางตรง 
(บาท) 

คาใชจาย 
การผลิต 
(บาท) 

รวมตนทุน
การผลิต 
(บาท) 

1 เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 22,123.79 4,422.31 12,524.75 39,070.85 
2 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง     
 - น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงสูตรเผ็ดมาก 24,985.77 1,010.24 3,209.79 29,205.80 
 - น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงสูตรเผ็ดนอย 23,945.57 1,007.89 2,934.22 27,887.68 
 - น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวงสูตรเจ 18,546.16 817.86 2,483.28 21,847.30 
3 บวยกวน 38,385.71 8,500.54 25,564.94 72,451.19 

รวม 127,987.00 15,758.84 46,716.98 190,462.82 
 

ที่มา  :  การคํานวณจากตารางที่ 5.16 – 5.20  และตารางที่ 5.22 
 
  จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําผลรวมของวัตถุดิบทางตรง  คาแรงงานทางตรง  และ
คาใชจายการผลิตของผลิตภัณฑทั้ง  3  ชนิด  จากการขอมูลการผลิตในชวงการศึกษาดังกลาว  
พบวาตนทุนผลิตรวมของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหงเทากับ  39,070.85  บาท  
ผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดมากเทากับ  29,205.80  บาท  สูตรเผ็ดนอย  27,887.68
บาท  สูตรเจเทากับ  21,847.30  บาท  และผลิตภัณฑบวยกวนเทากับ  72,451.19  บาท 
 
 
ตนทุนตอหนวยของผลิตภัณฑ 3 ชนิด 
    เมื่อไดขอมูลจากการคํานวณตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ตามตารางที่ 5.23    
จากการผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551  จากนั้นนําขอมูลตนทุนการผลิต
ดังกลาวมาคํานวณหาตนทุนตอหนวยที่ผลิตไดของผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ดังตอไปนี้ 
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   การคํานวณหาตนทุนตอหนวยที่ผลิตได 
 
   ตนทุนตอหนวย = ตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑแตละชนิด          

                      จํานวนหนวยที่ผลิตได  
 
ตารางที่  5.24   แสดงตนทุนตอหนวยของผลิตภัณฑ 3 ชนิด 
 

รายการ 
ตนทุนการผลิต 

(บาท) 
จํานวนหนวย 
ที่ผลิตได 

ตนทุนตอหนวย 
(บาท/หนวย) 

1 เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหง 39,070.85 446  กลอง 87.60 
2 น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง    
 - น้ําพริกเผาถัว่แดงหลวงสูตรเผ็ดมาก 29,205.80 2,423  ขวด 12.05 
 - น้ําพริกเผาถัว่แดงหลวงสูตรเผ็ดนอย 27,887.68 2,253  ขวด 12.38 
 - น้ําพริกเผาถัว่แดงหลวงสูตรเจ 21,847.30 1,821  ขวด 12.00 
3 บวยกวน 72,451.19 3,327  ซอง 21.78 

 
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางที่ 5.23  
 
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อนําตนทุนการผลิตของผลิตภัณฑ  3  ชนิดที่ไดจากการ
ผลิตในชวงการศึกษาเดือนมีนาคม – มิถุนายน  2551 ซ่ึงประกอบดวยการผลิตของผลิตภัณฑเจียวกู
หลานชนิดแหง  4  คร้ัง  ไดผลิตภัณฑสําเร็จรูปจํานวน  446  กลอง  ผลิตภัณฑน้ําพริกเผาถั่วแดง
หลวง  สูตรเผ็ดมาก  สูตรเผ็ดนอย  และสูตรเจรวมการผลิตสูตรละ  4  คร้ัง  ไดผลิตภัณฑสําเร็จรูป
จํานวน  2,423  ขวด  2,253  ขวด  และ  1,821  ขวดตามลําดับ  และผลิตภัณฑบวยกวนรวมการผลิต  
13  คร้ัง  ไดผลิตภัณฑสําเร็จรูปจํานวน  3,327  ซอง 
   ดังนั้นจึงนําตนทุนการผลิตจากการผลิตของแตละผลิตภัณฑดังกลาว  หารดวยจํานวน
หนวยผลิตภัณฑสําเร็จรูปที่ผลิตได  ทําใหไดตนทุนตอหนวยของผลิตภัณฑ  3  ชนิด  ซ่ึงพบวา
เครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหงมตีนทุนตอหนวยเทากับ  87.60  บาท  น้ําพริกถ่ัวแดงหลวง  สูตรเผ็ด
มากเทากับ  12.05  บาท  สูตรเผ็ดนอยเทากับ  12.38  บาท  สูตรเจเทากับ  12.00  บาท  และบวยกวน
เทากับ  21.78  บาท  
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  จากการศึกษาในครั้งนี้เมื่อทราบตนทุนการผลิต  และตนทุนตอหนวยของผลิตภัณฑ  3  
ชนิดแลว  สามารถทําการวิเคราะหสัดสวนตามสวนประกอบของตนทุนแตละผลิตภัณฑ  ไดดังนี้ 
 
ตารางที่  5.25  แสดงตนทุนตอหนวยตามสวนประกอบของตนทุนผลิตภัณฑ 
 

ตนทนุข้ันตนตอหนวย 

วัตถุดิบทางตรง คาแรงงานทางตรง 
รวมตนทนุข้ันตน คาใชจายการผลิต รวมตนทนุ 

รายการ 

บาท/หนวย สัดสวน บาท/หนวย สัดสวน บาท/หนวย สัดสวน บาท/หนวย สัดสวน บาท/หนวย สัดสวน 

1. เครื่องดื่มเจียวกู
หลานชนิดแหง 

49.60 56.63% 9.92 11.32% 59.52 67.95% 28.08 32.05% 87.60 100% 

2. น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง 
  -  สูตรเผ็ดมาก 
 

10.31 85.56% 0.42 3.49% 10.73 89.05% 1.32 10.95% 12.05 100% 

  -  สูตรเผ็ดนอย 
 

10.63 85.86% 0.45 3.63% 11.08 89.49% 1.30 10.51% 12.38 100% 

  -  สูตรเจ 
 

10.18 84.83% 0.45 3.75% 10.63 88.58% 1.37 11.42% 12.00 100% 

3. บวยกวน 
 

11.54 52.98% 2.56 11.75% 14.10 64.73% 7.68 35.27% 21.78 100% 

 
ที่มา  :  การคํานวณจากตารางที่ 5.23 – 5.24 
 
   จากตารางขางตนจะเห็นไดวาเมื่อทําการวิ เคราะหสัดสวนตนทุนตอหนวยตาม
สวนประกอบตนทุนของผลิตภัณฑ  3  ชนิด  พบวาตนทุนผลิตภัณฑสวนใหญอยูที่  ตนทุนวัตถุดิบ
ทางตรง  รองลงมาคือคาใชจายการผลิต  และคาแรงงานทางตรงมีสัดสวนตนทุนตอหนวยนอยที่สุด  
ซ่ึงสัดสวนของตนทุนวัตถุดิบทางตรงของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหงเทากับรอยละ  
56.63  น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดมากรอยละ  85.56  สูตรเผ็ดนอยรอยละ  85.86  และสูตรเจ
รอยละ  84.83   และบวยกวนรอยละ  52.98   สวนสัดสวนคาแรงงานทางตรงของผลิตภัณฑเครื่อง 
ดื่มเจียวกูหลานชนิดแหงเทากับรอยละ  11.32    น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดมากรอยละ  3.49     
สูตรเผ็ดนอยรอยละ  3.63  และสูตรเจรอยละ  3.75  และบวยกวนรอยละ  11.75   และสัดสวน
คาใชจายการผลิตของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหงเทากับรอยละ  32.05  น้ําพริกเผา  
ถ่ัวแดงหลวง  สูตรเผ็ดมากรอยละ  10.95  สูตรเผ็ดนอยรอยละ  10.51  และสูตรเจรอยละ  11.42  
และบวยกวน  รอยละ  35.27 
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  นอกจากนี้ยังพบวาเมื่อเปรียบเทียบสัดสวนตนทุนขั้นตนตอหนวย  ซ่ึงประกอบดวยวัตถุดบิ
ทางตรง  และคาแรงงานทางตรง  กับสัดสวนตนทุนรวมตอหนวยแลว  จะเห็นไดวาสัดสวนของ
ตนทุนขั้นตนตอหนวยของผลิตภัณฑเครื่องดื่มเจียวกูหลานชนิดแหงเทากับรอยละ   67.95  
น้ําพริกเผาถั่วแดงหลวง  สูตรเผ็ดมากรอยละ  89.05  สูตรเผ็ดนอยรอยละ  89.49  และสูตรเจรอยละ  
88.58  และบวยกวนรอยละ  64.73 
 
 
 
 
 
 


