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 1  ขอมูลท่ัวไปเกีย่วกับผูตอบแบบสอบถาม      19 
 2  ขอมูลเกี่ยวกับความคิดเหน็และความรูความเขาใจในการบริโภคอาหารชีวจิต    21 
 3  ความคิดเห็นของผูตอบแบบสอบถามตออาหารชีวจิต        22 
 4  ความรูความเขาใจในอาหารชีวจิต          23 
 5  ขอมูลเกี่ยวกับพฤติกรรมการบริโภค ปจจัยในการตัดสินใจเลือก ปริมาณ   
 และความถ่ีในการบริโภค และความคิดเห็นตอลักษณะรานอาหารชีวจิต  24 
 6  ปจจัยท่ีมีสวนในการตัดสินใจเลือกการบริโภคอาหารชีวจิตของทาน     26 
 7  ปริมาณและความถ่ีในการบริโภคอาหารชีวจิตของทาน    27 
 8  ลักษณะรานอาหารที่ลูกคาตองการใหเปดบริการ     29 
 9  แผนการตลาดและงบประมาณในการส่ือสารทางการตลาดในปท่ี 1     39 
 10  แผนการตลาดและงบประมาณในการส่ือสารทางการตลาดในปท่ี 2 – 5     40 
 11  การคํานวณตนทุนเคร่ืองดื่มสําหรับการสงเสริมการตลาด       40 
 12  ประมาณการยอดขาย        42 
 13  คาใชจายในการตกแตงและปรับปรุง         44 
 14  เงินลงทุนในอุปกรณและเคร่ืองใช         49 
 15  ตนทุนในการผลิตและการบริการ         50 
 16  สวนประกอบวัตถุดิบทางตรงของอาหารแตละจานโดยเฉล่ีย      50 
 17  รายละเอียดคาจางพนักงาน          50 
 18  สัดสวนการแบงเงินพิเศษท่ีไดจากการใหบริการของพนักงาน (ทิป)     51 
 19  ตัวอยางการคํานวณเงินพิเศษจากการใหบริการ     51 
 20  การคํานวณหาตนทุนถัวเฉล่ีย (WACC)      57 
 21  การคํานวณการชําระเงินกูยืมและดอกเบี้ยจาย     57 
 22  การคํานวณภาษีเงินไดบุคคลธรรมดา      58 
 23  การคํานวณภาษีปาย        58 
 24  เงินลงทุนเร่ิมแรกในโครงการ       59 
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 25  คาธรรมเนียมกอนการจดัต้ังรานอาหาร      60 
 26  เงินทุนหมุนเวยีนสําหรับระยะเวลา 1 เดือนแรก     60 
 27  การประมาณการตนทุนการบริการตลอดโครงการ      61 
 28  การประมาณการคาใชจายในการดําเนนิงานตลอดโครงการ                  61 
 29  ประมาณการกาํไร (ขาดทุน) สุทธิตลอดโครงการ       62 
 30  การคํานวณคาเส่ือมราคา          62 
 31  การคํานวณภาษีเงินไดบุคคลธรรมดา        63 
 32  การประมาณการกระแสเงินสดรับ (จาย) สุทธิจากการดําเนินงาน   64 
 33  ประมาณการงบดุลลวงหนา          65 
 34 การคํานวณเงินสดสะสมในแตละป        66 
 35  การประมาณการงบกําไร (ขาดทุน) สะสมลวงหนา       66 
 36  แสดงการคํานวณระยะเวลาคืนทุน         67 
 37  การคํานวณคา NPV          68 
 38  แสดงการคํานวณหาคา IRR          69 
 39  การคํานวณระยะเวลาคืนทุน กรณีจํานวนลูกคาลดลง 10%      71 
 40  การคํานวณคา NPV กรณีจํานวนลูกคาลดลง 10%       71 
 41  การคํานวณคา IRR กรณีจํานวนลูกคาลดลง 10%       72 
 42  การคํานวณระยะเวลาคืนทุน กรณีจํานวนลูกคาเพิ่มข้ึน 10%      73 
 43  การคํานวณคา NPV กรณีจํานวนลูกคาเพิ่ม 10%       74 
 44  การคํานวณคา IRR กรณีจํานวนลูกคาเพิ่มข้ึน 10%       74 
 45  การสรุปผลการวิเคราะหความไวของโครงการรานอาหารชีวจิต     75 
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สารบาญภาพ 

 
รูป           หนา 
1 แสดงท่ีต้ังของรานอาหารชีวจิต           43 
2 แผนผังภายในรานอาหารชีวจิต         48 
3 กระบวนการใหบริการ (Flow Chart)        52 
4  โครงสรางขององคกร          53 
 


