
บทท่ี 1 
บทนํา 

 
ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 

อุตสาหกรรมเคร่ืองเทศถือเปนอีกหนึ่ง อุตสาหกรรมอาหารที่นาสนใจ เนื่องจากปจจุบัน
ผูบริโภคเคร่ืองเทศมากข้ึน ประเทศท่ีมีปริมาณการผลิต และสงออก เคร่ืองเทศมากไดแก ประเทศ
อินเดีย, อินโดนีเซีย และ จนี ชนิดของเคร่ืองเทศท่ีผลิตจะแตกตางกนัไปตามสภาพอากาศ ของแต
ละประเทศโดยเฉพาะอินเดยี ถือเปนประเทศท่ีมีความหลากหลายของเคร่ืองเทศมากท่ีสุดโดยมี
เคร่ืองเทศท่ีอยูใน รูปท่ีไมผานการแปรรูปประมาณ 50 ชนิด และท่ีผานการแปรรูปอีกกวา 80 ชนิด 
การแปรรูปมีท้ังท่ีอยูในรูปน้ํามัน ผงเคร่ืองแกง หรือนําเอาเคร่ืองเทศหลายๆชนิดผสมกัน เพื่อเพิ่ม
มูลคาสินคา สวนประเทศท่ีมีการนําเขาเคร่ืองเทศมากไดแก สหรัฐ, ยุโรป และญ่ีปุน ตลาด
เคร่ืองเทศในแตละประเทศจะมีลักษณะแตกตางกันเชนในประเทศอินเดียการบริโภคเคร่ืองเทศ มี
มากมายหลายชนิดสวนใหญแลวจะเนนเคร่ืองเทศท่ีมีกล่ินฉุน ตลาดในยุโรปจะมีความตองการ
เคร่ืองเทศจําพวกพริกไทยมากท่ีสุด รวมท้ังเคร่ืองเทศท่ีใหความเผ็ดรอน หรือมีคุณสมบัติเปน
สมุนไพร ในสวนของตลาดในประเทศญ่ีปุนจะเนนเคร่ืองเทศท่ีใหรสชาติเผ็ดรอน รวมท้ัง
เคร่ืองเทศท่ีชวยเพิ่มสีสันใหกับอาหาร จะเหน็วาตลาดเคร่ืองเทศเร่ิมเปนท่ีแพรหลายมากข้ึนในทุก
ประเทศท้ังนี ้ เพราะเคร่ืองเทศนอกจากมีคุณสมบัติชวยเพิ่มรสชาติใหกับอาหารแลวยังถือเปน
สมุนไพรอยางหน่ึงดวย ในประเทศไทยอุตสาหกรรมเคร่ืองเทศถือเปนอุตสาหกรรมท่ีมีการสงออก
ไมมากท้ังนี ้ เนื่องจากมีการบริโภคภายในประเทศมาก รวมท้ังการผลิตก็มีปริมาณไมคงท่ีข้ึนอยูกบั
ราคา และสภาพอากาศในแตละชวงนอกจากนี้ผูผลิต สวนใหญก็เปนผูผลิตรายเล็ก ๆ ท่ีมีกําลังการ
ผลิตไมมาก(อุตสาหกรรมเคร่ืองเทศในประเทศไทย, 2547) 

เคร่ืองเทศ หมายถึง พืชท่ีมีสารประกอบท่ีใหกล่ินรสไมวาจะเปนสวนใดสวนหน่ึง หรือ
ท้ังหมดของพชื วัตถุประสงคของการใชเคร่ืองเทศ คือ เพื่อใหกล่ินและรสชาติกบัอาหารมากกวา
การใหสารอาหารกับรางกายแตถึงอยางไรก็ตาม เคร่ืองเทศก็ไดรับการยอมรับวามีสารท่ีให
ประโยชนกับรางกายจนมีการนําไปสกัดเปนอาหารเสริม หรือยาอยางแพรหลาย เคร่ืองเทศมี
มากมายหลายชนิด และแตละชนิดก็มีหลายสายพันธุสําหรับประเทศไทยเคร่ืองเทศที่นิยมผลิต และ 
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บริโภคมากไดแก กระเทียม พริกไทย และขิง เปนตน (อุตสาหกรรมเคร่ืองเทศในประเทศไทย, 
2547) 

โครงสรางการผลิตเคร่ืองเทศของไทย  

ผลผลิตเคร่ืองเทศในประเทศไทยโดยเฉล่ียเทากับ 207,000 ตันตอป ผลผลิตเคร่ืองเทศมี
แนวโนมข้ึนลงไมสมํ่าเสมอข้ึนอยูกับปจจยัตาง ๆ เชน ราคาผลผลิต   สภาพภูมิอากาศในแตละป    
เปนตน เนื้อท่ีเพาะปลูกจะมีแนวโนมตามราคาเคร่ืองเทศ ถาชวงใดราคาเคร่ืองเทศปรับตัวสูงข้ึน
เกษตรกรก็จะขยายพืน้ท่ีเพาะปลูก แตถาชวงใดราคาผลผลิตตกตํ่าเกษตรกรก็จะลดพื้นท่ีเพาะปลูก 
สําหรับเคร่ืองเทศท่ีไทยมีการเพาะปลูกมาก ไดแก กระเทียม  พริกไทย  และขิง  

กระเทียม เปนเคร่ืองเทศไทยผลิตไดมากท่ีสุดคิดเปนสัดสวน 59 % ของปริมาณเคร่ืองเทศท่ี
ไทยผลิตไดท้ังหมด แหลงเพาะปลูกท่ีสําคัญอยูท่ีจังหวดัเชียงใหม, เชียงราย, ลําพูน, พะเยา และ    
ศรีสะเกษ ชวงท่ีมีผลผลิตออกมากคือ ชวงเดือนกมุภาพันธ - มีนาคม แนวโนมการผลิตลดลง
เล็กนอยในชวง 5 ป (ค.ศ. 1999 ถึง ค.ศ. 2003) เนื่องจากสภาพอากาศไมเอ้ืออํานวย เกษตรกร
ประสบปญหากระเทียมเนาเสียจากโรคทําใหผลผลิตลดลง  

พริกไทย ประเทศไทยสามารถผลิตพริกไทยไดคิดเปนสัดสวน 4.5% ของผลผลิตเคร่ืองเทศ
รวมท้ังหมดการปลูกพริกไทยในประเทศยังไมเปนท่ีนิยม เนื่องจากพริกไทยจะเจริญเติบโตใน
สภาพอากาศรอนช้ืนเทานัน้ นอกจากนีก้ารปลูกพริกไทยยังมีตนทุนสูง และตองดแูลเอาใจใส
มากกวาเคร่ืองเทศชนิดอ่ืน  

ขิง ไทยสามารถผลิตขิงไดคิดเปนสัดสวน 16 % ของผลผลิตเคร่ืองเทศรวมท้ังหมด พื้นท่ี
เพาะปลูกสําคัญ ไดแก จังหวัด เชียงราย, ประจวบศีรีขันธ, พะเยา, เลย, เพชรบูรณ, เพชรบุรี และ
พิษณุโลก ชวงเวลาเร่ิมเพาะปลูกคือ เดือนเมษายน และเก็บเกี่ยวในเดือนกันยายน – กุมภาพันธ 
(อุตสาหกรรมเคร่ืองเทศในประเทศไทย, 2547) 

 

 

 



 3 

ผลผลิตเคร่ืองเทศในประเทศไทยรายการสินคา (ตัน)   สัดสวน  

 รายการ   1999   2000   2001   2002   2003   ผลผลิต  %  

 กระเทียม  126,000.00 132,000.00 126,423.00 121,812.00 122,000.00              59.50  

 พิเมนดา  40,000.00 34,000.00 37,000.00 38,000.00 38,000.00              18.50  

 ขิง  30,000.00 32,500.00 35,000.00 33,000.00 33,000.00              16.10  

 พริกไทย  70,000.00 7,000.00 9,000.00 9,000.00 9,200.00                4.50  

 เครื่องเทศ  2,600.00 2,700.00 2,850.00 2,850.00 2,850.00                1.40  

ตารางท่ี 1-1  แสดงผลผลิตเคร่ืองเทศในประเทศไทยรายการสินคา  

ถึงแมประเทศไทยจะสามารถผลิตพริกไทยเพื่อใชบริโภคภายในประเทศ และการสงออก
แตกย็ังมีการนาํเขาพริกไทย ในปริมาณที่มากพอสมควรเน่ืองจากปริมาณผลผลิตไดไมเพยีงพอกับ
ความตองการของโรงงาน การนําเขาสวนใหญจะนาํเขาในรูปพริกไทยดําชนิดเม็ดเพื่อเปนวัตถุดิบ
ในการผลิตเปนพริกไทยขาวและพริกไทยปน พื้นท่ีเพาะปลูกสําคัญไดแก จันทบุรี, ชุมพร และ
ระนอง ชวงเวลาเก็บเกี่ยวคือเดือนกมุภาพนัธ - มีนาคม แนวโนมผลผลิตในชวง 5 ป เพิ่มข้ึนอยาง
ตอเนื่อง เนื่องจากเกษตรกรมีการขยายพื้นท่ีเพาะปลูก (อุตสาหกรรมเคร่ืองเทศในประเทศไทย, 
2547) 

ผูผลิตเคร่ืองเทศในประเทศสวนใหญจะมีเปนรายยอยหรืออุตสาหกรรมในครัวเรือนเทานั้น
และการผลิตกไ็มมีการแปรรูปมากนัก จึงทําใหปริมาณการสงออกเคร่ืองเทศของประเทศไทยไมสูง
เทาท่ีควรทั้งท่ีมีภูมิอากาศท่ีเหมาะสมในการปลูกเคร่ืองเทศ ตัวอยางเชน พริกไทยในประเทศไทยมี
ผูผลิตพริกไทยเปนจํานวนมากแตสวนใหญจะเปนรายยอยท่ีมีปริมาณการผลิตประมาณ 2 ตัน / ป 
และไมไดขออนุญาตจัดต้ังโรงงานอุตสาหกรรม นอกจากนี้ทางดานผลิตภัณฑก็ไมไดจดทะเบียน
เคร่ืองหมายการคา พริกไทยท่ีผูผลิตรายยอยเหลานี้ผลิตไดจะขายโดยการผสมกับวัตถุดิบอ่ืน ๆ เชน 
รําขาว เปนตน ซ่ึงจะมีกรรมวิธีการผลิตงาย ๆ โดยการนําเมล็ดพริกไทยแก หรือจะเปนพริกไทยดาํ 
นําไปแชน้าํแลวกะเทาะเปลือกออกเอาไปตาก หรืออบแลวนํามาบดก็ใชประโยชนไดแลวจะวางขาย
ตามตลาดท่ัวไป และตลาดอินโดจีน ซ่ึงจะขายในราคาตํ่า ในประเทศไทยมีผูผลิตรายใหญ 2 ราย 
สําหรับการบริโภคภายในประเทศไทยมีท้ังการบริโภคข้ันสุดทาย และใชเปนสวนผสมของการผลิต
อาหารสําเร็จรูป เชน บะหม่ีสําเร็จรูป เคร่ืองแกง เปนตน (อุตสาหกรรมเคร่ืองเทศในประเทศไทย, 
2547) 
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หางหุนสวนจาํกัด เอ่ียมกสิกิจ เปนกจิการตัวอยางของการศึกษานี ้ เปนธุรกิจขนาดกลาง 
และขนาดยอม ต้ังอยูท่ีอําเภอสันปาตอง จังหวดัเชียงใหม ดําเนินกิจการเปนระยะเวลา 12 ป เร่ิม
ดําเนินกิจการตั้งแตวนัท่ี 1 กุมภาพนัธ 2538  มีทุนจดทะเบียน 1,000,000 บาท ตอมาในป 2543 มี
การขยายธุรกจิ และมีเพิ่มอัตราการผลิตมากข้ึนเพื่อใหสอดคลองกับความตองการของลูกคา ทําให
ตองมีการเพิ่มทุนจดทะเบียนเปน 7,000,000 บาท และในป 2547 ไดเพิ่มทุนจดทะเบียนเปน 
20,000,000 บาท ลักษณะการดําเนนิงานเปนกจิการเจาของคนเดียว มีเจาของเปนผูดําเนินกิจการ 
ขณะน้ีมีพนักงานจํานวน 56 คน กิจการมี 2 ประเภท คือ (1) อาคารผลิต จะเปนสวนของโรงงาน ท่ี
จะผลิต-แปรรูปสินคา (2) หองเย็น ใชสําหรับเก็บวัตถุดบิ สินคาระหวางผลิต สินคาสําเร็จรูป และ
ใหบริการดานการเก็บรักษาสินคาของลูกคาภายนอก หางหุนสวนจาํกัด เอ่ียมกสิกิจ ทําการผลิต
เคร่ืองเทศผักอบแหงโดยคํานงึถึงความปลอดภัยดานอาหารเปนหลัก นอกจากนี้ทําการพฒันา
เทคโนโลยีการผลิต  และการบริหารตนทุนการผลิตอยางตอเนื่องเพื่อใหสามารถเสนอผลิตภัณฑ
คุณภาพดีท่ีสุดในราคาท่ีแขงขันได และมีความคลองตัวดานบริการสูงสุด  ซ่ึงหจก.ไดรับการรับรอง
มาตรฐาน GMPs ภายใตมาตรฐานของ Codex , HALAL และ HACCP  (หางหุนสวนจํากัด เอ่ียมกสิ
กิจ, 2551) 

วัตถุดิบท่ีใชเขาสูกระบวนการผลิตนั้นจะใชวัตถุดิบท่ีเปนพืชผลทางการเกษตร ไดแก 
พริกไทยดําเม็ด  ขิงสด  ขาสด  ตะไครสด ใบมะกรูดสด ขาวหอมมะลิ พริกข้ีหนูแหง กระเทียม  
พริกช้ีฟาแหง ผักชีสด หอมหัวใหญสด หอมแดงสด  ซ่ึงพืชผลทางการเกษตรเหลานี้จะไมมีความ
แนนอนข้ึนอยูกับ สภาพดินฟาอากาศ แหลงวัตถุดิบ การแขงขันของลูกคา เปนปจจยัท่ีกําหนดราคา
วัตถุดิบ ปริมาณวัตถุดิบ  และวัตถุดิบท่ีนํามาใชในการผลิตซ้ือจากผูขายในอําเภอเดียวกันหรือใน
จังหวดัใกลเคียง  และมีวัตถุดิบบางชนิดจะนําเขาจากตางประเทศ การจัดการดานวตัถุดิบ และวสัดุ
คงคลัง จึงเปนองคประกอบท่ีสําคัญในการดําเนินกิจการ ซ่ึงสงผลตอตนทุนการผลิต และผลกําไร 
ขาดทุนของกจิการ   

ในการจดัการดานวัตถุดิบและวัสดุคงคลังของหางหุนสวนจํากัด เอ่ียมกสิกิจ พบวาทาง 
หจก. ยังขาดระบบการจดัการดานวัตถุดิบและวัสดุคงคลังท่ีดี  ขาดการใชระบบบันทึกเอกสารที่เปน
มาตรฐาน  ขาดเอกสารการเบิกจายวัตถุดบิและวัสดุคงคลังท่ีเปนมาตรฐาน ขาดการบันทึกเอกสาร
การรับคืนวัตถุดิบและวัสดุคงคลังจากการผลิตท่ีเปนมาตรฐาน  การเบิกสินคาไมเปนตามหลักการ
เขากอน-ออกกอน รวมท้ังเบิกนําวัตถุดิบเขาสูกระบวนการผลิตท่ีไมตรงตามความตองการของฝาย
ผลิต หากกิจการมีการควบคุมดานวัตถุดบิและวัสดุคงคลังท่ีดี จะสงผลใหการดาํเนินงานของกิจการ
มีการเพิ่มประสิทธิภาพมากข้ึน และยังเปนการลดตนทุนในการผลิตไดเปนอยางมาก 
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ดังนั้น   ผูศึกษาจึงมีความสนใจท่ีจะศึกษาการจัดการดานวัตถุดิบ และวสัดุคงคลังท่ีมี 
ประสิทธิภาพเพื่อลดตนทุนการการผลิตสินคา มีการเบิกจายวัตถุดิบและวัสดคุงคลังอยางมี
มาตรฐาน ปองกันการขาดแคลนวัตถุดิบท่ีใชในการผลิต หรือมีวัตถุดิบท่ีมีมากเกินความจําเปน และ
เพื่อนําขอมูลไปปรับปรุงระบบการทํางานดานการจดัการวัตถุดิบและวสัดุคงคลังใหมีประสิทธิภาพ
มากยิ่งข้ึน 
 
วัตถุประสงค 

1.  เพื่อทําใหทราบถึงการจัดการดานวัตถุดบิ และวัสดุคงคลัง ของหางหุนสวนจํากดั      
เอ่ียมกสิกจิ 

2.  เพื่อสามารถนําขอมูลไปปรับปรุงการทํางาน และนําไปใชประโยชนในการทํางานดาน
การจัดการวัตถุดิบ และวัสดคุงคลัง ของหางหุนสวนจํากดั เอ่ียมกสิกิจ 
 
ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับจากการศึกษา 

1.  ทําใหทราบถึงการจัดการดานวัตถุดิบและวัสดุคงคลัง ของหางหุนสวนจํากดั เอ่ียมกสิกิจ 
2.  เพื่อนําไปปรับปรุงการทํางานภายในองคกรดานการจัดการวัตถุดิบ และวัสดุคงคลัง ให

มีประสิทธิภาพมากยิ่งข้ึน 
 

นิยามศัพท 
การจัดการดานวัตถุดิบ และวัสดุคงคลัง  หมายถึง  การจดัการดําเนินงานในข้ันตอนตาง ๆ  

โดยเร่ิมต้ังแตการส่ังซ้ือ การสงมอบ การจัดเก็บรักษา รวมท้ังการบันทึกขอมูลเกี่ยวกับวตัถุดิบ และ
วัสดุคงคลัง  เพื่อใหมีวัตถุดิบและวัสดคุงคลังคงเหลือมีจํานวนมากพอกับความตองการใชโดยไม
ขาดแคลน และในขณะเดียวกันจะตองไมมีสินคาคงเหลือมากจนเกินไป ซ่ึงเปนเหตุใหเงินทุนของ
กิจการไปจมอยูในวัตถุดิบ และวัสดุคงคลังคงเหลือมากเกนิไป 
 วัตถุดิบ  หมายถึง  พืชผลทางการเกษตรท่ีส่ังซ้ือมา เพื่อเขาสูกระบวนการผลิตใหเปนสินคา
สําเร็จรูป เชน  พริกข้ีหนแูหง  พริกช้ีฟาแหง  พริกไทยเม็ด  ขาวหอมมะลิ  ตะไคร  กระเทียม   เปน
ตน 
 วัสดุ  หมายถึง  ส่ิงตาง ๆ ท่ีส่ังซ้ือมาเพื่อเปนสวนหน่ึงในการผลิตเปนสินคาสําเร็จรูป เชน 
บรรจุภัณฑ เทปกาว สารเคมีตาง ๆ  รวมถึงอะไหลในการซอมแซมเคร่ืองจักร อุปกรณ 
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หางหุนสวนจํากัด เอ่ียมกสิกิจ  หมายถึง  กจิการท่ีประกอบธุรกิจประเภท อบ บด ปนพืชผล
ทางการเกษตร เชน พริกข้ีหนูแหง  กระเทียม  พริกไทยเม็ด  ขิง  ขา  ตะไคร  ใบมะกรูด เปนตน มา
แปรรูปเปนสินคา และสงขายใหแกลูกคาท้ังใน และตางประเทศ 


