
 
บทที่ 5 

สรุปผลการศึกษา อภิปรายผล ขอคนพบและขอเสนอแนะ 
 
 

 การศึกษาคนควาแบบอิสระเรื่อง  ความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภัยของ
อาหารตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร มีวัตถุประสงค เพื่อศึกษาถึงความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภัยของ
อาหารตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร การศึกษาครั้งนี้อางอิงทฤษฎีดานคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารตามมาตรฐาน
ของ BRC   แนวคิดเกี่ยวกับความรูความเขาใจ และแนวคิดเกี่ยวกับความพึงพอใจ    

 
สรุปผลการศึกษา 
สวนท่ี 1     ขอมูลท่ัวไปเก่ียวกับผูตอบแบบสอบถาม 

ขอมูลทั่วไปของผูตอบแบบสอบถามพบวา กลุมตัวอยางทั้งหมด 400 คน สวนใหญ
เปนเพศหญิงจํานวน 281 คน คิดเปนรอยละ 70.25  มีอายุระหวาง 20-30 ป 231 คน คิดเปนรอยละ 
57.75  มีสถานะภาพโสด 231 คน คิดเปนรอยละ 57.75    การศึกษาต่ํากวาปริญญาตรี 227 คน คิด
เปนรอยละ 56.75  ระดับเงินเดือนต่ํากวา 10,000 บาท 194 คน คิดเปนรอยละ 48.50   มีระยะเวลาที่
ปฏิบัติงานกับบริษัท 1-5 ป 252 คน คิดเปนรอยละ 63  มีระดับตําแหนงงานเปนหัวหนางาน 215 คน 
คิดเปนรอยละ 53.75  ไมคยผานการอบรมหลักสูตร BRC 230 คน คิดเปนรอยละ 57.50  

 
สวนท่ี 2      ขอมูลเก่ียวกับความรู ความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภยัของอาหารตาม
มาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ BRC (British Retail Consortium) 

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามมีความรูความเขาใจตอระบบคุณภาพ 
BRC ที่นํามาใชเปนระบบคุณภาพในบริษัท สวนใหญเฉลี่ยในระดับปานกลาง จํานวน 264 คน จาก
จํานวน 400 คน คิดเปนรอยละ 66  

ผูตอบแบบสอบถามมีความรูความเขาใจในเรื่องระบบคุณภาพ BRC ซ่ึงไดแก ระบบ 
BRC เปนระบบที่ปองกันการปนเปอนของสารกออันตรายในอาหาร ตอบถูก รอยละ92.5 

การจัดทําระบบ BRC ทําใหงายตอการชี้บงปญหาที่เกิดขึ้นจากการผลิต และลดการสุม
ตัวอยางมาตรวจสอบ ตอบถูก รอยละ 91.25 
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การจัดทําระบบ BRC ชวยเพิ่มความระมัดระวังในการทํางานและเพิ่มความปลอดภัย
แกอาหาร    ตอบถูก รอยละ 90 

พนักงานที่ทําหนาที่ เก็บรักษาอาหาร  จําเปนตองแตงกายรัดกุมเพื่อไมใหมี ส่ิง
แปลกปลอมจากรางกาย ลงไปเจือปนในอาหารได  ตอบถูก รอยละ  89.5 

ระบบ BRC ใชหลักการเดียวกันทั่วโลก   ตอบถูก รอยละ 88.75 
ขอกําหนดของระบบ BRC กําหนดใหตองสอบเทียบเครื่องมือ เครื่องจักร กอน

นํามาใชงาน   ตอบถูก รอยละ 87.75 
ระบบ BRC จะตองจัดใหมีคณะกรรมการคอยตรวจติดตามการทํางานของพนักงาน

ดวยวาปฏิบัติตามระบบหรือไม ตอบถูก รอยละ 87.5 
ระบบ BRC เปนเรื่องที่สัมพันธกันระหวางสภาพแวดลอมของสถานที่ผลิต กับการ

ควบคุมกระบวนการผลิต ตอบถูก รอยละ 87 
 ระบบ BRC จะตองมีการจัดเก็บเอกสารที่เปนระบบเหมือนระบบ ISO 9000 ตอบถูก 

รอยละ 84.5   
ระบบ BRC ครอบคลุมไปถึง เร่ืองการสงสินคาที่ถูกตองตรงเวลาใหกับลูกคาดวย   

ตอบถูก รอยละ 84 
ระบบ BRC สามารถใชสารเคมีที่มีอันตรายในกระบวนการ แตตองไดรับอนุญาตจาก 

สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยากอน ตอบถูก รอยละ 73 
ระบบ BRC ไมไดบังคับใหบริษัทผูผลิตอาหารทุกบริษัทตองนําระบบนี้มาใช  ตอบถูก 

รอยละ 68.25 
  พนักงานที่ปฏิบัติงานเกี่ยวของกับวัตถุมีพิษ หรือสารอันตราย ไมจําเปนตองปฏิบัติ

ตามระบบ BRC   ตอบถูก รอยละ63.25 
ระบบ BRC เนนเฉพาะความสะอาดในการผลิตเทานั้น   ตอบถูก รอยละ  63 
ระบบ BRC ทําใหใชเวลาในการผลิตนานกวาเดิม    ตอบถูก รอยละ 61.5 
การปฏิบัติงานตามระบบ BRC จะสิ้นสุดเมื่อบริษัทไดรับการรับรองแลว ตอบถูก รอย

ละ  61.5 
พนักงานในฝายผลิตเทานั้น ที่จําเปนตองเรียนรูขั้นตอนการปฏิบัติงานตามระบบBRC   

ตอบถูก รอยละ61 
ขอกําหนดของระบบ BRC จะแตกตางกันไปตามขนาดของโรงงานอุตสาหกรรม    

การปฏิบัติตามตอบถูก รอยละ57.5 
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ระบบ BRC ทําใหมีกากของเสียและขยะจากขบวนการผลิตมากขึ้น   ตอบถูก รอยละ
56.5  

บางสวนของขอกําหนดของระบบ BRC บริษัทผูผลิต สามารถกําหนดเองได    ตอบถูก 
รอยละ 55.75 

บริษัท ตองเสียคาใชจายในการกําจัดของเสียเพิ่มขึ้นเมื่อปฏิบัติตามระบบ BRC ตอบถกู 
รอยละ 55 

ขอกําหนดของระบบ BRC ถูกกําหนดขึ้นจากกระทรวงอุตสาหกรรมของแตละ
ประเทศ    ตอบถูก รอยละ 54.25 

ระบบ BRC ถูกกําหนดขึ้นมาเพื่อใชในโรงงานอุตสาหกรรมทุกประเภท ตอบถูก    
รอยละ    53.75                                                                                        

ระบบ BRC ไมไดรวมการอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติและพลังงานไวดวย   ตอบถูก 
รอยละ 49.25 

ขอกําหนดของระบบ BRC สามารถยืดหยุนไดตามความเหมาะสม ตอบถูก รอยละ 
46.75 

พนักงานตองผานการอบรมในระบบ BRC กอนจึงจะสามารถทํางานการผลิตได    
ตอบถูก รอยละ 45.5 

พนักงานสามารถมีสวนรวมในการออกขอกําหนดในการปฏิบัติตามระบบ BRC ได   
 ตอบถูก รอยละ 44.25 

พนักงานที่เปนโรคภูมิแพ ไมสามารถทํางานในกระบวนการผลิตอาหารได  ตอบถูก 
รอยละ 43.25 

พนักงานทุกคนไมจําเปนตองทราบขอกําหนดทั้งหมดในระบบ BRC เพียงรับรูเฉพาะ
ส่ิงที่เกี่ยวของกับงานที่ตนทําเทานั้น ตอบถูก รอยละ 32.5 

 
สวนท่ี 3   ขอมูลเก่ียวกับระดับความพงึพอใจ ท่ีมีตอระบบคุณภาพและความปลอดภัยตามและ
ความปลอดภยัตามมาตรฐาน BRC (British Retail Consortium)  

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจตอการใชระบบคุณภาพ
และความปลอดภัย BRC โดยรวมอยูในระดับพึงพอใจมาก มีคาเฉลี่ย 3.92  

ผูตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจมากที่สุดในระบบคุณภาพ   ไดแก ลูกคายอมรับ
บริษัทมากขึ้น คาเฉลี่ย 4.30  ลูกคามั่นใจในความปลอดภัยของอาหารมากขึ้น คาเฉลี่ย 4.27    
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ผูตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจมากในระบบคุณภาพ ไดแก อาหารสะอาด มีความ
ปลอดภัยมากขึ้นกวาเดิม คาเฉลี่ย 4.15    

ผูบริโภคพึงพอใจกับอาหารที่ผลิตตามระบบBRC มากกวาอาหารที่ผลิตแบบเดิม  
คาเฉลี่ย 4.13   

มั่นใจในความปลอดภัยของสินคาที่จําหนายใหกับผูบริโภคมากขึ้น  คาเฉลี่ย 4.09   
         อาหารมีคุณภาพดีกวาเดิม  คาเฉลี่ย 4.03    

ปรับระดับมาตรฐานการผลิตใหสูงขึ้น  คาเฉลี่ย 3.99   
พนักงานตระหนักถึงความสําคัญของการผลิตอาหารที่ถูกสุขลักษณะมากขึ้น คาเฉลี่ย 

3.98    
สามารถตรวจสอบคุณภาพสินคาระหวางกระบวนการผลิตไดงายขึ้น คาเฉลี่ย 3.96    
มีการบํารุงรักษาและทําความสะอาดอุปกรณที่ใชงานมากขึ้น คาเฉลี่ย 3.94    
เห็นวาสงผลดีตอการทํางาน คาเฉลี่ย 3.93   
รูสึกวาเปนระบบที่เหมาะกับบริษัทแหงนี้ และ สามารถแกไขไดงาย เมื่อเกิดปญหาใน

ตัวสินคา คาเฉลี่ย 3.90    
ไดทําตามระบบดู แลวเห็นวามีการทํางานเปนระบบมากขึ้น  คาเฉลี่ย 3.87     
ยินดีใหความรวมมือในการปฏิบัติตาม และ ผูปฏิบัติงานมีสุขภาพดีและปลอดภัย

คาเฉลี่ย 3.86     
ทําใหมีการปรับตัวและพัฒนาการทํางานดีขึ้น คาเฉลี่ย 3.85    
อยากทํางานดวยระบบมาตรฐาน BRCตลอดไป  รูสึกสบายใจ ที่มีขอกําหนดในการ

ปฏิบัติงานที่ชัดเจน  คาเฉลี่ย 3.82     
การปฏิบัติงานของผูเกี่ยวของกับระบบมีระเบียบวินัยมากขึ้น คาเฉลี่ย 3.79     
ไดรับการอบรม เพื่อใหมีความรูในระบบมาตรฐานBRC คาเฉลี่ย 3.78    
รักษาความสะอาดและดูแลสุขภาพรางกายตัวเองมากยิ่งขึ้นและ ลดการสูญเสียจากการ

ปฏิบัติงาน คาเฉลี่ย 3.77   
ขอรองเรียนดานคุณภาพของอาหารที่ผลิตดวยระบบ BRC ลดลง และ ทํางานงายขึ้น

กวาเดิม คาเฉลี่ย 3.67  
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สวนท่ี 4 ความรูความเขาใจเกี่ยวกับระบบคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารตามมาตรฐาน
สมาคมผูคาปลีกอังกฤษ  

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบโดยรวมสวนใหญตอบถูกในเรื่องของความรู 
ความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC โดยเพศชายและเพศหญิง ตอบถูก คิดเปนรอยละ 
65.01 และ 65.98 ตามลําดับ หมายความวา เพศชายและเพศหญิง มีความรูความเขาใจไมแตกตางกัน   

จากการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามโดยรวมสวนใหญตอบถูกในเรื่องของความรู
เกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC หมายความวา โดยผูที่มีระดับการศึกษาต่ํากวาปริญญาตรี 
ตอบถูกคิดเปนรอยละ 64.67 ระดับปริญญาตรี ตอบถูกคิดเปนรอยละ 67.07 และสูงกวาปริญญาตรี 
ตอบถูกคิดเปนรอยละ 66.03 หมายความวาผูที่มีการศึกษาต่ํากวาปริญญาตรี ปริญญาตรี และสูงกวา
ปริญญาตรี ไมแตกตางกัน 

จากการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามโดยรวมสวนใหญตอบถูก หมายความวา โดย
ผูตอบแบบสอบถามที่มีระยะเวลาปฏิบัติงานกับบริษัทต่ํากวา 1 ป คิดเปนรอยละ 58.46  ระยะเวลา 
1-5 ป คิดเปนรอยละ 67.45 ระยะเวลา 6-10 ป คิดเปนรอยละ 64.97 ระยะเวลา 11-15 ป คิดเปนรอย
ละ 68.50 และระยะเวลามากกวา 15 ป คิดเปนรอยละ 39.78  
 จากการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถาม โดยผูที่เคยผานการอบรมมาตรฐาน BRC 
ตอบถูกตองคิดเปนรอยละ 70.11 และผูที่ไมเคยผานการอบรมมาตรฐาน BRC ตอบถูกตองคิดเปน
รอยละ 62.39  
 
การอภิปรายผล 

จากการศึกษาขอมูลเกี่ยวกับความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภัยของ
อาหาร ตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร BRC (British Retail Consortium) พบวา ผูตอบแบบสอบถามและพนักงานที่ปฏิบัติงาน
ในบริษัทที่ไดรับการรับรองระบบดังกลาว มีความรู ความเขาใจและมีระดับความพึงพอใจโดย
รวมอยูในระดับมาก และยังพบวา ระบบคุณภาพ BRC (British Retail Consortium) มีอิทธิพลตอ
ผูประกอบการ ลูกคา และเจาหนาที่บริษัทที่ปฏิบัติงาน 

ดานความพึงพอใจ ที่มีตอระบบคุณภาพ BRC (British Retail Consortium)  ผูตอบ
แบบสอบถามสวนใหญเห็นดวยมากทีว่า การมีระบบคุณภาพทําใหลูกคายอมรับบริษัทมากขึ้น  ลูกคา
มั่นใจในความปลอดภัยของอาหารมากขึ้น   อาหารสะอาด มีความปลอดภยัมากขึ้นกวาเดมิ  ผูบริโภคพึง
พอใจกับอาหารที่ผลิตตามระบบ   และลูกคามั่นใจในความปลอดภัยของสนิคาที่จําหนาย    
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จากการศึกษาเรื่องความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารตาม
มาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสมุทรสาคร โดย
ใชทฤษฎีดานคุณภาพและความปลอดภัยของอาหารตามระบบมาตรฐานของ BRC ซ่ึงมาตรฐาน 
BRC ไดรับการรับรองมาตรฐานอุตสาหกรรมจากทางองคกรคาปลีกอังกฤษ เพื่อปฏิบัติตาม
ขอกําหนดและเปนที่ยอมรับของผูนําเขาสินคาประเทศอังกฤษ โดยกําหนดพื้นฐานสําคัญของ
มาตรฐานตามทฤษฎี 

จากผลประเมินผูตอบแบบสอบถามจํานวน 400 คน พบวาผูตอบแบบสอบถามมี
ความรูความเขาใจในระดับคุณภาพ BRC อยูในระดับมาก คือ ระบบ BRC เปนระบบที่ปองกันการ
ปนเปอนของสารกออันตรายในอาหาร จํานวน 370 คน คิดเปนรอยละ 92.50 สอดคลองกับผล
การศึกษาคนควาอิสระของประยุทธ วองไว (2548) เร่ืองการศึกษาการจัดทําระบบความปลอดภัย
ของอาหาร (Food Safety, HACCP) มาใชในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร พบวา ระบบความปลอดภัยของอาหาร (Food Safety, HACCP) มีอิทธิพลตอ
ผูประกอบการ ลูกคา และมีวัตถุประสงคในการจัดทําเพื่อ ชวยสรางความเชื่อถือใหบริษัททั้งในและ
ตางประเทศ เปนการพัฒนาองคกรตลอดจนการทํางานเปนมาตรฐานสากล เปนการปองกันอันตราย
ที่จะเกิดกับผูบริโภคอันเกิดจากการใชผลิตภัณฑที่ไมไดมาตรฐาน และผลิตภัณฑของบริษัทมี
คุณภาพตามมาตรฐานสากล  

ความรูความเขาใจของผูตอบแบบสอบถามตอบถูกมากทีสุ่ด ไดแก ระบบ BRC เปน
เร่ืองที่สัมพันธกันระหวางสภาพแวดลอมของสถานที่ผลิต กับการควบคุมกระบวนการผลิต จํานวน 
348 คน คิดเปนรอยละ 87   ซ่ึงตางจากผลการศึกษาคนควาของศูนยประเมินผล สํานกังานเศรษฐกจิ
การเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ (2549) เร่ืองการประเมินผลแผนงานความปลอดภัยดาน
อาหาร 2548 พบวาผูประกอบการสวนใหญมีความรูความเขาใจการรับรองระบบ ตรวจประเมนิการ
ใหการรับรองระบบการผลิต ซ่ึงครอบคลุมกระบวนการผลิตสินคาเกษตรและอาหารใหไดตาม
มาตรฐานทั้งระบบการผลิตระดับฟารม เชน GAP, COC และระบบการผลิต  
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ความรูความเขาใจของผูตอบแบบสอบถามดานการควบคุมการผลิตที่ตอบถูกมากที่สุด 
ไดแก คําถามวาการจัดทําระบบ BRC ทําใหงายตอการชี้บงปญหาที่เกิดขึ้นจากการผลิต และลดการ
สุมตัวอยางมาตรวจสอบ  จํานวน 365 คน คิดเปนรอยละ 91.25  ซ่ึงตรงกับผลการศึกษาคนควา
อิสระของประยุทธ วองไว (2548) เร่ืองการศึกษาการจัดทําระบบความปลอดภัยของอาหาร(Food 

Safety, HACCP) มาใชในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสมุทรสาคร พบวาพนักงาน
สวนใหญมีความรูความเขาใจที่มีตอการจัดทํา และนําระบบ HACCP มาใชในบริษัท อยูในระดับ
มากที่สุด คือ ขั้นตอนที่ 4 การสรางแผนภูมิการผลิต คําถามวาการจัดทําแผนภูมิกระบวนการผลิต 
ตองคลอบคลุมขั้นตอนใดบาง จํานวน 223 คน จากจํานวนผูตอบแบบสอบถาม 250 คน คิดเปนรอย
ละ 89.20 

ความรูความเขาใจของผูตอบแบบสอบถามที่เกี่ยวของกับบุคลากรอยูในระดับปานกลาง 
ไดแก คําถามวาพนักงานในฝายผลิตเทานั้น ที่จําเปนตองเรียนรูขั้นตอนการปฏิบัติงานตามระบบ
BRC จํานวน 244 คน คิดเปนรอยละ 61   ซ่ึงตางกับผลการศึกษาคนควาอิสระของอรสา จงวรกุล 
(2549) เ ร่ืองการศึกษาระบบการบริหารจัดการความปลอดภัยดานอาหารของประเทศไทย 
กรณีศึกษา: ในมุมมองของผูบริหารหนวยงานหลัก พบวาบุคลากรไมเพียงพอในการกํากับดูแล
ความปลอดภัยดานอาหาร และเกิดปญหาดานการอบรมบุคลากรใหม คือ คําถามวาบุคลากรไม
เพียงพอกับภาระงานที่มากขึ้น จํานวน 27 คน จากจํานวนผูใหสัมภาษณ 31 คน คิดเปนรอยละ 
87.09 

 
ขอคนพบ 

จากผลการศึกษาพบวา  
1. กลุมตัวอยางทั้งหมดเปนพนักงานของโรงงานอุตสาหกรรมที่ไดรับการรับรอง

มาตรฐานระบบ BRC แตจากการประมวลผลพบวา  ผูตอบแบบสอบถามตอบวาเคย
ผานการอบรมหลักสูตร BRC เพียงรอยละ 42.50 และตอบวาไมเคยผานการอบรมสูง
ถึงรอยละ 57.50 ซ่ึงตามหลักเกณฑของ BRC พนักงานทั้งหมดจะตองผานการอบรม
ตามมาตรฐานระบบ BRC  

2. กลุมตัวอยางทั้งหมด มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC 
โดยรวมรอยละ 65.68 โดยผูตอบแบบสอบถามที่ไมเคยผานการอบรม ตอบถูกตอง 
รอยละ 46.96 สวนผูตอบแบบสอบถามที่เคยผานการอบรม ตอบถูกตอง รอยละ 69.41 
แสดงใหเห็นวาผูที่เคยผานการอบรมยังขาดความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบ
คุณภาพ BRC  
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3. สอบถามเพศชาย และเพศหญิงมีความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ 
BRC ไมแตกตางกันตามเพศ 
จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามที่มีระดับการศึกษาต่ํากวาปริญญาตรี 

ระดับปริญญาตรี  และสูงกวาปริญญาตรี  มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC 
ไมแตกตางกันตามระดับการศึกษา 

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามที่มีระยะเวลาปฏิบัติงานกับบริษัทต่ํากวา 1 
ป ระยะเวลา 1-5 ป ระยะเวลา 6-10 ระยะเวลา 11-15 ป และระยะเวลามากกวา 15 ป มีความรูความ
เขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC ไมแตกตางกันตามระยะเวลาปฏิบัติงาน 

จากผลการศึกษาพบวา ผูตอบแบบสอบถามที่เคยผานการอบรมมาตรฐาน BRC และผู
ที่ไมเคยผานการอบรมมาตรฐาน BRC มีความรูความเขาใจเกี่ยวกับมาตรฐานระบบคุณภาพ BRC 
ไมแตกตางกัน 

 
ขอเสนอแนะ 
 จากการศึกษาในหวัขอเร่ือง ความรูความเขาใจระบบคุณภาพและความปลอดภยัของ
อาหารตามมาตรฐานสมาคมผูคาปลีกอังกฤษ ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด
สมุทรสาคร ทางผูทําการศึกษาไดมีขอเสนอแนะตาง ๆ ดงันี้ 

1. ผูผลิตและสงออก ควรใหความสําคัญ และควรจดัการฝกอบรมเพื่อใหความรูเกี่ยวกับ
ขอกําหนด และมาตรฐานตางที่ประเทศผูนําเขาสินคากาํหนดใหแกพนักงานทกุระดับ
ในองคกรใหมคีวามรูความเขาใจ เพื่อความถูกตองเหมาะสมของคุณภาพสินคา  

2. ผูผลิตและสงออก ควรมีแผนในการฝกอบรมใหผูเกีย่วของอยางตอเนื่อง เพื่อรักษา
มาตรฐาน ของคุณภาพสินคาและความยั่งยนืในการปฏิบัติตามขอกําหนดที่ถูกตอง
เหมาะสมตามมาตรฐานของตางประเทศซึ่งเปนผูนําเขาสินคา โดยเฉพาะในเรื่อง 
2.1 ระบบ BRC ถูกกําหนดขึน้มาเพื่อใชในโรงงานอุตสาหกรรมทุกประเภท 
2.2 ขอกําหนดของระบบ BRC จะแตกตางกันไปตามขนาดของโรงงานอุตสาหกรรม 
2.3 ขอกําหนดของระบบ BRC   ถูกกําหนดขึ้นจากกระทรวงอุตสาหกรรมของแตละ
ประเทศ 
2.4 ขอกําหนดของระบบ BRC ถูกกาํหนดขึ้นจากกระทรวงอุตสาหกรรมของแตละ
ประเทศขอกําหนดของระบบ  
2.5 ขอกําหนดของระบบ BRC สามารถยืดหยุนไดตามความเหมาะสม 
2.6 บางสวนของขอกําหนดของระบบ BRC บริษัทผูผลิต สามารถกําหนดเองได 
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2.7 พนักงานที่เปนโรคภูมิแพ ไมสามารถทํางานในกระบวนการผลิตอาหารได 
2.8 พนักงานที่เปนโรคภูมิแพ ไมสามารถทํางานในกระบวนการผลิตอาหารได 
2.9 พนักงานตองผานการอบรมในระบบ BRC กอน จึงจะสามารถทํางานการผลิตได 
2.10 พนักงานสามารถมีสวนรวมในการออกขอกําหนดในการปฏิบัติตามระบบ BRC ได 
2.11 บริษัท ตองเสียคาใชจายในการกําจัดของเสียเพิ่มขึ้น เมื่อปฏิบัติตามระบบ BRC 
2.12 ระบบ BRC ไมไดรวมการอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติ และพลังงานไวดวย 
2.13 การปฏิบัติตามระบบ BRC ทําใหมีกากของเสียและขยะจากขบวนการผลิตมาก
ขึ้น 

 


