
บทที่ 2 
แนวคิด ทฤษฎแีละวรรณกรรมที่เกี่ยวของ 

 
การศึกษาตนทุนและผลตอบแทนของการผลิตน้ํามันงา กรณีศึกษากลุมแปรรูป

ผลติภณัฑเกษตรปลอดสารเคมีบานปางหมู อําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอนนั้น มีแนวคิด ทฤษฎี
และวรรณกรรมท่ีเกี่ยวของดังนี ้

 
ทฤษฎท่ีีเกี่ยวของ  
 
ทฤษฎเีก่ียวกบัตนทุน   

เบญจมาศ  อภิสิทธ์ิภิญโญ (2546 : 23 - 24) ไดกลาววาตนทุนการผลิต หมายถึงตนทุน
ตางๆ ท่ีเกีย่วของกับกระบวนการผลิตเพ่ือใหไดมาซึ่งผลติภัณฑท่ีจะนํามาจําหนายตอไป 

สวนประกอบของตนทุนการผลิตนัน้สามารถจําแนกเปนประเภทยอยๆ ไดดังนี ้
1.  วัตถุดิบทางตรง (Direct Materials) หมายถงึ วัตถุดิบทีเ่ปนสวนประกอบท่ีสําคัญของ

การผลติผลติภณัฑนั้นโดยตรงและสามารถคํานวณเปนตนทุนของผลติภณัฑนั้นไดโดยงาย      
โดยท่ัวไปแลววัตถุดิบทางตรงนั้นอาจจะกลาวไดวา เปนวัตถุดิบท่ีถกูนําเขากระบวนการผลติแลวได
ผลติภณัฑในขัน้สดุทายเปนสนิคาสําเร็จรูป 

2.  คาแรงงานทางตรง (Direct Labor)  หมายถึง   ตนทุนของคาแรงงานที่ใชในกระบวน 
การผลติหรือเปนตนทุนที่จายใหกับคนงานท่ีมีสวนเกี่ยวของกับกระบวนการผลิตนั้นโดยตรง   และ
สามารถคํานวณเปนตนทุนของผลิตภณัฑนั้นไดอยางชดัเจน   โดยระบุไดวาในการผลิตสนิคาแตละ
ประเภทนั้นตองใชแรงงานกีช่ั่วโมง 

3.  คาใชจายในการผลิต (Manufacturing Overhead) หมายถึง คาใชจายตางๆ ท่ีเกี่ยวของ
กับกระบวนการผลิตท้ังหมดนอกเหนอืจากในสวนของวัตถุดิบทางตรง      และคาแรงงานทางตรงท่ี
กลาวมาแลวขางตนซึ่งประกอบไปดวย 

 - วัตถุดิบทางออม (Indirect Materials) หมายถึง        มูลคาของวัตถุดิบที่ไมใชสวน 
ประกอบสาํคญัหรอืสวนประกอบหลักของการผลิตสนิคา       ซึ่งไมสามารถระบุเขาเปนตนทุนของ       
ผลติภณัฑตอหนวยไดอยางชัดเจน
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- คาแรงงานทางออม (Indirect Labor) หมายถึง    คาแรงงานท่ีจายใหกับคนงานซึ่ง
ไมเกีย่วของกับการผลติโดยตรง         แตเปนปจจัยท่ีสําคัญประการหนึ่งท่ีจะทําใหกระบวนการผลติ
ดําเนนิงานไปไดอยางตอเนื่อง 

- คาใชจายในการผลติอืน่ๆ  (Other Manufacturing Overhead) หมายถึง   คาใชจาย
ตางๆ ท่ีเกีย่วกับการผลิตนอกเหนอืจากวัตถุดิบทางออมและคาแรงงานทางออม  เชน   คาเสื่อมราคา
โรงงาน คาเสื่อมราคาเคร่ืองจักร คาสาธารณูปโภค เปนตน 
 
ทฤษฎเีก่ียวกบัผลตอบแทน 

เบญจวรรณ  รักษสธีุ (2540, 34 – 35) กลาวถึงวิธกีารวิเคราะหผลตอบแทนดังนี ้
1.  อัตรากาํไรตอตนทุน  หมายถึง อัตราสวนเปรยีบเทียบระหวางกําไรท่ีเกิดขึ้นหลังจาก

หักคาใชจายตาง ๆ แลวเทียบกับตนทุนท้ังสิ้น  
 
  อัตรากําไรตอตนทุน = กําไร (ขาดทุน) สุทธิ x 100 
              ตนทุนรวม 
2.  อัตราสวนของกาํไรตอคาขาย  หมายถึง อตัราสวนเปรียบเทียบระหวางกําไรท่ีเกิดขึ้น

หลังจากหักคาใชจายตาง ๆ แลวเทียบกับยอดขาย  
 
  อัตรากําไรตอคาขาย = กําไร (ขาดทุน) สุทธิ x 100 
            ยอดขายสุทธ ิ
 
สุพาดา  สิริกุตตา (2545, 257) กลาววาระยะเวลาคืนทุน (Payback Period : PB) หมายถึง 

การประมาณชวงระยะเวลาของเงนิท่ีลงทุนไปที่จะไดรับเงนิสดกลับคนืมาเทากับจํานวนเงินท่ีได
ลงทุน เพ่ือใหการวิเคราะหงายขึ้นจะพิจารณาจากรายไดและคาใชจายท่ีเกี่ยวของกับสินทรัพยถาวร
ในการดําเนนิงาน โดยสมมติใหรายไดและคาใชจายดังกลาวอยูในรูปของเงนิสดท้ังหมด ดังนัน้ถา
กระแสเงนิสดรับมากกวากระแสเงินสดจาย เรียกวา กระแสเงินสดสทุธิ (Net Cash Flow) ดังนั้น
ระยะเวลาของกระแสเงินสดสุทธิท่ีคาดวาจะไดรับในอนาคตเทากับเงินลงทุนเริ่มแรกในสินทรัพย
ถาวร แบงเปน 2 กรณี ดังนี ้

1.  กรณีกระแสเงินสดสุทธิในแตละปมีมูลคาเทากัน สามารถคํานวณระยะเวลาคนืทุน
ไดดังนี ้
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 ระยะเวลาคนืทุน (PB) =  จํานวนเงินลงทุน 
     กระแสเงนิสดสุทธิท่ีคาดวาจะไดรบัตอป 

 
2.  กรณกีระแสเงินสดสทุธิในแตละปมีมูลคาไมเทากัน      ในการคนืทุนจะพิจารณาจาก

กระแสเงนิสุทธิในแตละปสะสมรวมกัน     เรียกวากระแสเงินสดสุทธิสะสม (Cumulative Net Cash 
Flows) เทากับจํานวนเงนิลงทุนเริ่มแรกในโครงการ 

 
ทบทวนวรรณกรรม  
 

สุดาณี  คําด ีและคณะ (2547) ไดศึกษาเร่ืองการจัดการองคความรู เพ่ือการขยายผลการ
ผลติและแปรรูปน้ํามนังา (อีดงา) ปลอดสารเคมีสูวิสาหกิจชุมชนพ่ึงตนเอง อําเภอเมือง จังหวัด
แมฮองสอน พบวากลุมเปาหมายไดทราบถึงปจจัยเงื่อนไขท่ีเอือ้และปจจัยเงื่อนไขท่ีเปนขอจํากัด
หรืออุปสรรคตอการปลูกงาและการแปรรูปผลติภณัฑน้ํามนังา ทําใหมีความตระหนกัและต่ืนตัวที่
จะทําการเกษตรแบบปลอดสารเคมี และการรวมกลุมกันเพ่ือแกไขปญหา  เกษตรกรท่ีปลกูงาไดใช
องคความรูท่ีเปนภมิูปญญาทองถิ่นไทยใหญในการปลกูงาเริ่มตั้งแตวิธีการขั้นตอนในการปลกูงา 
วิธีการคดัเมลด็พันธุและการเก็บรักษาเมลด็พันธุงา  ผูแปรรูปในปจจุบันบางสวนไดใชองคความรูที่
เปนภูมิปญญาทองถิ่นไทยใหญในการอีดงาคอืการอดีงาโดยใชครกอีดน้ํามนังาท่ีเปนไมและใช
แรงงานสัตวในการอดีคอืวัวและควาย หรอืการอดีงาโดยใชครกอีดน้ํามันงาท่ีเปนไมและใชกงัหัน
น้ําในการอีดรวมถึงองคความรูในการคดัเลอืกวัว และเทคนคิการฝกวัวหรอืควายท่ีใชในการอดี
น้ํามัน องคความรูในการทําครกอีดน้ํามันงา องคความรูในการทํากังหันน้ํา และความเชื่อและ
พิธีกรรมท่ีเกี่ยวกับการอีดน้ํามันงา การทําครกอีดน้ํามันงา และการทํากังหันน้ําท่ียังเชือ่และนับถอื
ปฏิบัตสิืบตอกนัมาจนถึงปจจุบัน 

วันเพ็ญ  บุญสวัสดิ ์ (2547) ศกึษาเรื่องพืช ผกั ผลไม ที่มีคณุสมบัติในการตอตานหรือ
ปองกนัการเกิดมะเร็ง  พบวาสวนท่ีนํามาใชประโยชนของงาคอืเมลด็งาซึ่งมีวิตามินอสีูงและมีสาร
เซซามอลซึ่งสามารถปองกันมะเร็งได นอกจากนีพ้บวาน้ํามันงาเปนไขมนัไมอิ่มตัวเชงิซอนมีกรด
ไขมันท่ีจําเปนตอรางกายมาก (Essential Fatty acid) คือกรดไลโนเลอิคและโอเลอคิ กรดนี้รางกาย
นําไปสรางฮอรโมนโพรสตาแกลนดิน-อ-ีวัน ซึ่งมีประโยชนตอรางกายไดแก ขยายหลอดเลอืด ชวย
ลดความดนัเลอืด  ปองกันเกลด็เลอืดเกาะตัวเปนลิ่มเลือดซึ่งอาจจะไปอุดตันหลอดเลอืดเล็กๆ เปน
สาเหตุของการเกดิโรคหลอดเลอืดหัวใจตีบตนัหรืออัมพาตถาลิ่มเลอืดไปอุดหลอดเลอืดสมอง และ
งาเปนอาหารท่ีมีแรธาตุท่ีสําคัญคอืธาตุเหล็กชวยบํารุงเลือด ธาตุไอโอดีนปองกนัคอพอก สังกะสี
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บํารุงผิวหนังและแคลเซียม นอกจากนั้นพบวางาเปนอาหารท่ีอุดมไปดวยวิตามินบี 1 2 3 5 6 9 ซึ่งจะ
บํารุงระบบประสาทและสมอง 

 
ความรูท่ัวไปเกี่ยวกับงา 
 

งามีถิ่นกําเนิดแพรกระจายอยูท่ัวโลก แตประเทศที่ปลกูงาเพือ่การคาเปนแหงแรกคือ
ประเทศเอธโิอเปยงาเปนพืชในเขตรอนชืน้ปลกูไดท้ังท่ีราบและที่สูงทนความแหงแลงไดดี นํามาใช
ประโยชนไดหลายอยางเชน ทําอาหาร ขนม น้ํามันใสบาดแผล ทาถแูกเคลด็ขดัยอก ทําใหผมดกดํา 
บํารุงผวิ เปนตน งาเปนอาหารที่มีแรธาตุมากไมวาจะเปน ธาตุเหลก็ ไอโอดีน สังกะสี แคลเซียม 
ฟอสฟอรัส และวิตามิน 

 
การปลูกงา 
งาเปนพืชเขตรอนชอบอากาศรอนและแดดจัด ไมชอบอากาศหนาวเย็นเพราะอาจจะ

ชะงกัการเจริญเตบิโต งาสามารถขึ้นไดดีในดินแทบทกุชนิดแตจะขึ้นไดดีท่ีสุดในดินรวนทรายท่ีมี
ความอุดมสมบูรณพอสมควร มีการระบายน้ําดีและมีความเปนกรดเปนดางระหวาง 6.0 – 6.5 ไมทน
ตอสภาพน้ําขงั ถาปลูกในดินเค็มรากของงาจะชะงกัการเจริญเติบโตทําใหผลผลติของงาลดลง แต
โดยปกติในฤดูฝนจะมีความชื้นเพียงพอสําหรับการเจรญิเติบโตของงาตลอดฤดูกาลปลกู แตถาปลูก
ในฤดูแลงถึงแมวาจะชอบอากาศรอนและทนตอสภาพแหงแลงไดดีพอสมควร หากจะใหไดผลผลติ
สูงจะตองอาศัยน้ําชลประทานเขาชวย เพราะการใหน้ําท่ีเหมาะสมไมมากหรอืนอยจนเกนิไปจะมี
ผลตอการเจรญิเติบโตของงาดวย 
 

ฤดูปลูก 
ฤดูกาลท่ีนิยมปลกูงาแบงออกไดเปน 2 ชวง คือ 
1. ตนฤดูฝน เร่ิมปลกูตั้งแตเดือนกุมภาพันธ – เมษายน  และเก็บเกี่ยวไดต้ังแตปลายเดือน

เมษายน – มิถุนายน จะปลูกในพืน้ท่ีนากอนการปลกูขาวซึง่เปนชวงท่ีเกษตรกรนิยมปลกูมาก 
2. ปลายฤดฝูน เริ่มปลูกต้ังแตเดอืนกรกฎาคม – สิงหาคม       และเก็บเกี่ยวไดต้ังแตปลาย

เดือนพฤศจิกายน – ธันวาคม  สามารถปลูกในพ้ืนท่ีไรหรอืท่ีดอนหลังการเก็บเกี่ยวพืชไรซึ่งเปนชวง
ท่ีนิยมปลกูนอยกวาชวงตนฤดูฝน
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ชนิดพันธุงา 
งาท่ีปลูกในประเทศไทยแบงตามสขีองเมลด็ได 3 ชนดิ ดังนี้ 
1. งาดํา ท่ีใชปลูกกันท่ัวไปมี 4 พันธุ ไดแก 
    - งาดําบุรีรัมย เปนพันธุพื้นเมืองมลีกัษณะฝก 4 กลีบ 8 พู เมล็ดมีขนาดใหญสคีอนขาง

ดําสนิท อายเุก็บเกี่ยว 90-100 วัน ผลผลิต 60-130 กิโลกรัมตอไร  
    - งาดํานครสวรรค เปนพันธุพ้ืนเมอืงท่ีปจจุบันเปนพันธุสงเสริม มีการแนะนําใหปลกู

ในหลายจังหวัด มีลักษณะการเจริญเติบโตแบบทอดยอด เมล็ดมีสีดําขนาดใหญและเตง ลกัษณะฝก
เปนแบบ 4 กลีบ 8 พู ฝกแตกงายเม่ือสกุแก ลําตนคอนขางสูง  แตกกิ่งกานมาก  ใบมขีนาดใหญคอน 
ขางกลมมี 1 ฝกตอ 1 มุมใบ การเกดิฝกจะเวียนสลับรอบลําตน 1 ขอมี 1 ฝก อายเุก็บเกี่ยว 95-100 วัน 
ผลผลิต 60-130 กิโลกรัมตอไร 

    - งาดํา มก. 18 เปนพันธุคูผสมระหวาง col.34 กับงาดํานครสวรรค มีลักษณะการเจริญ 
เติบโตแบบทอดยอด  ใบสเีขยีวเขม  ลําตนไมแตกกิ่งกานและคอนขางสูง  เมล็ดมีสีดําสนิท ลกัษณะ
ฝก 2 พู ฝกเกิดตรงกันขามดังนัน้ 1 ขอจะมี 2 ฝก การเรียงตัวของฝกจะเปนแบบเวียนสลับรอบลาํตน 
ความยาวปลองสั้นทําใหจํานวนของฝกตอตนสูง  น้ําหนกัเมล็ด 3 กรัม ตอ 1,000 เมลด็ อายุเก็บเกีย่ว
ปลายฤดูฝน 85 วัน ตนฤดูฝน 90 วัน ผลผลิต 60-148 กิโลกรัมตอไร        

     - งาดํา มข. 2 เปนพันธุท่ีมหาวิทยาลยัขอนแกนปรับปรุงและคดัเลอืกพันธุมาจากงาดํา
พันธุ ซีบี 80 ของจีน ลกัษณะฝกเปนแบบ 4 พู เมลด็สดีําสนิท ไมไวตอชวงแสงแตกกิ่ง 3-4 กิ่งตอตน 
ตนสูง 105-115 เซนติเมตร น้ําหนักเมล็ด 2.77 กรัมตอ 1,000 เมลด็   ปลูกไดดีท้ังตนฝนและปลายฤดู
ฝน มอีายเุก็บเกี่ยวสัน้ 70-75 วัน ผลผลิต 80-150 กิโลกรัมตอไร 

2. งาขาว ท่ีใชปลกูกนัท่ัวไปมี 6 พันธุ ไดแก 
    - พันธุเมอืงเลย มีขนาดเมลด็เลก็ เรียกวางาไขปลา ลักษณะฝก 2 กลีบ 4 พู แตกกิ่งกาน

มาก ตอบสนองตอชวงแสง อายุเก็บเกี่ยว 110-120 วัน ผลผลิต 60-90 กิโลกรัมตอไร 
    - พันธุเชียงใหม  มีลักษณะฝก 2 กลีบ 4 พู  มีขนาดเมลด็เล็ก แตใหญกวาพันธุเมืองเลย

เลก็นอย เมล็ดมีรปูรางคลายหัวใจ ไวตอชวงแสง อายุเก็บเกี่ยว 110-120 วัน ผลผลติ 60-90  กิโลกรัม
ตอไร 

    - พันธุชยับาดาลหรือสมอทอด  มีลักษณะฝก 2 กลีบ 4 พู  เมลด็มีขนาดปานกลาง  อายุ
เก็บเกี่ยว 80-85 วัน ผลผลิต 50-80 กิโลกรัมตอไร 

    - พันธุรอยเอ็ด 1  เปนพันธุท่ีกรมวิชาการเกษตรปรับปรุงคดัเลอืกพันธุ       สเีมล็ดขาว
สมํ่าเสมอ  ลําตนตรงไมแตกกิ่ง  ลักษณะฝก 4 กลีบ 8 พู  เมล็ดมีขนาดปานกลางอายุเก็บเกีย่ว 70-75 
วัน ผลผลิต 50-120 กิโลกรัมตอไร 
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    - พันธุ มข. 1    เปนพันธุที่มหาวิทยาลัยขอนแกนปรับปรงุมาจากงาขาวซีดับบลิว 103 
ของจีน ลักษณะฝกเปนแบบ 2 พู ไมไวตอชวงแสง ไมแตกกิ่งกาน ฝกมกีารเรียงตัว เปนแบบตรงกัน
ขาม ฝกดก 3-7 ฝกตอซอกใบ เมล็ดสีขาวคอนขางใหญ น้ําหนักเมลด็ 2.79 กรัมตอ 1,000 เมล็ด อายุ
เก็บเกี่ยว 70-75 วัน ผลผลิต 80-150 กโิลกรมัตอไร 

    - พันธุมหาสารคาม 60     เปนพันธุท่ีกรมวิชาการเกษตรปรับปรงุพันธุจากพันธุที - 85    
ของประเทศอนิเดียลกัษณะฝก 2 กลีบ 4 พู ตนโปรง ไมแตกกิง่ ฝกมีการเรียงตัวเปนแบบตรงกันขาม   
มี 1 ฝกตอ 1 ซอกใบ ขนาดเมลด็โตสขีาว น้ําหนัก 2.90 กรัมตอ 1,000 เมล็ด อายเุก็บเกี่ยว 80-85 วัน  
ผลผลิต 107 กโิลกรัมตอไร 

3. งาดํา-แดง หรอืเรียกวา งาเกษตร ท่ีใชปลูกมี 3 พันธุ ไดแก 
    - พันธุพ้ืนเมืองพิษณุโลก และพันธุพ้ืนเมืองสโุขทัย  ลักษณะฝกมี 2 กลีบ 4 พู แตกกิ่ง

กานมาก ขนาดเมลด็โต  สีของเมลด็มีทั้งสดํีาและสีน้ําตาลแดงปนอยูดวยกันอายุเก็บเกี่ยว 80-85 วัน     
ผลผลิต 60-90 กโิลกรัมตอไร 

    - งาแดงอุบลราชธานี 1 คัดเลอืกและปรับปรงุพันธุโดยกรมวิชาการเกษตร จากงาพันธุ 
นานนี 25/160/85-9 ของประเทศพมา ไดรบัการรับรองพันธุเม่ือ 19 มกราคม 2536   มีขนาดเมลด็โต
สมํ่าเสมอ น้ําหนกัเมล็ด 3.16 กรัมตอ 1,000 เมลด็  ลกัษณะฝกเปนแบบ 2 พู  ตนแตกกิ่ง 3-5 กิ่ง  อายุ
เก็บเกี่ยว 80-85 วัน ผลผลิต 141 กิโลกรัมตอไร 

    - งาแดงพันธุ มข. 3 คัดเลอืกและปรับปรงุพันธุโดยมหาวิทยาลยัขอนแกน จากงาพันธุ
นานนี ของประเทศพมา  ลกัษณะฝกเปนแบบ 2 พู   เมล็ดโตสแีดง น้าํหนักเมล็ด 3.12 กรัมตอ 1,000 
เมลด็   แตกกิ่ง 4-6 กิ่งตอตน   ตนสูง 130-150 เซนติเมตร  อายเุก็บเกี่ยว 80-85 วัน  ผลผลิต 100-180 
กิโลกรัมตอไร 
 

การเตรียมดิน 
การเตรียมดินเปนสวนสําคญัในการปลกูงาควรจะทําการเตรียมดินใหรวนซุย จะชวยให

งางอกไดดีและมีความสม่ําเสมอ สวนการไถพรวนจะมากหรือนอยคร้ังขึ้นอยูกับโครงสรางและ
ชนดิของเนื้อดินถาเปนดินรวนทรายจะไถ 1 – 2 คร้ัง แตถาเปนดินเหนียวจะไถ 2 – 3 คร้ัง เพือ่ยอย
ดินใหละเอยีดจะทําใหไดผลผลติสงูกวาการไถเพียงครั้งเดียว การปลกูชวงตนฤดูฝนปริมาณ
ความชื้นในดินมีนอยจะตองรอใหฝนตกเสียกอนจึงไถเตรียมปลูก สังเกตไดโดยเม่ือฝนตกทําใหดิน
เปยกชื้นลึกลงไปจากผิวดินประมาณ 20 เซนติเมตร และพบวาดินยังมีความเปยกชื้นอยูสามารถไถ
พรวนปลูกงาใหเสร็จไดภายใน 3 วัน โดยไถดะ 1 คร้ัง แลวหวานเมลด็งาและคราดกลบทันที การ
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ปลูกชวงปลายฤดูฝนจะเตรียมดินไดงายกวาโดยไถประมาณ 2 – 3 คร้ัง กอนการหวานเมล็ดงา
หลงัจากนั้นจึงไถกลบอกี 1 ครั้ง จะทําใหงางอกไดสม่ําเสมอ  

 
วิธีการปลูกงา  
วิธีการปลูกงา มี 2 วิธี คือ 
1. การปลกูแบบหวาน  สวนใหญเกษตรกรนิยมปลกูดวยวิธีนี้โดยหลงัจากการเตรียมดิน

พรอมแลวจะใชเมล็ดงาหวานใหกระจายสม่ําเสมอในแปลงปลูกแลวคราดกลบทันที เพราะถารอจน
หนาดินแหงหรือเมล็ดถกูแดดเผานานๆ เมล็ดงาจะตกมันทาํใหไมงอกหรอืงอกไมสมํ่าเสมอสําหรับ
เมลด็พันธุท่ีหวานจะใชประมาณ 1 – 2 กิโลกรัมตอไรขึน้อยูกบัสภาพการเตรียมดินและความเคยชนิ
ของเกษตรกร ลักษณะของการปลูกแบบหวานแสดงในภาพที่ 3 - 1 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพท่ี 3 - 1  แสดงการปลกูแบบหวาน 
 

2. การปลกูแบบโรยเปนแถว จะตองทํารองสําหรับโรยเมลด็ซึ่งสวนใหญเกษตรกรจะใช
คราดทําแถวจะชวยใหทําแถวปลกูไดเร็วขึน้   ระยะแถวปลกู 50 x 10 เซนตเิมตร   หลงัจากปลกูแลว 
15 – 20 วันใหทําการถอนแยกใหไดระยะตนตามความตองการ      เมลด็พันธที่หวานจะใชประมาณ 
2 – 3 กิโลกรัมตอไร      แตการปลกูดวยวิธีนี้จะใชเมลด็พันธุมากกวาวิธีหวานและใหผลผลติสงูกวา
การปลกูดวยวิธีหวาน ลักษณะการปลูกแบบโรยเปนแถวแสดงในภาพท่ี 3 - 2 
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ภาพท่ี 3 - 2  แสดงการปลกูแบบโรยเปนแถว 

 
การดูแลรักษา 
งาเปนพืชท่ีตองการการดูแลรกัษานอยกวาพืชชนิดอืน่ เพียงแตเตรียมดินใหถูกวิธแีละ

ปลูกงาใหงอกอยางสมํ่าเสมอกส็ามารถจะใหผลผลติพอสมควร โดยควรจะเร่ิมจากการปลกูงาเปน
แปลงใหญๆ ขนาดประมาณ 3 – 5 เมตรใหมีรองระหวางแปลงเพ่ือการตรวจแปลงวามีโรคและ
แมลงระบาดจะสามารถปองกันกําจัดไดงายและรวดเร็ว 
 

การเก็บเก่ียว 
เม่ืองาเจริญเติบโตจนถึงระยะสกุแกจะตองรบีเก็บเกี่ยว เนื่องจากฝกงาบรเิวณโคนตนที่

แกกอนจะแตกออกทําใหเมลด็รวงเสียหาย ซึ่งการสกุแกของงาสามารถสงัเกตไดดังนี ้
- ดอกสุดทายจะรวง 
- ใบจะมีสีเหลืองและรวงเกอืบหมด 
- ฝกเปลี่ยนจากสเีขยีวเปนสเีหลอืงประมาณ 1 ใน 4 ของตน 
- เมล็ดมลีักษณะคอนขางเตงตึงและเปลี่ยนสตีามพันธุ 
- อายุ โดยจะใชวิธีนับอายุของงาแตละพันธุซึ่งมอีายุไมเทากัน 

 
วิธีการเก็บเก่ียว 
การเก็บเกี่ยวทําไดโดยใชเคยีวหรอืมีดเกี่ยวตํ่ากวาฝกลางเลก็นอย ถาปลกูในดินทราย

หรืองาตนเลก็จะใชวิธีถอนทั้งตนก็ไดแตไมควรใหมีทรายเกาะติดตนงาเพราะจะปนอยูกับเมล็ดมาก
เวลาเคาะทําใหคณุภาพของงาลดลง  
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วิธีการบมงา 
หลงัจากการเก็บเกี่ยวแลวจะนาํตนงาท่ีเกีย่วไดมาบม โดยนําตนงามากองรวมกันหัน

ปลายยอดเขาหากันวางซอนเปนชัน้ๆ ขึ้นไปเรือ่ยๆ ใหฝกปลายยอดเหลือ่มกันเล็กนอย กองบมควร
อยูกลางแจงและเปนท่ีสูงในแปลงปลกูเพ่ือปองกันน้ําทวมและอากาศถายเทสะดวก เม่ือกองตนงา
เรียบรอยแลวนําฟางขาว ใบไม ใบหญาปดทับกองประมาณ 5 – 7 วัน หลงัจากบมแลวฝกงาจะ
เปลีย่นเปนสเีหลอืงหรอืน้ําตาลปนดําเสมอกนั ใบก็จะเปลีย่นเปนสดํีาและหลดุรวงไป ใหทําการมัด 
ตาก เคาะ และทําความสะอาดเมลด็งาตอไป ซึ่งการบมงาแสดงในภาพที่ 3 - 3 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพท่ี 3 - 3  แสดงวิธีการบมงา 
 
การมัด ตาก เคาะ และทําความสะอาดเมล็ดงาหลังจากบมแลวนั้น เริ่มจากการเคาะใหใบ

รวงหมดเหลอืแตตนงาและฝก จากนั้นใชตอกหรอืเชอืกฟางมัดงาเปนกําๆ ขนาดกาํมือแลวนํางา 3 
กํามามัดปลายตนงารวมกันเปนมัดเดียวแลวนําไปต้ังตาก ซึ่งจะแยกมัดงาเปน 3 ขา ชวยพยุงไมให
มัดงาลมเวลาต้ังตาก หรืออาจใชวิธีทําราวตากโดยมัดงาเปนกําขนาดใหญแลวแบงคร่ึงแขวนตากไว
บนราวจะไดเมลด็งาท่ีสะอาดกวาวิธแีรกเพราะตนงาไมไดต้ังอยูบนพ้ืนดิน หลงัจากตากไว 2 – 3 วัน
แลวก็นําไปเคาะโดยนาํมัดงาที่ตากจนฝกแหง และปลายฝกอาออกแลวควํ่ามัดงาลงภาชนะท่ีเตรยีม
ไว ใชไมเคาะมดังาเบาๆ เมลด็งาก็จะรวงลงบนภาชนะท่ีเตรีมรองรับ จากนัน้ทําความสะอาดเมล็ดงา
โดยฝดแยกเอาสิ่งเจือปนออกแลวบรรจุลงกระสอบนําไปเก็บหรือจําหนาย ซึ่งการตากงาแสดงใน
ภาพท่ี 3 - 4 
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ภาพท่ี 3 - 4  แสดงวิธีการตากงา 
 

โรคของงา 
งาท่ีปลูกอาจมีโอกาสเปนโรค ซึ่งโรคทีเ่กิดกับงาไดแก 
1.  โรคเนาดํา เกิดจากเชื้อรา ระบาดตั้งแตระยะกลาจนถึงเกบ็เกีย่ว   ลักษณะอาการคอืใบ

เร่ิมเหลอืงซีดลงกวาปกติ  ตนจะเห่ียวยืนตนตาย  รากและลาํตนเนาสนี้ําตาลเปลอืกติดแนนกับลําตน 
บริเวณแผลมเีมล็ดสีดําคลายผงถานกระจายอยูทั่วไป 

2.  โรคใบไหมและลําตนเนา  เกิดจากเชือ้รา        ระบาดในระยะเติบโตถงึระยะเก็บเกี่ยว
ลักษณะอาการคอืใบไหม และลกุลามสูกานใบ ลําตน และทําใหตนหักพับ เห่ียวตายในท่ีสุด 

3.  โรคเห่ียวจากแบคทเีรยี เกิดจากเชือ้แบคทีเรีย ระบาดในระยะเติบโตถงึระยะเก็บเกี่ยว 
ลักษณะอาการคอืยอดเห่ียวมีรอยประสีขาวใสเลก็ ๆ  กระจายตามความยาวของลําตน   เมือ่ผาลําตน
ตามขวางดูจะมีสีน้ําตาลบริเวณรอยตอของเปลือกกับแกน ถาลองบีบจะพบน้ําเยิ้มสีขาวขุน ตนงาจะ
เห่ียวและยืนตนตายโดยรากยังปกตอิยู 

4.  โรคยอดฝอย เกดิจากเชือ้ไมโครพลาสมาโดยมเีพลี้ยจักจ่ันเปนแมลงพาหะ ระบาดใน
ระยะตนกลาถึงระยะเจริญเตบิโต ลักษณะอาการ         คอืงาท่ีเปนโรคจะชะงกัการเจริญเตบิโต ใบมี
ขนาดเลก็ ยอดแตกเปนพุมฝอย ดอกเปลีย่นเปนสีเขยีวคลายใบ ไมติดฝก 
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แมลงศัตรูงา 
งามีแมลงศตัรท่ีูสําคัญหลายชนดิ ไมวาจะเปนประเภทกัดกินใบ ปากดดู และแมลงที่นํา

โรคมาสูตนงา ซึ่งแมลงศตัรูทีส่ําคญัท่ีเขาทํางายในแตละระยะการเจริญเติบโตพอจะสรุปไดดังนี ้
- ระยะกลา (7 – 15 วัน) ไดแก หนอนหอยอด 
- ระยะกอนออกดอก (15 – 30 วัน) ไดแก หนอนหอยอด หนอนผเีสือ้หัวกะโหลก เพลีย้

จ๊ักจ่ัน หนอนแมลงวันเจาะตน และมวนฝน 
- ระยะออกดอก (30 – 40 วัน) ไดแก  หนอนหอยอด  หนอนผเีสื้อหัวกะโหลก  ไรขาว 

มวนฝน และเพลี้ยไฟ 
- ระยะตดิฝก (35 – 60 วัน) ไดแก หนอนหอยอด หนอนผเีสื้อหัวกะโหลก แมลงกินนู 

มวนเขียวขาว และมวนฝน 
 

แมลงศตัรงูาท่ีสําคญัมีลกัษณะการทําลาย ดังนี้ 
1.  หนอนหอใบงา  เปนแมลงศัตรท่ีูสําคัญท่ีสุดของงา    โดยจะเขาทําลายทกุสวนของงา

และในทุกระยะการเจริญเติบโต    ลกัษณะของการทําลายนั้นถาเปนระยะตนออนตัวหนอนจะชกัใย
ดึงเอาใบท่ีสวนยอดมาหอหุมตัวไวและกัดกินอยูภายใน  แตละยอดอาจจะมีตวัหนอน 1- 5 ตัว  ระยะ
ออกดอกจะกินดอกทําใหดอกรวง และระยะตดิฝกจะเจาะเขาไปกัดกินอยูภายในฝก 

2.  หนอนผเีสื้อหวักะโหลก    นอกจากจะเปนแมลงศตัรูของงาแลวยังเปนแมลงศตัรูของ
พืชอีกหลายชนดิดวยเชน ถั่วตางๆ มะเขอืและยาสูบ เปนตน  หนอนผีเสือ้หัวกะโหลกหรือเกษตรกร
เรียกวาหนอนแกว สามารถทําความเสียหายใหแกตนงาไดมากและรวดเร็วเนือ่งจากเปนหนอนผเีสือ้
ขนาดใหญ  จะกัดกินใบงาจนเหลอืแตกานและตนเห็นไดชดัเจน   โดยเร่ิมทําลายต้ังแตงาเร่ิมแตกใบ
จนกระท่ังติดดอกออกฝก เม่ือกินใบของตนหนึ่งหมดก็จะเคลือ่นยายไปกนิตนอืน่  

3.  แมลงกนิูนเลก็ สามารถทําความเสยีหายใหกับตนงาไดอยางรวดเร็ว การระบาดขึน้อยู
กับสภาพภมิูอากาศและสภาพพืน้ท่ี   มักทําลายตนงาในระยะติดฝกในเวลากลางคืนสวนกลางวันจะ
หลบอยูตามตนไมใหญรอบๆ แปลงปลกู 

4.  เพลี้ยจ๊ักจ่ัน    ตัวออนและตัวเต็มวัยจะอาศัยดูดกนิน้ําเลีย้งตามใบและยอดออนของงา 
นอกจากนั้นยังเปนแมลงพาหะนําโรคยอดฝอยมาสูงาอีกดวย   ทําใหงาแสดงอาการยอดแตกเปนพุม
ฝอยไมติดฝก 

5.  มวลเขยีวขาว  มักเกิดการระบาดหลังจากการปลูกขาวเพราะเปนแมลงศตัรสูําคัญของ
ขาว ตัวออนฟกใหมๆ   จะอยูรวมกลุมกันดูดกินน้ําเลี้ยง    งาบางตนจะมีสีดําตลอดบริเวณยอดเนือ่ง 
จากตัวออนของมวนเขียวขาวรวมตวักันดูดกินน้ําเลี้ยง    เม่ือโตขึ้นลําตัวจะเปลี่ยนเปนสีเขยีวแลวจะ
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แยกไปดูดกินน้ําเลี้ยงตามตนอื่นๆ ขณะท่ีงาเร่ิมออกดอกและติดฝกหากถกูมวนเขยีวขาวทําลายอยาง
รุนแรงจะทําใหมีการติดฝกนอยลง 

6.  มวนฝน  เปนแมลงปากดูดขนาดเลก็ตวัออนมีสเีขียว  ตัวเต็มวัยมีสีเหลอืงหรือน้ําตาล
อมดํา ทําลายโดยการดูดกนิน้ําเลี้ยงจากยอด  ใบออน  ดอกและฝกออน  ใบออนท่ีถกูทําลายจะมีการ
เจริญเตบิโตชา ใบที่โตขึ้นมลีักษณะเรยีวเลก็  บิดงอ มีสเีหลืองและรโูหว ทําใหใบขาดเปนรกูระจาย
โดยท่ัวไป  

 
คุณคาทางโภชนาการของงา 
งาเปนพืชท่ีมคีณุคาทางโภชนาการสูงชนดิหนึ่ง เมลด็งามีไขมันประมาณรอยละ 47-60 

และมีโปรตีนประมาณรอยละ 17-25 เม่ือเปรียบเทียบงากบัถั่วเหลอืงและไขแลวพบวางามีไขมันสูง
กวาถั่วเหลอืงประมาณ 3 เทา และสูงกวาไขประมาณ 4-6 เทา มีโปรตีนสูงกวาไขประมาณรอยละ 5 
แตต่ํากวาถั่วเหลอืงประมาณ 2 เทา นอกจากนี้โปรตีนในงายังแตกตางจากพืชตระกลูถั่วและพืช    
ใหน้ํามันอื่นๆ เพราะมีกรดอะมิโนท่ีจําเปนซึ่งพืชดังกลาวขาดแคลน เชน เมธไธโอนินและซีสติน      
แตงามีไลซีนตํ่า ดังนัน้อาจใชงาเปนอาหารเสริมพวกถั่วตางๆ เพือ่ใชเปนอาหารหรอืใชเสริมโปรตีน
จากเนือ้สัตวซึ่งมีราคาแพง  นอกจากนี้ยังใชเสรมิอาหารพวกธัญพชื กลวย และอาหารแปงอื่นๆ ได
เปนอยางดี  

 
ตารางท่ี 3 – 1  แสดงคุณคาทางโภชนาการของงาเปรียบเทียบกับถั่วเหลืองและไขไก 

โภชนะ งาสีดํา งาสีขาว ถั่วเหลือง ไขไก 
ความชื้น 5.26 5.87 8.42 71.28 
ไขมัน 48.10 51.26 17.78 11.5 
คารโบไฮเดรต 21.25 29.18 32.32 0.48 
เยือ่ใย 6.01 4.36 4.06 - 
เถา 7.04 6.01 5.86 0.94 
โปรตีน 17.62 16.84 35.6 12.93 
แคลเซียม 0.71 0.84 0.24 0.06 
ฟอสฟอรสั 0.54 0.66 0.55 0.22 
ท่ีมา : กองเกษตรสัมพันธ กรมวิชาการเกษตร 
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การใชประโยชนจากงา 
การใชประโยชนจากงามีอยู 2 อยางคอืจากเมล็ดงาและน้ํามันงาโดยการบริโภคและการ

ใชภายนอกไมวาจะเปนงาขาวหรอืงาดํา ซึ่งงาท้ัง 2 ชนดิมีสรรพคุณใกลเคียงกนัแตงาดําจะมีสาร 
อาหารบางตัวมากกวาเชน แคลเซียม เปนตน    การบริโภคเมลด็งานัน้ควรนาํไปคั่วจนสุกโดยจะ
สังเกตไดจากกลิ่นหอมที่ระเหยออกมา เมือ่ชิมดูจะกรอบหอมมันถาไมสกุจะเหนยีวและเหมน็เขยีว 
จากนั้นนําไปบดหรอืตําใหละเอียดกอนนําไปบริโภคจะทาํใหรางกายดูดซึมสารอาหารไดดี สวน
น้ํามันงานั้นมีอยู 2 ชนดิคอืน้ํามันงาดิบและน้ํามันงาสุก น้ํามันงาดิบไดจากการบีบเมลด็งาที่ยังดิบอยู
จะไดน้ํามันงาดิบสีเหลืองใสอมเขียวที่มีคณุภาพดกีวาน้ํามันงาสกุ สามารถนําไปใชประโยชนได
หลายอยาง เชน ใชในการปรุงอาหารเหมือนน้ํามันพืชอื่นๆ ใชในการนวดตัว ใชในการดแูล
ผวิพรรณและเสนผม รวมทั้งนําไปแปรรูปเปนผลิตภัณฑเครื่องสําอาง เชน สบู แชมพู ครมีบํารุงผิว 
ลิปสตกิ ขี้ผึ้งน้ํามันงา เปนตน สวนน้ํามันงาสกุไดจากการบีบเมลด็งาท่ีคั่วสกุกอนจะไดน้ํามันงาสกุ
ท่ีมีสีน้ําตาลแดงใสมีกลิ่นหอมกวาน้ํามันงาดิบ นิยมนํามาปรุงอาหารเพ่ือเพิ่มกลิ่นและรสชาดใหแก
อาหาร แตราคาอาจจะแพงจึงไมเปนท่ีนิยมใชกนัแพรหลายมากนกั  

สําหรับประโยชนท่ีไดจากการสกดัน้ํามันงาอกีอยางหนึ่งคอื กากงา ซึ่งกากงาดําจะนําไป 
ใชเปนอาหารสัตว เชน วัว ปลา เปด ไก เปนตน สวนกากงาขาวจะนําไปทําเปนอาหารได   นอกจาก 
นั้นยังสามารถนํากากงาไปทําเปนปุยสําหรับปลูกพืชและทาํเปนเชือ้เพลิงไดอกีดวย 
 

การสกัดน้ํามันงา 
การสกัดน้ํามันงาหรืออีดงาแบบพ้ืนบานของคนไทยใหญ โดยใชครกไมและใชวัวหรือ

ควายในการบดอัดน้ํามัน ซึ่งเปนวิธีท่ีกลุมแปรรูปผลติภณัฑเกษตรปลอดสารเคมีบานปางหมูใชใน
การผลติน้ํามันงา มีวิธกีารสกัดน้ํามนังาตามขั้นตอนดังนี ้

1.  ทําความสะอาดเมลด็งา โดยคดัเอาสิ่งเจือปนออกจากเมล็ดงาใหหมด  ซึ่งกลุมแปรรูป
ผลติภณัฑเกษตรปลอดสารเคมีบานปางหมู  ใชวิธีการทําความสะอาดเมล็ดงาโดยการเปาดวยพัดลม
กอนจะทําใหไดเมล็ดงาท่ีสมบรูณดีกับเมล็ดงาท่ีไมสมบูรณแยกออกจากกัน ซึ่งเมล็ดงาท่ีไมสมบูรณ
จะปนอยูกับสิ่งแปลกปลอมจึงจะใชวิธีการฝดอีกครั้งหนึ่ง การฝดเมล็ดงาแสดงในภาพท่ี 3 - 5 
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ภาพท่ี 3 - 5  แสดงการฝดเมลด็งา 
 
2.   นําเมล็ดงาไปตากแดดใหแหงสนิท ความรอนจากแสงแดดจะเปนตัวชวยไลความชืน้

ออกจากเมล็ดงาใชเวลาในการตากประมาณ 3 ชั่วโมง     การนําเมล็ดงาไปตากแสดงในภาพที่ 3 – 6 
และภาพท่ี 3 - 7 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

ภาพท่ี 3 - 6  แสดงการนําเมลด็งาไปตาก 
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ภาพท่ี 3 - 7  แสดงการตากเมล็ดงา 
 
3.  เมือ่ตากเมล็ดงาแหงสนิทแลวจะนําไปชั่งหรือตวงสาํหรับนําไปใชในการอีดน้ํามนั 

โดยการอีดน้ํามัน 1 ครกจะใชเมล็ดงา 15 กิโลกรัมหรือ 23 ลิตร  
4.  ขณะท่ีตากเมลด็งาก็ทําการตมน้ําใหเดอืดพลาน  หลงัจากน้ําเดอืดแลวตมน้ําตอไปอีก

นานประมาณคร่ึงชั่วโมง   การใชน้ําในการอีดน้ํามันงาตองใชน้ําท่ีตมสกุแลวเทานั้นอาจเปนน้ํารอน 
น้ําอุนหรอืน้ําเย็นกไ็ด เนือ่งจากถาไมใชน้ําท่ีตมสกุในการอีดน้ํามนัจะทําใหน้ํามันงามีกลิ่นเหม็นเนา
และเก็บไวไดไมนาน 

5.  เมือ่เตรียมเมลด็งาและน้ําตมสุกพรอมแลว  ใหตวงน้ําตมสุกใสลงไปในครกอดีน้ํามัน
ชั้นลางประมาณ 3 กระปองนม แลวใหใสเมล็ดงาท่ีชั่งไวลงไปในครก ดังแสดงในภาพท่ี 3 - 8  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที ่3 - 8  แสดงเมลด็งาท่ีใสครกรอการอีด 
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6.  หลงัจากใสเมลด็งาลงในครกแลว  จึงเอาวัวหรอืควายมาเทียมกับแปนไมแลวใหเดิน
อีดน้ํามนัในลกัษณะเปนวงกลม  ใชเวลานานประมาณ 20 – 30 นาที   หรอืจนกวาเมลด็งาแตกและ
ออนประมาณครึ่งสวนของงาท้ังหมดใหเติมน้ําตมสกุอกี 1 กระปองนม   การอีดน้ํามนังาดังแสดง
ในภาพท่ี 3 – 9, ภาพท่ี 3 – 10 และเมล็ดงาท่ีเริ่มแตกแสดงในภาพท่ี 3 – 11 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพท่ี 3 - 9  แสดงการเริ่มอดีน้ํามันงา 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที ่3 - 10  แสดงการอดีน้ํามันงา 
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ภาพที ่3 - 11  แสดงเมลด็งาที่เริ่มแตก 
 
7.  ขณะท่ีกาํลังอีดน้ํามันงาอยูนัน้คนคมุตองคอยแซะงาจากปากครกลงในครกใชเวลาอีด

ประมาณ 1 ชั่วโมงใหเติมน้ําตมสกุอีกประมาณ 1 กระปองนมแลวอีดงาตอไปเรือ่ยๆ จนเมลด็งาแตก
ละเอียดหมดกจ็ะไดน้ํามันงาขงัอยูท่ีกนครก   ในการอีดน้ํามันงา 1 ครกจะใชเวลาประมาณ 3 ชั่วโมง
และใชวัวจํานวน 3 ตัวโดยเปลี่ยนวัวทุก 1 ชั่วโมง การแซะกากงาดังแสดงในภาพท่ี 3 – 12  และ
น้ํามันงาท่ีอดีไดแสดงในภาพท่ี 3 - 13 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 3 - 12  แสดงการแซะกากงา 
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ภาพท่ี 3-13  แสดงน้ํามันงาท่ีกนครก 

 
8.  เมือ่ดูวาเมล็ดงาแตกละเอียดหมดแลวก็หยดุการอีด เอาวัวออกจากแปนไมแลวยกสาก

ออกจากครกจึงทําการตักน้ํามันงาท่ีกนครกใสในภาชนะ  กรองดวยผาขาวบาง   จะเหลอืเพียงกากงา
ติดครกอยูใหใชชะแลงแซะเอากากงาออกจากครกใหหมด 

9.  หลังจากตักน้ํามันงาออกจากครกหมดแลวจะนําน้ํามันงาที่ไดไปพักตะกอน    ซึ่งแบง
ออกเปน 3 ระยะคอื 

     ระยะท่ี 1  ใสน้ํามนังาลงในถังพลาสติกขนาดใหญความจุประมาณ  3  ครกหรือ  12 
กิโลกรัมพักตะกอนท้ิงไว 10 วัน 

     ระยะท่ี 2  เปลี่ยนถังใหมโดยรินน้ํามันท่ีอยูขางบนถังซึ่งมคีวามใส คอยๆ เทลงในถัง
ใบใหมระวังอยาใหตะกอนตกลงไปดวย ท้ิงไวนานประมาณ 10 วัน 

     ระยะท่ี 3  ทําเชนเดียวกับระยะที่ 2 หลังจากนั้นนําน้ํามนังาเก็บใสถังพลาสตกิท่ีมฝีา
ปดสนิทเก็บไวในท่ีแสงแดดสองไมถึง  หรอืบรรจุไวในขวดแกวปดฝาใหสนิทจะเก็บน้ํามันไวได
นานประมาณ 1 – 2 ป 

10.  เมือ่ไดน้ํามันงาท่ีผานการพักตะกอนเรียบรอยแลว  ก็จะนํามาบรรจุลงในขวดแตละ
ขนาดเพ่ือรอการจําหนายตอไป ดังแสดงในภาพท่ี 3 – 14, ภาพท่ี 3 – 15, ภาพท่ี 3 – 16    และภาพท่ี 
3 - 17 
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ภาพท่ี 3 – 14  แสดงน้ํามันงาท่ีผานการพักตะกอนแลว 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 3 – 15  แสดงการบรรจุน้ํามันงาลงในขวด 
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ภาพท่ี 3 – 16  แสดงการซลีปากขวด 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

ภาพท่ี 3 – 17  แสดงน้ํามันงาพรอมจําหนาย 
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ขอมูลท่ัวไปเกี่ยวกับกลุมแปรรูปผลติภัณฑเกษตรปลอดสารเคมี 
 

ในอดีตท่ีผานมาชุมชนที่มีชาวไทยใหญ (ไต) อาศัยอยูจะมีการแปรรูปน้ํามนังา (อีดงา) 
กันเปนจํานวนมากโดยเฉพาะในอําเภอเมือง จังหวัดแมฮองสอน มีหลายชุมชนที่ทําการแปรรูป
น้ํามันงาเชน ตําบลหมอกจําแป ตําบลหวยโปง ตําบลหวยผา ตําบลปางหมู เปนตน จนกระท่ังป 
พ.ศ. 2537 เหลือเพียงหมูบานปางหมู ตาํบลปางหมู เพียงหมูบานเดียวท่ีผลิตน้ํามันงาออกจําหนาย 
โดยมีผูผลติจํานวน 2 ราย ท่ียังคงทําการแปรรูปน้ํามันงาแบบพ้ืนบานซึ่งเปนความรูด้ังเดิมท่ีสืบทอด
ตอกันมา ตอมาป พ.ศ. 2538 มีการจําหนายน้ํามันงาไดมากขึ้นทําใหตองผลิตใหไดมากขึ้นตามไป
ดวย  ในป พ.ศ. 2541 ผูผลติท้ัง 2 รายจึงไดรวมทุนกันทําการผลติน้ํามันงาออกจําหนาย พ.ศ. 2542 
ตลาดมีความตองการน้ํามันงาเพ่ิมมากขึ้นจากเดิมและตองการขยายผลใหชาวบานคนอื่นเขามาเปน 
หุนสวนรวมกนั และกาํลังการผลติ 2 รายไมเพียงพอตอความตองการของตลาด ปญหาเรื่องเงินทุน
ในการบริหารงานเพราะตองซือ้วัตถดิุบมากขึ้นและตองการเนนคณุภาพของน้ํามันงา เชน งาท่ีจะใช
อีดตองเปนงาท่ีแกจัดและแหงสนิทดี เปนตน จึงไดมีการจัดตั้งกลุมแปรรปูผลิตภณัฑเกษตรปลอด
สารเคมีบานปางหมูขึ้น มสีมาชกิจํานวน 15 คนและในปจจุบันมีสมาชิกจํานวน 16 คนซึ่งเปนท้ังผู
ปลูกงาและแปรรูปน้ํามันงา เมื่อต้ังกลุมไดแลวในป พ.ศ. 2543 – 2545 กําลังการผลิตเพ่ิมมากขึ้นแต
กลุมประสบปญหาคอื 

1.  วัตถุดิบไมเพียงพอ เนื่องจากเม่ือตลาดมคีวามตองการน้าํมันงามากขึน้ทําใหมีผูสนใจ
ทําการผลติน้ํามันงาออกจําหนายมากขึน้จึงมีการแยงชิงวัตถุดิบกันทําใหวัตถดิุบมีราคาสูงขึ้นมาก 

2.  ขาดแคลนเงินทุนหมุนเวียนเพราะเงินท่ีสมาชิกนาํมาลงทุนตองนําไปซือ้วัตถุดิบ 
3.  ยังไมมีการรับรองมาตรฐานผลติภณัฑ         เนื่องจากกลุมฯ ทําการผลติน้ํามันงาแบบ

พ้ืนบาน      ลกัษณะการผลิตรวมท้ังบรเิวณพ้ืนท่ีที่ทําการผลิตจึงไมไดมาตรฐานตามเกณฑท่ีกําหนด          
เม่ือมีผูบริโภคท่ีสนใจจะนําน้ํามันงาไปประกอบอาหาร  แตผลิตภณัฑไมผานมาตรฐานจึงทําใหเปน
ปญหาในขณะนั้น 

 
กิจกรรมของกลุม 
ชวงท่ีเร่ิมกอต้ังกลุมมีกจิกรรมท่ีสําคญัคอืการแปรรูปผลิตภณัฑเกษตรปลอดสารเคมีเชน 

ถั่วเนาแผน ถั่วลสิงคั่ว โดยเนนที่การผลติน้ํามันงาเปนหลัก ในปจจุบันยังคงเนนการแปรรูป
ผลติภณัฑเกษตรปลอดสารเคมีซึ่งยังคงเนนผลติน้ํามนังาเปนหลักเชนเดิม แตไมเพียงบรรจุขวดออก 
จําหนายเทานั้น กลุมยังสงน้ํามันงาดิบใหกับบริษทัใชเปนวัตถุดิบในการผลติเครือ่งสําอางอกีดวย 
นอกจากนั้นยังแปรรปูผลติภัณฑอืน่ๆ เชน งาคั่ว ขาวตังหนางา ถั่วเหลอืงคั่ว เปนตน 
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ทุนในการดําเนินงาน 
ชวงท่ีเร่ิมกอต้ัง    กลุมใชเงนิทุนของสมาชกิในการดําเนินการซึ่งสมาชิกลงหุนเทากัน

ทุกคนๆ ละ 1,000 บาท ตอมาในป พ.ศ. 2544 มีหนวยงานราชการคอื สํานกังานเกษตรจังหวัด
แมฮองสอน และองคการบริหารสวนตําบลปางหมูไดสนบัสนุนงบประมาณหนวยงานละ 100,000 
บาท รวมเปนเงิน 200,000 บาท สําหรับใหสมาชกิกูยืมไปเปนทุนในการผลิตน้ํามันงา โดยมีเงือ่นไข 
คือ เงินกูจากสํานักงานเกษตรจังหวัดแมฮองสอนจะปลอดดอกเบี้ยในระยะ 2 ปแรก และสมาชิก
ตองใชเงนิคนืในปท่ี 3 ระยะเวลาชําระ 5 ป สําหรับองคการบรหิารสวนตําบลปางหมู ระยะเวลา
ชําระหนี้ภายใน 5 ป และสมาชกิตองคนืเงนิตนปละ 20 เปอรเซน็ของวงเงนิท่ีกูยืม ซึ่งชวงนี้สมาชกิ
อยูระหวางการใชเงนิคืนแกหนวยงานท้ัง 2 แหง 
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