
 
บทที่ 5 

สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 
 

5.1 สรุปผลการทดลอง 
 

ในการพัฒนาสูตรลูกอมลําไยชนิดเคีย้ว โดยใช mixture design กําหนดปจจัยที่
ทําการศึกษา 4 ปจจัย จํานวนทั้งหมด 15 สูตร นําลูกอมลําไยชนิดเคีย้วทั้ง 15 สูตร มาวิเคราะหทาง
กายภาพ ทางเคมี และทางดานประสาทสัมผัสพบวา คา hardness chewiness  aw ปริมาณ
ความชื้น คาสี L*  a*  b*  pH  ปริมาณกรดทั้งหมด  ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ  ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด 

คะแนนความชอบที่มีตอสี กล่ิน รสชาต ิ ลักษณะเนื้อสัมผัส และการยอมรับโดยรวม มีความ
แตกตางกนัอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p < 0.05) เมื่อนําผลการวิเคราะหทีไ่ดทั้งหมดมาทาํ 
optimization โดยใช response surface methodology จะไดสูตรสวนผสมที่เหมาะสมที่สุดดังนี ้

 
เนื้อลําไยอบแหงคืนรูป 14.54 กรัม 

กลูโคสไซรัป  48.16 กรัม 

น้ําตาลทราย   14.54 กรัม 
เพกทิน     9.56 กรัม 

หางนมผง     8.91 กรัม 

เนยขาว      3.30 กรัม 

กล่ินลําไย      1.00 กรัม 
  ราคาตนทุน/100 กรัม  28.67 บาท 
  

โดยมีราคาตนทุนตอลูกอม 100 กรัม เทากับ 28.67 บาท และเมื่อพจิารณาความแตกตาง
ระหวางคาทีไ่ดจากการคํานวณกับคาจริงที่ไดจากการวิเคราะห พบวาคาที่ไดมีความแตกตางกนั 
และทําใหคะแนนความชอบที่ตอลูกอมลําไยชนิดเคี้ยวในดานสี กล่ิน รสชาติ ลักษณะเนื้อสัมผัส 
และการยอมรบัโดยรวมสูงขึน้ 
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5.2 ขอเสนอแนะ 
 
- เนื่องจากในการทดลองไมมีการปรับคา pH ใหอยูในชวงที่เหมาะสมกบัการกอเจลของ

เพกทิน เพกทินที่เติมในสวนผสมจะทาํหนาที่เพิ่มความขนหนืดแกลูกอมเพียงอยาง
เดียว หากตองการใหลูกอมมลัีกษณะเนื้อนุมมากขึ้น ควรมีการเติมกรด เพื่อลด pH ให
เหมาะแกการกอเจลของเพกทิน  

- เนื่องจากเนื้อลําไยอบแหงสีทองที่ใชในการทดลอง ซ้ือจากตลาดทําใหไมสามารถ
ควบคุมคุณภาพของเนื้อลําไยอบแหงสีทองได ซ่ึงทําใหมีความแตกตางของปริมาณ
น้ําตาล  pH และปริมาณกรดทั้งหมด ดังนั้นจึงควรผลิตเองหรือซ้ือจากแหลงผลิต
โดยตรง 

- ควรมีการศึกษาอายุการเก็บรักษาของลูกอมลําไยชนิดเคีย้ว และชนิดของบรรจุภัณฑที่
เหมาะสม 

- ควรมีการศึกษาสารเพิ่มความขนหนืด และปรับปรุงเนื้อสัมผัสของลูกอมลําไยชนิด
เคี้ยวชนิดอื่นๆ เพื่อลดตนทุนการผลิต 

 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 


