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1.1 ที่มาและความสาํคัญของปญหา 

มะมวงเปนผลไมที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศไทย ปลูกกันมากทั่วทุกภาคของ
ประเทศ แตพันธุที่นิยมปลูกกันมากและเปนพันธุที่ใชสงออกคือ พันธุน้ําดอกไม แรด หนังกลางวัน 
มหาชนก และโชคอนันต มีปริมาณผลผลิตเปนจํานวนมากในแตละป สงจําหนายทั้งตลาดใน
ประเทศและตางประเทศ สามารถนําเงินเขาประเทศไดปละหลายลานบาท มะมวงจึงเปนไมผลที่
เกษตรกรนิยมปลูกมากที่สุด คิดเปนรอยละ 22.12 ของพื้นที่ปลูกไมผลทั้งหมด 2.2 ลานไร มี
ผลผลิตถึง 1.7 ลานตันตอป ซึ่งประเทศไทยเปนประเทศที่สงออกมากเปนอันดับ 7 ของโลก 
(http://www.doae.go.th/operation/news121_2545.html) 

ปจจุบัน ผลมะมวงที่ผลิตไดมีการสูญเสียเกิดขึ้นภายหลงัการเก็บเกี่ยว และในระหวางการ
สงออก เนื่องจากผลมะมวงเปนผลไมที่มกีารเนาเสียงาย อันเปนผลมาจากการเขาทําลายของ      
จุลินทรีย หรือเกิดจากการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวทิยาของผลไมเอง ซึง่รวมไปถงึการหายใจและการ
คายน้าํ โดยปญหาที่พบ ไดแก ปญหาผลมะมวงไมผานเกณฑมาตรฐานสาํหรับการสงออก ปญหา
โรคเนาหลังการเก็บเกี่ยว ปญหาการสุกในระหวางการขนสง และปญหาแมลงวนัผลไม เปนตน   
ซึ่งปญหาดังกลาว ทาํใหเกษตรกรไมสามารถสงออกผลมะมวงไดตามปริมาณที่ตางประเทศ
ตองการ นอกจากนี้ ยังทําใหผลมะมวงทีผ่ลิตไดมีมูลคาลดลง (ศิริชัย, 2546) เพือ่เปนการแกไข
ปญหาดังกลาวขางตน จึงควรมีการศึกษาวิธีการยืดอายกุารเก็บรักษาผลมะมวงใหอยูในสภาพที่ดี
เมื่อสงไปถงึตลาดปลายทางและถึงมือผูบริโภค โดยการชะลอกระบวนการสุกเพือ่ยืดอายุการเก็บ
รักษา ลดการสูญเสียน้ําหนักตลอดจนการเสื่อมคุณภาพหลังการเกบ็เกี่ยวดวยวธิกีารตางๆ เชน 
การเก็บรักษาในหองเยน็ การเก็บรักษาโดยวิธีดัดแปลงบรรยากาศ และการเคลือบผิว ซึ่งจะชวย
ยืดอายุการวางจําหนายและการสงออกได การเคลือบผิวดวยสารเคลือบผิวทีม่ีจําหนายตาม
ทองตลาดมกัจะมีราคาแพง และผูบริโภคยังมีความสงสัยเกี่ยวกับความปลอดภัยเมื่อนําผลไมไป
บริโภค ดังนัน้ สารเคลือบผิวที่บริโภคไดที่มาจากพืชและสัตว เชน สตารช โปรตีน ไขมัน และ
อิมัลชัน ซึง่เปนสารอาหารทีบ่ริโภคได มีความปลอดภัย และมีราคาถกู จึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งทีม่ี
การศึกษากันมากในปจจุบนั (นิธิยาและดนัย, 2542)  
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วัตถุประสงคการศึกษาในครั้งนี้ จึงมุงที่จะศึกษาผลของสารเคลือบผิวที่บริโภคไดตอ
คุณภาพของผลมะมวงพันธุโชคอนันตระหวางการเก็บรักษา โดยใชคารบอกซีเมทิลเซลลูโลส      
ไคโตซาน และอิมัลชันเคลือบผิวผลมะมวงพันธุโชคอนันต ซึ่งเปนพันธุที่นิยมสงออกไปยัง
ตางประเทศ และสามารถผลิตไดทั้งในฤดูและนอกฤดู สวนผลพลอยไดอีกอยางคือ ผิวของผล
มะมวงที่ผานการเคลือบผิวแลวจะเงางาม เปนที่ดึงดูดความสนใจของผูบริโภค 

 
1.2 วัตถุประสงค 

1. เพื่อศึกษาผลของสารเคลือบผิวที่บริโภคไดตอการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ ทางเคมี
อัตราการหายใจ ระหวางการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุโชคอนันต 

2. เพื่อศึกษาผลของสารเคลือบผิวที่บริโภคไดตอการเปลี่ยนแปลงกิจกรรมของเอนไซม       
เพกทินเมทิลเอสเทอเรส และแอซิดฟอสฟาเทส ระหวางการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุ
โชคอนันต 

 
1.3 ขอบเขตการวิจัย  

ศึกษาชนิดของสารเคลือบผิวที่บริโภคไดที่มีผลตอการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ ทางเคมี 
อัตราการหายใจ รวมทั้งการเปลี่ยนแปลงกิจกรรมของเอนไซมเพกทินเมทิลเอสเทอเรส และแอซิด-
ฟอสฟาเทส ระหวางการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุโชคอนันต  

 
1.4 ประโยชนที่คาดวาจะไดรับจากงานวิจัย 

1. ทราบชนิดของสารเคลือบผิวที่บริโภคไดที่มีผลตอการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ ทางเคมี 
อัตราการหายใจ รวมทั้งการเปลี่ยนแปลงกิจกรรมของเอนไซมเพกทินเมทิลเอสเทอเรส 
และแอซิดฟอสฟาเทส ระหวางการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุโชคอนันต  

2. เปนประโยชนกับเกษตรกร และผูสนใจที่จะเคลือบผิวผลมะมวงดวยสารเคลือบผิวที่
บริโภคได เพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว และระหวางการสงออกของผลมะมวง 
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