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                                                                  บทนํา 
 

1.1  ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 วอดกา เปน สุราที่ไดจากการนําสุรากล่ันไปผานกระบวนการกําจัดกลิ่นของวัตถุดิบ 
โดยวิธีการกลั่นซ้ํา หรือกรองดวยถาน ทั้งนี้อาจมีการปรุงแตงกล่ินรส อีกดวยหรือไมก็ได และใน
การบรรจุภาชนะเพื่อจําหนายตองมีการปรับใหมีแรงแอลกอฮอล ไมต่ํากวา 38 ดีกรี (กระทรวง
อุตสาหกรรม, 2544) ปกติวอดกาเปนเครื่องดื่มที่นิยมดื่มในประเทศรัสเซีย โปแลนด  อเมริกา 
รวมถึงในแถบยุโรป วอดกาสามารถดื่มโดยไมผสมอะไรเลย หรือดื่มในลักษณะแชเย็น หรือเย็นจัด 
และเหมาะที่จะดื่มในอาหารประเภทตางๆ รวมถึงอาหารที่มีรสชาติเผ็ดรอน เชนอาหารไทย อาหาร
แขก อาหารแม็กซิกัน และใชเปนเหลาประกอบการปรุงอาหารตางๆ ซ่ึงวอดกาผลิตไดจากวัตถุดิบที่
มีปริมาณแปงสูงเชน ขาวไรย ขาวโพด หัวบีท องุนหรือออย มันฝร่ัง และกากน้ําตาล (molasses)          

มันฝร่ังเปนวัตถุดิบที่นาสนใจในการผลิตเปนวอดกา ประเทศไทยมีการปลูกมันฝร่ังมาก
ในภาคเหนือซ่ึงมีการนํามาใชเปนอาหาร 2 รูปแบบ คือ เพื่อบริโภค และเพื่อใชในอุตสาหกรรมแปร
รูป ปจจุบันความตองการมันฝรั่งและผลิตภัณฑมันฝรั่งไดเพิ่มมากขึ้น  ในระหวางป 2540-2542 ได
มีการนําเขามันฝรั่งประมาณ 6,000-8,000 ตัน และคาดวาในป 2543 จะนําเขามาเพิ่มเปน 17,000 ตัน 
คิดเปนมูลคากวา 300 ลานบาท (http://www.doa.go.th/data-doa/POTATO/1STAT/st01.html )     
ซ่ึงความตองการที่เพิ่มมากขึ้นนั้นเนื่องมาจากการขยายตัว อยางรวดเร็วของโรงงานอุตสาหกรรม
การแปรรูป ทั้งในรูปมันฝรั่งทอดกรอบ มันฝรั่งทอดแทง และขนมขบเคี้ยวอ่ืนๆ ที่ทําจากแปงมัน
ฝร่ัง ซ่ึงโรงงานเหลานี้ลวนตองการวัตถุดิบที่มีคุณภาพที่ดี เพื่อใหไดผลิตภัณฑที่มีคุณภาพและ
สอดคลองกับความตองการของผูบริโภค  ดังนั้นโรงงานจึงตองใชมันฝร่ังที่มีคุณภาพตามที่กําหนด
เทานั้น ซ่ึงเปนผลใหมันฝร่ังที่ไมไดคุณภาพ เชน ขนาดรูปรางที่ผิดปกติ ถูกใบมีดตัด หรือผลชํ้า เปน
ตน จะถูกคัดออก นอกจากนั้นมันฝร่ังยังมีการงอกในระหวางการเก็บเกี่ยวผลผลิตในไร และใน
ระหวางการเก็บรักษา ซ่ึงเปนสิ่งที่ทางโรงงานไมชอบ  การสูญเสียที่เกิดขึ้นทําใหตนทุนการผลิต
เพิ่มขึ้น แนวทางหนึ่งในการเพิ่มมูลคาคือการผลิตวอดกา แตการศึกษาเครื่องดื่มวอดกาในประเทศ
ไทยยังไมแพรหลาย จึงตองมีการศึกษาถึงความเปนไปไดกอนโดยในการศึกษาครั้งนี้มีวัตถุประสงค
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เพื่อศึกษาสายพันธุของมันฝรั่งที่มีปลูกในภาคเหนือ  ขั้นตอนและวิธีการยอยแปง  วิธีการหมักให
เกิดแอลกอฮอล  เพื่อเปนขอมูลพื้นฐานและแนวทางในการขยายกําลังผลิตวอดกาจากมันฝร่ังใน
ระดับอุตสาหกรรมตอไป 
 
1.2  วัตถุประสงคของงานวิจัย 

 1.  เพื่อศึกษาความเปนไปไดของสายพันธุมันฝร่ังที่เหมาะสมในการผลิตวอดกามันฝร่ัง 
 2.  เพื่อศึกษาความเปนไปไดในการยอยแปงในมันฝร่ังใหเปนน้ําตาลโดยการเปรียบเทียบ

การใชลูกแปง  เหลา เชื้อราบริสุทธิ์ และเอนไซม 
              3.  เพือ่ศึกษาความเปนไปไดในการหมักมันฝร่ังโดยใชลูกแปง และเชื้อยีสตสายพันธุทาง
การคา 

       4.  เพื่อศึกษาการปรุงแตงกลิ่นของวอดกาใหมีคุณภาพเปนที่ยอมรับ 
 
 1.3  ประโยชนท่ีจะไดรับจากงานวิจัย 
                   1. ไดสายพันธุมันฝร่ัง วิธีการยอยแปง และวิธีการหมักใหเกิดแอลกอฮอล สภาวะการ
กล่ันรวมถึงการแตงกลิ่นวอดกา ที่เหมาะสมในการผลิตวอดกามันฝร่ัง 

   2.  เพิ่มชองทางในการใชประโยชนและเพิ่มมูลคาของมันฝร่ังที่ปลูกในประเทศไทย 
   3.  เพิ่มชองทางเลือกของผูบริโภคเครื่องดื่มที่มีแอลกอฮอล 

 
1.4  ขอบเขตของการวิจัย 
 การวิจัยนี้เปนการศึกษาความเปนไปไดในการผลิตวอดกาจากมันฝรั่ง โดยศึกษาผลของ
สายพันธุมันฝร่ัง การยอยแปงดวยลูกแปงเหลา เชื้อรา และเอนไซม รวมถึงการศึกษาสายพันธุยีสต
ในกระบวนการหมักใหเกิดแอลกอฮอล และการแตงกลิ่นตอคุณภาพของวอดกา โดยทําการ
เปรียบเทียบคุณภาพกับวอดกาตามทองตลาด 
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