
บทที่ 5 
สรุปผลการศึกษา และขอเสนอแนะ 

5.1 สรุปผลการศึกษา 
จากการศึกษาการประเมินระบบ GMP ของบริษัทเชียงใหมโฟรเซนฟูดส จํากัด 

(มหาชน) พบวา บริษัทมีผลการประเมิน GMP อยูในเกณฑที่ดีมาก ทําใหสามารถนําระบบ HACCP 
มาใชได เนื่องจากระบบ GMP เปนระบบพื้นฐานในการจัดทําระบบ HACCP ซ่ึงสามารถไปลด
อันตรายในบางขั้นตอนของกระบวนการผลิตที่อาจจะกอใหเกิดอันตรายตอผูบริโภค และจากการ
วิเคราะหจุดวิกฤตที่ตองควบคุมในกระบวนการผลิตมะมวงแชเยือกแข็งพบจุดวิกฤตที่ตองควบคุม
ทั้งหมด 4 จุด คือ ขั้นตอนการลางครั้งที่ 5 พบอันตรายทางชีวภาพและทางเคมี ขั้นตอนการแชเยือก
แข็ง พบอันตรายทางชีวภาพ ขั้นตอนการผานเครื่องตรวจจับโลหะ พบอันตรายทางกายภาพ และ
ขั้นตอนการทําใหเปนผลิตภัณฑสําเร็จรูป พบอันตรายทางชีวภาพ   

การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลตอตนทุนและคุณภาพในการผลิตมะมวงแชเยือก
แข็งดังนี้  

การประยุกตใชระบบ HACCP ทําใหจํานวนแรงงานที่ใชในการผลิตมะมวงแชเยือก
ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยกอนการจัดทําระบบ HACCP ในป 2544 ใชแรงงาน
จํานวน 97 คน และหลังประยุกตใชระบบ HACCP ในป 2545 2546 และ2547 ใชแรงงานจํานวน 95 
93 และ 90 คน ตามลําดับ 

การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลทําใหกําลังการผลิตมะมวงแชเยือกแข็งเพิ่มขึ้นอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยกอนการจัดทําระบบ HACCP ในป 2544 มีกําลังการผลิต 1,100 
กิโลกรัมตอช่ัวโมง แตหลังประยุกตใชระบบ HACCP ในป 2545 2546 และ2547 มีกําลังการผลิต 
1,716.67 1,866.67 และ 2,000 กิโลกรัมตอช่ัวโมง ตามลําดับ    

การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลกระทบตอตนทุนการใช CO2 ในการผลิตมะมวงแช
เยือกแข็ง คือมีคาใชจายของ CO2 ลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยกอนการจัดทําระบบ 
HACCP ในป 2544 มีคาใชจายจํานวน 14.67 บาทตอการผลิตมะมวงแชเยือกแข็ง 1 กิโลกรัม แต
หลังประยุกตใชระบบ HACCP ในป 2545 2546 และ2547 มีคาใชจายจํานวน 10.60 11.16 และ 
11.16 บาทตอการผลิตมะมวงแชเยือกแข็ง 1 กิโลกรัม ตามลําดับ    
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การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลกระทบอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) ตอ
คุณภาพทางดานจุลชีววิทยา คือสามารถทําใหปริมาณเชื้อจุลินทรียคือปริมาณจุลินทรียทั้งหมด โคลิ
ฟอรมแบคทีเรีย และรอยละของการพบเชื้อ E. coli ลดลง โดยกอนการจัดทําระบบ HACCP ในป 
2544  พบจุลินทรียทั้งหมด จํานวน 18,000 โคโลนีตอกรัม พบ โคลิฟอรมแบคทีเรียจํานวน 120 
โคโลนีตอกรัม และพบเชื้อ E.coli รอยละ 7.67 แตหลังประยุกตใชระบบ HACCP ในป 2545 2546 
และ2547 พบจุลินทรียทั้งหมดจํานวน 6,433 4,866 และ 3,000 โคโลนีตอกรัม ตามลําดับ พบ        
โคลิฟอรมแบคทีเรียจํานวน 37.00 26.67 และ13.33 โคโลนีตอกรัม ตามลําดับ และพบเชื้อ E. coli 
รอยละ 1.33 0.67 และ 0.33 ตามลําดับ 

การประยุกตใชระบบ HACCP มีผลกระทบตอคุณภาพทางดานกายภาพ คือสามารถทํา
ใหการปนเปอนของโลหะลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P≤0.05) โดยกอนการจัดทําระบบ 
HACCP ในป 2544 ตรวจพบโลหะปนเปอนในผลิตภัณฑรอยละ 7 แตหลังประยุกตใชระบบ 
HACCP ในป 2545 2546 และ2547 ตรวจพบโลหะปนเปอนในผลิตภัณฑรอยละ 0.67 0.67 และ 
0.33 ตามลําดับ 

 
5.2 ขอเสนอแนะ 

1. ควรมีการศึกษาเพิ่มเติมถึงผลกระทบของตนทุนที่เกิดขึ้นจากปจจัยการผลิตอ่ืนๆ เชน 
คาใชจายและงบประมาณในการขอรับรองระบบ HACCP ที่ใชในการพัฒนาบุคคลากร 
เครื่องจักร และอุปกรณที่เพิ่มขึ้นเพื่อขอรองรับระบบ คาใชจายในการทวนสอบระบบ เปน
ตน โดยเปรียบเทียบกอนและหลังประยุกตใชระบบ HACCP  

2. ควรมีการศึกษาเพิ่มเติมถึงผลกระทบของระบบ HACCP ที่มีผลทางดานการตลาด 
เปรียบเทียบกอนและหลังประยุกตใชระบบ HACCP เชน จํานวน Order และการรองเรียน
ของลูกคา เปนตน  
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