
บทท่ี2 
เอกสารและงานวิจัยท่ีเกี่ยวของ 

 
 การศึกษาปจจัยท่ีมีผลตอความตองการการแปรรูปกาแฟของเกษตรกร บานแมหลอด ตําบล
สบเปง อําเภอแมแตง จังหวัดเชียงใหม  ผูศึกษาไดรวบรวมแนวความคิด และทฤษฎี ตลอดจน
ผลงานอ่ืน ๆ ท่ีเกี่ยวของกับการตองการการแปรรูปกาแฟ เพื่อเปนแนวทางในการศึกษา โดย
แบงเปนประเด็นดังนี้ 
 2.1 ความหมาย แนวความคิด และทฤษฎีเกี่ยวกับความตองการ 

2.2 แนวคิดเกี่ยวกับระบบการผลิตและการแปรรูป 
 2.3 การปลูกกาแฟอาราบิกาในประเทศไทย 
 2.4 ขบวนการแปรรูปกาแฟ 
 2.5 ลักษณะพ้ืนท่ีและการเพาะปลูกกาแฟท่ีบานแมหลอด 
 2.6 เอกสารและงานวิจัยท่ีเกี่ยวของ 
 
2.1 ความหมาย แนวคิด ทฤษฎีเก่ียวกับความตองการ 

2.1.1 ความหมาย แนวคิด ทฤษฎีเกี่ยวกับความตองการ 
 การดํารงชีวิตอยูในสังคมทุกวันนี้ มนุษยเราจําเปนตองแสวงหาทางท่ีจะตองตอบสนอง 
ความตองการของท้ังตนเองและสังคมอยูตลอดเวลา ชีวิตคนเราทุกคนยอมเต็มไปดวยความตองการ 
ฉะนั้น จึงจําเปนตองไดรับการบําบัดอยูเสมอ 

2.1.1.1 ความหมายของความตองการ 
 ไดมีผูใหคํานิยามเกี่ยวกับความหมายของคําวา  ความตองการ  (need)  ไวดังนี้ 

เชียรศรี (2527) กลาววา ความตองการ หมายถึง ทุกส่ิงทุกอยางท่ีจะบันดาลใหคนมีความ
เจริญเติบโต หรือมีพัฒนาการในทุกสวนประกอบเปนอินทรียของตนเอง ไมวาจะเปนดานกายภาพ 
จิตรภาพ อารมณ และสังคม 
 กมลรัตน (2523)  ไดแบงความตองการออกเปน  2  ประเภทใหญ ๆ  คือ  ความตองการ
ทางดานรางกาย  (physiological or biological  needs)   ซ่ึงเกิดข้ึนจากภายในรางกาย  ไดแก  
ความตองการอาหาร  ความตองการอากาศ  น้ํา  ความตองการทางเพศ ความตองการดานท่ีอยูอาศัย    
และความตองการทางดานจิตใจ  (phychological needs) ซ่ึงเกิดข้ึนจากสังคม  ไดแก  ความ
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ตองการความรัก  และความมีช่ือเสียง 
 ศิริโสภาคย (2528) กลาววา ความตองการ หมายถึง การขาดส่ิงใดส่ิงหนึ่งของบุคคล การ
ขาดน้ีอาจเปนไปไดท้ังรางกาย เชน ขาดอาหาร หรือเปนการขาดทางดานจิตใจ เชนการขาดความรัก 
หรือการขาดความอบอุน 
 สุชา (2536) กลาววา ความตองการ หมายถึง ความจําเปนของอินทรียเพื่อการดํารงอยูของ
ชีวิต ซ่ึงเกี่ยวกับการเจริญเติบโต การสืบพันธุ การมีอนามัยดี และรวมถึงการใหสังคมยอมรับ 

วิรัชฎ (2535)  กลาววา   ความตองการ   หมายถึง  สภาวะท่ีบุคคลยังขาดส่ิงใดส่ิงหนึ่งและ
มุงใหไดมาซ่ึงส่ิงนั้น  สภาวะท่ีบุคคลขาดส่ิงใดส่ิงหนึ่ง  ก็คือ  ชองวางอันเกิดจากส่ิงท่ีบุคคลมีอยูกับ
ส่ิงท่ีบุคคลปรารถนา 
 วิจิตร (2537)  กลาววา   ความตองการของมนุษย  หมายถึง  ภาวะท่ีบุคคลยังขาดหรือยัง
ไมไดส่ิงใดส่ิงหนึ่ง  และมีความตองการท่ีจะมี  หรือใหไดมาซ่ึงส่ิงเหลานั้น  ความตองการนี้  หาก
ยังไมไดรับใหเปนท่ีพอใจตามสมควรแลว  จะเปนอุปสรรคตอการเรียนรู  การพัฒนาตาง ๆ  เปน
อยางยิ่ง 

2.1.1.2 ทฤษฎีความตองการ 
 ความตองการเปนส่ิงท่ีจําเปนสําหรับการดํารงชีวิตของมนุษย ซ่ึงมนุษยจะสนองความ
ตองการอยูเสมอ เม่ือสนองความตองการส่ิงนั้นแลว จะมีความตองการชนิดใหมข้ึนมาแทนท่ีและจะ
มีความตองการที่สุงข้ึนตามลําดับไมมีท่ีส้ินสุด 
 สิริวรรณ (2546) ไดนําทฤษฎีของฟรอมม มาอางอิง ซ่ึงพอสรุปทฤษฎีควมตองการดาน
ตางๆ ของมนุษยมีดังตอไปนี้ 
 1. ความตองการทางดานรางกาย (Physiological Need) เปนความตองการข้ันพื้นฐาน ท่ี
มีอํานาจมากท่ีสุด และจะเห็นไดชัดท่ีสุดจากความตองการท้ังหมด เปนความตองการที่ชวยในการ
ดํารงชีวิตอยูได เชนความตองการอาหาร น้ํา อากาศ การพักผอน ความตองการทางเพศ ความ
ตองการความอบอุน และท่ีอยูอาศัย 
 2. ความตองอาการความปลอดภัย (Safety needs) เปนความตองการความปลอดภัยท้ัง
ทางดานรางกายและจิตใจ เชนความปลอดภัยจากอุบัติเหตุ ภัยอันตรายตาง 
 3. ความตองการความรักและเปนเจาของ (Belonging Needs) เปนความตองการที่จะ
ไดรับความรักและความเปนเจาของจากผูอ่ืนในครอบครัวและสังคม 
 4. ความตองการไดรับการนับถือยกยอง (Self-Esteem Needs) เปนความตองการไดรับ
การนับถือยกยองจากผูอ่ืน เชน ความตองการเกียรติยศ ช่ือเสียง เปนท่ีสนใจยอมรับจากผูอ่ืน 
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 5. ความตองการท่ีจะเขาใจตนเองอยางแทจริง (Self-Actualization Needs) เปนความ
ตองการข้ันสุดทาย ท่ีตองการใหบรรลุส่ิงท่ีตนปรารถนามากท่ีสุดในชีวิต ไดแก ความเขาใจใน
ความสามารถของตน ตองการทํางานท่ีตนชอบ 
 6. ความตองการที่จะมีความสัมพันธกับผูอ่ืน (The Need for Relatedness) เกิดจากการ
เปนมนุษย ทําใหสูญเสียคุณสมบัติตามธรรมชาติไป เพราะ  มนุษยมีเหตุผลและจิตนาการ 
ความสัมพันธระหวางมนุษยกับธรรมชาติจึงหางไกลออกไป ทําใหมนุษยสรางความสัมพันธข้ึนมา
เพื่อทดแทนสวนท่ีตองการแตขาดไป ความผูกพันที่มนุษยสรางข้ึน คือ ความรัก ซ่ึงมีลักษณะท่ีตอง
เอาใจใส รับผิดชอบ นับถือ และเขาใจซ่ึง ฟรอมม เรียกวา ความรัก  ในทางใหประโยชน 
(Productive Love) 
 7. ความตองการที่จะพนจากสภาพความเปนสัตว (The Urge for Transendence) ทําให
มนุษยมีลักษณะเปล่ียนไปในทางท่ีดีงามข้ึน แทนท่ีจะอยูในสภาพของสัตวตอไป ถาความพยายาม
ถูกขัดขวาง มนุษยก็มักจะเปนผูทําลาย ความรักและความเครียดก็จะเปนปรากฏการณของความ
ตองการอันหนึ่งเพราะมีเฉพาะในมนุษยเทานั้น 
 8. ความตองการที่จะยึดเหนี่ยวกับธรรมชาติ (The Need for Rootedness) ความตองการ
ท่ีจะถูกรวบรวมเขาเปนสวนหนึ่งของโลกและสนองความตองการนี้ดวยการรูสึกวาคนเองเปนสวน
หนึ่งของผูอ่ืน เด็กจะยึดเหนี่ยวกับแม และเม่ือโตข้ึนจะแสวงหาที่ยึดเหนี่ยวท่ีม่ันคงมากข้ึน จึงทําให
มนุษยมีความรูสึกตอบุคคลอ่ืนๆ เหมือนพี่นอง 
 9. ความตองการเปนตัวของตัวเอง (The Need for Identity) ไมตองการที่จะพึ่งพาอาศัย
ผูอ่ืนมากเกินไป ถาลมเหลวจะพัฒนาไปสูการเลียนแบบคนอ่ืนท่ีประสบความสําเร็จโดยจะมี
ความรูสึกช่ืนชมในความสําเร็จของผูอ่ืน 
 10. ความตองการแบบฉบับเพื่อใชอางอิง (The Need for Frame of Reference) ในการ
รับรูและทําความเขาใจโลก มนุษยจะตองการหลักการอยางคงท่ี ในการตอบโตกับส่ิงตางๆ 
หลักการเหลานี้จากส่ิงท่ีมีเหตุผลก็ไดไมมีเหตุผลก็ได 
 Knowles (1978) อางโดย สุวัฒน (2538) กลาวถึงความตองการข้ึนพื้นฐานของมนุษยโดย
มองในฐานะนักการศึกษาผูใหญ ไดแบงความตองการข้ันพื้นฐานของมนุษยออกเปน 6 ดาน ไดแก 
ความตองการทางดานกายภาพ (Physical Needs) ความตองการในการเจริญงอกงาม (Growth 

Need) ความตองการไดรับความม่ันคงปลอดภัย (The Need for Security) ความตองการการ
ไดรับประสบการณใหม (The Need for New Experience) ความตองการทางดานจิตใจและ
อารมณ (The Need for Recognition) และความตองการไดรับการยอมรับ 
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 Kidd (1973) ไดเนนถึงความตองการของผูใหญ กลาววา ผูใหญมีความตองการตางๆ คือ 
ความตองการดานสุขภาพ ความตองการดานครอบครัวและสัมพันธครอบครัว ความตองการเปน
ผูบริโภคและการยังชีพ ความตองการมีความบันเทิงและความตองการมีส่ิงยึดเหนี่ยวทางจิตใจ 
 Coombs (1974) ไดกลาววา ความตองการดานการศึกษาของมนุษยโดยแบงไดดังนี้ 
 1. ความตองการในดานการศึกษาข้ันพื้นฐานและเร่ืองท่ัวๆ ไป เชน การเรียนรูหนังสือ การ
อานออกเขียนได คิดเลขเปน มีความเขาใจอยางงายๆ ในเร่ืองวิทยาศาสตรและภาวะแวดลอมรอบๆ 
ตัวเอง เปนตน 
 2. ความตองการในการศึกษาเพื่อปรับปรุงชีวิตครอบครัวใหดีข้ึน เชน ความรูพื้นฐานทักษะ
และทัศนคติพื้นฐาน ซ่ึงจะเปนประโยชนตอการปรับปรุงคุณภาพชีวิตใหดีข้ึนโดยเร่ิมจากเร่ือง
สุขอนามัย โภชนาการ การจัดบาน การเล้ียงดูเด็ก การซอมแซมบาน การรักษาบานใหนาอยู การ
วางแผนครอบครัว เปนตน 
 3. ความตองการในการศึกษาเพื่อปรับปรุงชุมชนท่ีคนอาศัย เชน ความรูเกี่ยวกับสถาบันการ
ปกครองของทองถ่ินและของประเทศรวมท้ังขบวนการตางๆ ของการดําเนินการปกครองท้ังใน
ระดับทองถ่ินและในระดับชาติ สหกรณ โครงการพัฒนาชุมชน เปนตน 
 4. ความตองการในการศึกษาดานอาชีพ เชน ความรูและทักษะเฉพาะซ่ึงเกี่ยวของกับ
กิจกรรมทางเศรษฐกิจ และท่ีเปนประโยชนตอการดํารงชีวิต เปนตน 

บุญสม (2535) ศึกษาแนวคิดทฤษฎีเกี่ยวกับความตองการของมนุษย และสรุปลักษณะความ
ตองการของมนุษย วามีลักษณะ ความตองการทางกายภาพ ดังนี้ 

ความตองการทางกายภาพ (Physiological Needs) เปนทางผลักดันท่ีเกิดข้ึนพรอมกับ
ความตองมีชีวิต การดํารงชีวิตวุฒิภาวะไมจําเปนตองอาศัยประสบการณการเรียนรูแตอยางไร 
เกิดข้ึนเนื่องจาก ความตองการทางรางกายของเราเปนสําคัญ ทําใหเกิดความรูสึกวองไว 
กระฉับกระเฉงมีชีวิตชีวาท่ีจะตอบสนองตอส่ิงเราเกิดข้ึนจากทางอารมณ ส่ิงกระตุนท้ังจากภายนอก
และภายใน ไดแก 

1. ความตองการอุณหภูมิท่ีเหมาะสม คนเราดํารงชีวิตอยูไดตองอาศัยความสมดุลทาง
รางกาย อุณหภูมิท่ีไมสูงเกินไปและตํ่าเกินไปพอทีจะรางกายจะทนได 

2.  ความตองการการพักผอนนอนหลับ เพื่อรางกายเกิดความเหน็ดเหนื่อย เนื่องจากการใช
พลังงานออกแรงในการทํางาน เกิดความเหน่ือยลาความออนเพลียของรางกาย เราจึงตองการนอน
หลับและพักผอน เพื่อผอนคลายใหรางกายไดมีโอกาสกับพลังงานใหม และซอมแซมสึกหรอของ
รางกาย 
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3. ความตองการอากาศบริสุทธ์ิท่ีมีกาซออกซิเจนสําหรับการหายใจ เราอาจอดขาวอดน้ํา
ไดหลายช่ัวโมง แตกล้ันหายใจไมไดนาน 

4. ความตองการการขับถาย เปนการขับของเสียออกจากรางกายซ่ึงเปนส่ิงจําเปน
เชนเดียวกับอาหารและนํ้า เพราะของเหลือเหลานี้เปนพิษกับรางกาย ทําใหเราอึดอัดบางคร้ังอาจ
ทําลายชีวิตได 
 Maslow (1970) อางโดย พนารัตน (2539 : 13) ไดศึกษาถึงความตองการพื้นฐานของ
มนุษยและไดจัดความตองการพื้นฐานของมนุษยออกเปนลําดับข้ันดังนี้  คือ 

1. ความตองการปจจัย 4 ท่ีจําเปนในการดํารงชีวิต (Physical needs)  อันไดแก  อาหาร 
ท่ีอยูอาศัย เคร่ืองนุงหม  และยารักษาโรค  รวมไปถึงความตองการทางเพศ  การพักผอน เปนตน 

2. ความตองการความปลอดภัย (Safety or security needs) ไดแกความตองการที่จะมี
ชีวิตอยูดวยความรูสึกปลอดภัยและม่ันคง 

3. ความตองการเปนสวนหนึ่งของสังคม (Social or belonging needs) ไดแก 
ความรูสึกท่ีตองการการยอมรับจากสังคม  

4. ความตองการไดรับการยกยองนับถือจากบุคคลอื่น (Self-esteem needs) ไดแก 
ความรูสึกวาตนเองมีคุณคา มีความสามารถ  เปนท่ียอมรับของผูอ่ืน 

5. ความตองการท่ีจะคนพบตัวเอง   และใชความสามารถของตัวเองใหสูงสุด (Self 

actualization needs) ไดแก ความตองการที่จะคนพบศักยภาพของตัวเอง และใชศักยภาพนั้น
อยางเต็มท่ี 

ชวาลวุฒิ (2532)  ไดแบงความตองการของเกษตรกรออกเปน  2  ประเภท  คือ 
1. ความตองการท่ีเกษตรกรรูสึกวามีความตองการ  เชน  เกษตรกรตองการผลผลิตท่ีมีราคา

สูง  ตองการความชวยเหลือเร่ืองปจจัยการผลิต  ตองการใหราชการชวยเหลือในเร่ืองตาง ๆ  
 2. ความตองการที่เกษตรกรไมรูสึกวาตนเองตองการ  แตเกิดจากนักวิชาการหรือเจาหนาท่ี
สงเสริมวิเคราะหสภาพปญหาท่ีแทจริง 
 Sanders (1966) อางโดย พภตา (2536 : 11) ไดแบงความตองการของเกษตรกรออกเปน 3 
ประการ คือ 

1. ความตองการทางสังคม ช้ีใหเห็นลักษณะ คานิยม ทัศนคติ ระดับการศึกษา ฐานะทาง
เศรษฐกิจและสังคม การเขารวมอยูในสังคม ประเพณี และความเช่ือถือของเกษตรกร 

2. ความตองการทางเศรษฐกิจ ช้ีใหเห็นถึงปญหาท่ีเกิดข้ึนโดยตรงในทองถ่ินสามารถ
วิเคราะหปญหาของเกษตรกรทั้งหมดในการเขาถึงเกษตรกร นอกจากนี้ ยังเปนประโยชนตอทองถ่ิน 
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ประเทศและท่ัวโลก ขอมูลทางเศรษฐกิจสามารถนํามาพิจารณาแหลงท่ีมาของรายได ท่ีดิน การใช
ท่ีดิน และแหลงทรัพยากรธรรมชาติ 

3. ความตองการทางเทคโนโลยี สามารถช้ีปญหาของเกษตรกรไดเชนเดียวกัน โดยเฉพาะ
ในเร่ืองการประกอบอาชีพทางการเกษตร 
 
2.2 แนวทางความคิดเก่ียวกับระบบการผลิตและการแปรรูป 

ศิณีย (2530) ไดเสนอแนวคิดเกี่ยวกับระบบการผลิตวา เกษตรกรเปนผูประกอบการโดย 
การนําเอาท่ีดิน แรงงาน และทุนมารวมเขาดวยกัน เพื่อทําการผลิตใหเกิดดอกออกผล หนาท่ีของ
ผูประกอบการนั้น มีหนาท่ีเกี่ยวกับการวินิจฉัย (Decision Making) ลากรจัดการ (Management) เปน
ผูคิดริเร่ิมนโยบายตางๆ ตลอดจนเปล่ียนแปลงนโยบายในสวนสําคัญๆ ในอันท่ีจะทําใหองคการ
ผลิตดําเนินการไปไดอยางมีประสิทธิภาพ มีบทบาทอยางมากในการท่ีจะตัดสินใจเกี่ยวกับการ
จัดรูปแบบขององคการและผูรวบรวมปจจัยการผลิตตางๆ เชน ท่ีดิน ทุน และแรงงาน เขาดําเนิน
ธุรกิจรวมกัน โดยวินิจฉัยวาจะใชปจจัยการผลิตเปนสัดสวนอยางไร จะวางแผนการตลาดอยางไร 

 สมคิด (2531) ไดใหความหมายการแปรรูปไววา การแปรรูป หมายถึง ขบวนการเปล่ียน
สภาพสินคาใหอยูในลักษณะท่ีตรงกับความตองการของผูบริโภคท้ังภายในประเทศ และเพ่ือการ
สงออกในเร่ืองรูปราง และเวลา เพื่อชวยใหสินคาเกษตรมีเสถียรภาพยิ่งข้ึน สวนรูปแบบของ
ผลิตภัณฑจะเปนไปในแนวทางท่ีสามารถเก็บรักษาไวไดเปนระยะเวลานาน และขนสงเคล่ือนยาย
ไดงาย ซ่ึงอาจอยูในรูปภาชนะแบบขวด หรือบรรจุถุงพลาสติก เปนตน 

เกษตรกรที่อยูไกลตลาดมักประสบปญหาในเร่ืองราคาของผลิตผลอยูเสมอ คือ พอคาคน
กลางมักไปรับซ้ือผลิตผลถึงฟารม แตกดราคาผลิตผลจนเกษตรกรตองขาดทุน หรือบางคร้ังผลิตผล
ท่ีเหลือจากาการคัดขาย แตยังใหการไดดี ถาเจาของนํามาดัดแปลงเปนอาหารเก็บไวในรูปอาหาร
สําเร็จรูปก็จะไดกําไรเพิ่มข้ึน ฉะนั้นการแปรรูปอาหารจะเปนผลดีตอการดําเนินกิจการ คือ ชวยให
ผลิตผลท่ีเหลือจากการขายมีประโยชนมากข้ึน ใหมีผลผลิตทางการเกษตรมีคามากข้ึน โดยใช
กรรมวิธีตางๆ ในการแปรรูป เม่ือมีความชํานาญอาจขยายเปนรูปอุตสาหกรรมทําใหมีอาชีพเพิ่มข้ึน 
และเปนการสงเสริมการศึกษาและแลกเปล่ียนวัฒนธรรม ถาไดสงอาหารท่ีแปรรูปนั้นไปจําหนายยัง
ตางประเทศ (กรมอาชีวศึกษา, 2527) 
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2.3 การปลูกกาแฟอราบิกาในประเทศไทย 
2.3.1 กาแฟอราบิกา (Coffea Arabica) 
กาแฟอราบิกา (Coffea Arabica) เปนพืชอุตสาหกรรมท่ีมีการเจริญเติบโตไดดีในสภาพท่ี

คอนขางเย็น เปนพืชกึ่งเมืองหนาว ไมทนตอสภาพเย็นจัดหรือรอนจัด ชวงอุณหภูมิท่ีเหมาะสม คือ 
15-25 ๐ซ. ตองการปริมาณน้ําฝนตอป 1,500-2,500 มม. ตองการชวงฤดูแลง 2-3 เดือน ดินท่ี
เหมาะสมควรเปนดินรวนสีแดงที่มี K สูง มี pH อยูในชวง 5.5-6.5 (1 : 5 :  ดิน : น้ํา) (Clarke, 

1988) ตนกาแฟตองการแสงในระดับท่ีพอเหมาะหรือมีรมเงาพอสมควร เนื่องจากการปลูกในท่ีโลง
นั้นถึงแมจะมีการเจริญเติบโตและใหผลผลิตท่ีดีกวาปลูกในท่ีรม แตการปลูกกาแฟในท่ีโลงนั้นตน
กาแฟจะไดรับแสงจัดเกินไปทําใหใบเกิดความเสียหายเนื่องจากอุณหภูมิสูง ประกอบกับถามี
ความช้ืนในอากาศสูง อาจจะทําใหเกิดการแพรระบาดของโรคราสนิมไดงาย หรืออาจจะทําใหตน
กาแฟแหงตายถาหากมีสภาพของปุยและน้ําท่ีไมเหมาะสม ดังนั้นการปลูกกาแฟภายใตสภาพรมเงา
ท่ีมีการจัดแสงใหพอเหมาะหรือมีการตัดแตงเรือนยอดของไมใหรมอยูเสมอ จะเปนผลดีตอการผลิต
กาแฟ (กองบรรณาธิการเฉพาะกิจฐานเกษตรกรรม, 2530) 

 
 
 

 
 ก) 
      
 

 
 
 

 
 ข) 

 
 
 

ภาพท่ี1  ก) ลักษณะของผลกาแฟอราบิกาผลแดง 
ข) ลักษณะของผลกาแฟอราบิกาผลเหลือง 

ท่ีมา: Bluekoff (2551) 
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ภาพท่ี2  ลักษณะของตนกาแฟอราบิกา 
ท่ีมา: Bluekoff (2551) 
 

2.3.2 ประวัติของกาแฟอราบิกาในไทย 
ในเอกสารประกอบการสัมมนา “แนวทางการวิจัยและพัฒนากาแฟอราบิกา” ของ

สถาบันวิจัยพืชสวน กรมวิชาการเกษตร เม่ือวันท่ี 8 กุมภาพันธ 2542 ท่ีจังหวัดเชียงราย ไดเขียนถึง
ประวัติความเปนมาของกาแฟอราบิกาในประเทศไทย ไววาตามบันทึกของพระสารศาสตรพลขันธ 
(นายเจรินี ชาวอิตาลี) ในป 2454 วาประเทศไทยปลูกกาแฟอราบิกาต้ังแตป พ.ศ. 2393 (ค.ศ. 1850) 
โดยคร้ังแรกนําไปปลูกไวท่ีจังหวัดจันทบุรี ซ่ึงตอมามีช่ือเรียกกันวา “กาแฟจันทบูร”ในป พ.ศ. 
2500 นายสมบูรณ ณ ถลาง อดีตผูอํานวยการกองการยาง กรมกสิกรรม (กรมวิชาการเกษตรใน
ปจจุบัน) กระทรวงเกษตรและสหกรณ ไดส่ังเมล็ดกาแฟอราบิกาจํานวน 4 พันธุ คือ พันธุมุนดูนูวู 
(Mundo NoVo) เบอรบอง (Bourbon) แคททูรา (Catura) และทิปปกา12 

 มาจากประเทศบราซิล มาปลูกไวท่ีสถานีทดลองพืชไรแมโจ สถานีทดลองพืชสวนฝาง 
จังหวัดเชียงใหม และสถานีทดลองพืชสวนดอยมูเซอ จังหวัดตาก เมล็ดกาแฟจากสถานีทดลองท้ัง
สามแหงนี้ไดแพรกระจายสูเกษตรกรชาวไทยภูเขาอยูชวงระยะเวลาหนึ่งเทานั้น เพราะตนกาแฟ
สวนใหญจะโทรมและตาย อันเนื่องมาจากตนกาแฟเหลานี้เปนพันธุท่ีไมตานทานตอโรคราสนิม 

ในป พ.ศ. 2518 โครงการหลวงพัฒนาชาวเขาไดมีดําริท่ีจะทําการวิจัยกาแฟอราบิกา เพื่อ
ทดแทนการปลูกฝนของชาวไทยภูเขาในภาคเหนือ โครงการหลวงไดส่ังพันธุกาแฟอราบิกาลูกผสม
ท่ีไดรับการปรับปรุงพันธุโดยการผสมพันธุ สามารถตานทานตอโรคราสนิม จากศูนยวิจัยโรครา
สนิมของโปรตุเกส (Centro de Investigacao das Ferrugens do Caffeeiro = CIFC) จํานวน 
28 สายพันธุ ภายใตความชวยเหลือของกระทรวงเกษตรประเทศสหรัฐอเมริกา (United States 
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Deparment of Agriculture) โดยมอบใหกองโรคพืชและจุลชีววิทยากับสถาบันวิจัยพืชสวน 
กรมวิชาการเกษตร ดําเนินงานวิจัยเพื่อคัดเลือกพันธุท่ีเหมาะสมกับสภาพพื้นท่ีบนท่ีสูงทาง
ภาคเหนือของประเทศไทย ในขณะเดียวกันไดมีการจัดต้ังโครงการปลูกพืชทดแทนและพัฒนา
เศรษฐกิจชาวไทยภูเขา ไทย/สหประชาชาติ โดยมีวัตถุประสงคสําคัญคือการคนหาพันธุพืชและ
สัตวมาทดแทนการปลูกฝนของชาวไทยภูเขา ซ่ึงกาแฟอาราบิกาเปนพืชความหวังใหมในการ
ทดแทนฝนในขณะน้ัน โดยโครงการดังกลาวมีระยะเวลาดําเนินการระหวางป พ.ศ.2516-2525 รวม 
10 ป มีผูเช่ียวชาญชาวอเมริกันจากรัฐฮาวายช่ือ Mr. Fugunaka ใหคําปรึกษาและแนะนําพันธุ
กาแฟอราบิกาท่ีจะนําเขามาปลูกในเมืองไทย โดยมีการนําพันธุกาแฟอราบิกาจากอินเดีย ฮาวาย 
และอเมริกาใต หลายสายพันธุ ไดแก พันธุ ทิปปกา (Typica) พันธุเบอรบอง (Bourbon) พันธุแค
ทูรา (Catura) พันธุคาทุย (Catuai) สายพันธุ เอส 228 (S-288) สายพันธุ S. 795 (S.-795) และ
เอส 1059 (S-1059) 

ในป พ.ศ. 2526 กรมวิชาการเกษตรไดสงนักวิชาการไปประชุมเร่ือง โรคราสนิมของกาแฟ 
ท่ีโปรตุเกส และนําพันธุกาแฟอราบิกาคาติมอร (Catimor CIFC 7958, Catimor CIFC 7960, 

Catimor CIFC 7962 และ Catimor CIFC 7963) มาปลูกไวท่ีสถานีทดลองเกษตรหลวงขุนวาง 
ของกรมวิชาการเกษตร จังหวัดเชียงใหม และศูนยวิจัยและสงเสริมกาแฟอราบิกา บานแมหลอด 
อําเภอแมแตง จังหวัดเชียงใหม ซ่ึงเปนของมูลนิธิโครงการหลวง 

ระหวางป พ.ศ. 2529-2532 ไดมีการจัดต้ังโครงการสงเสริมการปลูกกาแฟอราบิกา
ภาคเหนือ ภายใตโครงการถายทอดเทคโนโลยีการเกษตรหรือท่ีเรียกวา ATT (Agricultural 

Technology Transfer) กรมวิชาการเกษตร โดยสถาบันวิจัยพืชสวน ไดผลิตตนกลากาแฟอรา
บิกา จํานวน 2,000,000 ตน เพื่อแจกจายใหแกเกษตรกรในจังหวัดตางๆ ทางภาคเหนือ ไดแก 
จังหวัดเชียงใหม เชียงราย ลําปาง พะเยา แพร นาน ตาก แมฮองสอน และเพชรบูรณ 

2.3.3 การสงเสริมการปลูกกาแฟอราบิกา 
 การสงเสริมการปลูกและผลิตกาแฟอราบิกา ในภาคเหนือของประเทศไทย มีมานานกวา 15 
ปแลว โดยหนวยงานและโครงการตางๆ เห็นวากาแฟอราบิกามีศักยภาพในการผลิตบนท่ีสูงท่ีมี
อากาศหนาวเย็นมีความสูง 800-1,200 เมตร ซ่ึงเหมาะสมกับสภาพท่ีเปนภูเขา บนท่ีสูงของ
ภาคเหนือ ท้ังนี้ยังทนทานตอการขนสง และสามารถเก็บผลผลิต (สารกาแฟ) ไดนาน โดยไมเนาเสีย
หรือชะลอการขายได กาแฟอราบิกานอกเหนือจากเปนพืชท่ีใชปลูกเพื่อทดแทนพืชเสพติดฝนตาม
นโยบายเพ่ือความม่ันคงของประเทศ ซ่ึงผลผลิตยังไมเพียงพออีกดวย แมวาประเทศไทยจะมีผลผลิต
กาแฟรวมมากเกินความตองการ แตสวนใหญก็เปนกาแฟโรบัสตา กาแฟอราบิกายังเปนท่ีตองการ
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ของตลาดอีกมาก ตลาดภายในประเทศมีการบริโภคกาแฟท่ีมีคุณภาพของอราบิกา ประมาณ 1,000-
1,500 ตันตอป ในขณะท่ีผลผลิตมีเพียง 400-500 ตัน เทานั้น (วิจิตร, 2535) 
 ธีระเดช และคณะ (2538) ศึกษาสภาพการณการผลิตและวิธีการปลูกกาแฟของเกษตรกร
ชาวเขาในจังหวัดเชียงใหม พบวา เกษตรกรสวนใหญไมเคยรับการฝกอบรมดานกาแฟ การจําหนาย
ผลผลิตจะอยูในรูปผลสด รายไดจากการขายผลผลิตกาแฟเฉล่ีย 4,018 บาทตอครัวเรือน และ
จําหนายผลผลิตใหพอคาท่ีมารับซ้ือในหมูบานในการปฏิบัติเกี่ยวกับการดูแลรักษาตนกาแฟนั้น 
เกษตรกรไมไดปฏิบัติมากนัก แตปลอยท้ิงไวข้ึนกับธรรมชาติมากกวา  
 ไพบูลยและคณะ (2533) ไดทําการศึกษาถึงปจจัยท่ีมีผลตอการตัดสินใจในการปลูกกาแฟ
บนท่ีสูงพบวามีปจจัย 3 ประการ ท่ีมีผลตอการตัดสินใจการปลูกกาแฟคือ ประสบการณในการปลูก
ความรูความเขาใจของผูปลูกกาแฟ เกี่ยวกับการดูแลรักษากาแฟ และการมีตําแหนงเปนผูนํา 

2.3.4 การเก็บเก่ียวผลกาแฟ (Harvesting of Coffee Cherry) 
การเก็บเกี่ยวผลกาแฟ เปนข้ันตอนท่ีมีความสําคัญตอการผลิตสารกาแฟมาก การเก็บเกี่ยว

ผลกาแฟมีหลายวิธีการดวยกัน เชน การปลิดผลกาแฟทีละผล การรูดกิ่งกาแฟ ซ่ึงพบวาทํากนัมากใน
ประเทศบราซิล โดยประมาณดูวาเม่ือผลกาแฟสุกประมาณ 75% จึงเก็บเกี่ยวทีเดียวหมดท้ังกิ่งทําให
ไดท้ังผลสุกและผลดิบ การใชเคร่ืองจักร (Mechanize Harvesting) เปนการนําเคร่ืองจักรมาใชใน
การเก็บผลกาแฟ เพราะคาแรงงานสูงมาก เชน ในประเทศบราซิล หรือในสหรัฐอเมริกา แตการใช
เคร่ืองจักรมีขอจํากัดมาก และมีปญหาทําใหเกิดการบอบชํ้าตอตนกาแฟและ คุณภาพของสารกาแฟ 
ขณะน้ียังไมเปนท่ียอมรับ ปกติแลวการใชเคร่ืองเก็บผลกาแฟจะใชวิธีเขยาตนใหผลกาแฟหลุด แลว
จึงบรรจุลงถังตอไป ขณะนี้วิธีท่ีควรจะทําอยางยิ่งคือวิธีการเก็บเกี่ยวโดยการปลิดผลกาแฟทีละผล
จากตนกาแฟ ซ่ึงเปนวิธีการดั้งเดิม และเปนวิธีการท่ีสามารถควบคุมคุณภาพของกาแฟไดดีท่ีสุด 
แมวาจะมีการลงทุนการจางเก็บสูง และจําเปนตองใชเวลาเก็บนานถึง 3-4 เดือนก็ตาม ตัวอยางของ
การเก็บกาแฟวิธีนี้ซ่ึงทําใหกาแฟดังกลาวเปนท่ียอมรับ และคงเอกลักษณคุณภาพจนเปนท่ีรูจักกัน
นั้น คือ กาแฟโคนา (Kona Coffee) ของเกาะฮาวาย  มีการจางเก็บดวยคาจางสูงมากถึงกระสอบ 
ละ 25 เหรียญสหรัฐ ซ่ึงปกติผูรับจางสามารถเก็บผลกาแฟไดเฉล่ียคนละ 200 กิโลกรัมตอวัน จะ
ไดรับคาจาง 50 เหรียญสหรัฐ (ประมาณ 1,250 บาทตอวัน) ซ่ึงเปนคาจางท่ีสูงมาก แตชาวสวนกาแฟ
ท่ีนั่นก็ยังคงสภาพการเก็บเกี่ยวดังกลาวไว เพราะคุณภาพของกาแฟท่ีไดอยูในเกรดสูง เปนท่ียอมรับ
ของตลาดมาก ทําใหราคาท่ีขายไดสูงตามไปดวย การเก็บเกี่ยวผลกาแฟนั้น โดยท่ัวไปแลวในท่ีสูง
ภาคเหนือของประเทศไทย จะเร่ิมเก็บเกี่ยวผลกาแฟในเดือนธันวาคมของแตละป และเก็บไปจนถึง
เดือนกุมภาพันธ ท้ังนี้ข้ึนอยูกับความพรอมในการเก็บเกี่ยว เชนความสุกของผลกาแฟ (cherry 

ripeness) แรงงาน ตลอดจนอุปกรณตางๆ (กระสอบ ถัง เคร่ืองมือในการปอกเปลือกผลกาแฟ) 
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การเก็บเกี่ยวผลผลิตกาแฟสามารถดําเนินการไดดังนี้ 
 คร้ังท่ี1 เม่ือผลกาแฟสุกประมาณ 75% 
 คร้ังท่ี2 หลังจากการเก็บเกี่ยวครั้งแรก 2-3 สัปดาห 

คร้ังท่ี3 คร้ังสุดทาย ระยะเวลาหลังจากเก็บเกี่ยวผลกาแฟ 2-3 สัปดาห ใหเก็บผลกาแฟสุกท่ี
เหลือและผลตกคางท้ังหมด นํามาตาใหแหง (วิธีแหง) 

การเก็บคร้ังท่ี1 และคร้ังท่ี2 สามารถนําผลกาแฟไปทําสารกาแฟไดท้ัง 2 วิธี คือ วิธีแหงและวิธีเปยก 
สวนการเก็บผลคร้ังท่ี3 ซ่ึงเปนคร้ังสุดทายนั้น จะมีผลกาแฟดิบและผลดําปะปนมา จึงแนะนําใหทํา
สารกาแฟแบบวิธีแหง เวนไวแตจะคัดเอาแตผลสุกไปทําสารกาแฟ แบบวิธีเปยก 
 
2.4 ขบวนการแปรรูปกาแฟ 

2.4.1 การแปรรูปกาแฟ 
การผลิตกาแฟเพื่อบริโภคนั้น มีความตองการคุณภาพของกาแฟสูง เพื่อทําใหสามารถผลิต

กาแฟค่ัว (Roasted Coffee) หรือแมแตกาแฟผงสําเร็จรูป (Instant Coffee) ท่ีดีและสอดคลองกับ
ความตองการในการบริโภค ดังนั้นการปลุกกาแฟนั้นจะตองอาศัยวิธีการปลูกและการผลิตกาแฟท่ี
ถูกตองเหมาะสมนับแตการเก็บเกี่ยว การทําสารกาแฟ การคัดคุณภาพ ตลอดจนถึงการเก็บรักษา
เพื่อใหไดสารกาแฟ (Green Coffee หรือ Clean Coffee) ท่ีมีคุณภาพ ขอควรจําสําหรับผูปลูก
และผลิตคือ กาแฟท่ีปลูกและผลิตไดจะตองเปนกาแฟท่ีมีคุณภาพเสมอ กาแฟคุณภาพดีจะตองมีเนื้อ 
(Body) มีรสชาติ (Flavour) มีความเปนกรด (Acidity) และมีกล่ินหอมนาดื่ม (Aroma) ข้ันตอน
ของการเก็บเกี่ยวและผลิตสารกาแฟนั้นเปนข้ันตอนสําคัญในการที่จะทําใหกาแฟเปนท่ีตองการของ
ตลาดของผูค่ัว (Roaster) และเปนท่ีตองการดื่มของผูบริโภค (Consumer) 

กรมวิชาการเกษตร (2548) การแปรรูปกาแฟ มีความสําคัญตอการผลิตสารกาแฟ ใหมี
คุณภาพและรสชาติเปนท่ียอมรับของตลาด ท้ังภายในและตางประเทศที่ใหคุณภาพดีควรมีวิธีการ
แปรรูปดังตอไปนี้ วิธีการแปรรูปมี 2 วิธี ท่ีนิยมปฏิบัติกัน คือ แบบเปยก และแบบแหง การทําสาร
กาแฟโดยวิธีเปยก (Wet Method or Wash Method) เปนวิธีการที่นิยมกันแพรหลาย เพราะจะได
สารกาแฟท่ีมีคุณภาพรสชาติดีกวาราคาสูงกวาวิธีตากแหง (Dry method)  
 สารกาแฟนั้นมีช่ือเรียกแตกตางกันในประเทศอินเดียนั้นเรียกวา clean coffee สวนใน
ประเทศไทยเรียกวา green coffee ข้ันตอนการผลิตสารกาแฟดังกลาวนี้มีความสําคัญตอรายได
และผลตอบแทนของเกษตรกรมาก นักวิชาการและเจาหนาท่ีสงเสริมพึงตระหนักใหมาก เพราะ
กรรมวิธีท่ีดีจะสงผลถึงคุณภาพของสารกาแฟท่ีผลิตไดจึงควรแนะนําใหดีท่ีสุด การผลิตสารกาแฟ
สามารถดําเนินการไดหลายวิธี แตละวิธีมีขอจํากัด ขอดีและขอเสีย แตกตางกันออกไปดังนี้คือ 
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2.4.1.1. วิธีแหง (Dry Method or Natural Method) 
 นับวาเปนวิธีการทําสารกาแฟท่ีงาย มีข้ันตอนนอย ประหยัดแรงงาน และไมตองการเคร่ือง 
มือซับซอน เปนท่ีนิยมกันมาก มีอยู 3 ข้ันตอน คือ 

1.1 การคัดเลือกกาแฟ (Classification) ทําไดโดยนําผลกาแฟ (coffee cherry) ท่ีเก็บ
เกี่ยวได มาคัดเลือกเพื่อแยกเอาผลดิบหรือผลท่ีมีตําหนิออก โดยอาศัยการลอยตัวในน้ํา และคัดผลที่
ลอยออก การทําความสะอากผลกาแฟใชตะแกรงรอนเศษหินและใบท้ิง 

1.2 การทําแหง (Drying) เกษตรกรสวนใหญนิยมทําแหงดวยการตากแดดบนพ้ืนคอนกรีต 
ตองใชลานตากท่ีสะอาด และมีแสงแดดตลอดระยะเวลาท่ีตาก ไมควรจะใหเมล็ดกาแฟกองสุมกัน
เพราะจะทําใหผลกาแฟแหงชา โดยใหมีกาแฟ 20 กิโลกรัม ตอตารางเมตร และจะกลับเพื่อนใหผล
กาแฟแหงอยางสมํ่าเสมอ การทําแหงปกติในเวลาตากแดดประมาณ 8-10 วัน ผลกาแฟควรมี
ความช้ืนเหลือตํ่ากวารอยละ 13 โดยนํ้าหนัก (จากเดิมรอยละ 65-70) ผลกาแฟสดจะดูดความช้ืนจาก
อากาศไดงาย นอกจากนี้ยังใชเตาอบท่ีอุณหภูมิ 105 องศาเซลเซียส เปนเวลา 16-24 ช่ัวโมงในการทํา
ผลกาแฟใหแหง 

1.3  การกะเทาะเปลือกและเนื้อแหง (Hulling) ใชเคร่ืองจักรสีเพื่อกะเทาะเปลือกและเนื้อ
ของผลกาแฟออก โดยไดเมล็ดกาแฟแหงท่ีสีออกเขียวหรือน้ําตาล  

วิธีดังกลาวนี้เหมาะสําหรับพื้นท่ีขาดนํ้า มีปริมาณกาแฟมาก และผูผลิตสารกาแฟขาด
ความรูความชํานาญในการทําสารกาแฟโดยวิธีเปยก  ขอเสียของวิธีการนี้ คือ  สารกาแฟมี
ความสามารถในการดูดกล่ินไดดี เม่ือเมือกหุมรอบกะลากาแฟ (mucilage) ท่ีอยูไดเปลือกกาแฟซ่ึง
มีปริมาณนํ้าตาลอยูยังไมแหงทันทีจะเกิดปฏิกิริยาการหมัก (fermentation) ทําใหรสชาติและกล่ิน
ของสารกาแฟท่ีไดผิดไปจากปกติ สารกาแฟท่ีไดจึงมีคุณภาพตํ่า และผลกาแฟตากแหงนั้นไม
สามารถเก็บไวไดนาน ตองรีบดําเนินการกะเทาะเปลือกทันทีท่ีผลแหงมิฉะนั้นกล่ินท่ีอาจเกิดจาก
การหมักดังกลาวจะเกิดมากยิ่งข้ึน 
 ผลกาแฟท่ีแหงสนิทเม่ือเขยาดูจะมีเสียงเมล็ดกาแฟกระทบกับเปลือกดังกราวๆ สามารถท่ี
จะนําไปสีเพื่อใหไดสารกาแฟตอไป เคร่ืองสีจะแยกสารกาแฟออกมาทางหนึ่งและเปลือกผลแหง
ออกมาอีกทางหน่ึง นําสารกาแฟท่ีไดบรรจุในกระสอบใหมท่ีสะอาดเพื่อนําจําหนายตอไป สวน
เปลือกผลแหงนั้น สามารถนําไปหมักทําเปนปุยหมักสําหรับใสตนกาแฟตอไป 

2.4.1.2. วิธีเปยก (Wet Method, Wash Methodหรือ Parchment Method) 

 วิธีนี้เปนวิธีการผลิตสารกาแฟท่ีนิยมกันมาก เพราะสามารถผลิตสารกาแฟท่ีมีกล่ินและ
รสชาติดีกวาวิธีแหงแตตองการแรงงานมากกวา มีข้ันตอนมากกวา และตองมีน้ําในการทําความ
สะอาดเพียงพอ 
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ขั้นตอนการผลิตสารกาแฟโดยวิธีเปยก 
 2.1 การคัดเลือกผลกาแฟ (Classification) นําผลกาแฟสุกท่ีเก็บเกี่ยวไดแชน้ํา เพื่อแยกผล
กาแฟท่ีฝอซ่ึงลอยน้ําออกจากผลกาแฟท่ีดี 
 2.2 การปอกเปลือกผลกาแฟ (Pulping) ทําไดโดยใชเคร่ืองปอกเปลือกบีบใหเปลือกนอก
ของผลหลุดออกมา วิธีนี้มีความตองการเครื่องมือในการปอกเปลือก ถาไมมีอาจใชวิธีตําในครกไม
เบาๆ ผลกาแฟควรจะไดรับการปอกเปลือกทันทีหลังจากเก็บมาจากตนกาแฟแลว แตถายังไมสามาร
นําไปปอกเปลือกไดทันที อาจเก็บไวไดแตไมควรเกิน 36 ช่ัวโมง เพื่อปองกันการเกิดปฏิกิริยาการ
หมักของเปลือก (Fermentation) อันจะทําใหเกิดกล่ินอับไมเหมาะแกสารกาแฟได เคร่ืองมือใน
การปอกเปลือกผลกาแฟควรจะไดรับการตรวจเช็คและทําความสะอาดอยูเสมอ เพื่อกําจัดเมือก
กาแฟท่ีตกคาง และทําใหสามารถทํางานไดอยางเต็มประสิทธิภาพ เปลือกของผลกาแฟท่ีไดตับการ
ปอกออกแลวควรจะนําแยกจากเมล็ดกาแฟทันที เพื่อปองกันเช้ือจุลินทรียท่ีเปนตัวการทําใหเกิดการ
หมักหมมเนาเปอยอันจะมีผลตอคุณภาพของเมล็ดกาแฟได 
 2.3 การกําจัดเมือก (demucilaging) เมือกท่ีติดเปลือกกาแฟสามารถขจัดออกได โดย
วิธีการตางๆ ดังนี้ 
 2.3.1 โดยวิธีธรรมชาติ 
 นํากาแฟท่ีปอกเปลือกออกแลวใสในบอซีเมนต หรือถังพลาสติกซ่ึงทางระบายนํ้าดานลาง
ใสผลกาแฟประมาณ ¾ ของถัง ใสน้ําพอทวมเพื่อแชเมล็ดกาแฟ คลุมถังดวยพลาสติกหรือผาใบ 
เอนไซมภายในผลกาแฟและจุลินทรียภายนอกจะชวยยอยเมือกหุมเมล็ดกาแฟออกภายในเวลา 36-
72 ช่ัวโมง ท้ังนี้ข้ึนอยูกับอุณหภูมิและลักษณะของเมล็ดกาแฟ การหมักนี้ควรระวังไมใหระยะ
เวลานานเกินควร เพราะจะทําใหคุณภาพของกาแฟเสียไป เมล็ดกาแฟที่ไดรับการหมักอยางถูกตอง
แลว เมือกท่ีหุมจะหลุดออกโดยงาย เม่ือเมือกท่ีหุมเมล็ดกาแฟหลุดจากเมล็ดแลว ควรจะทําการลาง
และขัดเมือกดวยมือในน้ําทันทีโดยใชน้ําลาง 3-4 คร้ัง กอนนําออกตากแดดตอไป 
 2.3.2 โดยการใสสารละลายดาง 
 การขจัดเมือกท่ีหุมเมล็ดกาแฟโดยการใสสารละลายจําพวกดางนี้จะใชเวลาเพียง 1-2 
ช่ัวโมง ทําไดโดยนําเมล็ดกาแฟมาใสลงในถังขนาดใหญ แลวใชคราด เกล่ียหรือกวนดวย เคร่ืองมือ
ท่ีเรียกวา “gorumanes” ซ่ึงมีลักษณะคลายทัพพี ทําดวยไม นําสารละลายท่ีมีสวนผสมของโซดา  
(โซเดียมไฮดรอกไซด) 10% ใสลงไปในขณะท่ีทําการกวนเมล็ดกาแฟ การผสมสารละลายนี้ทําได
โดยใชโซเดียมไฮดรอกไซด 1 กิโลกรัมผสมน้ํา 10 ลิตร ใชสําหรับเมล็ดกาแฟปริมาณ 25-30 เทา 
เมือกรอบเมล็ดกาแฟจะถูกกําจัด โดยการสัมผัสหรือเกิดปฏิกิริยากับสารละลายดางนี้ การกวนหรือ
เหยียบย่ําทําใหเมือกหลุดออกในท่ีสุด ภายในเวลาคร่ึงช่ัวโมงเม่ือเมล็ดกาแฟไมมีเมือกเหนียวและมี
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เสียงเสียดสีกัน เนื่องจากความสากของกะลา จึงควรรีบดําเนินการลางดวยน้ําสะอาด 3-4  คร้ัง ก็จะ
ไดเมล็ดกาแฟท่ีตองการ 
 2.3.3 โดยการใชแรงเสียดทาน 
 เคร่ืองปอกเปลือกกาแฟแบบใชน้ําท่ีเรียกวา aquapulper สามารถจะปอกเปลือกและกําจัด
เมือกของเมล็ดกาแฟในเวลาเดียวกัน เคร่ืองมือนี้เหมาะอยางยิ่งสําหรับปอกเปลือกและกําจัดเมือก
กาแฟโรบัสตา ปญหาท่ีอาจเกิดข้ึนคือ อาจทําใหกะลาช้ันในเสีย หรือทําใหเกิดแผลบนสารกาแฟได
ซ่ึงแกไขไดโดยการปรับระยะท่ีเมล็ดกาแฟจะผาน และการแบงขนาดของผลใหเทากันกอนปอนเขา
เครื่องปอกเปลือกนี้ 
 การเปรียบเทียบความแตกตางของสารกาแฟท่ีผานการกําจัดเมือกดวยวิธีการธรรมชาติ และ
วิธีการยนระยะเวลาการหมักเมล็ดกาแฟน้ัน พบวาเม่ือทดลองชิมกาแฟไมแตกตางกันในรสและ
คุณภาพของกาแฟ แตอยางไรก็ตามมีขอสังเกตวาวิธีการท่ียนระยะเวลาการหมักใหส้ันลงนั้นเมล็ด
กาแฟจะแหงเร็วกวาวิธีการในแบบธรรมชาติ 
 2.4 การลางเมล็ดกาแฟ (washing) กาแฟกะลาท่ีผานการหมักแลว ควรลางดวยน้ําสะอาด
กอนนําไปตากแดดใหแหง การใชน้ําเย็นจะลางเมือกออกไดชากวา และการใชนํามากกวาน้ําอุน 
 2.5 การแชเมล็ดกาแฟในน้ํา (water soaking) ในพื้นท่ีท่ีมีน้ําอยางเพียงพอ และมีถังขนาด
ใหญอยูแลว จะทําการแชกาแฟกะลาท่ีลางเมือกออกแลวในนํ้าอีกประมาณ 12 ช่ัวโมง กอนการนํา
ออกตากแดด วิธีดังกลาวนี้สามารถจะปรับปรุงและทําใหเมล็ดกาแฟมีสีสวยและมีรสชาติดี 
 2.6 การทําใหแหง (drying) สวนมากใชการตากแดด ใหความช้ืนลดลงพอเหมาะกับการ
นําไปเก็บเพื่อนําสงขาย หรือนําไปค่ัวตอไป วิธีการทําใหแหงท่ีเหมาะสมจะทําใหสารกาแฟมีสีสวย
และคุณภาพดี การทําใหแหงจนสารกาแฟแหงมากเกินไปหรือแหงไมพอยอมจะทําใหสารกาแฟท่ี
ไดมีคุณภาพตํ่า 
 วิธีการทําใหแหงหลังจากถายเทน้ําออกจากถังลางใหหมดแลวนํากาแฟกะลาเทลงบนลาน
ตาก กระจายใหมีความหนาประมาณ 3-4 นิ้ว การกระจายใหบางเกินไป จะเกิดการแหงอยางรวดเร็ว
ทําใหเปลือกแตกไดงาย เมล็ดกาแฟหดตัวและงอ ทําใหสีซีดลงได ในขณะท่ีถาหนาเกินไป จะแหง
ชาและเหม็นเปร้ียวได การคนและพลิกกลับเมล็ดกาแฟอยางนอยช่ัวโมงละ 1 คร้ัง นับวาจําเปนใน
การทําใหเมล็ดแหงไดพอเหมาะ ในเวลากลางคืนหรือเม่ือฝนตกควรจะนําเมล็ดกาแฟมากองรวมกัน
และใชพลาสติกคลุม การใชผาพลาสติกคลุมนั้นเปนวิธีท่ีประหยัดและปองกันความสกปรกของ
เมล็ดไดอีกดวย ผาพลาสติกนี้ตองรักษาความสะอาดใหดีเพื่อไมใหเมล็ดกาแฟสกปรก ควรจะคลุม
เมล็ดกาแฟเม่ือถึงเวลาท่ีอากาศรอนท่ีสุดของแตละวัน โดยเฉพาะเวลาเท่ียงถึงบาย การตากแหงโดย
ใชแสงแดดจะใชเวลาท้ังส้ิน 7-10 วัน ในสภาวะท่ีอากาศแจมใส เม่ือไดรับการตากแหงท่ีเหมาะสม
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แลวนั้น เมล็ดกาแฟจะแหงเหมาะสมท่ีจะเก็บรักษารอการขนสงหรือค่ัว วิธีการทดสอบวาเมล็ด
กาแฟแหงเหมาะสมหรือไมมีดังนี้ 

- กะลาท่ีหุมเมล็ดจะแตกออกโดยงาย เม่ือใชมือบีบ 
- ใชเล็บจิกสารกาแฟขางในจะแข็ง จิกไมเขา 
- ถาลองเอาเมล็ดกาแฟมากัดดู สารกาแฟท่ีแหงจะมีความแข็งแตเปราะ จึงแตกออกได

งาย สวนสารกาแฟท่ียังช้ืนจะเหนียว ลักจะแบนเม่ือนําไปสี 
การตากกาแฟกะลาอาจใชถาดที่ทําดวยตาขายลวด ถาดดังกลาวนี้ต้ังไวสูงจากพื้น 75-901 

เซนติเมตร นํากาแฟกะลามาเกล่ียบนถาดตาขายนี้ใหมีความหนาประมาณ 4-7 เซนติเมตร อาจพลิก
กลับเปนคร้ังคราว เพื่อใหแหงเร็วข้ึนและปองกันการแตกของเปลือก การตากแบบน้ีจะใชเวลา 24-
48 ช่ัวโมง วิธีการนี้นิยมทํากันในประเทศแถบอัฟริกา กาแฟกะลาท่ีแหงดีแลวควรรีบบรรจุลง
กระสอบทันทีไมควรตากตอไปจะทําใหคุณภาพลดลงได การเก็บรักษาเม่ือกาแฟกะลามีความช้ืน 
12% จะเหมาะสมท่ีสุด ถามีความช้ืนเกิน 15% จะมีผลเสียทําใหเช้ือราเติบโตไดรวดเร็วมาก และยัง
อาจทําใหคุณภาพดานกล่ินรสเสียไปไดงาย กาแฟกะลาท่ีแหงดีแลวควรจะไดนําบรรจุลงใน
กระสอบปานท่ีสะอาดเพื่อนําไปสีตอไป 

2.7 การสีกาแฟกะลา เปนการนําเอากาแฟกะลาไปสีเพื่อกําจัดกะลาออกไปโดยใชเคร่ืองสี 
(huller) หรือถาไมมีอาจใชวิธีตําดวยครกก็ได การสีตองใชกาแฟแหงจริงๆ มิฉะนั้นเมล็ดจะแตก 
หรือแบน เกรดหรือขนาดสารกาแฟจะตกตํ่าลง ลักษณะของสารกาแฟท่ีดี เมล็ดตองสมบูรณ มีสี
เขียวอมฟา และมีความช้ืนประมาณ 11-12% 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

21

ตารางท่ี1   ขอดีขอเสียของการผลิตสารกาแฟโดยวิธีแหงและวิธีเปยก 
วิธีการผลิต   ขอไดเปรียบ    ขอเสียเปรียบ 
วิธีแหง  1.เปนวิธีท่ีงายและตนทุนตํ่า            1.สารกาแฟท่ีไดมีคุณภาพตํ่ากวาวิธีเปยก 
  2.ผลกาแฟไมจําเปนตองสุกสมํ่าเสมอ      2.ใชเวลาในการตากนาน 
     กันสามารถทําไดจากผลกาแฟทุกชนิด 
  3.ไมตองใชความรูความชํานาญมากก็ 
      ทําได 
  4.เหมาะสมท่ีจะใชในพื้นท่ีท่ีมีน้ําจาํกัด 
วิธีเปยก  1.ใชเวลาและพ้ืนท่ีในการตากนอยกวา    1.มีข้ันตอนมากและตนทุนสูงกวา 
     วิธีแหง 
  2.มีเมล็ดแตกหักนอยกวาในข้ันตอนการ 2.ตองใชความรู, เทคนิคท่ีเพียงพอ ถาไม 
     สี                ถูกข้ันตอนจะไดสารกาแฟคุณภาพตํ่า 
  3.สารกาแฟมีคุณภาพดีกวาวิธีแหง           3.ไมสามารถทําไดกับผลดิบหรือผลดํา 
                4.ตองใชน้ําปริมาณมาก 
ท่ีมา: สิริรัตน (2548)   
 
ในการประมาณนํ้าหนักเมล็ดกาแฟแตละข้ันตอนการผลิตโดยวิธีการเปยก คํานวณไดดังนี้ 
 1. น้ําหนักกาแฟกะลาสด  = น้ําหนักผลสด x 0.535 
 2. น้ําหนักกาแฟกะลาแหง = น้ําหนักผลสด x 0.289 
 3. น้ําหนักกาแฟกะลาแหงกอนสี = น้ําหนักผลสด x 0.2024 
 4. น้ําหนักสารกาแฟเกรดรวม = น้ําหนักผลสด x 0.164 
     = กาแฟกะลาแหงกอนสี x 0.810 
 5. น้ําหนักสารกาแฟเกรดเอ = น้ําหนักผลสด x 0.129 
     = กาแฟกะลาแหงกอนสี x 0.637 
     = สารกาแฟเกรดรวม x 0.786 
 

2.4.1.3 การคัดเกรดกาแฟ (Grading and Sorting) 
 โดยปกติแลวหากสีกาแฟกะลาดวยเคร่ืองมือท่ีดี ยอมจะไดสารกาแฟท่ีมีลักษณะสมบูรณไม
แตกหัก อยางไรก็ตามสารกาแฟท่ีไดออกมายังคงมีขนาดเล็กใหญไมเทากัน หรือมีบางสวนแตกหัก
เนื่องจากการสี ดังนั้นจึงควรมีการคัดสารกาแฟออกเปนเกรด (ขนาดและสี) ตางๆ กัน การคัดขนาด
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สารกาแฟสามารถดําเนินการไดโดยการใชตะแกรงรอน โดยใชตะแกรงเบอร 12 หรือขนาดชอง 5.5 
มิลลิเมตร แยกสารกาแฟตางขนาดและเศษส่ิงเจือปนออกจากัน ในบางประเทศใชแรงงานคนในการ
คัดดวยมือ  ซ่ึงคอนขางจะเปนการส้ินเปลืองแรงงานทําใหคาใชจายสูง ปจจุบันมีการใชเคร่ืองอิเลก
โทรนิกเขามาชวยในการคัดแยกสารกาแฟขนาดตางๆ และส่ิงเจือปนออกจากกัน เคร่ืองมือดังกลาว
เรียกวา เคร่ืองคัดกาแฟอิเลกโทรนิก (electronic coffee sorting machine) นิยมใชในบริษัท
กาแฟขนาดใหญเนื่องจากมีราคาแพงมาก แสดงวาการคัดเกรดกาแฟมีความสําคัญตอคุณภาพ และ
ราคาจําหนายมากทีเดียว 
 
ตารางท่ี2  มาตรฐานการแบงเกรดของสารกาแฟอราบิกาของไทย 
เกรด      ลักษณะและคุณภาพเมล็ดกาแฟ 
เอ (A) ขนาด  ต้ังแต 5.5 มิลลิเมตร ข้ึนไป 
 สี  เขียวอมฟา 
 เมล็ดแตกหัก มีเมล็ดไมสมบูรณ/เมล็ดขนาดเล็กกวา 5.5 มิลลิเมตร ไมเกิน 13% 
 เมล็ดเสีย มีเมล็ดท่ีเปนเช้ือราหรือมีสีผิดปกติ ไมเกิน 1.5% 
 ความช้ืน ไมเกิน 13% 
เอ็กซ (X) ลักษณะและคุณภาพเมล็ดเหมือนกับเกรดเอ ยกเวนสี ซ่ึงจะเปนสีท่ีตางไปจากสี

เขียวอมฟา หรือเปนสีน้ําตาลปนแดง 
วาย (Y) ลักษณะเปนเมล็ดแตกหัก หรือเมล็ดกลมเล็กๆ ท่ีผานตะแกรงรอนเบอร 12 

(5.5มิลลิเมตร) 
 มีสีเขียวอมฟา ส่ิงเจือปนตางๆ ไมเกิน 0.5% และมีความช้ืนไมเกิน 13% 
หมายเหตุ: 1. เดิมมีการแบงมาตรฐานตํ่าสุดคือ วายวาย (YY) แตในปจจุบันไมมีการช้ือขาย

กันในตลาดกาแฟอีกตอไป 
 2. กาแฟผลสด ไดกําหนดมาตรฐานในการรับซ้ือจากเกษตรกร คือจะตองมีผลสุก

เต็มท่ีมากกวา 95% จึงจะขายไดในราคาท่ีกําหนดไว 
ท่ีมา: สิริรัตน (2548)   
 
 การแปรรูปจากเมล็ดกาแฟสด เปนผลิตภัณฑกาแฟค่ัว/บด มีอัตราการแปรรูปตามลําดับ
ดังนี้ จากเมล็ดกาแฟสด 100 กิโลกรัม เปนเมล็ดกาแฟแหง มีอัตราแปรรูป 5:2  จะเหลือเมล็ดกาแฟ
แหง 40 กิโลกรัม จากเมล็ดกาแฟแหงสีเอาเปลือกออกอัตราแปรรูป 2:1 เหลือ เมล็ดกาแฟดิบ (สาร
กาแฟ) 20 กิโลกรัม จากเมล็ดกาแฟดิบ แปรรูปเปนกาแฟค่ัวบดมีอัตราแปรรูป 1: 0.85 ไดกาแฟค่ัว
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บด 17 กิโลกรัม และถาแปรรูปเปนกาแฟผงสําเร็จรูปมีอัตราการแปรรูป 1:0.38 ไดกาแฟผลสําเร็จ
รูป 7.6 กิโลกรัม ดังภาพท่ี 3 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพท่ี 3 อัตราการแปรรูปกาแฟ 
ท่ีมา: สิริรัตน (2548)   
 
2.5 ลักษณะพื้นท่ีและการปลูกกาแฟท่ีบานแมหลอด 

2.5.1 บานแมหลอด 
บานแมหลอดต้ังอยูท่ี ตําบลสบเปง อําเภอแมแตง จังหวัดเชียงใหม สูงจากระดับน้ําทะเล 

680 เมตร รับผิดชอบอาณาบริเวณ 8.36 ตารางกิโลเมตร หรือ 5,226 ไร พื้นท่ีอยูในเขตอุทยาน
แหงชาติดอยสุเทพ-ปุย ครอบคลุม 3 หมูบาน ประชากรเปนคนเมืองและชาวเขาเผากะเหรี่ยง 
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ลักษณะภูมิประเทศเปนท่ีราบเหมาะแกการทํานาและปลูกพืชไร เปนแหลงตนน้ําแมฮาและลําหวย
สายตางๆ อุณหภูมิเฉล่ีย 26.5 องศา  

ชาวบานในชุมชนบานแมหลอดเดิมประกอบอาชีพทํานา ทําไร ปลูกผัก ทําสวนเม่ียง และ
รับจางท่ัวไป ความเปนอยูยังยากจน ขาดแคนปจจัยในการดํารงชีวิต กรมวิชาการเกษตรของ
ประเทศไทยไดประสานความชวยเหลือจากระทรวงเกษตรของประเทศสหรัฐอเมริกา ผานทาง
โครงการหลวงมากอนหนานี้นับต้ังแต พ.ศ. 2517 กระท่ังป พ.ศ. 2527 ศูนยพัฒนาโครงการหลวง
แมหลอดจึงไดกอต้ังข้ึน ซ่ึงเปนไรทดลองกาแฟอราบิกาสถานีแรกๆในอดีตของโครงการหลวง เพื่อ
ชวยเหลือประชาชนในพื้นท่ี ภายในเนื้อท่ีจัดสรร 60 ไร พื้นท่ีอยูในเขตอุทยานแหงชาติดอยสุเทพ-
ปุย ประชากรเปนคนเมืองและชาวเขาเผากะเหร่ียงเนนการวิจัยกาแฟอราบิกาสายพันธุผสม 28 สาย
พันธุ ควบคูไปกับการวิจัยพืชเสริมชนิดอ่ืน อาทิ กระวาน พริกไทย เพื่อใชปลูกรวมในแปลงกาแฟ
ซ่ึงพันธุกาแฟอราบิกา  

ปจจุบันบานแมหลอดไดพัฒนาเปนแหลงพักผอนทองเท่ียวของโครงการหลวงฯ เหมาะกับ
ครอบครัวท่ีเดินทางไปพักผอนในธรรมชาติของปาเขาของเชียงใหม ระยะทางราว 58 กิโลเมตรจาก 
ตัวเมืองเชียงใหมใชทางหลวงสาย 107 เชียงใหม-ฝาง ถึงแยกตลาดแมมาลัย ใหเล้ียวซายเขาทาง
หลวงสาย 1095 ถนนแมมาลัย-ปาย ตรงไปประมาณ 18 กิโลเมตร มีแยกซายมือไปน้ําตกหมอกฟา 
เล้ียวเขาไปอีกประมาณ 3 กิโลเมตร ระยะทางรวมประมาณ 58 กิโลเมตร ใชเวลาเดินทางราว 1 
ช่ัวโมง โดยใชรถยนตไดทุกชนิดในบริเวณโครงการหลวง จะเปนไรทดลองปลูกกาแฟพันธุอรา
บิกาสายพันธุลูกผสมเปนจํานวนมาก เพื่อศึกษาทดลองความดีเดน และ ความเหมาะสมกับพื้นท่ีการ
ปลูกในภาคเหนือ 



 

 

25

ตารางท่ี3  ผลผลิตกาแฟกะลา และเมล็ดกาแฟของศูนยพัฒนาโครงการหลวง 

กาแฟกะลา (กก)   เมล็ดกาแฟ (กก) ลําดับ ศูนย 
ผลผลิตป 
2549/50 

ประมาณการผลผลิต 

ปการผลิต 2549/50 
ผลผลิตป 
2549/50 

ประมาณการผลผลิต 

ปการผลิต 2549/50 
1 ขุนแปะ 2,718 500 - - 

2 ปาเม่ียง 249,096 160,000 143 - 

3 แมโถ 1,113 600 - - 

4 แมปูนหลวง 229 200 - - 

5 แมหลอด 8,503 6,300 - - 

6 หวยน้ําขุน 3,820 500 - - 

7 อินทนนท - 2,000 - - 

8 หนองเขียว 819 500 - - 

9 หวยโปง 1,602 1,200 - - 

10 แมลานอย - - 2,220 1,500 

11 ปางตะ 133 - - - 

12 หนองหอย 275 - - - 

รวม 345,551 226,800 2,365 1,500 

ท่ีมา: มูลนิธิโครงการหลวง (2550) 
 

เนื่องจาก บานแมหลอด อําเภอแมแตง จังหวัดเชียงใหม ไดมีการสงเสริมการปลูกกาแฟ
โดยโครงการหลวงแมหลอดเพื่อเปนพืชท่ีสรางรายไดใหกับเกษตรกร  เกษตรกรโดยสวนใหญทํา
การปลูกกาแฟและขายกาแฟในรูปของเชอร่ีหรือผลสด ดังแสดงในตารางท่ี 3 ซ่ึงแสดงผลผลิต
กาแฟกะลา และเมล็ดกาแฟของศูนยพัฒนาโครงการหลวงตางๆ จะเห็นวาท่ีบานแมหลอดมีการขาย
ผลผลิตในรูปของกาแฟกะลามากกวาในรูปของเมล็ดกาแฟ ซ่ึงท่ีจริงแลวหากขายผลผลิตกาแฟท่ี
ผานการแปรรูปนั้นเกษตรกรจะไดราคาท่ีดีกวากันมาก ท้ังนี้อาจเนื่องมาจากความไมเขาใจของ
เกษตรกรวาถาตนมีผลผลิต หรือมีพื้นท่ีในการเพาะปลูกกาแฟนอยนั้นอาจจะไมคุมกับตนทุนในการ
แปรรูป  เพราะวาเกษตรกรโดยสวนใหญทําการแปรรูปโดยใชเทคโนโลยีท่ีทันสมัยจึงมีคาใชจายอยู
พอสมควร  ท้ังท่ีการแปรรูปนั้นมีอยูหลายรูปแบบ สามารถทําการแปรรูปแบบท่ีไมตองใช
เทคโนโลยีท่ีทันสมัยก็ได แตเกษตรกรอาจจะคิดวาส้ินเปลืองเวลาโดยใชเหตุขายแบบเชอร่ีงายกวา  
การขายในรูปของเชอร่ีจะไดราคากิโลกรัมละ 8 บาท หากขายในรูปของกะลาจะไดกิโลกรัมละ 60-
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80 บาท ขายในรูปของสารไดกิโลกรัมละ 80-ข้ึนไป ราคาท่ีตางกันขนาดน้ีนาจะจูงใจใหผูท่ีทําการ
ปลูกกาแฟหันมาทําการแปรรูป ซ่ึงอาจจะทําการแปรรูปแบบพื้นบาน ซ่ึงใชตนทุนไมมากนัก โดย
ใชแรงงานภายในครัวเรือน จะชวยเพิ่มรายไดใหกับเกษตรกรและสรางงานภายในครัวเรือนอีกดวย 
ผูวิจัยจึงเห็นสมควรทําวิจัยเร่ือง ปจจัยท่ีมีผลตอความตองการการแปรรูปกาแฟของเกษตรกร บาน
แมหลอด ตําบลสบเปง อําเภอแมแตง จังหวัดเชียงใหม 
 

2.6 เอกสารและงานวิจัยท่ีเก่ียวของ 
 ทรงคุณ (2538) ไดทําการศึกษาปจจัยท่ีมีผลตอกิจกรรมแปรรูปถ่ัวเหลือง ของกลุมแมบาน
เกษตรกร อําเภอสันทราย จังหวัดเชียงใหม พบวาปจจัยตางๆ เชนการตัดสินใจแปรรูป คําแนะนะ
ของเจาหนาท่ี ปจจัยท่ีใชในการแปรรูป กระบวนการแปรรูป คุณภาพผลิตภัณฑ และระยะเวลาใน
การทํา มีความสําคัญตอกิจการการแปรรูปถ่ัวเหลืองของกลุมแมบานเกษตรกร  ปญหาท่ีพบในการ
แปรรูปถ่ัวเหลือง ไดแก ปญหาเกี่ยวกับการทําการแปรรูปถ่ัวเหลือง ปญหาการตลาด ปญหาปจจัย
การผลิต และปญหาดานคุณภาพของผลิตภัณฑ 
 Angkasith (1987) ไดทําการศึกษาถึงทัศนคติของเกษตรกรชาวเขา ท่ีมีตอการปลูกกาแฟ
และการสงเสริมปลูกกาแฟบนท่ีสูงในภาคเหนือของประเทศไทย พบวาองคประกอบท่ีมีอิทธิพลตอ
การยอมรับการปลูกกาแฟ คือ เจาหนาท่ีสงเสริมของหนวยงานตางๆ ท่ีไดใหการแนะนํารายไดท่ี
ไดรับจากกาแฟอยูในอัตราท่ีสูงพอสมควรและรายไดท่ีขายผลผลิตกาแฟสามารถเปนรายไดทดแทน
จากการปลูกฝนและผลการศึกษาไดแสดงใหเห็นถึงทัศนคติของชาวเขาเกี่ยวกับกาแฟวาความรูเร่ือง
การปลูกกาแฟ และการดูแลรักษาเปนส่ิงสําคัญท่ีสุด หากราคาและตลาดของกาแฟดีทําใหนาลงทุน
ปลูกกาแฟ รวมท้ังจะเพิ่มปริมาณและขยายพื้นท่ีในการปลูกกาแฟใหมากข้ึนในอนาคตได ดานการ
สงเสริมการปลูกกาแฟ เกษตรกรชาวเขามีความรูสึกวาโครงการพัฒนาท่ีสูงไดใหความชวยเหลือ
เปนอยางดีในการแนะนําและใหความรูในการปลูกกาแฟ พรอมท้ังไดสนับสนุนอุปกรณในการปลูก 
รับซ้ือกาแฟในราคายุติธรรม และ ชวยเหลือในดานการตลาดดวย 

ธเนศ (2520) ไดสรุปวา การพัฒนาอุตสาหกรรมแปรรูปผลิตผลเกษตร จนสามารถท่ีจะ
สงออกและบรรลุผลสําเร็จแลว ก็ยอมจะเปนผลดีตอเศรษฐกิจของประเทศโดยรวมอยางมหาศาล 
ในการพัฒนาอุตสาหรรมเกษตร ข้ันแรกนั้น รัฐควรสนับสนุนใหอุตสาหกรรมเกษตรตางๆ เขาไป
ต้ังโรงงานในสวนภูมิภาคใกลกับแหลงผลิตวัตถุดิบ และรับซ้ือผลผลิตทางการเกษตรท่ีตองใชเปน
วัตถุดิบจากเกษตรกรโดยตรง และสนับสนุนใหเกษตรกรรวมตัวกันเปนกลุม หรือสหกรณในการ
ขายผลผลิตทางการเกษตรแกโรงงานอุตสาหกรรม เพื่อปองกันไมใหโรงงานเอารัดเอาเปรียบโดย
กดราคารับซ้ือผลผลิตทางการเกษตรจากเกษตรกรผูผลิตในราคาตํ่า และเม่ือเกษตรกรมีความเขาใจ 
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และมีประสบการณเกี่ยวกับการดําเนินงานแบบกลุมเกษตรกรแลว ก็ควรสงเสริมใหเกษตรกร
ดําเนินกิจการอุตสาหกรรมเกษตรโดยอาศัยผลผลิตทางการเกษตรท่ีผลิตไดเปน วัตถุดิบดวยตนเอง 
การจํากัดใหเกษตรกรทําหนาท่ีเปนเพียงผูผลิตและจําหนายผลผลิตของตนเทานั้น ยากท่ีจะชวยใหมี
รายไดเพิ่มข้ึนมากเพียงพอ ดังนั้นรัฐควรสนับสนุนและหาโอกาสใหเกษตรกรมีสวนรวมในการแปร
รูปสินคาเกษตรดวยใหมากท่ีสุด ซ่ึงจะชวยใหเกษตรกรไดรับผลตอบแทนเพิ่มมากข้ึนตามไปดวย  
 พาณี (2546) ศึกษาการดําเนินธุรกิจแปรรูปกาแฟของสถาบันเกษตรกร มีวัตถุประสงคเพื่อ
ศึกษาการดําเนินธุรกิจแปรรูปกาแฟของสถาบันเกษตรกรดานการผลิต การตลาด การเงิน และการ
บริหารองคกรตลอดจนปญหา อุปสรรค ท่ีเกิดข้ึนกับสถาบันเกษตรกรท่ีแปรรูปกาแฟ จํานวน 6 
สถาบัน ในพื้นท่ีจังหวัดชุมพร พังงา และสตูล ผลการศึกษา พบวา การดําเนินธุรกิจแปรรูปกาแฟ
ของสถาบันเกษตรกร ยังไมขยายตัวมากนัก ปจจุบันมีสถาบันเกษตรกรที่ดําเนินธุรกิจนี้เพียง 6 แหง 
การบริหารองคกรยังไมมีรูปแบบในเชิงธุรกิจแบบมืออาชีพ เหมือนภาคเอกชน ในสวนของการ
ดําเนินงานดานการตลาดยังคงตองพึ่งพาภาครัฐในการสงเสริมและสนับสนุนจัดหาแหลงจําหนาย
สินคาตามโครงการหน่ึงตําบลหนึ่งผลิตภัณฑ จึงจะทําใหสถาบันเกษตรกร สามารถจําหนายและ
กระจายสินคาออกไปไดมาก ดานการผลิตเปนผลิตภัณฑ แปรรูปท้ังกาแฟค่ัว กาแฟค่ัวบด และ
กาแฟชง สามารถสรางมูลคาเพิ่มจากสารกาแฟโรบัสตา และอราบิกาท่ีเฉล่ียราคากิโลกรัมละ 30 
บาท และ 100 บาท ใหมีมูลคาเพิ่มเปนกาแฟค่ัว และกาแฟค่ัวบดต้ังแตกิโลกรัมละ 15 บาท ไปจนถึง
กิโลกรัมละ 278.35 บาท ในสวนของกาแฟชงสามารถสรางมูลคาเพิ่มไดมากถึงต้ังแตแกวละ 0.84 
บาท ไปจนถึง 14.36 บาท สําหรับตนทุนการผลิตแยกเปนตนทุนกาแฟค่ัวเฉล่ียกิโลกรัมละ 59.13 
บาท กาแฟค่ัวบดเฉล่ียกิโลกรัมละ 75.74 บาทและกาแฟชงเฉล่ียกิโลกรัมละ 820.83 บาท หรือถวย
ละ 4.57 บาท และเม่ือเปรียบเทียบตนทุนการผลิตและกําไรที่ไดรับทุกผลิตภัณฑแลวพบวา
ผลิตภัณฑท่ีสามารถสรางกําไรไดสูงสุดไดแก กาแฟชงมีอัตราผลตอบแทนของกําไรคิดเปนรอยละ 
313.22 รองลงมาไดแกกาแฟค่ัวคิดเปนอัตรารอยละ 309.16 สําหรับปญหาและอุปสรรคในการ
ดําเนินธุรกิจของสถาบันเกษตรกรท้ัง 6 แหง ไดแกการขาดความรูในการสรางตลาดเพ่ือจําหนาย 
ผลิตภัณฑแปรรูป ซ่ึงเปนปญหาสําคัญเนื่องจากตลาดของสถาบันเกษตรกร ยังแคบและจํากัดอยูใน
พื้นท่ี 13 จังหวัดของภาคใต ในรานคารวมจํานวน 18 แหงเทานั้น และปญหา การขาดแคลนทุน ขาด
แคลนเคร่ืองมือ อุปกรณในการแปรรูปท่ีทันสมัย และขาดแคลนผูมีประสบการณในการคั่วกาแฟ 
ขอเสนอแนะ จากผลการศึกษานี้ช้ีใหเห็นวาการจะพัฒนาสถาบันเกษตรกรเพ่ือใหธุรกิจนี้สามารถ
ขยายตัวและสรางรายไดใหกับเกษตรกรเพิ่มมากข้ึนควรจะดําเนินการดังนี้ ในเบื้องตนหนวยงาน
ภาครัฐควรใหการสงเสริมโดยการใหความรูดานการผลิตและการตลาดกับสถาบันเกษตรกร เนน
วิธีการสรางตลาดเพื่อกระจายผลิตภัณฑ  


