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บทคัดย่อ 
 
เห็ดยานางิและเห็ดนางรมดอยเป็นเห็ดเศรษฐกิจท่ีมีความตอ้งการทางการตลาดค่อนขา้งสูง

เน่ืองจากผูบ้ริโภคใหค้วามสนใจเพิ่มมากข้ึน แต่ปัญหาหน่ึงท่ีพบหลงัการเก็บเก่ียวคือเห็ดท่ีวาง
จ าหน่ายมีอายสุั้น ซ่ึงสาเหตุหน่ึงเกิดมาจากเช้ือราท่ีเขา้ปนเป้ือนในกระบวนการผลิตเห็ดท าใหเ้กิดการ
เน่าเสีย จากการส ารวจจุลินทรียป์นเป้ือนในหวัเช้ือวุน้ 1,360 ขวด หวัเช้ือขา้วฟ่าง 6,120 ขวด หวัเช้ือข้ี
เล่ือย 4,140 ขวด และกอ้นเช้ือข้ีเล่ือย 27,600 กอ้น จ านวน 30, 30, 30 และ 60 ไอโซเลท ตามล าดบั 
เม่ือน ามาตรวจสอบลกัษณะทางสัณฐานวทิยาสามารถจดัจ าแนกไดท้ั้งหมด 7 สกุล ซ่ึงไดแ้ก่ 
Aspergillus fumigatus 22 ไอโซเลท Aspergillus sclerotiorum 6 ไอโซเลท Aspergillus sp. 5  
ไอโซเลท Botryodiplodia sp. 5 ไอโซเลท Monilia sp. 35 ไอโซเลท Penicillium sp. 46 ไอโซเลท 
 P. citrinum 6 ไอโซเลท Rhizopus stolonifer  12 ไอโซเลท Trichoderma virens 7 ไอโซเลท และ 
Trichoderma atroviride 6 ไอโซเลท  

การส ารวจความเสียหายจากเช้ือราปนเป้ือนในแต่ละเดือนของกอ้นเช้ือข้ีเล่ือยระยะบ่มเส้นใย 
เป็นเวลา 9 เดือน ในระหวา่งเดือนกุมภาพนัธ์ - ตุลาคม พ.ศ. 2551 จ  านวนทั้งส้ิน 27,600 กอ้น พบกอ้น
เช้ือมีการปนเป้ือน 7,655 กอ้น และความเสียหายเกิดข้ึนมากท่ีสุดในเดือนกุมภาพนัธ์ คิดเป็นร้อยละ 
59 และนอ้ยท่ีสุดในเดือนตุลาคม คิดเป็นร้อยละ 12 และเช้ือสาเหตุท่ีพบ ไดแ้ก่ Aspergillus, 
Penicillium, Rhizopus, Trichoderma และ Monilia ซ่ึงคิดเป็นร้อยละ 47, 38, 7, 4 และ 3 ของปริมาณ
เช้ือปนเป้ือนทั้งหมดตามล าดบั เม่ือน ามาทดสอบระดบัความตา้นทานของเช้ือเห็ด 
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ยานางิและเช้ือเห็ดนางรมดอยต่อเช้ือปนเป้ือนชนิดต่างๆ ดว้ยวธีิ Dual Culture พบวา่บนหวัเช้ือวุน้เช้ือ
เห็ดทั้งสองชนิดถูกรุกราน 60-90% ส่วนบนหวัเช้ือขา้วฟ่างถูกรุกราน 30-60% และกอ้นข้ีเล่ือยถูก
รุกราน 10-30% 

จากการศึกษาผลของการปนเป้ือนต่อการใหผ้ลผลิต โดยกอ้นเช้ือข้ีเล่ือยเห็ดนางรมดอยมาท า
ใหป้นเป้ือนดว้ยเช้ือ Aspergillus fumigatus ไอโซเลท AG2 และฉีดพน่ผลผลิตดว้ย CaCl2 ท่ีความ
เขม้ขน้ 0.5%, 1.0%, 1.5%, 2.0% และ2.5% ในระยะสร้างดอก 1, 2 และ 3 วนั ก่อนการเก็บเก่ียว เม่ือ
ถึงอายเุก็บเก่ียวท าความสะอาดและแยกขนาดดอกเห็ดเป็น 3 ขนาด คือ ขนาดเล็ก ขนาดกลาง และ
ขนาดใหญ่ บรรจุเห็ดทั้ง 3 ขนาด ลงในกล่องพลาสติกใสแลว้หุม้ดว้ยแผน่ฟิลม์โพลีไวนิลคลอไรด ์
(PVC) เก็บเห็ดนางรมดอยไวท่ี้อุณหภูมิ 4, 10 และ 15 องศาเซลเซียส เป็นระยะเวลา 4, 8 และ 12 วนั 
พบวา่การฉีดพน่ผลผลิตระยะ 1 วนั ก่อนการเก็บเก่ียว ใหน้ ้าหนกัมากท่ีสุดท่ีความเขม้ขน้ต่างๆได้
น ้าหนกั 37.7g, 37.0g, 35.5g, 29.6g และ 29.3g ตามล าดบั และท่ีระดบัความเขม้ขน้ CaCl2 2.5% ให้
ผลดีท่ีสุดท่ีอายกุารเก็บรักษา 4, 8 และ 12 วนั 4 องศาเซลเซียส ค่าความแน่นเน้ือ 42, 38 และ 37 นิว
ตนั ตามล าดบั ค่าความสวา่ง 82, 81 และ 81 เปอร์เซ็นต ์ตามล าดบั ดงันั้นสามารถใชร้ะยะฉีดพน่ 3 วนั 
ก่อนการเก็บเก่ียวดว้ยสารละลายแคลเซียมคลอไรดท่ี์ระดบัความเขม้ขน้ 2.5% เพราะสามารถป้องกนั
การเน่าเสียได ้
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ABSTRACT 
 

Agrocybe cylindracea (Dc. ex Fr.) Maire. and Pleurotus columbinus Quel. are the 
comercial mushroom in Thailand. One of the most serious problems in those mushrooms is the 
fungal contamination in the production process that may cause a short shelf life after harvest. 
Contamination of PDA spawn 1,360 bottles, sorghum spawn 6,120 bottles, sawdust spawn 4,140 
bottles and mushroom bag 27,600 bags were investigated. The results shown the mold 
contaminated 30, 30, 30, and 60 isolates respectively. Morphological study was used to identify the 
isolates that belong to 7 genera including Aspergillus fumigatus 22 isolate, Aspergillus sclerotiorum 
6 isolate, Aspergillus sp. 5 isolate, Botryodiplodia sp. 5 isolate, Monilia sp. 35 isolate, Penicillium 
sp. 46 isolate, P. citrinum 6 isolate, Rhizopus stolonifer 12 isolate, Trichoderma atrovirid 7 isolate 
and Trichoderma virens 6 isolate. 

The contaminated of sawdust spawn during February - October 2007 (9 months) in total 
27,600 bags. Seven thousand six hundred and fiftyfive bag were contaminated, mostly in February 
59% and least in October 12 %. The causing contaminants were including Aspergillus 47%, 
Penicillium 38%, Rhizopus 7%, Trichoderma 4% and Monilia 3%. The growth rates of mushroom 
culture versus the contaminant culture in PDA medium, sorghum, and sawdust were also studied. 
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The attack level of mushroom culture versus contaminant culture grown on PDA was 60-90%, 
while those of sorghum was 60-75% and sawdust was 10-30% 

 The analysis of contaminate on the produced by inoculate the compost with Aspergillus 
fumigatus isolate AG2 and used Calcium chloride at 0%, 0.5%, 1.0%, 1.5%, 2.0% and 2.5% 
concentrate was sprayed on young fruiting body 1, 2 and 3 days before harvest. At harvest, three 
size of mushroom fruiting bodies i.e. small, medium and large were selected, cleaned and placed in 
transparent plastic boxes wrapped with polyvinyl chloride (PVC) and incubated at 4, 10 and 15oC 
for 4, 8 and 12 days to lightness and firmness analysis. The results came out that the produced that 
the most weight was spayed on 1 day after fruiting body at all concentrate have 37.7g, 37.0g, 35.5g, 
29.6g and 29.3g respectively. The results showed that firmness of Pleurotus ostreatus cv. “Doi” 
were good with the prevention of decay caused by spayed 2.5% Calcium chloride on 1 day after 
fruiting body and the most incubated at 4 oC for 4,8 and 12 day at 42, 38 and 37 respectively. 
Therefore, spraying with 2.5% Calcium chloride on 3 day after fruiting body initiation slow down 
the decreasing of decay. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


