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บทคัดยอ 
 
  การปลูกและเก็บเกีย่วผลสับปะรดในภาคเหนือของไทยมีสามฤดูตอป ไดแก สับปะรดตน
ปซ่ึงเก็บเกีย่วในชวงฤดูรอน (มีนาคม-เมษายน) สับปะรดกลางปซ่ึงเก็บเกีย่วในฤดฝูน (มิถุนายน-
กรกฎาคม) และสับปะรดปลายปซ่ึงเก็บเกี่ยวในชวงฤดูหนาว (พฤศจิกายน-ธันวาคม) ปจจยั
ส่ิงแวดลอมของฤดูกาลที่เปล่ียนแปลงอาจมีผลกระทบตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของผลสับปะรด 
ดังนั้น การวจิัยนีจ้ึงไดศกึษาความสัมพันธของคุณภาพสับปะรดพันธุปตตาเวยีกับระยะการแกและ
สุก และฤดูกาลเก็บเกี่ยว โดยเก็บเกี่ยวสับปะรดในแตละฤดูที่ระยะ 110-160 วันหลังดอกบาน ทํา
การประเมินคณุภาพโดยศกึษาการเปลี่ยนแปลงลักษณะรูปรางและขนาดของผล สมบัติทางกายภาพ
และสวนประกอบทางเคมี ระยะการสุกของผล และคุณภาพการบรโิภค ผลการศึกษารูปรางและ
ขนาดของผลสับปะรด พบวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติระหวางฤดูกาลเก็บเกีย่ว
ทั้งสามฤดู ผลสับปะรดตนปที่เก็บเกีย่วในฤดูรอนมีน้ําหนักมาก ผลสวนใหญมีลักษณะเปนรูปทรง
กรวยและมีจกุขนาดเล็กอัดกนัแนน  สวนผลสับปะรดกลางปที่เก็บเกีย่วในฤดูฝนและปลายปที่เก็บ
เกี่ยวในฤดูหนาว ผลมีน้ําหนักปานกลางถึงนอย ผลมีลักษณะเปนรูปทรงกระบอกและกลม และมี
จุกขนาดใหญ  เมือ่ทําการวิเคราะหความสัมพนัธของการเปลี่ยนแปลงน้ําหนักผลกับปจจัย
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ส่ิงแวดลอมโดยใชสมการการถดถอยหลายทาง พบวาปจจัยของสิ่งแวดลอมในแตละฤดูกาลที่มี
ความสัมพันธสูงสุดกับการเปลี่ยนแปลงน้าํหนักผล คือ อุณหภูมิเฉลี่ยของชวงกลางวันและชวง
กลางคืน และปริมาณแสง โดยมีคาสัมประสิทธิ์การตัดสินใจ (R2) = 0.411, 0.416 และ 0.416 
ตามลําดับ การเปลี่ยนแปลงสมบัติทางกายภาพและสวนประกอบทางเคมีของผลสับปะรด โดยการ
วัดสีเปลือก สีเนื้อ ปริมาณคลอโรฟลลและแคโรทีนอยดในเปลือก ปริมาณแคโรทีนอยดในเนื้อผล 
ความแนนเนื้อของผล และรอยละของผลที่มีเนื้อฉํ่า ปริมาณของแข็งทีล่ะลายในน้ํา ปริมาณกรดที่
ไทเทรตได อัตราสวนของปริมาณน้ําตาลตอกรด คาพีเอช เสนใยและปริมาณน้ําในผล พบวา ผลที่
เก็บเกีย่วในฤดหูนาวเมื่อมีอายุ 120 วันหลังดอกบานรอยละแปดสิบหาของจํานวนผล เปลือกผลมีสี
เหลืองมากกวารอยละหาสิบของพื้นที่เปลือกทั้งผล ในขณะที่ผลสับปะรดที่เก็บเกีย่วในฤดูรอนและ
ฝน เปลือกผลยังคงมีสีเขียวอยูรอยละเจด็สิบหาถึงแปดสิบของจํานวนผล ปริมาณของคลอโรฟลล
ในเปลือกลดลงในระหวางชวงเก็บเกี่ยว สวนปริมาณของแคโรทีนอยดในเปลือกของผลเพิ่มขึ้น
และไมเพิ่มขึน้อีกภายหลังเกบ็เกี่ยว ผลที่เก็บเกีย่วในฤดหูนาวมีปริมาณของแคโรทีนอยดในเปลือก
มากกวาในฤดอ่ืูนๆ สวนปริมาณแคโรทีนอยดในเนื้อผลที่เก็บเกีย่วในแตละฤดกูาลไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ แตในผลสับปะรดที่เก็บเกีย่วในฤดูฝนมีสีเนื้อเหลืองกวาในฤดู
อ่ืนๆ โดยมีคา L* และคา b* มากกวาผลสับปะรดในฤดอ่ืูนๆ  คาความแนนเนื้อที่ตําแหนงดานนอก
ของสวนบน สวนกลาง และสวนลางของผลสับปะรด ที่เก็บเกีย่วในฤดูหนาวมีคาต่ํากวาในฤดูอ่ืนๆ 
แสดงวาผลสับปะรดมีการสุกเกิดขึ้นไดเร็วกวาฤดูอ่ืน คาความแนนเนื้อที่ตําแหนงกลางของทุกสวน
ของผลสับปะรดมีคาแปรผันต่ําที่สุดในทกุฤดูที่เก็บเกี่ยว ผลสับปะรดที่มีเนื้อฉํ่าพบไดที่ระยะ 120 
วันหลังดอกบานในทกุฤดูกาลของการผลิต และหลังจากระยะ 140 วันหลังดอกบานจํานวนของผล
ที่มีเนื้อฉํ่าไมเพิ่มขึ้น รอยละของผลที่มีเนื้อฉํ่าในทุกฤดูมีคาไมตางกนัและมีคาเฉลีย่อยูระหวางรอย
ละสิบถึงรอยละยี่สิบ การเปลี่ยนแปลงสมบัติทางเคมีของผลสับปะรด พบวาปรมิาณของแข็งที่
ละลายในน้ําและอัตราสวนของปริมาณน้ําตาลตอกรดในทุกฤดูเพิ่มขึ้นสูงสุดที่ระยะ 120-130 วนั 
แสดงวาผลสับปะรดสุกที่ระยะ 120 วัน และมีสัดสวนของน้ําตาลซูโครสเพิ่มขึ้น 5.5 เทาของน้ําตาล
ฟรักโทสและกลูโคส แสดงวาผลสับปะรดมีระยะการแกและสุกบรบิูรณ โดยมชีวงของการเกบ็
เกี่ยวประมาณ 20 วัน จนถึงระยะ 140 วนั หลังจากนีค้าความแนนเนื้อของผลในทุกฤดูที่เก็บเกีย่ว
ลดลง ปริมาณของแข็งที่ละลายในน้ําและปริมาณกรดที่ไทเทรตไดของผลสับปะรดที่เก็บในฤดู
หนาวมีคาสูงกวาฤดูอ่ืนๆ และแตกตางกันอยางมีนัยสําคญัทางสถิติ ผลสับปะรดที่เก็บเกีย่วในทกุ
ฤดูมีปริมาณของแข็งที่ละลายในน้ําไดมากกวารอยละ 12  และอัตราสวนของปริมาณน้ําตาลตอกรด
มีคาสูงกวา 22  ดังนั้น ผลสับปะรดที่ปลูกในพื้นทีภ่าคเหนือของประเทศไทยมีคุณภาพเหมาะสมตอ
การบริโภคไดตลอดทั้งป ปริมาณเสนใยและน้ําในผลไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคญัทาง
สถิติในทุกระยะการแกและสุกและฤดูที่เกบ็เกี่ยว  
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ABSTRACT 

 
 

 In Northern Thailand, pineapple is harvested three times per year as early, 
regular and late season crops.  Environmental factors are highly seasonal and quite 
variable from season to season.  Fruit quality of Smooth Cayenne pineapples in 
relation to maturity and cropping seasons was investigated.  Fruits were harvested 
110-160 days after full bloom (DAFB) during different crop seasons.  Assessments of 
quality included changes in morphological and physico-chemical attributes, fruit-
ripening and sensory quality.  Significant differences (P< 0.05) were found among 
morphological attributes of the fruits from different crop seasons.  The early season 
crop, harvested in summer, had the highest fruit weight and fruits were mainly conical 
in shape with a small rosette crown.  Most of fruits in regular and late season crops, 
harvested in the rainy and in cool seasons, were of medium or small size, cylindrical 
and spherical in shape with big elongated crowns.  Correlation analysis by multiple 
linear regressions (MLR) showed that those seasonal environmental factors that had 
the most affect on fruit weight among the different season crops were temperatures  
(T day, T night) and solar radiation, with coefficients of determination (R2) of 0.411, 
0.416 and 0.416, respectively.  The physico-chemical attributes of the pineapple fruit 
that were measured included shell and flesh color, chlorophyll and carotenoid of peel 
and flesh, flesh firmness and percentage of translucency fruit.  Chemical attributes 
measured were total soluble solids (TSS), titratable acidity (TA), TSS/TA, pH, crude 
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fiber and moisture content.   At the harvesting date of 120 DAFB, 85% of the fruits in 
the late season  crop were yellow over 50% of the shell surface, while 75-85% of the 
early and regular seasons crop had green shells.  Chlorophyll decreased througout 
during the harvesting period, carotenoids in the shells increased until harvesting time,  
but did not increase afterwards.  The late season crop had higher caortenoid content in 
the shell than the other crops.  Flesh carotenoid levels were virtualy the same for all 
three crops.  The regular season crop had a more intense yellow color and had higher 
L* and b* values.  In the late season crop, the flesh firmness of the outer part of the 
fruit was lowest, indicating that at ripened more rapidly than the other crops.  In all 
crops, the middle position of all parts of the fruit showed low variation in firmness.  
Translucent fruits were found at 120 DAFB in all cropping seasons and the 
percentage of such fruit did not increase after 140 DAFB.  Amount of Translucent 
fruit did not vary among cropping seasons, averaging 10-20%.  Total soluble solids 
and TSS/TA was maximum at 120-130 DAFB in all crops, indicating that the fruits 
were ripened.  At 120 DAFB, the sucrose content increased 5.5 times more than 
fructose and glucose, indicating full maturity of the fruit.   The harvesting period 
lasted 20 days, until 140 DAFB and after that firmness declined.  Total soluble solids 
and titratable acidity of the late season crop was significantly higher than the other 
crops.  However, fruit of all crops had TSS values above 12% and TSS/TA ratio 
higher than 22.  Fruit fiber and moisture content were not significantly different at 
different cropping seasons.  In conclusion, pineapples grown in the northern districts 
of Thailand had a year round acceptable eating quality.   
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