
 
บทท่ี 4 

 
ผลการทดลอง 

 
การทดลองท่ี 1  ผลของการปลิดชอตอผลผลิตของลําไย 

1.1 จํานวนผลตอชอหลังเก็บเก่ียว 
จากการศึกษา จํานวนผลตอชอของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุก

กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ มี
จํานวนผลตอชอมากท่ีสุด คือ 29.0 ± 8.69 ผล รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล และปลิด
ชอผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ (27.0 ± 3.92 ผล และ 24.9 ±1.88 ผล ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีมี
การปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ มีจํานวนผลตอชอนอยท่ีสุด เทากับ 13.2 ±7.37 ผล (ตารางท่ี 
3 และภาพท่ี 2) 

      สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา การปลิดชอผลทําใหมีจํานวนผลตอ
ชอมากกวาการไมปลิดชอผลทุกกรมวิธีอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 99% โดย
กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีจํานวนผลตอชอมากท่ีสุด คือ 21.7a ± 4.48 ผล 
รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 40 ผลตอชอและปลิดชอผล 30 ผลตอชอ(15.8a ± 
1.31 ผล และ 11.4bc ±1.84 ผล ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอผล มีจํานวนผลตอ
ชอนอยท่ีสุด เทากับ 10.3c ±1.16 ผล (ตารางท่ี 4 และภาพท่ี 3) 

       จากการศกึษาจํานวนผลตอชอ พบวา การไมปลิดชอผลและปลิดชอผลใหเหลือ 40 
และ 50 ผลตอชอ  เก็บเกีย่วท่ีอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอก มีจํานวนผลตอชอมากกวาเก็บ
เกี่ยวท่ีอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก สวนการปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ ไมมีความ
แตกตางกัน ซ่ึงมีจํานวนผลตอชอเฉล่ีย 11-12 ผลตอชอ (ภาพท่ี 2 และ ภาพท่ี 3) 

1.2 เปอรเซ็นตผลรวง 
จากการศึกษาเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก พบวาทุก

กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล มีเปอรเซ็นตผลรวงมาก
ท่ีสุด เทากับ 60.6 ± 8.03 เปอรเซ็นต รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ และ
ปลิดชอผลใหเหลือ50 ผลตอชอ (56.2 ± 25.9  เปอรเซ็นตและ 41.8 ±17.4 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีเปอรเซ็นตผลรวงนอยท่ีสุด เทากับ 
37.7 ±4.71 เปอรเซ็นต(ตารางท่ี 3 และภาพท่ี 2) 
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 สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา เปอรเซ็นตผลรวงของชอท่ีไมมีการ
ปลิดผลแตกตางจากผลรวงของชอท่ีไดรับการปลิดผลอยางมีนัยสําคัญ (0<0.01) ทางสถิติ โดย
กรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอผล มีเปอรเซ็นตผลรวงมากท่ีสุด คือ 78.6a ± 6.00 เปอรเซ็นต 
รองลงมา คือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและปลิดชอผล 40 ผลตอชอ (61.9b ± 
6.14 เปอรเซ็นต และ 60.5b ± 3.27 เปอรเซ็นต ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลให
เหลือ 50 ผลตอชอ มีเปอรเซ็นตผลรวงนอยท่ีสุด เทากับ 56.6b ± 8.96 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 4
และภาพท่ี 3) 

                เม่ือนําเปอรเซ็นตผลรวงมาเปรียบเทียบกันระหวางการเก็บเกี่ยวท่ีอายุ 22 และ23 
สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีมีแนวโนมเปอรเซ็นตผลรวงมากข้ึนเม่ือยืดอายุการเก็บ
เกี่ยวนานข้ึน (ภาพท่ี 2 และภาพท่ี 3) 
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ตารางท่ี 3 จํานวนผลตอชอและเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก   
กรรมวิธี จํานวนผลตอชอ เปอรเซ็นตผลรวง 
ไมปลิดชอ 27.0 ± 3.92 60.6 ± 8.03 
30 ผล/ชอ 13.2 ± 7.37 56.2 ± 25.9 
40 ผล/ชอ 24.9 ± 1.88 37.7 ± 4.71 
50 ผล/ชอ 29.1 ± 8.69 41.8 ± 17.4 
C.V.(%) 30.4 37.7 
LSD 0.05 ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 4 จํานวนผลตอชอและเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก   

กรรมวิธี จํานวนผลตอชอ เปอรเซ็นตผลรวง 
ไมปลิดชอ 10.3c  ± 1.16 78.6a ± 6.00 
30 ผล/ชอ 11.4bc ± 1.84 61.9b ± 6.14 
40 ผล/ชอ 15.8b  ±  1.31 60.5b ± 3.27 
50 ผล/ชอ 21.7a  ± 4.48 56.6b ±8.96 
C.V.(%) 15.16 7.55 
LSD 0.05 ** ** 

      
หมายเหตุ               **  =   มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 99% 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  2 จํานวนผลตอชอและเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 3  จํานวนผลตอชอและเปอรเซ็นตผลรวงของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก(+SE)   
 

1.3  น้ําหนักผลสด    
         จากการศึกษา น้ําหนักผลของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีน้ําหนัก
ผลมากท่ีสุด คือ 11.6 ± 0.44 กรัม รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและปลิดชอผลใหเหลือ 30 
ผลตอชอ( 9.78 ± 0.46 กรัม และ9.74 ± 1.02 กรัมตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 
40 ผลตอชอมีน้ําหนักผลนอยท่ีสุด เทากับ 8.42 ± 0.78 กรัม (ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 4) 

      สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกัน
ทางสถิติ โดยกรรมวิธีกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีน้ําหนักผลมากท่ีสุด คือ 12.1 
± 1.46 กรัม รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและไมปลิดชอผล(10.9 ± 1.56 
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กรัม และ9.93 ± 1.78 กรัมตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอมีน้ําหนัก
ผลนอยท่ีสุด เทากับ 9.42 ± 1.23 กรัม(ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 4) 
        น้ําหนักผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความ
แตกตางกันทางสถิติ โดยมีคาเฉล่ียน้ําหนักอยูในชวง 8.42-12.1 กรัมตอผล (ภาพท่ี 4) 

1.4  ความหนาเนื้อ 
        จากการศึกษาความหนาเน้ือของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอมีความ
หนาเนื้อมากท่ีสุด คือ 5.10 ± 1.24 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ 
และปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ(4.75 ± 0.37 มม. และ 4.47 ± 0.98 มม. ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ี
ไมปลิดผลมีความหนาเนื้อนอยท่ีสุด เทากับ 4.14 ± 0.15 มม.(ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 5) 
       สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกัน
ทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอมีความหนาเน้ือมากท่ีสุด คือ 5.32 ± 0.47 
มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ และปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ
(4.98 ± 0.76 มม. และ 4.80 ± 0.43 มม. ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีไมปลิดผลมีความหนาเนื้อนอย
ท่ีสุด เทากับ 4.79 ± 0.13 มม.(ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 5) 
        ความหนาเนื้อของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา กรรมวิธีท่ีปลิดชอ
ผลใหเหลือ 30 และ 50 ผลตอชอ ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตการไมปลิดชอผล พบวา 
ลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีความหนาเนื้อนอยกวาลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกใน
กรรมวิธีเดียวกัน (ภาพท่ี 5) 

1.5  เปอรเซ็นตความชื้น 
        จากการศึกษาเปอรเซ็นตความชื้นของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ มี
เปอรเซ็นตความช้ืนมากท่ีสุด เทากับ 76.2 ± 5.17 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผล
ใหเหลือ 40 ผลตอชอและปลิดผลใหเหลือ 50 ผลตอชอ( 74.7±0.39 เปอรเซ็นตและ 74.4 ± 1.55 
เปอรเซ็นต ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล มีเปอรเซ็นตความช้ืนนอยท่ีสุด เทากับ 73.1 ± 
1.06 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 6) 
        สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ โดยกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ มีเปอรเซ็นตความช้ืนมากท่ีสุด เทากับ 77.9 ± 
1.78 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีมีการปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอและไมปลิดชอผล ( 76.9 
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±0.69 เปอรเซ็นตและ 76.9 ± 1.66  เปอรเซ็นต ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 50 ผล
ตอชอ มีเปอรเซ็นตความช้ืนนอยท่ีสุด เทากับ 75.6 ± 1.26 เปอรเซ็นต(ตารางท่ี 5 และภาพท่ี 6) 
            เปอรเซ็นตความช้ืนของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา 
กรรมวิธีท่ีปลิดชอใหเหลือ 30 และ 50 ผลตอชอ ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตมีแนวโนมวา 
ลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก มีเปอรเซ็นตความช้ืนสูงกวาลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก 
(ภาพท่ี 6 ) 
 
ตารางท่ี 5  น้ําหนักผล  ความหนาเนื้อของผลและเปอรเซ็นตความช้ืนของผลลําไยอายุ 22   
                  และ 23สัปดาหหลังออกดอก 

นํ้าหนักผล ความหนาเน้ือ (มม.) % ความช้ืน 
กรรมวิธี 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 
ไมปลิดชอ 9.78 ± 0.46  9.93 ± 1.78 4.14 ± 0.15 4.79 ± 0.13 73.08 ± 1.06 76.87 ± 1.66 

30 ผลตอชอ 9.74 ± 1.02 10.92 ± 1.56 4.47 ± 0.98 4.98 ± 0.76 76.19 ± 5.17 77.85 ± 1.78 
40 ผลตอชอ 8.42 ± 0.78 9.42 ± 1.23 5.10 ± 1.24 5.32 ± 0.47 74.65 ± 0.39 76.91 ± 0.69 
50 ผลตอชอ 11.61 ± 0.44 12.14 ± 1.46 4.75 ± 0.37 4.80 ± 0.43 74.42 ± 1.55 75.55 ± 1.26 

C.V. (%) 16.98 13.43 17.60 10.04 3.67 1.84 
LSD 0.05 ns ns ns ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                             คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                             ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 4  น้ําหนักผลของลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 5  ความหนาเนื้อของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 6  เปอรเซ็นตความช้ืนของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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             1.6   ความกวางของผล  
          จากการศึกษาความกวางของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความ
กวางของผลมากท่ีสุด เทากับ 28.0 ±  1.78 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและปลิดชอผล
ใหเหลือ 30 ผลตอชอ (26.4 ±1.26 มม.และ 26.0 ± 1.23 มม.ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลให
เหลือ 40 ผลตอชอ มีความกวางนอยท่ีสุดเทากับ 25.0 ± 1.35 มม. (ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 7 ) 
         สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ โดยกรรมวิธีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความกวางของผลมากท่ีสุด เทากับ 28.6 ±  
1.34 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและไมปลิดชอผล( 27.4 ±1.12 
มม.และ 26.6 ± 1.90  มม. ตามลําดับ)สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีความกวางนอย
ที่สุดเทากับ 26.0 ± 0.87 มม. (ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 7) 
                   เ ม่ือนําลักษณะความกวางของผลลําไยท่ีเก็บเกี่ยวอายุ  22 และ  23 สัปดาห  มา
เปรียบเทียบกัน พบวา ความกวางของผลลําไยไมมีความแตกตางกัน (ภาพท่ี 7) 

1.7  ความสูงของผล 
       จากการศึกษาความสูงของลําไยอายุ 22 สัปดาห พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตาง
กันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความสูงของผลมากท่ีสุด เทากับ 
26.0 ± 1.43 มม.รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ( 24.3 
±1.25 มม.และ 23.9 ± 1.67 มม.ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีความสูง
นอยท่ีสุดเทากับ 23.4 ± 0.32 มม.(ตารางท่ี6 และภาพท่ี 8) 
       สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ โดยกรรมวิธีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความสูงของผลมากท่ีสุด เทากับ 26.0 ±  
2.13 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและไมปลิดชอผล( 25.5 ± 0.45 
มม.และ 24.8 ± 1.21  มม. ตามลําดับ)สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีความสูงนอย
ท่ีสุดเทากับ 23.8 ± 1.31 มม.(ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 8) 
                  เม่ือนําลักษณะความสูงของผลลําไยที่เก็บเกี่ยวอายุ 22 และ 23 สัปดาห มาเปรียบเทียบ
กัน พบวา ความกวางของผลลําไยไมมีความแตกตางกัน (ภาพท่ี 8) 

1.8  ความหนาของผล 
         จากการศึกษาความหนาของลําไยอายุ 22 สัปดาห พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความ
แตกตางกันทางสถิติ โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความหนาของผลมากท่ีสุด 
เทากับ 26.5 ±  1.35 มม.  รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอ
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ความกวาง (มม.) ความสูง (มม.) ความหนา (มม.) 

กรรมวิธี 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 

ไมปลิดชอ 26.35 ± 1.26 26.61 ± 1.90 24.30 ± 1.25 24.78 ± 1.21 25.08 ± 2.01 25.11 ± 0.84 

30 ผลตอชอ 25.99 ± 1.23 27.41 ± 1.12 23.93 ± 1.67 25.47 ± 0.45 24.82 ± 1.21 26.03 ± 1.08 

40 ผลตอชอ 24.95 ± 1.35 25.91 ± 0.87 23.40 ± 0.32 23.77 ± 1.31 23.87 ± 1.78 24.51 ± 0.31 

50 ผลตอชอ 27.98 ± 1.78 28.56 ± 1.34 25.97 ± 1.43 25.99 ± 2.13 26.45 ± 1.35 26.76 ± 1.46 

C.V. (%) 5.49 4.54 5.26 4.22 5.46 5.35 

LSD 0.05 ns ns ns ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 

( 25.1 ± 2.01 มม.และ 24.8 ± 1.21 มม.ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มี
ความหนานอยท่ีสุดเทากับ 23.9 ± 1.78 มม.(ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 9) 
       สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ โดยกรรมวิธีปลิดผลลําไยใหเหลือ 50 ผลตอชอ มีความหนาของผลมากที่สุด เทากับ 26.8 ±  
1.46 มม. รองลงมาคือ กรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 ผลตอชอและไมปลิดชอผล( 26.0 ± 1.08 
มม.และ 25.1 ± 0.84  มม. ตามลําดับ) สวนกรรมวิธีท่ีปลิดผลใหเหลือ 40 ผลตอชอ มีความหนาของ
ผลนอยท่ีสุดเทากับ 24.5 ± 0.31 มม.(ตารางท่ี 6 และภาพท่ี 9) 
                 เม่ือนําลักษณะความหนาของผลลําไยท่ีเก็บเกี่ยวอายุ 22 และ 23 สัปดาห มาเปรียบเทียบ
กัน พบวา ความกวางของผลลําไยไมมีความแตกตางกัน (ภาพท่ี 9) 
 
ตารางท่ี 6 ความกวาง ความสูงและความหนาของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออก 
               ดอก 
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ภาพท่ี 7 ความกวางของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 8 ความสูงของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 9 ความหนาของผลลําไยอายุ 22 และ 23สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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การทดลองท่ี 2 ผลของการปลิดชอผลตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพของลําไยหลังการเก็บรักษา 
2.1 การเปล่ียนแปลงทางกายภาพ 

             2.1.1 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก   
                              เปอรเซ็นตการสูญเสียน้าํหนักของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักอยูในชวง 17.9 ± 0.97 – 20.1 ± 1.23 เปอรเซ็นต โดยกรรมวิธีท่ีปลิด
ผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัสูงท่ีสุดคือ 20.1 ± 1.23 เปอรเซ็นตสวนการเก็บ
รักษานาน 7 วนั ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้าํหนักอยูในชวง 12.2 ± 2.19 
– 13.6 ± 2.47 เปอรเซ็นต ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัสูงท่ีสุด 
(13.6 ± 2.47 เปอรเซ็นต) (ตารางท่ี  7 และภาพท่ี 10) 

             เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักอยูในชวง 22.7 ± 4.21 – 27.6 ± 3.98 เปอรเซ็นต โดยกรรมวิธีท่ีปลิด
ผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัสูงท่ีสุดคือ 27.6 ± 3.98 เปอรเซ็นตสวนการเก็บ
รักษานาน 7 วนั ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้าํหนักอยูในชวง 15.2 ± 1.68 
– 17.9 ± 1.68 เปอรเซ็นต ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัสูง
ท่ีสุด (17.9 ± 1.68 เปอรเซ็นต ) (ตารางท่ี 8 และภาพท่ี 11) 

        เม่ือนําเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัมาเปรียบเทียบกันระหวางการเก็บเกีย่วท่ี 
อายุ 22และ 23 สัปดาห พบวา การเก็บเกี่ยวท่ีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีแนวโนมเปอรเซ็นต       
การสูญเสียน้ําหนักนอยกวาการเก็บเกีย่วท่ีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก และเม่ือนาํ ผลลําไยเกบ็
รักษาไว ท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ท้ัง 2 ระยะการเก็บเกีย่วเปนไปในทํานอง
เดียวกัน คือ เก็บท่ีอุณหภูมิหองจะมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมากกวาการเก็บรักษาไวท่ี
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสในทุกกรรมวิธี (ภาพท่ี 10 และภาพท่ี 11) 
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ตารางท่ี 7 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง       อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)      ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 7 7 

ไมปลิดชอ 17.93 ± 0.97 13.58 ± 2.47 

30 ผล/ชอ 19.30 ± 2.34 12.65 ± 0.22 

40 ผล/ชอ 20.10 ± 1.23 12.95 ± 2.88 

50 ผล/ชอ 19.12 ± 0.45 12.19 ± 2.19 

C.V.(%) 12.35 17.08 

LSD 0.05 ns ns 

 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 

 
ตารางท่ี 8  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนกัของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)          ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)   

กรรมวิธี 7 7 

ไมปลิดชอ 22.74 ± 4.21 17.19 ± 1.80 

30 ผล/ชอ 25.43 ± 2.29 17.85 ± 1.68 

40 ผล/ชอ 26.91 ± 3.11 15.60 ± 3.28 

50 ผล/ชอ 27.56 ± 3.98 15.18 ± 1.68 

C.V.(%) 12.68 13.48 

LSD 0.05 ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  10 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 11  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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       2.1.2 การเปล่ียนแปลงสีเปลือกนอกของผลลําไย 
                1. คา  L- value 
                        คา L* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา L* สีเปลือกนอกอยูในชวง 48.1 ± 0.55 – 50.0 ± 
1.74 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา L* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 50.0 ± 1.74 และเม่ือ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* สี
เปลือกนอกอยูในชวง 46.3 ± 0.92 – 49.0 ± 0.28 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สี
เปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 49.0 ± 0.28 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
L* สีเปลือกนอกไดอยูในชวง 47.8 ± 0.60 – 49.1 ± 1.40 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา 
L* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด (49.1 ± 1.40) (ตารางท่ี 9 และภาพท่ี 12) 
                     คา L* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา L* สีเปลือกนอกอยูในชวง 46.8 ± 2.33 – 50.8 ± 
1.25 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 50.8 ± 1.25 และเม่ือ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* สี
เปลือกนอกอยูในชวง 46.0 ± 5.43 – 50.1 ± 1.12 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สี
เปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 50.1 ± 1.12 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
L* สีเปลือกนอกไดอยูในชวง 44.7 ± 1.71 – 46.5 ± 2.21 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา 
L* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด (46.5 ± 2.21) (ตารางท่ี 10 และภาพท่ี 13) 
                     การเปล่ียนแปลงสีเปลือกนอกของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง พบวา ผลลําไยในทุกกรรมวิธี มีคา L* ไมแตกตางกันในทางสถิติ และเม่ือนําไป
เก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหองและ 5 องศาเซลเซียส พบวา กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* นอยกวาในทุกกรรมวิธี (ภาพท่ี 12) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลัง
ออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (ภาพท่ี 13) และเม่ือนําผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห
หลังออกดอกมาเปรียบเทียบกัน  พบวา  เ ม่ือเ ร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษานาน  7 วันท่ี
อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองนาน 7
วัน ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีคา L* นอยท่ีสุดและมีความแตกตางกันในทางสถิติกับ
กรรมวิธีอ่ืน 
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ตารางท่ี 9  คา L* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 49.7 ± 0.74 46.3 ± 0.92 48.4 ± 0.29 

30 ผล/ชอ 48.1 ± 0.55 48.0 ± 0.42 48.4 ± 0.44 

40 ผล/ชอ 50.0 ± 1.74 48.6 ± 1.33 47.8 ± 0.60 

50 ผล/ชอ 49.6 ± 0.39 49.0 ± 0.28 49.1 ± 1.40 

C.V.(%) 2.00 1.77 1.65 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 10 คา L* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                   นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 46.8 ± 2.33 46.0 ± 5.43 44.7 ± 1.71 

30 ผล/ชอ 47.0 ± 1.24 46.8 ± 4.32 45.3 ± 3.92 

40 ผล/ชอ 48.6 ± 0.78 47.9 ± 1.96 45.7 ± 2.40 

50 ผล/ชอ 50.8 ± 1.25 50.1 ± 1.12 46.5 ± 2.21 

C.V.(%) 4.08 5.05 5.84 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 12  คา L* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี  13  คา L* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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           2.   คา a-value 
                     คา a* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา a* สีเปลือกนอกอยูในชวง 7.44 ± 3.07 – 10.7 ± 
2.88 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคา a* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 10.7 ± 2.88 และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา a* สีเปลือกนอก
อยูในชวง 7.53 ± 0.64 – 11.4 ± 0.07 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคา a* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด
คือ 11.4 ± 0.07 สวนการเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา a* สีเปลือกนอกได
อยูในชวง 6.01 ± 0.56 – 9.41 ± 0.59 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคา a* สีเปลือกนอกสูง
ท่ีสุด (9.41 ± 0.59) (ตารางท่ี 11 และภาพท่ี 14 ) 
                 คา a* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเกบ็รักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา a* สีเปลือกนอกอยูในชวง 6.44 ± 0.11 – 7.57 ± 
0.23 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา a* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 7.57 ± 0.23 และเม่ือ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา a* สี
เปลือกนอกอยูในชวง 7.45 ± 0.42 – 7.74 ± 0.35 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 7.74 ± 0.35 สวนการเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
a* สีเปลือกนอกไดอยูในชวง 6.25 ± 0.68 – 7.06 ± 0.18 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา 
a* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด (7.06 ± 0.18) (ตารางท่ี 12 และภาพท่ี 15) 
      คา a* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการ
ทดลอง ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนําไปเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหอง
และอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา กรรมวิธีปลิดชอผลใหเหลือ 40 ผลตอชอเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
5 องศาเซลเซียส มีคา a* นอยท่ีสุด และมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ มีแนวโนมวา 
ลําไยท่ีปลิดชอผลมากจะมีคา a* นอย (ภาพท่ี 14) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือ
เร่ิมตนการทดลองไมมีความแตกตางกันทางสถิติและเม่ือนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและ 5 องศา
เซลเซียส ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตมีแนวโนมวา การเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหอง 
มีคา a* จะมากกวาเม่ือเร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส (ภาพ
ท่ี 15) 
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ตารางท่ี 11   คา a* สีเปลือกนอกของลําไยที่มีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                     นาน 7 วนั 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 10.7 ± 2.88 11.4 ± 0.07 9.01 ± 0.59 

30 ผล/ชอ 9.19 ± 0.35 10.8 ± 0.21  9.41 ± 0.59 

40 ผล/ชอ 8.89 ± 0.26 8.99 ± 0.58 6.01 ± 0.56 

50 ผล/ชอ 7.44 ± 3.07 7.53 ± 0.64 6.23 ± 0.97 

C.V.(%) 23.39 6.57 31.28 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 12  คา a* สีเปลือกนอกของลําไยที่มีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 7.04 ± 0.52 7.45 ± 0.42 6.46 ± 0.42 

30 ผล/ชอ 7.40 ± 0.67 7.49 ± 0.68 6.25 ± 0.68 

40 ผล/ชอ 6.44 ± 0.11 7.74 ± 0.35 7.06 ± 0.18 

50 ผล/ชอ 7.57 ± 0.23 7.71 ± 0.31 6.75 ± 0.62 

C.V.(%) 6.20 6.24 2.74 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 14  คา a* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 15  คา a* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
 
 
 
 



 
 

52

              3. คา b-value 
                คา b* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี

อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา b* สีเปลือกนอกอยูในชวง 15.9 ± 0.81 – 21.0 ± 
5.12 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคา b* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 21.0 ± 5.12 และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา b* สีเปลือกนอก
อยูในชวง 10.9 ± 0.32 – 13.7 ± 0.70 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกนอก
สูงท่ีสุดคือ 13.7 ± 0.70 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา b* สีเปลือก
นอกไดอยูในชวง 12.0 ± 0.57 – 14.1 ± 0.59 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือก
นอกสูงท่ีสุด (14.1 ± 0.59) (ตารางท่ี 13 และภาพท่ี 16) 
       คา b* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคา b* สีเปลือกนอกอยูในชวง 11.4 ± 1.51 – 14.4 ± 
0.96 โดยกรรมวธีิท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 14.4 ± 0.96 และเม่ือ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา b* สี
เปลือกนอกอยูในชวง 11.2 ± 1.37 – 13.6 ± 0.57 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สี
เปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 13.6 ± 0.57 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
b* สีเปลือกนอกไดอยูในชวง 12.1 ± 1.54 – 14.5 ± 1.07 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา 
b* สีเปลือกนอกสูงท่ีสุด (14.5 ± 1.07) (ตารางท่ี 14 และภาพท่ี 17) 
          คา b* สีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการ
ทดลอง ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนําไปเก็บรักษานาน 7 วนัท่ีอุณหภูมิหอง
และอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีท่ีเก็บรักษานาน 7 วนัท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภมิู 
5 องศาเซลเซียส มีคา b* ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตมีความแตกตางจากเม่ือเร่ิมตนการ
ทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ และมีแนวโนมไปในทิศทางเดียวกนั คือ เก็บรักษาผลลําไยนาน 7 
วันท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส มีคา b* นอยกวาคาเม่ือเร่ิมตนการทดลอง (ภาพท่ี 
16) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษานาน 7 วนัท่ี
อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันในทางสถิติและมี
แนวโนมวา กรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล มีคา b* นอยกวากรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผล (ภาพท่ี 17) 
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ตารางท่ี 13  คา b* สีเปลือกนอกของลําไยที่มีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 21.0 ± 5.12 10.9 ± 0.32 12.0 ± 0.57 

30 ผล/ชอ 18.5 ± 1.09 12.3 ± 0.65 13.1 ± 0.54 

40 ผล/ชอ 15.9 ± 0.81 12.0 ± 1.51 12.6 ± 1.10 

50 ผล/ชอ 17.9 ± 4.31 13.7 ± 0.70 14.1 ± 0.59 

C.V.(%) 18.6 7.44 5.69 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 14  คา b* สีเปลือกนอกของลําไยที่มีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 11.4 ± 1.51 11.2 ± 1.37 12.1 ± 1.54 

30 ผล/ชอ 12.7 ± 0.29 12.2 ± 2.66 13.0 ± 3.01 

40 ผล/ชอ 12.9 ± 1.13 12.9 ± 0.24 13.3 ± 0.27 

50 ผล/ชอ 14.4 ± 0.96 13.6 ± 0.57 14.5 ± 1.07 

C.V.(%) 8.37 12.19 13.46 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 



 
 

54

0

5

10

15

20

25

30

T หอง 0 วัน T หอง 7 วัน 5 ๐C 7 วัน

b value

ไมปลิดชอ
30 ผล/ชอ
40 ผล/ชอ
50 ผล/ชอ

 
ภาพท่ี 16 คา b* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี  17  คา b* สีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                  นาน 7 วัน(+SE) 
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2.1.3 การเปล่ียนแปลงสีเปลือกในของผลลําไย 
         1. คา L-value 
            คา L* สีเปลือกในของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา L* สีเปลือกในอยูในชวง 66.1 ± 3.11 – 70.0 ± 
0.83 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีคา L* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 70.0 ± 0.83และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* สีเปลือกใน
อยูในชวง 62.4 ± 3.98 – 65.1 ± 4.75 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สีเปลือกในสูง
ท่ีสุดคือ 65.1 ± 4.75 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา L* สีเปลือกใน
ไดอยูในชวง 63.5 ± 0.41 – 69.5 ± 0.63 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีคา L* สีเปลือกในสูงท่ีสุด 
(69.5 ± 0.63) (ตารางท่ี 15 และภาพท่ี 18) 
              คา L* สีเปลือกในของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา L* สีเปลือกในอยูในชวง 57.9 ± 2.34 – 65.6 ± 
1.03 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 65.6 ± 1.03 และเม่ือเกบ็
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา L* สี
เปลือกในอยูในชวง 50.3 ± 0.79 – 63.3 ± 0.98 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา L* สี
เปลือกในสูงท่ีสุดคือ 63.28 ± 0.98 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา 
L* สีเปลือกในไดอยูในชวง 55.5 ± 0.43 – 64.2 ± 0.17 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา 
L* สีเปลือกในสูงท่ีสุด (64.2 ± 0.17) (ตารางท่ี 16 และภาพท่ี 19) 
              การเปล่ียนแปลงสีเปลือกในของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก คา L* เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง และนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสนาน 7 วัน ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (ภาพท่ี 18) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก คา  L* 
เม่ือเร่ิมตนการทดลอง ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนําไปเก็บรักษานาน 7 
วันท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา คา L* แตกตางจากวันแรกท่ีเร่ิมตนการ
ทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยเฉพาะกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลและเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง 
แตกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลซียส ไมมีความ
แตกตางกับลําไยเม่ือเร่ิมตนการทดลอง (ภาพท่ี 19) 
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ตารางท่ี 15 คา L* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                  นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 70.0 ± 0.83 64.3 ± 2.50 69.5 ± 0.63 

30 ผล/ชอ 68.4 ± 3.28 62.4 ± 3.98 68.4 ± 0.60 

40 ผล/ชอ 66.9 ± 3.11 62.7 ± 4.88 63.5 ± 0.41 

50 ผล/ชอ 69.2 ± 1.62 65.1 ± 4.75 68.3 ± 0.57 

C.V.(%) 2.83 6.50 4.43 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 16 คา L* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                   นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 57.9 ± 2.34 50.3 ± 0.79 55.5 ± 0.43 

30 ผล/ชอ 61.0 ± 2.98 59.0 ± 1.23 60.1 ± 0.11 

40 ผล/ชอ 60.2 ± 1.56 58.5 ± 0.65 59.4 ± 0.11 

50 ผล/ชอ 65.6 ± 1.03 63.3 ± 0.98 64.2 ± 0.17 

C.V.(%) 6.77 7.59 6.55 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 18  คา L* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 19  คา L* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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                          2. คา a-value 
    คา a* สีเปลือกในของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา a* สีเปลือกในอยูในชวง 2.34 ± 0.20 – 3.63 ± 
0.76 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 3.63 ± 0.76 และเม่ือเกบ็
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเกบ็รักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภมิูหอง มีคา a* สี
เปลือกในอยูในชวง 2.79 ± 0.95 – 3.91 ± 0.83 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกในสูงท่ีสุดคือ 3.91 ± 0.83 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา a* 
สีเปลือกในอยูในชวง 2.37 ± 0.57 – 3.13 ± 1.03 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกในสูงท่ีสุด (3.13 ± 1.03) (ตารางท่ี 17 และภาพท่ี 20) 
     คา a* สีเปลือกในของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา a* สีเปลือกในอยูในชวง 2.89 ± 0.29 – 3.35  ± 
1.10 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคา a* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 3.35 ± 1.10 และเม่ือเก็บ
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา a* สี
เปลือกในอยูในชวง 3.55 ± 0.95 – 4.92 ± 1.30 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกในสูงท่ีสุดคือ 4.92 ± 1.30 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา a* 
สีเปลือกในอยูในชวง 2.97 ± 0.67 – 4.34 ± 1.67 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคา a* สี
เปลือกในสูงท่ีสุด (4.34 ± 1.67) (ตารางท่ี 18 และภาพท่ี 21 ) 
                 คา a* สีเปลือกในของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตน
การทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนไปในทิศทางเดียวกัน 
คือ มีแนวโนมวาทุกกรรมวิธีท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองจะมีคา a* สูงกวาเม่ือเร่ิมตนการทดลองและ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส แตไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ (ภาพที่ 20 และภาพท่ี 
21) 
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ตารางท่ี 17  คา a* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                   นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 2.34 ± 0.20 3.13 ± 0.35 2.92 ± 0.35 

30 ผล/ชอ 2.87 ± 0.78 3.91 ± 0.83 2.97 ± 0.76 

40 ผล/ชอ 3.63 ± 0.76 3.75 ± 0.85 3.13 ± 1.03 

50 ผล/ชอ 2.78 ± 0.64 2.79 ± 0.95 2.37 ± 0.57 

C.V.(%) 21.95 23.04 25.35 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  

               ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 

ตารางท่ี 18  คา a* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 2.89 ± 0.29 4.59 ± 0.95 3.80 ± 0.85 

30 ผล/ชอ 3.35 ± 1.10 4.80 ± 0.51 4.30 ± 0.33 

40 ผล/ชอ 3.28 ± 0.06 4.92 ± 1.30 4.34 ± 1.67 

50 ผล/ชอ 3.04 ± 1.06 3.55 ± 0.95 2.97 ± 0.67 

C.V.(%) 24.83 21.69 26.13 

LSD 0.05 ns ns ns 

 หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 20 คา  a* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                นาน 7 วัน(+SE) 
 

0

1

2

3

4

5

6

7

T หอง 0 วัน T หอง 7 วัน 5 ๐C 7 วัน

a value

ไมปลิดชอ
30 ผล/ชอ
40 ผล/ชอ
50 ผล/ชอ

 
ภาพท่ี 21  คา a* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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              3.คา b-value 

     คา b* สีเปลือกในของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา b* สีเปลือกในอยูในชวง 15.3 ± 0.52 – 16.7 ± 
0.36 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคา b* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 16.7 ± 0.36 และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา b* สีเปลือกใน
อยูในชวง 15.5 ± 1.56 – 16.1 ± 0.86 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกในสูง
ท่ีสุดคือ 16.1 ± 0.86 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา b* สีเปลือกใน
อยูในชวง 15.8 ± 1.93 – 16.6 ± 0.36 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกในสูง
ท่ีสุด (16.6 ± 0.36) (ตารางท่ี 19 และภาพท่ี 22) 
       คา b* สีเปลือกในของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคา b* สีเปลือกในอยูในชวง 14.8 ± 0.70 – 16.2 ± 
0.23 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สีเปลือกในสูงท่ีสุดคือ 16.2 ± 0.23 และเม่ือเกบ็
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคา b* สี
เปลือกในอยูในชวง 14.5 ± 1.07 – 16.2 ± 0.50 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สี
เปลือกในสูงท่ีสุดคือ 16.2 ± 0.50 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคา b* 
สีเปลือกในอยูในชวง 16.0 ± 1.30 – 17.3 ± 0.87 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคา b* สี
เปลือกในสูงท่ีสุด (17.28 ± 0.87) (ตารางท่ี 20 และภาพท่ี 23) 
          คา b* สีเปลือกในของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตน
การทดลอง และเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน ไมมีความ
แตกตางในทางสถิติ ซ่ึงเปนไปในทํานองเดียวกันของลําไยท้ัง 2 อายกุารเก็บเกีย่ว (ภาพท่ี 22 และ
ภาพท่ี 23) 
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ตารางท่ี 19  คา b* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 16.7 ± 0.36 15.5 ± 1.56 15.8 ± 1.93 

30 ผล/ชอ 16.12 ± 0.21 15.7 ± 0.49 16.5 ± 0.52 

40 ผล/ชอ 15.3 ± 0.52 15.5 ± 0.58 16.3 ± 0.62 

50 ผล/ชอ 16.5 ± 0.17 16.1 ± 0.86 16.6 ± 0.36 

C.V.(%) 2.14 6.17 6.52 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 20  คา b* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                    นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 15.2 ± 1.42 15.1 ± 0.88 17.2 ± 0.92 

30 ผล/ชอ 15.6 ± 1.28 15.3 ± 1.32 16.0 ± 1.30 

40 ผล/ชอ 14.8 ± 0.70 14.5 ± 1.07 16.1 ± 0.89 

50 ผล/ชอ 16.2 ± 0.23 16.2 ± 0.50 17.3 ± 0.87 

C.V.(%) 6.60 6.29 6.12 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 22  คา b* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 23  คา b* สีเปลือกในของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา   
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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             2.1.4  ลักษณะเนื้อสัมผัส (N) 
          ลักษณะเนื้อสัมผัส (N)ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเกบ็รักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 
วัน) มีลักษณะเน้ือสัมผัส (N) อยูในชวง 11.2 ± 0.67– 12.6 ± 0.12 นิวตันโดยกรรมวิธีท่ีไมมีการ
ปลิดผล มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N)สูงท่ีสุดคือ 12.6 ± 0.12 นิวตัน และเม่ือเกบ็รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 
ระดับอุณหภูมิ พบวา การเกบ็รักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภมิูหอง มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N) อยูในชวง 
7.24 ± 0.81 – 10.1 ± 2.28 นิวตัน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N) 
สูงท่ีสุดคือ 10.1 ± 2.28 นิวตัน สวนการเกบ็รักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส มีลักษณะ
เนื้อสัมผัส (N) อยูในชวง 10.1 ± 0.91 – 11.9 ± 1.52 นวิตันซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มี
ลักษณะเนื้อสัมผัส (N) สูงท่ีสุด (11.9 ± 1.52 นิวตัน) (ตารางท่ี 21 และภาพท่ี 24) 
            ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 
วัน) มีลักษณะเน้ือสัมผัส (N) อยูในชวง 10.8 ± 0.42– 12.4 ± 0.85 นิวตันโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผล
เหลือ 30 ผล/ชอ มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N)สูงท่ีสุดคือ 12.4 ± 0.85 นวิตัน และเม่ือเกบ็รักษานาน 7 
วัน ท้ัง 2 ระดบัอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีลักษณะเนือ้สัมผัส (N) อยู
ในชวง 7.57 ± 1.37 – 9.08 ± 2.25 นวิตัน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีลักษณะเนื้อ
สัมผัส (N) สูงท่ีสุดคือ 9.08 ± 2.25 นวิตัน สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N) อยูในชวง 11.0 ± 1.71 – 12.3 ± 1.06  นิวตัน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 
ผล/ชอ มีลักษณะเนื้อสัมผัส (N) สูงท่ีสุด (12.3 ± 1.06 นวิตัน) (ตารางที่ 22 และภาพท่ี 25) 
             ลักษณะเนื้อสัมผัส(N)ของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการ
ทดลอง พบวา เนื้อลําไยจากทุกกรรมวิธี มีเนื้อสัมผัสไมแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนําไปเก็บรักษา
นาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหองอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา คาท่ีวัดไดลดลงและแตกตางจากวันท่ี
เร่ิมตนการทดลองอยางมีนัยสําคัญ โดยท่ีอุณหภูมิหอง เนื้อลําไยจากการไมปลิดชอผล ปลิชอผลให
เหลือ 30 และ 40 ผลตอชอท่ีอุณหภูมิหองลดลงมากท่ีสุด แตการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส ชะลอการเสียสภาพของเน้ือสัมผัส โดยลําไยท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30, 40 และ 50 ผลตอ
ชอ ไมแตกตางจากคาเนื้อสัมผัสท่ีวัดไดเม่ือเร่ิมตนการทดลอง(ภาพท่ี 24 ) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาห
หลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลอง พบวา เนื้อลําไยจากทุกกรรมวิธี มีเนื้อสัมผัสไมแตกตางกัน
ทางสถิติ แตเม่ือนําลําไยไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน พบวา 
คาท่ีไดลดลงในกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 30 และ 40 ผลตอชอและแตกตางจากเม่ือเร่ิมตนการ
ทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพท่ี 25) 
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ตารางท่ี 21  ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วัน 
อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 12.6 ± 0.12 7.67 ± 1.75 11.3 ± 0.37 

30 ผล/ชอ 12.4 ± 2.05 7.24 ± 0.81 11.9 ± 1.52 

40 ผล/ชอ 12.0 ± 0.42 8.03 ± 2.10 11.4 ± 1.46 

50 ผล/ชอ 11.2 ± 0.67 10.1 ± 2.28 10.1 ± 0.91 

C.V.(%) 9.13 22.1 10.2 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี  22  ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วนั 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 11.4 ±1.52 8.91 ±2.38 11.6 ± 0.99 

30 ผล/ชอ 12.4 ±0.85 7.57 ±1.37 12.3 ± 1.06 

40 ผล/ชอ 12.4 ± 0.67 8.49 ±1.05 11.0 ± 1.71 

50 ผล/ชอ 10.8 ± 0.42 9.08 ±2.25 11.5 ± 1.49 

C.V.(%) 8.12 21.7 11.6 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  24  ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วัน 
                  (+SE) 
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ภาพท่ี 25 ลักษณะเนื้อสัมผัส(N) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วัน  
               (+SE) 
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       2.1.5 เปอรเซ็นตการเนาเสีย 
               เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เปอรเซ็นตการเนาเสียของผลลําไยท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิตํ่านอยกวาผลลําไยที่เก็บไวท่ีอุณหภูมิหอง แตเม่ือเปรียบเทียบระหวางกรรมวิธี พบวา 
เปอรเซ็นตการเนาเสียของผลลําไยท่ีไมปลิดชอไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เม่ือเก็บ
รักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีเปอรเซ็นต
การเนาเสียอยูในชวง 63.0 ± 4.32 – 83.3 ± 6.78 เปอรเซ็นต โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มี
เปอรเซ็นตการเนาเสียสูงท่ีสุดคือ 83.3 ± 6.78 เปอรเซ็นต สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการเนาเสียอยูในชวง 40.2 ± 1.15 – 44. ± 9.18 เปอรเซ็นต ซ่ึงกรรมวิธีท่ี
ไมมีการปลิดผล มีเปอรเซ็นตการเนาเสียสูงท่ีสุด (44. ± 9.18 เปอรเซ็นต) (ตารางท่ี 23 และภาพท่ี 
26) 

               เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เปอรเซ็นตการเนาเสียของผลลําไยท่ีเก็บรักษา 5
องศาเซลเซียส ไมตางจากผลลําไยท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและผลลําไยท่ีไดจากชอผลที่มีการปลิด
ผลทุกกรรมวิธีมีเปอรเซ็นตการเนาเสียตํ่ากวาผลลําไยท่ีไมปลิดชอผลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ี
ความเช่ือม่ัน 99 %  เม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี
อุณหภูมิหอง มีเปอรเซ็นตการเนาเสียในชวง 28.3 ± 6.35 – 58.3 ± 6.98 เปอรเซ็นต โดยกรรมวิธีท่ี
ไมมีการปลิดผล มีเปอรเซ็นตการเนาเสียสูงท่ีสุดคือ 58.3 ± 6.98 เปอรเซ็นต สวนการเก็บรักษานาน 
7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการเนาเสียอยูในชวง 37.6 ± 0.44 – 49.3 ± 0.52 
เปอรเซ็นต ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีเปอรเซ็นตการเนาเสียสูงท่ีสุด (49.3 ± 0.52 เปอรเซ็นต) 
(ตารางท่ี 24 และภาพท่ี 27) 

      เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา 
ลําไยท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองนาน 7 วัน มีเปอรเซ็นตการเนาเสียมากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภมิู 5 
องศาเซลเซียส โดยลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง มีเปอรเซ็นตการเนา
เสียมากกวาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในทุกกรรมวิธี(ภาพท่ี 26) 
สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง มีเปอรเซ็นตการเนาเสียมากกวา
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสในกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวน
กรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ (ภาพท่ี 27) 
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ตารางท่ี 23 เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7  
                   วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 7 7 

ไมปลิดชอ 83.3 ± 6.78 44.6 ± 9.18 

30 ผล/ชอ 63.0 ± 4.32 40.3 ± 1.15 

40 ผล/ชอ 66.7 ± 0.87 41.4 ± 1.78 

50 ผล/ชอ 70.0 ± 2.31 44.5 ± 7.67 

C.V.(%) 43.6 14.2 

LSD 0.05 ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
 
ตารางท่ี 24  เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7  
                    วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 7 7 

ไมปลิดชอ 58.3 ± 6.98d 49.3 ± 0.52d 

30 ผล/ชอ 32.7 ± 7.80b 42.5 ± 0.45b 

40 ผล/ชอ 45.5 ± 5.43c 48.3 ± 0.44c 

50 ผล/ชอ 28.3 ± 6.35a 37.6 ± 0.44a 

C.V.(%) 0.80 1.04 

LSD 0.05 ** ** 

หมายเหตุ             **  =   มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 99% 
                            คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ ตามการ               
                            วิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี26 เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน  
              (+SE) 
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ภาพท่ี 27  เปอรเซ็นตการเนาเสียของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 
                (+SE)
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              2.2  การเปล่ียนแปลงทางเคมี              
                     2.2.1  ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (% Brix) 
                      ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเกบ็รักษา 0 วัน) มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดอยูในชวง 
10.5 ± 1.09 – 14.0 ± 1.42 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด
คือ 14.0 ± 1.42 และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี
อุณหภูมิหอง มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดอยูในชวง 10.5 ± 0.62 – 13.1 ± 1.38 โดยกรรมวิธีท่ี
ไมมีการปลิดชอมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุดคือ 13.1 ± 1.38 สวนการเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ี อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดอยูในชวง 10.5 ± 2.64 – 13.6 ± 
2.24 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด (13.6 ± 2.24) (ตารางท่ี  
25 และภาพท่ี 28) 
                   ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอาย ุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเกบ็รักษา 0 วัน) มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดอยูในชวง 
19.0 ± 1.68 – 23.6 ± 1.90 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได
สูงท่ีสุดคือ 23.6 ± 1.90 และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเกบ็รักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภมิูหอง มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดอยูในชวง 19.0 ± 2.05 – 21.9 ± 1.80 โดย
กรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุดคือ 21.9 ± 1.80 สวนการ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดอยูในชวง 19.0 ± 
2.90 – 22.2 ± 2.81 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดสูงท่ีสุด 
(22.2  ± 2.81) (ตารางท่ี 26 และภาพท่ี 29) 
                      ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอาย ุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก 
เม่ือเร่ิมตนการทดลอง และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน ไมมี
ความแตกตางในทางสถิติในทุกกรรมวิธี แตปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอายุ 22 สัปดาห
หลังออกดอก ทุกกรรมวิธีมีความแตกตางกันทางสถิติกับลําไยอาย ุ 23 สัปดาหหลังออกดอก โดย
พบวา ลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดนอยกวาลําไยอายุ 23 
สัปดาหหลังออกดอกในทุกกรรมวิธี (ภาพท่ี 28 และภาพท่ี 29) 
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ตารางท่ี 25 ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (% Brix) ของเนื้อลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออก 
                   ดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส     

   ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)     

กรรมวิธี 0 7 7     

ไมปลิดชอ 14.0 ± 1.42 13.1 ± 1.38 13.6 ± 2.24     

30 ผล/ชอ 10.5 ± 1.09 10.5 ± 0.62 10.5 ± 2.64     

40 ผล/ชอ 13.2 ± 2.78 13.0 ± 2.90 13.0 ± 1.27     

50 ผล/ชอ 12.9 ± 2.69 12.4 ± 2.54 12.5 ± 1.28     

C.V.(%) 16.9 10.0 7.48     

LSD 0.05 ns ns ns     

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 26  ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได(% Brix) ของเนื้อลําไย อายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและ 
                    เก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส     

   ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)     

กรรมวิธี 0 7 7     

ไมปลิดชอ 19.0 ± 1.68 19.0 ± 2.05 19.0 ± 2.90     

30 ผล/ชอ 23.6 ± 1.90 21.9 ± 1.80 22.2 ± 2.81     

40 ผล/ชอ 20.4 ± 1.48 20.1 ± 1.56 20.2 ± 0.73     

50 ผล/ชอ 21.7 ± 2.81 20.8 ± 3.09 21.1 ± 0.71     

C.V.(%) 16.7 3.96 2.88     

LSD 0.05 ns ns ns     

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  28 ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (% Brix) ของเนื้อลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและ 
                 เก็บรักษานาน 7 วนั(+SE) 
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ภาพท่ี 29  ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (% Brix) ของเนื้อลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและ  
                  เก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
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                         2.2.2  ปริมาณนํ้าตาล (มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสดตอน้าํหนักแหง) 
                    ปริมาณนํ้าตาลของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก  เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีปริมาณนํ้าตาลอยูในชวง 4.92 ± 0.57 – 5.96 ± 0.63 
โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมีปริมาณนํ้าตาลสูงท่ีสุดคือ 5.96 ± 0.63 และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน 
ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา ทุกกรรมวิธีปริมาณนํ้าตาลมีแนวโนมเพิ่มข้ึน การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี
อุณหภูมิหอง มีปริมาณนํ้าตาลอยูในชวง 3.55 ± 0.50 – 4.94 ± 1.03 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมี
ปริมาณน้ําตาลสูงท่ีสุดคือ 4.94 ± 1.03 สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มี
ปริมาณนํ้าตาลอยูในชวง 3.66 ± 0.55 – 5.01 ± 1.01 ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอมีปริมาณนํ้าตาล
สูงท่ีสุด (5.01 ± 1.01) (ตารางท่ี 27 และภาพท่ี 30) 
                    ปริมาณนํ้าตาลของลําไยอาย ุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็รักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีปริมาณนํ้าตาลอยูในชวง 4.56 ± 0.17 – 5.02 ± 0.27 
โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณนํ้าตาลสูงท่ีสุดคือ 5.02 ± 0.27 และเม่ือเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีปริมาณนํ้าตาลอยู
ในชวง 3.94 ± 0.09 – 4.15 ± 0.85 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณน้ําตาลสูงท่ีสุด
คือ 4.15 ± 0.85  สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณนํ้าตาลอยู
ในชวง 3.96 ± 0.02 – 4.28 ± 0.89 ซ่ึงกรรมวธีิท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีปริมาณน้ําตาลสูงท่ีสุด 
(4.28 ± 0.89) (ตารางท่ี 28 และภาพท่ี 31) 
                     ปริมาณนํ้าตาลของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลอง
ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตเม่ือเก็บรักษาลําไยท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส นาน 7 วัน พบวา ปริมาณน้ําตาลของกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลลําไยมีคานอยกวาเม่ือเร่ิมตน
การทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพท่ี 30) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เปนไปใน
ทํานองเดียวกัน คือ ปริมาณนํ้าตาลในกรรมวิธีท่ีปลิดชอผลใหเหลือ 40 และ 50 ผลตอชอ และเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน มีปริมาณนํ้าตาลนอยกวาเม่ือเร่ิมตน
ทําการทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพท่ี 31) 
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ตารางท่ี 27  ปริมาณนํ้าตาล(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนกัสด)ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและ 
                     เก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

   ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 5.96 ± 0.63 4.94 ± 1.03 5.01 ± 1.01 

30 ผล/ชอ 5.39 ± 0.27 4.86 ± 0.27 4.89 ± 0.83 

40 ผล/ชอ 5.61± 0.29 4.01 ± 0.97 4.11 ± 0.88 

50 ผล/ชอ 4.92 ± 0.57 3.55 ± 0.50 3.66 ± 0.55 

C.V.(%) 8.55 12.5 18.9 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
ตารางท่ี  28  ปริมาณนํ้าตาล(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด)ของลําไย อายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและ 
                     เก็บรักษานาน 7 วัน 

                    อุณหภูมิหอง                                            อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน)                                           ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

กรรมวิธี               0        7 7 

ไมปลิดชอ     4.65 ± 0.40 4.07 ± 0.13 4.14 ± 0.24 

30 ผล/ชอ     5.02 ± 0.27 4.15 ± 0.85 4.28 ± 0.89 

40 ผล/ชอ     4.56 ± 0.17 3.94 ± 0.09 4.00 ± 0.14 

50 ผล/ชอ     4.78 ± 0.38 3.95 ± 0.08 3.96 ± 0.02 

C.V.(%)          6.77    10.83 11.45 

LSD 0.05           ns       ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 30 ปริมาณนํ้าตาล(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บ 
                รักษานาน 7 วนั(+SE) 
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ภาพท่ี 31  ปริมาณนํ้าตาล(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด)ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บ 
                  รักษานาน 7 วัน(+SE) 
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                      2.2.3 เปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้า 
                 เปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห  พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกนัทางสถิติ โดย ผลลําไยอาย ุ22 สัปดาห มีเปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าอยู
ในชวง 4.02 ± 0.30  – 4.32 ± 0.31 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีเปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าสูง
ท่ีสุด คือ 4.32 ± 0.31 สวนผลลําไยอายุ 23 สัปดาห มีเปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าอยูในชวง 3.96 ± 
0.17  – 4.62 ± 0.78 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าสูงท่ีสุด คือ 
4.62 ± 0.78 (ตารางท่ี  29 และภาพท่ี 32) 
 
                     2.2.4 เปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลายในกรด 
                เปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลายในกรดของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห  พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกนัทางสถิติ โดย ผลลําไยอาย ุ22 สัปดาห มีเปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลายใน
กรดอยูในชวง 7.88 ± 2.25  – 11.4 ± 1.99 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตเถาท่ี
ไมละลายในกรดสูงท่ีสุด คือ 11.4 ± 1.99 สวนผลลําไยอายุ 23 สัปดาห มีเปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลาย
ในกรดอยูในชวง 12.2 ± 0.31  – 13.2 ± 1.61 โดยกรรมวธีิท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตเถา
ท่ีไมละลายในกรดสูงท่ีสุด คือ 13.2 ± 1.61 (ตารางท่ี 29 และภาพท่ี 33) 
 
                     2.2.5 เปอรเซ็นตความเปนดางของเถา 
                เปอรเซ็นตความเปนดางของเถาของผลลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห  พบวา ทุก
กรรมวิธีไมมีความแตกตางกนัทางสถิติ โดย ผลลําไยอาย ุ22 สัปดาห มีเปอรเซ็นตความเปนดางของ
เถาอยูในชวง 87.0 ± 5.40  – 92.6 ± 1.05 โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีเปอรเซ็นตความ
เปนดางของเถาสูงท่ีสุด คือ 92.6 ± 1.05 สวนผลลําไยอายุ 23 สัปดาห มีเปอรเซ็นตความเปนดางของ
เถาอยูในชวง 91.2 ± 1.21  – 95.1 ± 2.19 โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีเปอรเซ็นตความเปนดาง
ของเถาสูงท่ีสุด คือ 95.1 ± 2.19 (ตารางท่ี 29 และภาพท่ี 34) 
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ตารางท่ี 29  เปอรเซ็นตเถาท่ีละลายในน้ํา เถาท่ีไมละลายในกรด  และความเปนดางของเถาของ 
                    ลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก 

เถาที่ละลายนํ้า(%) เถาที่ไมละลายในกรด(%) ความเปนดางของเถา(%) 
กรรมวิธี 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 22 สัปดาห 23 สัปดาห 
ไมปลิดชอ 4.32 ± 0.31 3.96 ± 0.17 9.64 ± 2.14 12.69 ± 2.50 89.12 ± 3.39 95.09 ± 2.19 

30 ผลตอชอ 4.16 ± 0.21 4.09 ± 0.37 11.41 ± 1.99 13.18 ± 1.61 87.02 ± 5.40 94.73 ± 1.82 
40 ผลตอชอ 4.02 ± 0.30 4.62 ± 0.78 10.72 ± 3.37 12.17 ± 0.31 90.18 ± 3.69 91.58 ± 5.26 
50 ผลตอชอ 4.19 ± 0.23 4.12 ± 0.17 7.88 ± 2.25 12.95 ± 1.52 92.63 ± 1.05 91.23 ± 1.21 

C.V. (%) 6.31 10.67 25.21 13.17 4.15 3.28 
LSD 0.05 ns ns ns ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 32  เปอรเซ็นตเถาท่ีละลายนํ้าไดของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
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ภาพท่ี 33 เปอรเซ็นตเถาท่ีไมละลายในกรดของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก(+SE)  
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ภาพท่ี 34  เปอรเซ็นตความเปนดางของเถาในลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก(+SE) 
 

2.3 การเปล่ียนแปลงทางสรีรวิทยา 
2.3.1  อัตราการหายใจ 

                 จากการศึกษาอัตราการหายใจของลําไยอายุ  22 สัปดาห หลังออกดอกเม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหอง และ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บ
รักษา 0 วัน) ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ มีอัตราการหายใจอยูในชวง 2.94 ± 0.34 
– 3.37 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา ทุก
กรรมวิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือเทียบกับวันแรกท่ีทําการทดลอง ซ่ึงอัตรา
การหายใจมีแนวโนมเพิ่มข้ึน การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีความแตกตางกันทางสถิติ
กับลําไยเม่ือเร่ิมตนทําการทดลอง โดยมีอัตราการหายใจมากกวากรรมวิธีอ่ืน มีอัตราการหายใจอยู
ในชวง 7.41 ± 1.70 - 9.97 ± 0.15 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง  โดยลําไยท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/
ชอ มีอัตราการหายในสูงสุดคือ 9.97 ± 0.15  มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง  สวนการเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีความแตกตางกันทางสถิติกับเม่ือเร่ิมทําการทดลอง ซ่ึงมี
อัตราการหายใจมากกวาทุกกรรมวิธี แตมีแนวโนมวาอัตราการหายใจมีนอยกวาลําไยท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหอง โดยอัตราการหายใจอยูในชวง 6.90 ± 0.63 - 7.27± 0.37 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/
ช่ัวโมง  ซ่ึงการปลิดผลลําไยเหลือ 30 ผล/ชอ มีอัตราการหายใจสูงท่ีสุด (7.27± 0.37 มิลลิลิตร CO2  /
กิโลกรัม/ช่ัวโมง) (ตารางท่ี 30 และภาพท่ี 35) 

             สวนอัตราการหายใจของลําไยอายุ  23 สัปดาห หลังออกดอกเม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหอง และ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 
วัน)ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ มีอัตราการหายใจอยูในชวง 2.46 ± 0.16 - 3.15 ± 
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0.41 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง โดยกรรมวิธีท่ีไมปลิดผล มีอัตราการหายใจสูงท่ีสุดคือ 3.15 ± 
0.41 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา ทุก
กรรมวิธีอัตราการหายในมีแนวโนมเพิ่มข้ึน การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีอัตราการ
หายใจอยูในชวง 3.48 ± 0.24 - 13.6 ± 1.44 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง  โดยลําไยท่ีไมปลิดผล 
มีอัตราการหายใจสูงสุดคือ 13.6 ± 1.44 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง และมีความแตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติกับลําไยเม่ือเร่ิมทําการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 
วัน สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีอัตราการหายใจอยูในชวง 7.42 ± 
0.25 -8.30 ± 1.13 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง ซ่ึงการปลิดผลลําไยเหลือ 30 ผล/ชอ มีอัตราการ
หายใจสูงท่ีสุด (8.30 ± 1.13 มิลลิลิตร CO2  /กิโลกรัม/ช่ัวโมง)และมีความแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (ตารางท่ี 31 และภาพท่ี 36) 
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ตารางท่ี 30  อัตราการหายใจ (มิลลิลิตร CO2/กิโลกรัม ตอช่ัวโมง)ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก  
                  และเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 3.37 ± 0.49 7.41 ± 1.70 7.00 ± 0.22 

30 ผล/ชอ 3.37 ± 0.40 9.97 ± 0.15 7.27± 0.37 

40 ผล/ชอ 3.20 ± 0.25 9.45 ± 0.06 7.00 ± 0.69 

50 ผล/ชอ 2.94 ± 0.34 8.01 ± 0.75 6.90 ± 0.63 

C.V.(%) 11.7 10.7 7.31 

LSD 0.05 ns * ns  
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 

*  =  มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95% 
 

ตารางท่ี 31 อัตราการหายใจ (มิลลิลิตร CO2/กิโลกรัม ตอช่ัวโมง)ของลําไยอายุ 23 สัปดาห 
                หลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน  

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 3.15 ± 0.41 13.6 ± 1.44 7.42 ± 0.25 

30 ผล/ชอ 2.69 ± 0.18 12.2 ± 2.15 8.30 ± 1.13 

40 ผล/ชอ 2.63 ± 0.54 4.59 ± 0.41 8.13 ± 0.29 

50 ผล/ชอ 2.46± 0.16 3.48 ± 0.24 7.49 ± 0.55 

C.V.(%) 13.2 15.5 8.41 

LSD 0.05 ns ** ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                            **  = มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 99% 
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ภาพท่ี 35   อัตราการหายใจ (มิลลิลิตร CO2/กิโลกรัม ตอช่ัวโมง)ของลําไยอายุ 22 สัปดาห  
             หลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี  36  อัตราการหายใจ (มิลลิลิตร CO2/กิโลกรัม ตอช่ัวโมง)ของลําไยอายุ 23 สัปดาห 
            หลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
 
 
 
 
 
 



 
 

84

            2.3.2  ปริมาณเอทิลีน(ไมโครลิตรตอกิโลกรัมชั่วโมง) 
                   ปริมาณเอทิลีนของผลลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.24 ± 0.01 – 0.26
ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 40  และ 50 ผล/ชอ มีปริมาณเอ
ทิลีนสูงสุดเทากันคือ 0.26ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับ
อุณหภูมิ  พบวา ทุกกรรมวิธีปริมาณเอทิลีนมีแนวโนมเพิ่มข้ึน  การเก็บรักษานาน 7 วัน  ท่ี
อุณหภูมิหอง มีปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.25 ± 0.02-0.27 ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง โดย
กรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 40  และ 50 ผล/ชอ มีปริมาณเอทิลีนสูงสุดเทากันคือ 0.27ไมโครลิตร
ตอกิโลกรัมช่ัวโมง สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณเอทิลีนอยู
ในชวง 0.24 - 0.26± 0.02 ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง ซ่ึงกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 40  ผล/
ชอ มีปริมาณเอทิลีนสูงสุด (0.26± 0.02ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง) (ตารางท่ี 32 และภาพท่ี 37) 
                      ปริมาณเอทิลีนของผลลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.25 ±0.01– 0.27± 0.01
ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 50 ผล/ชอ มีปริมาณเอทิลีนสูงสุด
คือ 0.27± 0.01ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ 
พบวา ทุกกรรมวิธีปริมาณเอทิลีนมีแนวโนมเพิ่มข้ึน การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มี
ปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.27 -0.28 ±0.02ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง โดยกรรมวิธีท่ีมีการปลิด
ชอเหลือ 50 ผล/ชอ มีปริมาณเอทิลีนสูงสุดคือ 0.28 ±0.02 ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง สวนการ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณเอทิลีนอยูในชวง 0.24 ±0.01 - 0.27 
±0.01ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง ซ่ึงกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอเหลือ 50  ผล/ชอ มีปริมาณเอทิลีน
สูงสุด (0.27 ±0.01ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง) (ตารางท่ี 33 และภาพท่ี 38) 
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ตารางท่ี  32 ปริมาณเอทิลีน (μl/kg.hr.) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                    นาน 7 วัน 

กรรมวิธี                 อุณหภูมิหอง         อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั)    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั) 

  0 7 7 

ไมปลิดชอ 0.25 ± 0.02 0.26 ±0.02 0.24 ± 0.01 

30 ผล/ชอ 0.24 ±0.01 0.25 ± 0.02 0.24 ±0.02 

40 ผล/ชอ 0.26 ±0.04 0.27 ±0.01 0.26 ± 0.02 

50 ผล/ชอ 0.26 ±0.02 0.27 ± 0.03 0.25 ± 0.02 

C.V.(%) 4.41 3.41 4.41 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 33 ปริมาณเอทิลีน (μl/kg.hr.) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                 นาน 7 วัน 

กรรมวิธี อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั)    ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั) 

  0 7 7 

ไมปลิดชอ 0.25 ±0.01 0.27 ±0.01 0.24 ±0.01 

30 ผล/ชอ 0.26 ±0.04 0.27 ±0.04 0.25 ±0.01 

40 ผล/ชอ 0.26 ±0.01 0.27  ±0.01 0.26 ±0.04 

50 ผล/ชอ 0.27 ± 0.01 0.28 ±0.02 0.27 ±0.01 

C.V.(%) 3.53 3.41 3.52 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 37 ปริมาณเอทิลีน (ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง) ของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก 
              และเก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 38 ปริมาณเอทิลีน (ไมโครลิตรตอกิโลกรัมช่ัวโมง) ของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก   
              และเก็บรักษานาน 7 วัน(+SE) 
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                2.4   การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 
             2.4.1  คาการยอมรับสีเปลือกนอก 

                   คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 3.73 
± 0.85 – 4.20 ± 0.62 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับสีเปลือกนอก
สูงท่ีสุดคือ 4.20 ± 0.62 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเกบ็
รักษานาน 7 วนั ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 1.50 ± 0.23 – 2.57 ± 0.64 
คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 2.57 ± 0.64 
คะแนนสวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยู
ในชวง 3.37 ± 0.09 – 3.93 ± 0.13 คะแนนซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับสี
เปลือกนอกสูงท่ีสุด (3.93 ± 0.13 คะแนน) (ตารางท่ี  34 และภาพท่ี 39) 
                                คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็
รักษาท่ีอุณหภมิูหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 4.63 
± 0.79 – 4.87 ± 2.23 คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคาการยอมรับสีเปลือกนอกสูงท่ีสุด
คือ 4.87 ± 2.23 คะแนนและเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 3.47 ± 0.67 – 4.43 ± 2.76 คะแนนโดย
กรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกสูงท่ีสุดคือ 4.43 ± 2.76 คะแนน สวนการ
เก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกอยูในชวง 4.14 ± 
0.37 – 4.87 ± 1.09 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล  มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกสูงท่ีสุด 
(4.87 ± 1.09 คะแนน) (ตารางท่ี 35 และภาพท่ี 40) 
                จากการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสของสีเปลือกนอกของลําไยอายุ 
22 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมตนการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
แตเม่ือนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง นาน 7 วัน พบวา มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
คือ มีคาการยอมรับสีเปลือกนอกนอยกวาลําไยเม่ือเร่ิมทําการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส สวนลําไยที่เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกัน
ในทางสถิติกับวันแรกท่ีทําการทดลอง (ภาพที่ 39) ลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก พบวา วัน
แรกท่ีทําการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน ไมมี
ความแตกตางกันทางสถิติ (ภาพท่ี 40) 
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ตารางท่ี 34  คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บ   
                  รักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง                   อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส   

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)               ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน)   

กรรมวิธี 0             7                                     7 

ไมปลิดชอ 3.73 ± 0.85 2.30 ± 0.25                              3.37 ± 0.09 

30 ผล/ชอ 3.83 ± 0.80 2.57 ± 0.64                              3.69 ± 0.02 

40 ผล/ชอ 4.07 ± 0.36 1.50 ± 0.23                              3.68 ± 0.34 

50 ผล/ชอ 4.20 ± 0.62 2.10 ± 1.21                              3.93 ± 0.13 

C.V.(%) 17.82 32.51                                   29.30 

LSD 0.05 ns ns                                     ns 
 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
ตารางท่ี 35  คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บ 
                  รักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 4.87 ± 2.23 4.43 ± 2.76 4.87 ± 1.09 

30 ผล/ชอ 4.73 ± 1.54 3.77 ± 1.22 4.37 ± 0.70 

40 ผล/ชอ 4.70 ± 1.34 3.87 ± 1.18 4.41 ± 1.44 

50 ผล/ชอ 4.63 ± 0.79 3.47 ± 0.67 4.14 ± 0.37 

C.V.(%) 5.18 19.1 22.1 

LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี  39 คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 22 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บรักษา   
               นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 40  คาการยอมรับสีเปลือกนอกของลําไยท่ีมีอายุ 23 สัปดาหหลังการออกดอกและเก็บรักษา 
               นาน 7 วัน(+SE) 
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         2.4.2  คาการยอมรับดานกล่ิน 
                  คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเกบ็รักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วนั) มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 5.77 ± 1.33– 7.37 
± 1.11 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุดคือ 7.37 ± 
1.11 คะแนนและเม่ือเกบ็รักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดบัอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ี
อุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 4.42 ± 0.72 – 5.47 ± 1.14 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ี
ปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุดคือ 5.47 ± 1.14 คะแนนสวนการเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 5.77 ± 0.16 – 7.02 ± 
0.02 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุด (7.02 ± 0.02
คะแนน) (ตารางท่ี 36 และภาพท่ี 41) 
                คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 7.73 ± 1.00 – 
8.80 ± 0.26 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุดคือ 
8.80 ± 0.26 คะแนนและเมื่อเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วัน 
ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 6.27 ± 1.12 – 8.80 ± 0.26 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ี
ปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุดคือ 8.80 ± 0.26 คะแนนสวนการเก็บรักษา
นาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานกล่ินอยูในชวง 6.98 ± 0.12 – 7.64 ± 
0.01 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานกล่ินสูงท่ีสุด (7.64 ± 0.01
คะแนน) (ตารางท่ี 37 และภาพท่ี 42) 
     จากการประเมินคาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาห เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนํามาเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหอง นาน 7 วัน พบวา กรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดชอผล มีคาการยอมรับนอยกวากรรมวิธี
เดียวกันท่ีเร่ิมตนการทดลองอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลไมมีความ
แตกตางกันในทางสถิติ แตมีแนวโนมวาการยอมรับดานกล่ินของลําไยท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิหองมี
คาการยอมรับนอยกวาลําไยท่ีเร่ิมตนการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส แตคาการ
ยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก มีคะแนนการยอมรับมากกวาลําไยอายุ 22 
สัปดาหหลังออกดอก (ภาพท่ี 41 และภาพท่ี 42) 
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ตารางท่ี 36 คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 
ไมปลิดชอ 7.17 ± 0.74 5.17 ± 0.31 6.46 ± 0.05 
30 ผล/ชอ 5.77 ± 1.33 4.42 ± 0.72 5.77 ± 0.16 
40 ผล/ชอ 7.07 ± 1.50 5.13 ± 0.67 6.57 ± 0.07 
50 ผล/ชอ 7.37 ± 1.11 5.47 ± 1.14 7.02 ± 0.02 
C.V.(%) 17.59 24.13 3.78 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 37 คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 8.17 ± 0.84 6.27 ± 1.12b 6.98 ± 0.12 

30 ผล/ชอ 7.73 ± 1.00 7.73 ± 1.00ab 7.64 ± 0.01 

40 ผล/ชอ 8.80 ± 0.26 8.80 ± 0.26a 7.07 ± 0.03 

50 ผล/ชอ 8.17 ± 1.04 8.17 ± 1.04a 7.33 ± 0.02 

C.V.(%) 10.29 11.91 10.62 

LSD 0.05 ns * ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
*  =  มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติท่ีความเช่ือม่ัน 95% 

                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 42  คาการยอมรับดานกล่ินของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน  
                 (+SE) 
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ภาพท่ี 43 คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเก็บรักษานาน 7 วนั 
                (+SE) 
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         2.4.3   คาการยอมรับดานรสชาต ิ

                  คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิหองและ อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 5.57 ± 0.93– 
7.20 ± 0.40 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผล มีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุดคือ 7.20 ± 
0.40 คะแนนและเม่ือเกบ็รักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดบัอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วนั ท่ี
อุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 2.91 ± 1.45 – 5.03 ± 1.82 คะแนนโดยกรรมวิธี
ท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุดคือ 5.03 ± 1.82 คะแนนสวนการเก็บ
รักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 5.52 ± 0.10 – 
7.36 ± 0.09 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุด (7.36 ± 0.09
คะแนน) (ตารางท่ี 38 และภาพท่ี 43) 
                   คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิหองและ อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 6.07 ± 1.06 – 
8.37 ± 0.57 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุดคือ 
8.37 ± 0.57  คะแนนและเม่ือเก็บรักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภมิู พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 5.97 ± 1.79 – 8.37 ± 0.57 คะแนน โดย
กรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุดคือ 8.37 ± 0.57 คะแนน สวน
การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานรสชาติอยูในชวง 6.14 ± 
0.07 – 8.37 ± 0.02 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีไมมีการปลิดผลมีคาการยอมรับดานรสชาติสูงท่ีสุด (8.37 
± 0.02 คะแนน) (ตารางท่ี 39 และภาพท่ี 44) 
                 คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตเม่ือเก็บรักษาลําไยท่ี
อุณหภูมิหองนาน 7 วัน พบวา ลําไยอายุ 22 สัปดาหในกรรมวิธีท่ีไมปลิดชอผล มีคาการยอมรับนอย
กวาวันแรกท่ีทําการทดลองและเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส อยางมีนัยสําคัญทางสถิติและ
มีแนวโนมวา การเก็บรักษาลําไยท่ีอุณหภูมิหอง นาน 7 วันทุกกรรมวิธีมีคาการยอมรับดานรสชาติ
นอยกวาวันแรกท่ีทําการทดลองและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส (ภาพท่ี 43) สวนลําไยอายุ 
23 สัปดาหหลังการออกดอก ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตมีแนวโนมวา กรรมวิธีท่ี
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ไมมีการปลิดชอผล มีคาการยอมรับนอยกวากรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผล โดยเฉพาะกรรมวิธีท่ีมีการ
ปลิดชอผลใหเหลือ 40 และ 50 ผลตอชอ จะมีคะแนนการยอมรับมากท่ีสุด (ภาพท่ี 44) 
ตารางท่ี38 คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 
กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 7.20 ± 0.40 4.77 ± 0.68 7.36 ± 0.09 
30 ผล/ชอ 5.57 ± 0.93 2.91 ± 1.45 5.52 ± 0.10 
40 ผล/ชอ 6.40 ± 1.90 4.57 ± 1.12 6.36 ± 0.01 
50 ผล/ชอ 6.90 ± 1.47 5.03 ± 1.82 6.52 ± 0.01 

C.V.(%) 20.01 34.61 10.13 
LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี39 คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 23สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 7.80 ± 1.65 5.97 ± 1.79 6.38 ± 0.01 

30 ผล/ชอ 6.07 ± 1.06 6.07 ± 1.06 6.14 ± 0.07 

40 ผล/ชอ 8.37 ± 0.57 8.37 ± 0.57 8.37 ± 0.02 

50 ผล/ชอ 7.93 ± 1.51 7.93 ± 1.51 6.99 ± 0.07 

C.V.(%) 16.84 18.61 15.09 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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ภาพท่ี 43  คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก และเกบ็รักษา 
                  นาน 7 วัน(+SE) 
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ภาพท่ี 44   คาการยอมรับดานรสชาติของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก และเกบ็รักษา 
                  นาน 7 วัน(+SE) 
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         2.4.4  คาการยอมรับดานสีเนื้อ 

                  คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 6.17 ± 1.50 – 
8.20 ± 0.56 คะแนนโดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุดคือ 
8.20 ± 0.56 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภมิู พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 4.72 ± 0.51 – 6.27 ± 0.61 คะแนน โดย
กรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุดคือ 6.27 ± 0.61 คะแนน สวน
การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 6.11 ± 
0.12 – 6.98 ± 0.09 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุด 
(6.98 ± 0.09 คะแนน) (ตารางท่ี 40และภาพท่ี 45) 
                    คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิหองและ อุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ เม่ือ
เร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 8.53 ± 0.57 -  
8.70 ± 0.35 คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุดคือ 
8.70 ± 0.35 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วนั ท้ัง 2 ระดับอุณหภมิู พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 6.77 ± 0.78 – 8.70 ± 0.35 คะแนน โดย
กรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุดคือ 8.70 ± 0.35 คะแนน สวน
การเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานสีเนื้ออยูในชวง 7.11 ± 
0.02 – 8.14 ± 0.02 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 30 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานสีเนื้อสูงท่ีสุด 
(8.14 ± 0.02 คะแนน) (ตารางท่ี 41 และภาพท่ี 46) 
                     คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือ
เร่ิมตนการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเม่ือนํามาเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน พบวา ทุกกรรมวิธีของลําไยอายุ 22 สัปดาห
หลังออกดอก และเก็บท่ีอุณหภูมิหอง นาน 7 วัน มีคาการยอมรับนอยกวาลําไยอายุ 23 สัปดาหเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหองในกรรมวิธีท่ีมีการปลิดชอผลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนกรรมวิธีท่ีไมมีการ
ปลิดชอผล ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบลําไยอายุ 22 และ 23 สัปดาหหลัง
ออกดอก พบวา วันแรกท่ีทําการทดลองกับการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ไมมีความ
แตกตางกันในทางสถิติ(ภาพท่ี 45 และภาพท่ี 46) 
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ตารางท่ี 40 คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 22สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 7.37 + 0.72 5.43 ± 0.80 6.89 ± 0.07 

30 ผล/ชอ 6.17 + 1.50 4.72 ± 0.51 6.11 ± 0.12 

40 ผล/ชอ 7.33 + 1.33 5.40 ± 0.31 6.77 ± 0.22 

50 ผล/ชอ 8.20 + 0.56 6.27 ± 0.61 6.98 ± 0.09 

C.V.(%) 15.15 21.16 10.09 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 
ตารางท่ี 41 คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 23สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 

ไมปลิดชอ 8.53 ± 0.57 6.77 ± 0.78 7.46 ± 0.08 

30 ผล/ชอ 8.70 ± 0.35 8.70 ± 0.35 8.14 ± 0.02 

40 ผล/ชอ 8.67 ± 0.58 8.67 ± 0.58 7.11 ± 0.02 

50 ผล/ชอ 8.67 ± 0.58 8.67 ± 0.58 7.57 ± 0.02 

C.V.(%) 6.10 7.19 9.48 

LSD 0.05 ns ns ns 
หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
 



 
 

98

 

0
1
2
3
4
5
6
7
8
9

10

T หอง 0 วัน T หอง 7 วัน 5 ๐C 7 วัน

คาการยอมรับ
(คะแนน) ไมปลิดชอ

30 ผล/ชอ
40 ผล/ชอ
50 ผล/ชอ

 
ภาพท่ี 45  คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน 
                 (+SE) 
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ภาพท่ี 46 คาการยอมรับดานสีเนื้อของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษานาน 7 วัน  
                (+SE) 
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        2.4.5  คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวม 
                 คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 22 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลองมีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยูในชวง 6.83 ± 0.12 – 7.00 ± 0.17 
คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุดคือ 
7.00 ± 0.17 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับอุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยูในชวง 4.05 ± 0.81 – 5.67 ± 1.14 
คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุดคือ 
5.67 ± 1.14 คะแนน สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดาน
คุณภาพโดยรวมอยูในชวง 6.36 ± 0.22 – 6.99 ± 0.09 คะแนน ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ 
มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุด (6.99 ± 0.09 คะแนน) (ตารางท่ี 42 และภาพท่ี 47) 
              คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 23 สัปดาห หลังออกดอก เม่ือเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิหองและ อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทาง
สถิติ เม่ือเร่ิมทําการทดลอง (ระยะเวลาเก็บรักษา 0 วัน) มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยู
ในชวง 7.50 ± 0.70 – 8.63 ± 0.35 คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับ
ดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุดคือ 8.63 ± 0.35 คะแนน และเม่ือเก็บรักษานาน 7 วัน ท้ัง 2 ระดับ
อุณหภูมิ พบวา การเก็บรักษานาน 7 วันท่ีอุณหภูมิหอง มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยู
ในชวง 6.83 ± 0.38 – 8.63 ± 0.49 คะแนน โดยกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 40 ผล/ชอ มีคาการยอมรับ
ดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุดคือ 8.63 ± 0.49 คะแนน สวนการเก็บรักษานาน 7 วัน ท่ี อุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมอยูในชวง 7.20 ± 0.01 – 8.00 ± 0.02 คะแนน 
ซ่ึงกรรมวิธีท่ีปลิดผลเหลือ 50 ผล/ชอ มีคาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมสูงท่ีสุด (8.00 ± 0.02 
คะแนน) (ตารางท่ี 43 และภาพท่ี 48) 
               คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก วัน
แรกท่ีทําการทดลอง พบวา ทุกกรรมวิธีไมมีความแตกตางกันทางสถิติ แตเ ม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน พบวา ลําไยท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิหองมีคา
การยอมรับนอยกวาวันแรกท่ีทําการทดลองในทุกกรรมวิธีอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนลําไยท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาการยอมรับไมแตกตางกันในทางสถิติกับลําไยในวันแรกท่ีทํา
การทดลอง (ภาพท่ี 47) สวนลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอก เม่ือเร่ิมทําการทดลองและเก็บรักษา
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ท่ีอุณหภูมิหองและอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส นาน 7 วัน ไมมีความแตกตางกันในทางสถิติ แตลําไย
อายุ 22 สัปดาหหลังออกดอก มีคาการยอมรับนอยกวาลําไยอายุ 23 สัปดาหเม่ือเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิหอง (ภาพท่ี 48) 
ตารางท่ี 42 คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                   นาน 7 วัน 

   อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 
ไมปลิดชอ 6.93 + 0.49 5.17 ± 0.25 6.65 ± 0.05 
30 ผล/ชอ 6.83 + 0.12 4.05 ± 0.81 6.53 ± 0.11 
40 ผล/ชอ 6.83 + 0.45 4.93 ± 0.19 6.36 ± 0.22 
50 ผล/ชอ 7.00 + 0.17 5.67 ± 1.14 6.99 ± 0.09 
C.V.(%) 2.29 24.37 14.44 
LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ              ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                              คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ  
                              ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
ตารางท่ี 43 คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                   นาน 7 วัน 

อุณหภูมิหอง อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 
ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

กรรมวิธี 0 7 7 
ไมปลิดชอ 8.20 ± 1.04 6.83 ± 0.38 7.32 ± 0.06 
30 ผล/ชอ 7.50 ± 0.70 7.50 ± 0.70 7.20 ± 0.01 
40 ผล/ชอ 8.63 ± 0.35 8.63 ± 0.49 7.73 ± 0.06 
50 ผล/ชอ 8.27 ± 1.02 8.27 ± 1.02 8.00 ± 0.02 
C.V.(%) 10.15 8.59 7.60 
LSD 0.05 ns ns ns 

หมายเหตุ                 ns = ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ 
                                 คาเฉล่ียในแนวต้ังตามดวยอักษรเหมือนกันไมมีความแตกตางทางสถิติ                               
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                                 ตามการวิเคราะหแบบ DMRT 
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T หอง 0 วัน T หอง 7 วัน 5 ๐C 7 วัน

คาการยอมรับ
(คะแนน)

ไมปลิดชอ
30 ผล/ชอ
40 ผล/ชอ
50 ผล/ชอ

 
ภาพท่ี 47  คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 22 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                 นาน 7 วัน(+SE) 
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คาการยอมรับ
(คะแนน) ไมปลิดชอ

30 ผล/ชอ
40 ผล/ชอ
50 ผล/ชอ

 
ภาพท่ี 48 คาการยอมรับดานคุณภาพโดยรวมของลําไยอายุ 23 สัปดาหหลังออกดอกและเก็บรักษา 
                นาน 7 วัน(+SE) 
 
 
 
 
 


