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สรุปผลการทดลอง 
 

 1. การใชสารละลายโอโซนอัตรา 250 มก./ชม. มีระยะเวลาที่เหมาะสมในการแชผลลําไย
สดพันธุดอ คือ  36 นาที โดยสามารถเก็บรักษาผลลําไยสดไวไดนานที่สุดคือ  28 วัน และไมมีผลตอ
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  ความแนนเนื้อ  และเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผลลําไย แต
มีผลตอการเปลี่ยนแปลงทางดานสีผิวเปลือกนอก เปลือกใน และเปอรเซ็นตการเนาเสีย โดยสีผิว
เปลือกนอกและเปลือกในมีคา L* และคา ๐h  สูงกวากรรมวิธีอ่ืน ๆ ซ่ึงนั่นคือ สีเปลือกมีความสวาง
มากกวา  และรวมทั้งมีปริมาณการเนาเสียของผลลําไยต่ํากวากรรมวิธีอ่ืน ๆ  
 2. การใชสารละลายโอโซนอัตรา 250 มก./ชม. นาน 36 นาที รวมกับน้ําที่ระดับ pH 3  
สามารถเก็บรักษาผลลําไยไวไดนานที่สุด คือ 28 วัน (มีการเนาเสีย 15.92%) โดยทุกกรรมวิธีไมมีผล
ตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  ความแนนเนื้อ และเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก แตมีผลตอการ
เปล่ียนแปลงทางดานสีผิวเปลือกนอกและเปลือกใน  โดยผลลําไยที่ผานสารละลายโอโซนอัตรา 
250 มก./ชม. นาน 36 นาที รวมกับน้ําที่ระดับ pH 5 , pH 7 และชุดควบคุม  จะมีคา L* และ ๐h ต่ํา
กวาที่ระดับ pH 3   ทําใหลําไยจากทั้ง 3 กรรมวิธี มีสีเปลือกของผลลําไยคล้ํากวา   
 3. การใชสารละลายโอโซนอัตรา  250  มก./ชม. นาน 36 นาที รวมกับน้ําที่ระดับอุณหภูมิ
ตาง ๆ ไมมีผลตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  ความแนนเนื้อ และเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก 
แตมีผลตอการเปลี่ยนแปลงสีผิวเปลือกนอกและเปลือกใน และเปอรเซ็นตการเนาเสีย โดยการใช
สารละลายโอโซนรวมกับน้ําที่อุณหภูมิ  5  องศาเซลเซียส  มีผลใหมีคา L* และ ๐h สูงกวากรรมวิธี
อ่ืน ทําใหเปลือกผลลําไยมีความสวางมากกวา รวมท้ังมีเปอรเซ็นตการเนาเสียต่ํากวากรรมวิธีอ่ืนๆ 
ตลอดอายุการเก็บรักษา 
 4. การศึกษาเปรียบเทียบระหวางการรมดวยซัลเฟอรไดออกไซด การใชสารละลายโอโซน 
และการรมดวยกาซโอโซน  พบวา ไมมีผลตอปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได  ความแนนเนื้อ และ
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก  แตมีผลตอการเปลี่ยนแปลงสีผิวเปลือกนอกและเปลือกใน และ
เปอรเซ็นตการเนาเสีย  โดยกรรมวิธีที่มีการรมดวยซัลเฟอรไดออกไซด มีผลใหเปลือกผลลําไยมี
ความสวางมากที่สุด  และไมมีเปอรเซ็นตการเนาเสียตลอดอายุการเก็บรักษานาน 30 วัน แตพบวา
เกิดกลิ่นตกคางที่ผลลําไย  สวนการแชผลลําไยในสารละลายโอโซนนาน 36 นาที รวมกับน้ําที่
ระดับ pH 3 และมีอุณหภูมิ  5 องศาเซลเซียส  มีผลใหสีเปลือกลําไยมีคาความสวางนอยกวาผลลําไย
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ที่รมดวยซัลเฟอรไดออกไซดแตสูงกวากรรมวิธีอ่ืน ๆ และรวมทั้งไมมีกล่ินตกคางทําใหเปนที่
ยอมรับของผูบริโภคมากกวา 


