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     บทนํา 
 
 ลําไย (Dimorcarpus longan Lour.) เปนไมผลเศรษฐกิจที่สําคัญของประเทศไทย  และมี
ความสําคัญทางเศรษฐกิจอันดับหนึ่งของภาคเหนือตอนบน โดยเฉพาะในจังหวัดเชียงใหม และ
จังหวัดลําพูน  ซ่ึงแตละปทํารายไดใหกับประเทศหลายพันลานบาท จะเห็นจากพื้นที่ปลูกลําไยของ
ประเทศไทยเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องมาตลอดตั้งแตป พ.ศ. 2544  โดยมีพื้นที่ปลูกทั้งหมด  633,280  ไร  
คิดเปนพื้นที่ใหผลแลว  357,887  ไร  ใหผลผลิตสดรวม  227,800  ตัน  หรือเฉลี่ย  634  กิโลกรัมตอ
ไร  ปจจุบันแหลงปลูกลําไยที่สําคัญคิดเปน รอยละของพื้นที่ปลูกลําไยทั้งหมดไดแก  จังหวัด
เชียงใหมรอยละ 31.4  จังหวัดลําพูนรอยละ 28.8  จังหวัดเชียงรายรอยละ 8.8  และจังหวัดอื่นๆ เชน 
จังหวัดเลย  จังหวัดจันทบุรี  จังหวัดสระแกวรวมเปนรอยละ 31 (กรมวิชาการเกษตร, 2546)  ผลผลิต
ลําไยที่สามารถสงไปจําหนายตางประเทศจะเปนในรูปของผลลําไยสด  ลําไยอบแหง  ลําไย
กระปอง  และลําไยแชแข็งอีกเล็กนอย  และมีแนวโนมปริมาณการ สงออกลําไยสดเพิ่มขึ้นอีก
อยางไรก็ตามโครงสรางตลาดในปจจุบันสามารถรองรับผลผลิตลําไยอบแหงประมาณรอยละ40  
ลําไยสดประมาณรอยละ 30 (Longanthai, 2546) โดยมีปริมาณมูลคาการสงออกแตละปแตกตางกัน
ขึ้นอยูกับปริมาณของผลผลิตในปนั้นๆ  (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร,  2546) 

      จากการที่เกษตรกรขยายพื้นที่ปลูกลําไยเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็ว สงผลใหเกษตรกรผูผลิตลําไย
ประสบปญหาผลผลิตลําไยลนตลาด และที่สําคัญรัฐบาลสนับสนุนใหมีโครงการปรับโครงสราง
และระบบการผลิตการเกษตร  เกษตรกรจึงหันมาปลูกลําไยทดแทนการปลูกขาวเพราะให
ผลตอบแทนสูงกวา ประกอบกับมีการใชสารโพแทสเซียมคลอเรตและโซเดียมคลอเรตกระตุนให
ลําไยออกดอกติดผลทั้งในฤดูและนอกฤดู    สงผลใหราคาลําไยตกต่ํา และการขนสงผลลําไยสดไป
ขายตางประเทศตองใชเวลานาน  ทําใหเกิดปญหาดาน คุณภาพของผลลําไย เชน การเนาเสีย และ
การเปลี่ยนสีผิวของผลเปนสีน้ําตาลเขม ซ่ึงไมเปนที่ตองการของผูบริโภค (สํานักงานเกษตรจังหวัด
เชียงใหม, 2543) ถึงแมวาผลผลิตลําไยสดจะมีสัดสวนการตลาดที่ใชบริโภคภายในประเทศและ
สงออกตางประเทศเพียงรอยละ 30  แตยังมีปญหาเรื่องสีผิว อายุการเก็บรักษาเพื่อรอการจําหนาย
และบริโภค  นอกจากนี้ยังมีปญหาเรื่องการตกคางของกาซซัลเฟอรไดออกไซดในผลลําไย   จาก
ตัวอยางที่นํามาตรวจจากแหลงสํารวจภาคเหนือมีกาซซัลเฟอรไดออกไซดตกคาง 64.1 เปอรเซ็นต มี
ผลตอผูบริโภคเพราะซัลเฟอรไดออกไซดจะไปลดประสิทธิภาพการใชโปรตีน ไขมันในรางกาย 
และเปนพิษตอระบบทางเดินหายใจจึงมีความจําเปนอยางยิ่งที่จะทําการศึกษาการยืดอายุการเก็บ



รักษาลําไยสดใหมีคุณภาพเพื่อการบริโภคภายในประเทศ  และสงออกตางประเทศ   โดย
ทําการศึกษากรรมวิธีการยึดอายุรวมกับการใชสารที่มีประสิทธิภาพเพื่อการเก็บรักษาลําไยสดใหมี
คุณภาพ และการหาสารทดแทนที่มีประสิทธิภาพ      ใกลเคียงกับสารซัลเฟอรไดออกไซด  ที่ไม
เปนอันตรายตอผูบริโภคเปนเรื่องที่สําคัญมาก 
 
วัตถุประสงคในการศึกษา  

1. ศึกษาระดับความเขมขนของกาซโอโซน  และโอโซนในรูปของสารละลายใหมีความคงตัว
สูงเพียงพอตอการปรับปรุงสีผิวและลดการเนาเสีย  

2. ศึกษาการเปลีย่นแปลงคณุภาพของผลลําไยสดหลังจากไดรับโอโซนในระดับความเขมขน
ความเปนกรด-ดาง ของสารละลายโอโซนและอุณหภูมิทีต่างกัน 

3. เพื่อหาวิธีการที่เหมาะสมในการใชโอโซนในการยืดอายกุารเก็บรักษาผลลําไยสด 
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