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 สารบาญตาราง  
   

ตาราง  หนา 
2.1 องคประกอบทางเคมีของขาวเปลือกและสวนตางๆ ของเมล็ดขาวท่ีมี

ความช้ืนรอยละ 14 

6

2.2 การแบงประเภทของขาวตามปริมาณอมิโลส 7 
2.3 การแบงประเภทขาวเจาตามความคงตัวแปงสุก 9 
3.1 การเปรียบเทียบอัตราการซึมผานของกาซออกซิเจนบนแผนฟลม 30 
4.1 เปอรเซ็นตกรดไขมันอิสระของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน

กรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 
38 

4.2 ปริมาณ Conjugated diene hydroperoxides (μmoles/ g) ของขาวกลองพนัธุ
ขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเกบ็รักษา 

41 

4.3 คาเฉล่ียของคา L* ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธีตางๆ 
ในระหวางการเก็บรักษา 

43

4.4 คาเฉล่ียของคา a* ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธีตางๆ 
ในระหวางการเก็บรักษา 

45

4.5 คาเฉล่ียของคา b* ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธีตางๆ 
ในระหวางการเก็บรักษา 

48

4.6 คาเฉล่ียของคา Hardness ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน
กรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 

50

4.7 คาเฉล่ียของคา Adhesiveness ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน
กรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 

53

4.8 คาเฉล่ียของคา Cohesiveness ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน
กรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 

54

4.9 เปอรเซ็นตของปริมาณเช้ือราของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน
กรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 

57

4.10 ปริมาณเช้ือแบคทีเรียตอกรัมของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน
กรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 

60
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 สารบาญภาพ 
   

 ภาพ  หนา 
2.1 โครงสรางของเมล็ดขาว 3 
2.2 ตัวอยางกราฟท่ีไดจากการวิเคราะหความหนืดของแปงดวยเคร่ือง RVA 10 
2.3 ตัวอยางกราฟจากการวัด Texture Profile Analysis (TPA) 11 
2.4 การเปล่ียนแปลงคุณสมบัติของเมล็ดขาวในระหวางการเก็บรักษา 14 
2.5 กลไกการเกิดกระบวนการ Lipolytic Hydrolysis และ Oxidation  ของน้ํามัน

ในขาว 
15 

3.1 การเตรียมตัวอยางขณะทํา texture profile analysis 33
3.2 แผนผังการหยดสารละลายขาวกลองท่ีความเจือจางตางๆ 34 
4.1 การเปล่ียนแปลงเปอรเซ็นตกรดไขมันอิสระของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 

105 ท่ีผานกรรมวิธีตางๆ กอนการเก็บรักษา 
37 

4.2 การเปล่ียนแปลงปริมาณ Conjugated diene hydroperoxides ของขาวกลอง
พันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธีตางๆ กอนการเกบ็รักษา 

40 

4.3 การเปล่ียนแปลงคา L* ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธี
ตางๆ กอนการเก็บรักษา 

44 

4.4 การเปล่ียนแปลงคา a* ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธี
ตางๆ กอนการเก็บรักษา 

46 

4.5 การเปล่ียนแปลงคา b* ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธี
ตางๆ กอนการเก็บรักษา 

47 

4.6 การเปล่ียนแปลงคา Hardness ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน
กรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 6 เดือน 

51 

4.7 การเปล่ียนแปลงคา Adhesiveness ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ี
ผานกรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 6 เดือน 

52 

4.8 การเปล่ียนแปลงคา Cohesiveness ของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ี
ผานกรรมวธีิตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 6 เดือน 

55 

4.9 การเปล่ียนแปลงปริมาณเช้ือราของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน
กรรมวิธีตางๆ ในระหวางการเก็บรักษา 6 เดือน 

56 
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สารบาญภาพ (ตอ) 
   

 ภาพ  หนา 
   

4.10 ลักษณะของเช้ือราท่ีเจริญบนเมล็ดขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผาน
กรรมวิธีตางๆ 

58 

4.11 การเปล่ียนแปลงปริมาณเช้ือแบคทีเรียของขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 
ท่ีผานกรรมวิธีตางๆ กอนการเก็บรักษา 

59 

4.12 ลักษณะของเช้ือแบคทีเรียท่ีเจริญบนอาหารเล้ียงเช้ือ NA ของขาวกลองพันธุ
ขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานกรรมวิธีตางๆ 

61 

   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   

 


